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Installations und Reparatur miissen immer von einem ,AUTORISIERTEN KUNDENDIENST*
durchgefiihrt werden. Der Hersteller haftet nicht fir Vorgange, die von unbefugten Personen
ausgefihrt werden.

Bitte lesen Sie diese Sicherheitshinweise aufmerksam! Nur so kénnen Sie das Gerat sicher
und korrekt verwenden.

Der Backofen sollte gemaf der Bedienungsanleitung verwendet werden.
Halten Sie Kinder unter 8 Jahren und Haustiere wahrend des Betriebs fern.

WARNUNG: Die zuganglichen Teile kénnen wahrend der Benutzung des Girills heil3 sein.
Von Kindern fernhalten.

WARNUNG: Brandgefahr; lagern Sie die Materialien auf dem Kochfeld.
WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile wird wahrend der Verwendung heif3.

Die Einstellungsbedingungen fir dieses Gerat sind auf dem Etikett angegeben. (Oder auf
dem Typenschild)

Wahrend der Verwendung kdnnen sich die zuganglichen Teile des Girills erhitzen. Kleinkinder
sind von dem Gerat fernzuhalten.

WARNUNG: Das Gerat ist ausschlief3lich fiir das Garen vorgesehen. Es darf keinesfalls fir
andere Zwecke, wie z.B. die Beheizung des Raums, verwendet werden.

Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Dampfreiniger.

Stellen Sie sicher, dass die Backofentiir vollstdndig geschlossen ist, nachdem Sie
Lebensmittel in den Backofen gestellt haben.

Versuchen Sie NIEMALS das Feuer mit Wasser zu |6schen. Schalten Sie nur den Geratekreis
aus und decken Sie die Flamme dann mit einer Abdeckung oder einer Loschdecke ab.

Kinder unter 8 Jahren sollten ferngehalten werden, wenn sie nicht kontinuierlich Giberwacht
werden konnen.

Das Bertihren der Heizelemente sollte vermieden werden.

VORSICHT! Der Garvorgang ist zu Uberwachen. Der Garvorgang ist immer zu Uberwachen.
Dieses Gerat kann von Kindern alter als 8 Jahren, Personen mit korperlichen, Horoder
geistigen Behinderungen oder Personen mit Mangel an Erfahrung oder Wissen verwendet
werden; solange die Kontrolle gewahrleistet ist oder tUber die Gefahren informiert wird.
Dieses Gerat ist ausschlieRlich zum Einsatz im Haushalt vorgesehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung des Gerates durfen nicht
von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden von
Erwachsenen beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

.Legen Sie Vorhange, Tiill, Papier oder brennbares Material vom Gerat weg, bevor Sie das

Gerat in Betrieb nehmen. Stellen Sie keine entziindbaren oder brennbaren Materialien auf
oder in das Gerét.

Halten Sie die Liftungskanale offen.

Das Gerat ist nicht fiir die Verwendung mit einem externen Timer oder einer separaten
Fernbedienung geeignet.

Geschlossene Dosen und Glaser nicht erhitzen. Der Druck kann dazu flhren, dass Glaser
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explodieren.

Der Ofengriff ist kein Handtuchtrockner. Hangen Sie keine Handtlicher usw. an den Ofengriff.
Stellen Sie die Backbleche, Teller oder Aluminiumfolien nicht direkt auf den Ofenboden. Die
akkumulierte Warme kann den Boden des Ofens beschadigen.

Verwenden Sie immer hitzebestandige Ofenhandschuhe, wenn Sie Lebensmittel in den Ofen
stellen oder aus dem Ofen nehmen usw.

Verwenden Sie das Produkt nicht in medizinischen und/oder alkoholbedingten Zustanden,
die Ihre Urteilsfahigkeit beeintrachtigen kénnen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Alkohol in Ihren Lebensmitteln verwenden. Alkohol verdunstet
bei hohen Temperaturen und kann sich entziinden, wenn er mit heiRen Oberflachen in
Bertihrung kommt.

Uberpriifen Sie nach jedem Gebrauch, ob das Gerat ausgeschaltet ist.

Wenn das Gerat defekt ist oder sichtbare Schaden aufweist, betreiben Sie das Gerat nicht.
Beruhren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen! Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern
fassen Sie stets am Stecker selber an.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Fronttirscheibe entfernt oder zerbrochen ist.
Legen Sie das Backpapier zusammen mit den Speisen in einen vorgeheizten Ofen, indem
Sie es in einen Herd oder auf ein Ofenzubehdr legen (Tablett, Drahtgitter usw.).

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, die Kinder erreichen kdnnten.

Es ist wichtig, dass der Drahtgitter und das Fach ordnungsgemafly auf den Drahtgestell
und/oder das Fach richtig auf dem Gestell platziert werden. Stellen Sie den Grill oder das
Tablett zwischen zwei Schienen und stellen Sie sicher, dass er ausgeglichen ist, bevor Sie
Lebensmittel darauf legen.

Entfernen Sie Uberschissige Teile des Backpapiers, die tUber dem Zubehor oder Behalter
hangen, um die Ofenheizelemente zu berlhren.

Verwenden Sie es niemals bei hoheren Ofentemperaturen als der auf lhrem Backpapier
angegebenen maximalen Gebrauchstemperatur. Legen Sie das Backpapier nicht auf den
Boden des Ofens.

Stellen Sie bei geoffneter Tur keine schweren Gegenstéande auf die Tur und lassen Sie
keine Kinder darauf sitzen. Sie kénnen den Ofen umkippen lassen oder die Turscharniere
beschadigen.

Die Verpackungsmaterialien stellen eine Gefahr fur Kinder dar. Halten Sie das Verpackungs-
material auRRerhalb der Reichweite von Kindern.

Verwenden Sie zum Reinigen des Glases keine Scheuermittel oder scharfen Metallschaber,
da die Kratzer auf der Oberflache des Tirglases dazu fihren kdnnen, dass das Glas bricht.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine mit Teppichen bedeckte Flache. Die elektrischen Teile
werden Uberhitzt, da es keine Belliftung von unten gibt. Dies fiihrt zum Ausfall des Gerats.
Glasflachen von Glaskeramikkochern nicht mit Hartmetall schlagen, da der Widerstand
beschadigt werden kann. Dies kann einen elektrischen Schlag verursachen.

Der Benutzer sollte den Ofen nicht alleine handhaben.

Bei der Reinigung von Gasbrennern muss der Benutzer vorsichtig sein. Es kann zu Personen-
schaden kommen.

Essen kann verschiittet werden, wenn der Ful} des Ofens demontiert wird oder zerbricht,
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seien Sie vorsichtig. Es kann zu Personenschaden kommen.

Wahrend des Gebrauchs werden die Innenund Aulenflachen des Ofens heil3. Treten Sie
beim Offnen der Ofentur zurlck, um zu vermeiden, dass heilRer Dampf aus dem Innenraum
austritt. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Die obere Abdeckung des Backofens kann aus einem bestimmten Grund geschlossen
werden, da das Kochgeschirr kippen kann. Treten Sie zurlick, um zu vermeiden, dass das
heille Essen auf Sie kommt. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Stellen Sie keine schweren Gegensténde bei gedffneter Ofentir auf, da dies zu einem Sturz
fihren kann.

Der Benutzer sollte den Widerstand wahrend der Reinigung nicht verschieben. Dies kann
einen elektrischen Schlag verursachen.

Zindschalter nicht vom Gerat entfernen. Andernfalls kann auf spannungsfiihrende elektrische
Leitungen zugegriffen werden. Dies kann einen elektrischen Schlag verursachen.

Die Ofenversorgung kann wahrend aller Bauarbeiten zu Hause unterbrochen werden.
Nach Abschluss der Arbeiten muss der Ofen wieder von einem autorisierten Kundendienst
angeschlossen werden.

Legen Sie keine Utensilien aus Metall wie Messer, Gabel, Loffel auf die Oberflache des
Gerats, da diese heild werden.

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, sollte das Gerét nicht hinter einer dekorativen Abdeckung
installiert werden.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die Sicherheitsvorkehrungen aufheben. Installieren
Sie nach der Reinigung die Schutzvorrichtungen gemafR den Anweisungen.

Der Kabelbefestigungspunkt muss geschiitzt sein.

WARNUNG: Benutzen Sie Ofen und Grill nicht gleichzeitig.

Bitte kochen Sie das Essen nicht direkt auf dem Tablett/ Gitter. Bitte legen Sie die Lebensmittel
in oder auf geeignete Werkzeuge, bevor Sie sie in den Ofen stellen.

HeiRe Oberflache, vor dem SchlielRen des Deckels abkiihlen lassen.

Elektrische Sicherheit

1.

2.

Schlielien Sie das Gerat an eine geerdete Steckdose an, die durch eine Sicherung geschiitzt
ist, die den in der Tabelle mit den technischen Daten angegebenen Werten entspricht.
Lassen Sie die Erdungsausristung von einem autorisierten Elektriker einstellen. Unser
Unternehmen haftet nicht fir Schaden, die durch die Verwendung des Produkts ohne Erdung
geman den ortlichen Vorschriften entstehen.

Die Leistungsschalter des Ofens missen so platziert sein, dass der Endbenutzer sie
erreichen kann, wenn der Ofen installiert ist.

Das Netzkabel (das Kabel mit Stecker) darf die heifen Teile des Gerats nicht berthren.
Wenn das Netzkabel (das Kabel mit Stecker) beschadigt ist, muss dieses Kabel vom
Hersteller oder seinem Servicemitarbeiter oder einem gleich qualifizierten Personal ersetzt
werden, um eine gefahrliche Situation zu vermeiden.

Waschen Sie das Produkt niemals, indem Sie es mit Wasser bespritzen oder darlber
ausgielRen! Es besteht die Gefahr eines Stromschlags.

. WARNUNG: Stellen Sie zur Vermeidung eines Stromschlags sicher, dass der Geratekreis
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offen ist, bevor Sie die Lampe wechseln.

8. WARNUNG: Trennen Sie alle Versorgungsstromkreisverbindungen, bevor Sie auf die
Klemmen zugreifen.

9. WARNUNG: Wenn die Oberflache gerissen ist, schalten
Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu verhindern.

10. Verwenden Sie keine anderen abgeschnittenen oder beschadigten Kabel oder Verlangerung-
skabel als das Originalkabel.

11. Stellen Sie sicher, dass sich keine Flissigkeit oder Feuchtigkeit in der Steckdose befindet, in
der der Produktstecker installiert ist.

12. Die Rickseite des Ofens erwarmt sich auch, wenn der Ofen betrieben wird. Elektrische
Anschlisse durfen die Ruckseite nicht bertihren, da sonst die Anschlisse beschadigt werden
konnen.

13. Ziehen Sie die Verbindungskabel zur Ofentir nicht fest und fiihren Sie sie nicht tber heil3e
Oberflachen. Wenn das Kabel schmilzt, kann dies zu einem Kurzschluss des Ofens und
sogar zu einem Brand fuhren.

14. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor Sie die Einheit aufstellen, reinigen oder im Falle
einer Reparatur.

15. Sollte das Stromversorgungskabel beschadigt sein, muss es entweder durch den Hersteller
oder den zustandigen Kundendienst bzw. eine ausreichend qualifizierte Fachwerkstatt
ausgetauscht werden, um schwere Unfélle oder gefahrliche Situationen zu vermeiden.

16. Stellen Sie sicher, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt, um Funkenbildung zu
vermeiden.

17.Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Dampfreiniger, da sonst ein elektrischer
Schlag auftreten kann.

18. Fir die Installation ist ein omnipolarer Schalter erforderlich, mit dem die Stromversorgung
unterbrochen werden kann. Die Trennung von der Stromversorgung muss mit einem
Schalter oder einer integrierten Sicherung erfolgen, die gemal der Bauordnung an einer
festen Stromversorgung installiert ist.

19. Das Gerat ist mit einem Kabel vom Typ ,Y* ausgestattet.

20.Feste Verbindungen muissen an eine Stromversorgung angeschlossen werden, die
eine omnipolare Trennung ermdglicht. Bei Gerdten mit einer Uberspannungskategorie
unter 1l muss das Trenngerdt gemal Verdrahtungscode an eine feste Stromversorgung
angeschlossen werden.

Gassicherheit
1. Dieses Geratist nicht an Evakuierungsgerate fir brennende Produkte angeschlossen. Dieses

Gerat muss gemal den geltenden Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden. Bellftungsbedingungen missen berlicksichtigt werden.

2. Wenn ein Gaskochgerat verwendet wird, werden im Raum Feuchtigkeit, Warme und
brennende Produkte erzeugt. Stellen Sie zunachst sicher, dass die Kiiche beim Betrieb des
Gerats gut bellftet ist, und bewahren Sie natiirliche Luftungsoéffnungen auf, oder installieren
Sie ein mechanisches Liftungsgerat.

3. Nach langerer intensiver Nutzung des Gerats kann eine zuséatzliche Bellftung erforderlich
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11.

sein. Offnen Sie beispielsweise ein Fenster oder stellen Sie gegebenenfalls eine héhere
Geschwindigkeit fir die mechanische Bellftung ein.

Dieses Gerat darf nur an gut beliifteten Orten gemaR den geltenden Vorschriften verwendet
werden. Bitte lesen Sie das Handbuch, bevor Sie dieses Produkt installieren oder verwenden.

Stellen Sie vor dem Aufstellen des Gerats sicher, dass die lokalen Netzwerkbedingungen
(Gastyp und Gasdruck) den Gerateanforderungen entsprechen.

Der Mechanismus kann nicht Ianger als 15 Sekunden betrieben werden. Wenn der Brenner
nach 15 Sekunden nicht eingeschaltet ist, halten Sie den Mechanismus an und warten Sie
mindestens eine Minute, bevor Sie versuchen, den Brenner erneut zu ziinden.

Alle Arten von Arbeiten an Gasinstallationen missen von autorisierten und kompetenten
Personen durchgefihrt werden.

Dieses Gerat ist auf Erdgas (NG) eingestellt. Wenn Sie lhr Produkt mit einer anderen Gasart
verwenden missen, missen Sie sich bei der Umstellung an einen autorisierten Service
wenden.

Fir einen ordnungsgemafen Betrieb sollten Dunstabzugshaube, Gasleitung und Klemme
gemaf den Empfehlungen des Herstellers und bei Bedarf regelmafig ausgetauscht werden.
Gas sollte in Gasprodukten gut brennen. Gut brennendes Gas kann unter blauer Flamme
und kontinuierlichem Brennen verstanden werden. Wenn das Gas nicht ausreichend brennt,
kann Kohlenmonoxid (CO) erzeugt werden. Kohlenmonoxid ist ein farbloses, geruchloses
und sehr giftiges Gas, selbst geringe Mengen wirken todlich.

Fragen Sie lhre ortliche Gasversorgung nach den Telefonnummern fir Notfalle im
Zusammenhang mit Gas und nach den Malnahmen, die zu ergreifen sind, wenn ein
Gasgeruch festgestellt wird.

Was tun, wenn Gasgeruch festgestellt wird?

1. Verwenden Sie keine offene Flamme und rauchen Sie nicht.

2. Betreiben Sie keinen elektrischen Schalter. (Zum Beispiel: Lampenschalter oder Turklingel)

3. Verwenden Sie kein Telefon oder Mobiltelefon.

4. Offnen Sie die Tiiren und Fenster.

5. Schliel3en Sie alle Ventile an den Geraten, die Gas verwenden, und die Gaszahler.

6. Rufen Sie die Feuerwehr von einem Telefon aulRerhalb des Hauses aus.

7. Uberpriifen Sie alle Schlduche und ihre Anschliisse auf Undichtigkeiten. Wenn Sie immer
noch Gas riechen, verlassen Sie das Haus und warnen Sie lhre Nachbarn.

8. Betreten Sie das Haus erst, wenn die Behorden klargestellt haben, dass es sicher ist.

Verwendungszweck

1. Das Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt vorgesehen. Eine gewerbliche Nutzung des Gerats
ist nicht zulassig.

2. Dieses Gerat darf nur zum Kochen verwendet werden. Es darf nicht fir andere Zwecke wie
die Beheizung eines Raumes verwendet werden.

3. Dieses Gerat darf nicht zum Erhitzen von Platten unter dem Grill, zum Trocknen von Kleidung

oder Handtliichern durch Aufhangen am Griff oder zum Heizen verwendet werden.
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4.

5.

6.

Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fir Schaden aufgrund von Fehlgebrauch oder
falscher Handhabung.

Der Ofenteil des Gerats kann zum Auftauen, Braten, Braten und Grillen von Lebensmitteln
verwendet werden.

Die Lebensdauer des von Ihnen gekauften Produkts betragt 10 Jahre. Dies ist der Zeitraum,
fur den die fur den Betrieb dieses Produkts erforderlichen Ersatzteile vom Hersteller
bereitgestellt werden.

Elektrischer Anschluss

1.

2.

Ihr Backofen bendtigt je nach Leistung des Gerats eine 16-oder 32-Ampere-Sicherung.
Gegebenenfalls wird die Installation durch einen qualifizierten Elektriker empfohlen.

Ihr Backofen ist fir eine Stromversorgung von 220-240V AC/3804 15V AC 50/60Hz. ausgelegt.
Wenn die Netzspannung von diesem angegebenen Wert abweicht, wenden Sie sich an Ihren
autorisierten Service.

Der elektrische Anschluss des Backofens darf nur Uber vorschriftsmafRig installierte
Steckdosen mit Erdung erfolgen. Wenn an dem Ort, an dem der Ofen aufgestellt werden
soll, keine geeignete Steckdose mit Erdung vorhanden ist, wenden Sie sich sofort an einen
qualifizierten Elektriker. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch nicht geerdete
Steckdosen am Gerat entstehen. Wenn die Enden des elektrischen Anschlusskabels offen
sind, muss je nach Geratetyp ein geeigneter Schalter im Stromnetz installiert werden, mit
dem alle Enden beim AnschlieRen/Trennen vom/ vom Stromnetz getrennt werden kénnen.

Wenn lhr elektrisches Anschlusskabel defekt ist, sollte es unbedingt durch den autorisierten
Service oder qualifizierte Elektriker ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Das Elektrokabel darf die heiRen Teile des Gerats nicht berthren.
Betreiben Sie lhren Ofen in trockener Atmosphare.

Elektrisches Anschlussschema

220-240V~50/60Hz ~ 380-415V 3N~50/60Hz  380-415V 2N~50/60Hz  220-240V~50/60Hz
Neutre

o Earth
B g Terre
[ T8\Erdung

HO5 VV-F 3G 4 mm*  HO5 VV-F 5G 1.5 mm*  HO5 VV-F 4G 1.5 mm? HO5 VV-F 3G 4 mm?

gl
gl

L2 |

L [

} Neutral

L3 S } Neutral
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&
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o || Neutre

Phase
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Gasanschluss

&WARNUNG:

Schalten Sie die Gasversorgung aus, bevor Sie mit Arbeiten im Zusammenhang mit der
Gasinstallation beginnen. Explosionsgefahr.

1.

9.

Bevor lhr Gerat an die Gasversorgung angeschlossen wird, vergewissern Sie sich, dass
die auf dem Typenschild angegebene Gaskategorie und der Druck mit Ihrer Gasversorgung
Ubereinstimmen. Wenden Sie sich bei Bedarf an den autorisierten Kundendienst, um die
Gasart einzustellen.

Dieses Gerat darf nur in Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften installiert und nur
in einem gut bellfteten Raum verwendet werden. Lesen sie die Anweisungen, bevor sie das
Gerat installieren oder verwenden. Im Interesse der Sicherheit muss dieses Gerat von einer
kompetenten Person installiert und/oder gewartet werden, wie in den aktuellen Ausgaben der
Gassicherheitsvorschriften angegeben.

Das Gerét darf nicht in einem Raum ohne Fenster oder eine andere kontrollierbare Offnung
installiert werden. Wird das Gerat in einem Raum ohne Tur installiert, die direkt nach auf3en
fuhrt, ist eine permanente Offnung erforderlich. Die Luftzirkulation sollte 2 m3h pro kW
Brenner betragen.

Der Gasanschluss sollte von rechts oder links erfolgen. Wechseln Sie deshalb die
Schlauchttlle, den Stecker und die Dichtungen.

Bitte verwenden Sie einen flexiblen Schlauch fur den Gasanschluss.

Wenn Sie einen Anschluss mit einem flexiblen Metallschlauch herstellen, bringen Sie eine
Dichtung zwischen den Hauptgasleitungen an.

DerInnendurchmesser des flexiblen Schlauchs, an den die ButanSchlauchttille angeschlossen
wird, sollte bei den Hausgasrohren 6 mm betragen. Der Innendurchmesser des flexiblen

Schlauchs, an den die Erdgas-Schlauchtiille angeschlossen ist, sollte 15 mm betragen. Der
Schlauch sollte vor Ablauf seines letzten Verfallsdatums ausgetauscht werden.

VORSICHT! Stellen Sie den Anschluss des Ofens an das Gaseinlassventil her. Die
Schlauchldange muss kurz sein, und stellen Sie sicher, dass keine Leckage vorhanden ist.
Der verwendete flexible Schlauch sollte aus Sicherheitsgriinden nicht I&anger als 125 cm sein.

Uberpriifen Sie den Gasanschluss erneut.

10. Stellen Sie beim Aufstellen Ihres Backofens an seinem Standort sicher, dass er sich auf der

Thekenebene befindet. Bringen Sie es auf die Thekenebene, indem Sie die FURRe bei Bedarf
anpassen.

&WARNUNG:

Fihren Sie den Gasschlauch und das Stromkabel Ihres Ofens nicht durch die beheizten
Bereiche, insbesondere nicht durch die Rickseite des Ofens. Bewegen Sie den an das Gas
angeschlossenen Backofen nicht. Da sich der Schlauch durch die Krafteinwirkung lockert, kann
es zu einem Gasaustritt kommen.
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Fiir LPG-Anschluss;

Bringen Sie fur den LPG-Anschluss (Zylinder) eine
Metallklemme am Schlauch an, der von der LPG-Flasche
kommt. Befestigen Sie eine Kante des Schlauchs am
Hauptgasleitung Schlaucheinlassanschluss hinter dem Geréat, indem Sie bis
zum Ende driicken, indem Sie den Schlauch in kochendem
Wasser erhitzen. Bringen Sie anschlielend die Klemme
zum Endabschnitt des Schlauchs und ziehen Sie sie
mit einem Schraubendreher fest. Der flir den Anschluss
erforderliche Dichtungs und Schlaucheinlassanschluss
C&—— Metallklemme entspricht der Abbildung unten.

< Dichtung
Schlaucheinlassanschluss|

—LPG-
Verbindungsschlauch

&HINWEIS:

Der an der LPG-Flasche anzubringende Regler sollte eine 300-mmSS-Funktion aufweisen.

Fiir Erdgasanschluss;

WARNUNG: Der Erdgasanschluss sollte von einem
autorisierten Service durchgefuhrt werden.

Fir den Erdgasanschluss die Dichtung in die Mutter am

Hauptgasleitung Rand des Erdgasanschluss schlauchs einsetzen. Drehen
‘ Sie die Mutter, um den Schlauch an der Hauptgasleitung
=— Dichtung zu installieren. Vervollstandigen Sie die Verbindung, indem
Mutter Sie die Gasleckage kontrollieren.
Erdgas

Verbindungsschlauch
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Verlegung des Gasschlauchs

SchliefRen Sie das Gerat auf dem kiirzesten Weg und
so an die Gasleitung an, dass kein Gas austreten
kann. Um eine Sicherheitstiberprifung auf Dichtheit
durch-zuflihren, stellen Sie sicher, dass die Knépfe
auf dem Bedienfeld geschlossen sind und die
Gasflasche geoffnet ist.

WARNUNG: Verwenden Sie bei der Dichtheitspriifung
keine Feuerzeuge, Streichhdlzer, Zigaretten oder
ahnliche brennende Substanzen. Tragen Sie
Seifenblasen auf die Anschluss-stellen auf.

Wenn es irgendeine Art von Leckage gibt, wird dies
Blasenbildung verursachen.

Achten Sie beim Einsetzen des Gerats darauf,

dass es sich auf gleicher Hoéhe mit der Arbeitsplatte
befindet.

Falls er forderlich, stellen Sie die Fulie ein, damit sie
mit der Arbeitsplatte auf gleicher Hohe sind.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen Flache

L[ AX (] B

|L| I ( I ) und in einer gut be-ltfteten Umgebung.
Abbildung 2

&WARNUNG:

Uberpriifen Sie vor dem Aufstellen des Gerats, ob die drtlichen Verteilungsbedingungen (Gasart
und druck) mit den Produktein stellungen tbereinstimmen.

Einstellung des Gashahns mit reduzierter Flamme

1. Benutzen Sie einen Spezialschlissel, um die Diise zu entfernen und zu installieren (siehe
Abbildung 3).

2. Bitte entfernen Sie die Dise (Abbildung 4) mit dem Spezialdisentreiber vom Brenner und
installieren Sie eine neue Duse. (Abbildung 5)

Abbildung 3 Abbildung 4 Abbildung 5
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Beliftung des Raumes

Die zum Verbrennen bendtigte Luft wird aus der Raumluft aufgenommen und die ausgesto3enen
Gase werden direkt im Raum abgegeben. Fir einen sicheren Betrieb Ihres Produkts ist eine gute
Raumliftung Voraussetzung.

Wenn kein Fenster oder Raum zur Raumliftung verfligbar ist, sollte eine zusatzliche Beliftung
installiert werden. Der Raum hat jedoch eine Tur, die sich nach auen 6ffnet. Entliftungslécher
sind nicht erforderlich.

RaumgroBe Liiftungsoffnung
Kleiner als 5 m? min. 100 cm?
Zwischen 5 m®- 10 m? min. 50 cm?

GroRer 10 m? keine Notwendigkeit
Im Untergeschoss oder Keller min. 65 cm?

Reduzierte Einstellung des Gasdurchflusses fiir Kochfeldhahne

1.

2.
3.

Zunden Sie den Brenner, der eingestellt werden soll, und drehen Sie den Knopf in die
reduzierte Position.

Entfernen Sie den Knopf vom Gashahn.

Verwenden Sie einen Schraubendreher mit geeigneter Gréfe, um die Einstellschraube fiir
den Durchfluss einzustellen. Bei Flissiggas (Butan- Propan) die Schraube im Uhrzeigersinn
drehen. Fir das Erdgas sollten Sie die Schraube einmal gegen den Uhrzeigersinn drehen.
“Die normale Lange einer geraden Flamme in der reduzierten Position sollte 6-7 mm
betragen.”

. Wenn die Flamme hoher als die gewilinschte Position ist, drehen Sie die Schraube im

Uhrzeigersinn. Wenn es kleiner ist, drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn.

Bringen Sie den Brenner fir die letzte Steuerung sowohl in die Flammeals auch in die
reduzierte Position und prufen Sie, ob die Flamme ein oder ausgeschaltet ist.

Abhéangig von der Art des in Ihrem Gerat verwendeten Gashahns kann die Position der
Einstellschraube variieren.

Um lhren Ofen entsprechend dem Gastyp einzustellen, nehmen Sie die Einstellung fir
reduzierte Flamme sorgfaltig vor, indem Sie mit einem kleinen Schraubendreher wie
unten gezeigt an der Schraube in der Mitte der Gashahne drehen und die Dise wechseln.
(Abbildung 6 und 7)

Abbildung 6 Abbildung 7
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Demontage des Dombrenners

Das Brennerschutzblech ist mit zwei Schrauben befestigt. Verwenden Sie einen Schraubendreher,
wie in Abbildung 8 dargestellt, um sie zu entfernen.

Druicken Sie, wie in Abbildung 9 dargestellt, die Federklemme in Pfeilrichtung, um den Brenner
aus dem Schlitz zu entfernen.

Entfernen Sie wie in Abbildung 10 gezeigt den Injektor im Lager mit einem Steckschlussel.
Wenden Sie den Ausbauvorgang in umgekehrter Reihenfolge an, um den Brenner wieder
einzusetzen.

Abbildung 8 Abbildung 9 Abbildung 10
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EINFUHRUNG DES GERATS

5
6
7
1. Brennerplatte 2. Bedienfeld 3. LHS-Grill
4. LHS-Hauptofen 5. Ruckspritzen* 6. RHS-Backofen 7. Unterer Teil
Bedienfeld
=g,' u - u =),=
S s R S S Vel
YO0 0 0O-0*0 YO 000
123 46 5 78 91 01 1
1. Hilfsbrenner 2. Schnellbrenner 3. Wok-Brenner 4. Digitaler Timer*
5. LHS-Grill 6. LHS-Hauptofen 7. RHS-Backofen 8. Normaler Brenner
9. Normaler Brenner  10. Hilfsbrenner 11. Schnellbrenner

&HINWEIS:

Nicht jedes Symbol ist auf jedem Modell vorhanden; achten Sie nur auf die Symbole auf Ihrem
Gerat.
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Zubehor

Tiefes Tablett*

Wird fur Geback, frittierte Lebensmittel und Eintopfgerichte
verwendet. Beim direkten Frittieren auf dem Grill fiir Kuchen,
Tiefkiihlkost und Fleischgerichte kann er als Olauffangschale
verwendet werden.

Backblech
Wird fur Geback (Cookies, Kekse usw.) und Tiefkiihlkost
verwendet.

Drahtgitter
Zum Braten und/oder Auflegen von Back-, Frittierund
Gefriergut auf den gewlinschten Rost.

Im Tablettdrahtgrill*

Lebensmittel, die beim Garen anhaften kénnen, wie z. B.
Rindfleisch, werden auf den Einschubrost gelegt, so dass der
Kontakt und das Anhaften der Lebensmittel verhindert wird.

Teleskopschiene*
Mit Hilfe der Teleskopschienen lassen sich die Ble-che und/
oder Drahtgestelle leicht einsetzen und herausnehmen.

Ruckspritzen*
Die entstehende Temperatur des Ofenkamins ver-meidet den
Kontakt mit der Wand.

Tablettgriff
Zur Verwendung von heilRen Tabletten.

Halterung fiir Kaffeekanne*
Kann fir die Kaffeekanne verwendet werden.

14
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Technische Eigenschaften lhres Backofens

AuBenbreite 1000 mm
AuBentiefe 600 mm
AuBenhohe 900 mm
Lampenleistung 15-25 W

Hauptofen Grillofen Oberer RHS Unterer RHS
Unteres Heizelement 1200 W - 1000 W 600 W
Oberes Heizelement 1000 W - 800 W 500 W
Turbo-Heizelement 1800 W - 1800 W -
Grill-Heizelement - 1400 W - -
Versorgungsspannung 220-240V AC 50/60Hz

&WARNUNG:

Fir die Anderung, die von einem autorisierten Service durchgefiihrt werden soll, sollte diese
Tabelle berucksichtigt werden. Der Hersteller kann nicht fur Probleme verantwortlich gemacht
werden, die durch fehlerhafte Modifikationen entstehen.

&WARNUNG:

Um die Produktqualitdt zu erhéhen, kdnnen die technischen Spezifikationen ohne vorherige
Ankundigung geandert werden.

&WARNUNG:

Die mit dem Gerat oder seinen Begleitdokumenten gelieferten Werte sind Laborwerte, die den
jeweiligen Normen entsprechen.
Diese Werte kénnen je nach Einsatz und Umgebungsbedingungen abweichen.
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G20,20 mbar
G20,25 mbar G20,10 mbar G20,13 mbar
Brenner G25,25 mbar
Spezifikationen
Gas natural Gas natural Gas natural Gas natural
Injektor 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm 1,60 mm
Wok Brenner Gasstrom 0.333 m3/h 0.333 m3/h 0.318 m3/h 0.333 m3h
Leistung 3,50 kW 3,50 kW 3,33 kW 3,50 kW
Injektor 1,15 mm 1,10 mm 1,55 mm 1,45 mm
Schnell Brenner | Gasstrom 0.276 m3/h 0.276 m3h 0.318 m3h 0.276 m3h
Leistung 2,90 kW 2,90 kW 3,00 kW 2,90 kW
Injektor 0,97 mm 0,92 mm 1,20 mm 1,10 mm
Halbschnell Gasstrom | 0162 | m¥h | 0.162 | m¥h | 0.185 | m¥h | 0.162 | m%¥h
Brenner
Leistung 1,70 kW 1,70 kW 1,95 kW 1,70 kW
Injektor 0,72 mm 0,70 mm 0,90 mm 0,85 mm
Hilfsmittel Gasstrom | 0,96 | m¥h | 096 | m¥h | 0.100 | m¥h | 0,96 | m¥h
Brenner
Leistung 0,95 kW 0,95 kW 1,00 kW 0,95 kW
Injektor 0,92 mm 0,92 mm 1,10 mm 1,05 mm
Grill Brenner Gasstrom 0.144 m3/h 0.144 m3/h 0.143 m3/h 0.144 m3h
Leistung 1,50 kW 1,50 kW 2,00 kW 1,50 kW
Injektor 0,97 mm 0,97 mm 1,25 mm 1,15 mm
Hauptofen Gasstrom 0.190 m3/h 0.190 m3h 0.190 m3h 0.190 m3h
Leistung 2,00 kW 2,00 kW 1,50 kW 2,00 kW
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Brenner Gé%f;?‘,’,,’;‘:f’ G30,37 mbar G30-27,5 mbar
Spezifikationen LPG LPG LPG
Injektor 0,96 mm 0,96 mm 0,92 mm
Wok Brenner Gasstrom 254 g/h 254 g/h 242 g/h
Leistung 3,50 kW 3,50 kW 3,33 kW
Injektor 0,85 mm 0,85 mm 0,90 mm
Schnell Brenner | Gasstrom 21 g/h 21 g/h 2217 g/h
Leistung 2,90 kW 2,90 kW 3,00 kW
Injektor 0,65 mm 0,65 mm 0,70 mm
gf;ﬁf“::“e" Gasstrom 124 g/ 124 g/ 141 g/
Leistung 1,70 kw 1,70 kw 1,95 kw
Injektor 0,50 mm 0,50 mm 0,50 mm
:'r';f‘::rte' Gasstrom 69 g/h 69 g/h 76,3 g/h
Leistung 0,95 kW 0,95 kW 1,00 kW
Injektor 0,60 mm 0,60 mm 0,61 mm
Grill Brenner Gasstrom 109 g/h 109 g/h 145,4 g/h
Leistung 1,50 kw 1,50 kw 2,00 kw
Injektor 0,70 mm 0,70 mm 0,71 mm
Hauptofen Gasstrom 131 g/h 131 g/h 109 g/h
Leistung 2,00 kw 2,00 kw 1,50 kw

&WARNUNG:

Auf den Injektor geschriebene Durchmesserwerte werden ohne Komma angegeben. Zum
Beispiel; Der Durchmesser von 1,70 mm wird am Injektor mit 170 angegeben.
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INSTALLATION IHRES BACKOFENS

Priufen Sie, ob die Elektroinstallation geeignet ist, das Gerat in den Betriebszustand zu versetzen.
Wenn die Strominstallation nicht geeignet ist, rufen Sie einen Elektriker und einen Klempner an,
um die erforderlichen Nebenkosten zu arrangieren. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die
durch von nicht autorisierten Personen durchgeflihrte Arbeiten verursacht werden.

&WARNUNG:

Es liegt in der Verantwortung des Kunden, den Ort, an dem das Produkt platziert werden soll,
und auch die Elektroinstallation vorzubereiten.

&WARNUNG:

Bei der Produktinstallation sind die Regeln der lokalen Normen flr elektrische Installationen zu
beachten.

&WARNUNG:

Uberpriifen Sie das Gerat vor der Installation auf Beschadigungen. Benutzen Sie das Produkt
nicht, wenn dieses beschadigt ist. Beschadigte Produkte gefahrden lhre Sicherheit.

Der richtige Ort fiir die Installation und wichtige Warnungen

GeratefulRe sollten nicht auf weichen Oberflachen wie Teppichen stehen. Der Kiichenboden
muss robust sein, um das Gewicht der Einheit und alle anderen Kiichengerate, die auf dem Ofen
verwendet werden kdnnen, zu tragen.

Das Gerat ist fUr den Einsatz an beiden Seitenwanden geeignet, ohne Unterstltzung oder ohne
Einbau in einen Schrank. Wenn Uber dem Herd eine Dunstabzugshaube oder ein Absauggerat
installiert wird, befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers fir die Montagehdhe. (min.650
mm).
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&WARNUNG:

Die Kichenmdbel in der Nahe des Gerates missen hitzebestandig sein.

&WARNUNG:

Verwenden Sie keine Tur und/oder keinen Griff, um das Gerat zu tragen oder zu bewegen.

&WARNUNG:

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kihlschranken oder Kihlschranken auf. Die vom Gerat
abgestrahlte Warme erhéht den Energieverbrauch von Kiihlgeraten.
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Abbildung Kettenzurren

Bevor Sie das Gerat benutzen, um einen
sicheren Gebrauch zu gewahrleisten, das
Gerat unbedingt mit der mitgelieferten Kette v
und Hakenschraube an der Wand befestigen.

Stellen Sie sicher, dass der Haken sicher in der

Wand verschraubt ist.

VERWENDUNG DES BACKOFENBEREICHS

1.

Wenn Ihr Backofen zum ersten Mal in Betrieb genommen wird, breitet sich ein Geruch aus, der
von der Verwendung der Heizelemente herriihrt. Um diesen Geruch zu beseitigen, sollten Sie
den Ofen 45 Minuten lang in Betrieb nehmen, wahrend er leer ist. Um in lhrem Backofen zu
kochen, muss der Ofenschalter gedreht und die Ziindung vorgenommen werden. Andernfalls
wird |hr Backofen nicht funktionieren.

Die Art der Speisen, die Sie zubereiten werden, die Garzeiten und die Thermostatpositionen
(optional) sind in der Gartabelle angegeben. Die in der Gartabelle angegebenen Werte sind
charakteristische Werte und wurden als Ergebnis der in unserem Labor durchgefiihrten Tests
ermittelt. Je nach lhren Kochund Verwendungsgewohnheiten kénnen Sie verschiedene
Geschmacksrichtungen finden, die Ihrem Geschmack entsprechen.

Offnen Sie die Abdeckung des Backofens, wenn Sie im Backofen grillen.

Garzeiten: Die Ergebnisse koénnen je nach o6rtlicher Spannung und Material mit
unterschiedlicher Qualitat, Menge und Temperatur variieren.

Wahrend des Garvorgangs im Backofen sollte der Deckel des Backofens nicht haufig gedffnet
werden. Andernfalls kann es zu einer unausgewogenen Warmezirkulation kommen und das
Ergebnis kann sich verandern.

Mit Hilfe des Zubehors kdnnen Sie Hahnchen in lhrem Backofen drehen lassen.
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Verwendung des Grills

1. Wenn Sie den Grill auf den oberen Rost stellen, diirfen die Speisen auf dem Grill den Grill
nicht berlhren.

2. Sie kénnen beim Grillen 5 Minuten vorheizen. Bei Bedarf kénnen Sie das Essen auf den Kopf
stellen.

3. Die Lebensmittel missen sich in der Mitte des Grills befinden, um einen maximalen Luftstrom
durch den Ofen zu gewabhrleisten.

Den Grill einschalten;
1. Platzieren Sie die Funktionstaste tber dem Grillsymbol.
2. Stellen Sie dann die gewUnschte Grilltemperatur ein.

Den Grill ausschalten;
Stellen Sie die Funktionstaste auf Position Aus.

&WARNUNG: Halten Sie die Ofentir beim Grillen geschlossen. (elektrischer Grill)

&WARNUNG: Halten Sie die Ofentiur beim Grillen gedffnet. (Gasgrill)

Verwendung des Hahnchenréstens*

Legen Sie den Spiefl3 auf den Rahmen. Schieben Sie
den Drehspiefirahmen in der gewiinschten Hohe in
den Ofen. Suchen Sie eine Auffangwanne durch den
Boden, um das Fasten zu sammeln. Vergessen Sie
nicht, das Plastikteil vom Spiel® zu entfernen. Nach dem
Grillen schrauben Sie den Plastikgriff auf den Spief und
nehmen Sie das Essen aus dem Ofen.

Wird verwendet, um die Gartemperatur des im Ofen zu garenden
Gerichts zu bestimmen. Nachdem Sie die Speisen in den Ofen
gestellt haben, drehen Sie den Schalter, um die gewunschte
Temperatureinstellung zwischen 40-240°Ceinzustellen.

Gartemperaturen verschiedener Lebensmittel finden Sie in der
Gartabelle.
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Verwendung des Kochbereichs

[= ST} —oc=h
e —

(0

Hilfsbrenner
Normaler Brenner

Schnellbrenner

(J @ . Wok-Brenner

O

Das Symbol der groRen Flamme zeigt die hdchste Kochleistung an, das Symbol der kleinen
Flamme die niedrigste Kochleistung. In der ausgeschalteten Position wird den Brennern kein
Gas zugefihrt.

@ Geschlossen ¢ Vollstandig geoffnet 64 Halb geoffnet

FFD Flammenabschaltsicherung (FFD)*;
|6st sofort aus, wenn die Sicherheit
gewahrleistet ist.

1. Wenn |hr Ofen Uber ein Zindsystem mit Druckknopfschalter verfligt, driicken und drehen Sie
das Gasventil in die offene Position und driicken Sie gleichzeitig den Zindknopf.

2. Unsere Gasofen arbeiten mit einem oberen und einem unteren Brenner nach dem anderen.
Wenn Sie lhren bevorzugten Brenner benutzen wollen, miissen Sie vorher den Hahnknopf
driicken und fast 5-10 Sekunden warten. Dann kénnen Sie mit dem automatischen
Zindsystem (optional) oder einem Streichholz ziinden. Nach dem Anziinden missen Sie 10-
15 Sekunden warten, bis Sie den Hahnknopf gedriickt haben, und danach kdénnen Sie den
Drehknopf loslassen. Wenn Sie diese Operation nicht machen kdnnen, miissen Sie es erneut
versuchen.

3. Die Hahne zur Steuerung der Gaskocher haben einen speziellen Mechanismus. Driicken Sie
den Schalter immer nach vorne und bringen Sie ihn durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
(links) auf das Flammensymbol. Alle Ziinder werden betatigt und nur der von Ihnen gesteuerte
Herd wird angeziindet. Halten Sie den Schalter gedriickt, bis die Ziindung erfolgt ist.
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4. Bei Modellen mit Sicherheitssystem schaltet das Regelventil das Gas automatisch ab, wenn
die Flamme des Kochers erlischt. Um die Brenner mit Gassicherheitssystem zu bedienen,
mussen Sie den Drehknopf driicken und gegen den Uhrzeigersinn drehen. Nach der
Zindung (mit optionalem automatischen Ziindsystem oder Streichholz) missen Sie etwa
5-10 Sekunden warten, bis das Gassicherheitssystem aktiviert wird.

5. Betatigen Sie den Ziinder nicht Ianger als 15 Sekunden ununterbrochen. Wenn der Brenner
nach 15 Sekunden nicht zlindet, héren Sie auf, und wenn Sie versuchen, den Ofen zu ztinden,
offnen Sie die Tlr und warten Sie mindestens eine Minute, bevor Sie es erneut versuchen.
Wenn der Brenner aus irgendeinem Grund erloschen ist, schlieBen Sie das Gasregelventil
und warten Sie mindestens eine Minute, bevor Sie es erneut versuchen.

6. Bevor Sie Ihr Kochfeld in Betrieb nehmen, vergewissern Sie sich bitte, dass die Brennerdeckel
richtig aufgesetzt sind. Die richtige Platzierung der Brennerdeckel ist in der folgenden
Abbildung dargestellt.

Abbildung 11 Abbildung 12

Wok-Brenner

Der Wok-Brenner verfugt Gber ein DoppelringFlammensystem, das
eine gleichmafige Warmeverteilung am Boden des Kochtopfes

bei hoher Temperatur gewahrleistet. Er ist ideal fur kurzzeitiges
Kochen bei hohen Temperaturen. Wenn Sie einen normalen
Kochtopf auf dem Wok-Brenner verwenden mdchten, missen Sie
den Trager des Wok-Topfes aus dem Ofen nehmen.

TopfgroRen

Kleiner Brenner 12-18 cm

- 1N P N - -
Normaler Brenner 18-22 cm >« s \IJ
GroRer Brenner 22-26 cm & $

Falsch Falsch Falsch Wahr

Wok-Brenner 26-32 cm
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Verwendung von Glaskeramikplatten*

Die Drehknopfe des Kochfeldes dienen zur Bedienung der Platten. Um die gewinschte
Kochleistung zu erreichen, drehen Sie die Drehknopfe des Kochfeldes auf die entsprechende

Stufe.
Stufe | Stufe | Stufe | Stufe | Stufe | Stufe | Stufe | Stufe | Stufe Max
1 2 3 4 5 6 7 8 9 ’
140/250 mm 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 | 18000
w W W W W W W W W w

Verwendung von mehrstufigen Kochzonen*

MAX

9

8

7

0
©|_\1

5

Position 1

Grillplatte*

Die mehrstufigen Kochzonen erméglichen das Kochen mit
unterschiedlich grofen Tépfen auf derselben Kochzone. Wenn
diese Kochzonen aktiviert werden, schaltet sich zuerst die innere
Kochzone ein.

1.

Um den Durchmesser der aktiven Kochzone zu &ndern,
drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn.

Ein ,Klick* ist zu horen, sobald sich der Radius der Kochplatte
andert.

Ausschalten von mehrteiligen Kochzonen*

Drehen Sie den Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn in die
- Position ,Aus”, um den Backofen auszuschalten. Alle Segmente
Position 2| ger Kochzone werden ausgeschaltet.

Warnung: Position 2 der mehrstufigen Kochzonen funktioniert
nicht unabhangig.

Stellen Sie sicher, dass die Grillplatte mit
den Stiften auf die Brennerplatte gesetzt
wird. Die Grillplatte wird sehr heil3, wenn
sie in Betrieb ist. Halten Sie Kinder vom
Ofen fern.

Wird zum direkten Garen von Speisen
verwendet.

&WARNUNG: Legen Sie die Grillplatte nur auf die markierte Flache.
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1. Metallutensilien wie Spatel kénnen die Kochflache beschadigen.

2. Legen Sie die Grillplatte nicht waagerecht auf das Kochfeld. Sie passt dann nicht richtig und
kann von der Oberseite des Kochfeldes herunterfallen.

3. Erhitzen Sie die Grillplatte max. 2 Minuten, bevor Sie Speisen darauf legen. Wenn sie langer
erhitzt wird, kann sie beschadigt werden.

&WARNUNG: Da die Grillplatte aus Gusseisen besteht, ist sie sehr schwer. Seien Sie bei
der Handhabung vorsichtig.

BESCHREIBUNG DES OFENS

—_ Oberes + unteres Heiz element @ Turboheizung + Lifter

l‘ Unteres Heizelement +LUfter z Unteres Heizelement
Grillbrenner / Grillheizele ment Oberes Heizelement

— Oberes / unteres Heizele ment 6‘ Flamme

* Zundungsfeuerzeug

&WARNUNG: Méoglicherweise sind nicht alle Heizgeratetypen und Programmtypen, die aus
diesen Heizgeraten bestehen, bei allen Modellen verfligbar.
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KOCHZEITTABELLE

&WARNUNG: Der Ofen muss 7-10 Minuten vorgeheizt werden, bevor das Essen hineingelegt
wird.

BESCHREIBUNG DES OFENS

Speisen Backofen- Gestell- Koch- funktion Temperatur Koch- dauer
P hohlraum position (°c) (Min.)
Cookie Links unten - 2 Statik-Turbo 170-180 30-35
Rechts oben
Pizza Links unten 2 Turbofan 200-240 20-25
Blechkuchen Links unten 2 Statisch 170-180 35-40
Geback Links unten 2 Statisch 170-180 30-35
Steak* Oben links 2 Grill Max. 30-35
Quiche
L Oben rechts 2 Turbofan 170-180 30-35
lorraine
Tablettpastete | -INKS unten - 2 Statik-Turbo 180-200 30-35
Rechts oben
Apfelkuchen | Oben rechts 2 Obeerer/Unte- 180-190 60-65
rer Lifter
Kleines Links unten 2 Statisch 170-180 25-30
Kuchen

* Essen muss nach der Halfte der Garzeit gewendet werden.
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WARTUNG UND REINIGUNG

1.
2.

Ziehen Sie den Stecker fir die Stromversorgung des Backofens aus der Steckdose.

Wahrend oder kurz nach der Inbetriebnahme des Backofens ist dieser sehr heil}. Vermeiden
Sie es, die Heizelemente zu berlhren.

Reinigen Sie den Innenraum, die Verkleidung, den Deckel, die Backbleche und alle anderen
Teile des Backofens niemals mit Werkzeugen wie harten Birsten, Reinigungssieben oder
Messern. Verwenden Sie keine Scheuermittel, Kratzer oder Reinigungsmittel.

Nach dem Reinigen der Innenteile des Backofens mit einem seifigen Tuch, spilen Sie sie ab
und trocknen Sie sie dann griindlich mit einem weichen Tuch.

Reinigen Sie die Glasflachen mit speziellen Glasreinigungsmitteln.
Reinigen Sie lhr Ofen nicht mit Dampfreinigern.

Bevor Sie den oberen Deckel des Backofens 6ffnen, reinigen Sie den Deckel von verschitteter
Flissigkeit. Vergewissern Sie sich auRerdem vor dem SchlieRen des Deckels, dass der
Herdtisch ausreichend abgekuhlt ist.

. Verwenden Sie zum Reinigen Ihres Backofens niemals brennbare Mittel wie Saure, Verdinner

oder Benzin.
Waschen Sie keine Teile Ihres Backofens in der Spulmaschine.

.Um die vordere Glasabdeckung des Backofens zu reinigen, entfernen Sie die

Befestigungsschrauben des Griffs mit einem Schraubenzie her und nehmen Sie die
Backofentir ab. Reinigen und spulen Sie sie dann griindlich ab. Nach dem Trocknen setzen
Sie das Backofenglas wieder richtig ein und bringen den Griff wieder an.

Abbildung 13 Abbildung 14 Abbildung 15
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WARTUNG UND REINIGUNG

]

Abbildung 16.1 Abbildung 16.2 Abbildung 17.1 Abbildung 17.2
Offnen Sie die Bringen Sie die Schliellen Sie Um die Backofentur
Backofentur Scharnierverriegelung anschlieRend zu entfernen, ziehen
vollstandig, indem auf den weitesten die Backofentdr, Sie sie nach oben,
Sie sie zu sich Winkel, wie in um sich an das indem Sie sie mit
ziehen. Fuhren Sie Abbildung 16.2 Scharnierschloss beiden Handen
anschlieRend den gezeigt. zu lehnen, wie in halten, wenn sie sich
Entriegelungsvorgang  Bringen Sie beide Abbildung 17.1 in der geschlossenen
durch, indem Sie die gcharniere, die die gezeigt. Position befindet, wie
Scharnierverriegelung  Bgckofentiir mit dem in Abbildung 17.2
mit Hilfe eines Backofen verbinden, gezeigt.
Schraubendrehers i gigselbe Position.

nach oben ziehen,
wie in Abbildung 16.1
gezeigt.

Um die Backofentlr wieder einzusetzen, fiihren Sie die oben genannten Schritte in umgekehrter
Reihenfolge durch.
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REINIGUNG UND WARTUNG DER BACKOFENTUR

Drop-Down-Tiirglas

Entfernen Sie das Profil, indem Sie die Kunststoffverschlisse auf der linken und rechten Seite
driicken (siehe Abbildung 18) und das Profil zu sich heranziehen (siehe Abbildung 19). Entfernen
Sie dann das Innenglas (siehe Abbildung 20). Nach der Reinigung und Wartung setzen Sie die
Glaser und das Profil in umgekehrter Reihenfolge wieder ein und vergewissern sich, dass das
Profil richtig sitzt.

Abbildung 18 Abbildung 18 Abbildung 20

Seitliches Offnen des Tiirglases

Offnen Sie das Tiirglas. Entfernen Sie das Glas, indem Sie es nach oben ziehen. Das &uRere
Glas ist am Ofenturprofil befestigt. Nach dem Entfernen des Glases kann die Reinigungleicht
durchgefiihrt werden. Nachdem Sie die Verfahren fir die Reinigung und Wartung festgelegt
haben, setzen Sie bitte das Glas durch Herunterdriicken ein. Vergewissern Sie sich, dass das
Glas gut eingesetzt ist.

Abbildung 21.1

Abbildung 21
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Katalytische Wande*

Katalytische Wande befinden sich links und rechts vom Hohlraum unter den Fihrungen.
Katalytische Wande verbannen den schlechten Geruch und erzielen die beste Leistung des
Herdes. Katalytische W#nde absorbieren auch Olriickstande und reinigen lhren Ofen wahrend
des Betriebs.

Katalytische Wande entfernen

Um die katalytischen Wande zu entfernen; Die Fuhrungen muissen herausgezogen werden.
Sobald die Fihrungen herausgezogen sind, werden die katalytischen Wande automatisch
freigegeben. Die katalytischen Wande missen nach 2-3 Jahren gewechselt werden.

Rostposition

Gestell 4
Gestell 3
Gestell 2
Gestell 1

Es ist wichtig, dass der Drahtgrill richtig

in den Ofen gestellt wird. Lassen Sie den Rost nicht die Rickwand des Ofens beriihren. Die
Rostpositionen sind in der nachsten Abbildung dargestellt. Sie kdnnen ein tiefes Blech oder ein
Standardblech in das untere und obere Drahtgestell einsetzen.

Drahtgitter einund ausbauen

Um Drahtgitter zu entfernen, driicken Sie auf die in der Abbildung mit Pfeilen gezeigten Clips und
entfernen Sie zuerst die untere und dann die obere Seite vom Installationsort. Gehen Sie zum
Installieren von Drahtgittern in umgekehrter Reihenfolge vor, um das Drahtgitter zu entfernen.

Backofenlampe wechseln

&WARNUNG: Stellen Sie zur Vermeidung eines Stromschlags sicher, dass der Geratekreis
offen ist, bevor Sie die Lampe wechseln. (Wenn der Stromkreis offen ist, ist die Stromversorgung
ausgeschaltet.)

Trennen Sie zuerst das Gerat vom Stromnetz und stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist.

Entfernen Sie den Glasschutz, indem Sie ihn wie in der Abbildung auf der linken Seite gezeigt
drehen. Wenn Sie Schwierigkeiten beim Drehen haben, hilft Ihnen die Verwendung von
Plastikhandschuhen beim Drehen.

Entfernen Sie dann die Lampe durch Drehen und installieren Sie die neue Lampe mit den
gleichen Spezifikationen.

Bringen Sie den Glasschutz wieder an, stecken Sie das Netzkabel des Geréts in die Steckdose
und ersetzen Sie es vollstandig. Jetzt kdnnen Sie Ihren Ofen benutzen.
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Typ G9 Lampe Typ E14 Lampe
> —
[ @
;J ) 220-240 V, AC /(>)J 220-240 V, AC
15-25 W 7 15W
\/: (
Abbildung 22 Abbildung 23

&WARNUNG: Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.

Verwendung der Grillabweiserplatte*

1.

2.

Abbildung 24 Abbildung 25

Eine Sicherheitsblende schiitzt das Bedienfeld und die Tasten, wennsich der Backofen im
Grillmodus befindet. (Abbildung 24)

Bitte verwenden Sie diese Sicherheitsabdeckung, um zu vermeiden, dass die Hitze das
Bedienfeld und die Tasten beschadigt, wenn der Ofen im Grillmodus ist.

WARNUNG: Zugangliche Teile kénnen heif’ sein, wenn der Grill in Betrieb ist. Kleine Kinder
sollten ferngehalten werden. Kleinkinder sind von dem Gerat fernzuhalten.

Legen Sie das Sicherheitspaneel unter das Bedienfeld, indem Sie das Glas der vorderen
Backofenabdeckung 6ffnen. (Abbildung 25)

Sichern Sie dann die Sicherheitsplatte zwischen Backofen und Frontabdeckung, indem Sie
die Abdeckung vorsichtig schlieRen. (Abbildung 26)

Beim Garen im Grillmodus ist es wichtig, dass der Deckel in dem angegebenen Abstand
geoffnet bleibt.

Das Sicherheitspaneel sorgt fur ideale Kochbedingungen und schutzt gleichzeitig das
Bedienfeld und die Tasten.

WARNUNG: Wenn der Herd Uber die Option ‘geschlossener Grill mit Thermostat verfligt,
kénnen Sie die Backofentlr wahrend des Betriebs geschlossen halten; in diesem Fall ist das
Grillabdeckblech nicht erforderlich.

Abbildung 26 I
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FEHLERBEHEBUNG

Sie kdnnen die Probleme, die bei lnrem Produkt auftreten kénnen, I6sen, indem Sie die folgenden

Punkte Uberprufen, bevor Sie den technischen Service anrufen.

Kontrollpunkt

Wenn Sie ein Problem mit dem Ofen haben, Uberprifen Sie zuerst die folgende Tabelle und
probieren Sie die Vorschlage aus.

Problem

Maogliche Ursache

Was ist zu tun

Ofen funktioniert nicht.

Netzteil nicht verfugbar.

Uberpriifen Sie die
Stromversorgung.

Gasversorgung nicht verfiigbar.

Uberpriifen Sie, ob das
Hauptgasventil geoffnet ist.

Uberpriifen Sie, ob die Gasleitung
verbogen oder geknickt ist.

Stellen Sie sicher, dass der
Gasschlauch an den Ofen
angeschlossen ist.

Uberpriifen Sie, ob ein
geeignetes Gasventil verwendet
wird.

Der Ofen stoppt wahrend des
Kochens.

Der Stecker kommt aus der
Steckdose.

Stecken Sie den Stecker wieder
in die Steckdose.

Schaltet sich wahrend des
Kochens aus.

Links unten - Rechts oben

Lassen Sie den Ofen nach langen
Garzyklen abkuhlen.

Mehr als ein Stecker in eine
Steckdose.

Verwenden Sie nur einen Stecker
fur jede Steckdose.

Die Ofentiir 6ffnet sich nicht
richtig.

Speisereste haben sich zwischen
der TUr und dem inneren
Hohlraum verklemmt.

Reinigen Sie den Ofen gut und
versuchen Sie, die Tur wieder zu.

Feuerzeug funktioniert nicht.

Die Spitzen oder das Gehause
der Zindkerzen sind verstopft.

Zindspitzen oder
Zindkerzenkoérper der
Gasbrenner reinigen.

Gasbrennerrohre sind verstopft.

Gasbrennerrohre reinigen.

Stromschlag beim Beriihren
des Ofens.

Keine ordnungsgemafe Erdung.

Es wird eine nicht geerdete
Steckdose verwendet.

Stellen Sie sicher, dass das
Netzteil ordnungsgemal geerdet
ist.
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Problem

Mogliche Ursache

Was ist zu tun

Es tropft Wasser.

Aus einem Spalt an der Ofentiir
tritt Dampf aus.

Im Ofen bleibt Wasser.

Unter bestimmten Bedingungen
kann sich je nach gekochtem
Essen Wasser oder Dampf
bilden. Dies ist kein Fehler des
Gerats.

Lassen Sie den Ofen abkiihlen
und wischen Sie ihn anschlief’end
mit einem Geschirrtuch trocken.

Ofen erhitzt sich nicht.

Die Ofentir ist offen.

Schlielen Sie die Tir und starten
Sie neu.

Ofensteuerung nicht richtig
eingestellt.

Lesen Sie den Abschnitt Giber den
Betrieb des Ofens und setzen Sie
den Ofen zurlick.

Sicherung ausgel6st oder
Leistungsschalter ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Sicherung oder
setzen Sie den Leistungsschalter
zurtick. Wenn sich dies haufig
wiederholt, wenden Sie sich an
einen Elektriker.

Waéhrend des Betriebs tritt
Rauch aus.

Wenn der Ofen zum ersten mal
betrieben wird.

Aus den Heizungen tritt Rauch
aus. Dies ist kein Fehler. Nach
2-3 Zyklen entsteht kein Rauch
mehr.

Essen auf Heizung.

Lassen Sie den Ofen abkiihlen
und reinigen Sie die Heizung von
Speiseresten.

Beim Betrieb brennt der Ofen
oder es tritt Plastikgeruch aus.

Im Inneren des Ofens wird
Kunststoff oder anderes nicht
hitzebestandiges Zubehor
verwendet.

Verwenden Sie bei hohen
Temperaturen geeignetes
Glaszubehor.

Ofen kocht nicht gut.

Die Ofentiir wird wahrend des
Kochens haufig gedffnet.

Offnen Sie die Ofentiir nicht
haufig, wenn das zubereitete
Essen nicht gedreht werden
muss. Wenn Sie die Tur haufig
offnen, sinkt die Innentemperatur
und daher wird das Garergebnis
beeinflusst.

Internes Licht ist schwach oder
funktioniert nicht.

Fremdkorper, die die Lampe

wahrend des Kochens bedecken.

Reinigen Sie die Innenflache des
Ofens und Uberprifen Sie sie
erneut.

Lampe konnte ausgefallen sein.

Durch eine Lampe mit den
gleichen Spezifikationen
ersetzen.
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HANDHABUNGSREGELN

1.

Verwenden Sie keine Tur und/oder keinen Griff, um das Geréat zu tragen oder zu bewegen.

2. Fuhren Sie die Bewegung und den Transport in der Originalverpackung durch.
3.
4. Stellen Sie sicher, dass die Verpackung wahrend der Handhabung und des Transports sicher

Achten Sie beim Beund Entladen sowie bei der Handhabung maximal auf das Gerat.

verschlossen ist.

Vor auReren Einflissen (wie Feuchtigkeit, Wasser usw.) schitzen, die Verpackung
beschadigen kénnen.

. Achten Sie darauf, das Gerat wahrend der Handhabung und des Transports nicht durch

StoRRe, Absturze, Stirze usw. zu beschadigen und es wahrend des Betriebs nicht zu
beschadigen oder zu verformen.

EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIEEINSPARUNG

Die folgenden Details helfen Ihnen, Ihr Produkt 6kologisch und wirtschaftlich zu nutzen.

1.
2.

Verwenden Sie dunkle und emaillierte Behalter, die die Warme im Ofen besser leiten.

Wenn das Rezept oder die Bedienungsanleitung beim Kochen angibt, dass ein Vorheizen
erforderlich ist, heizen Sie den Ofen vor.

Offnen Sie die Ofentiir wahrend des Kochens nicht haufig.

Versuchen Sie, nicht mehrere Gerichte gleichzeitigim Ofen zu kochen. Sie kdnnen gleichzeitig
kochen, indem Sie zwei Herde auf den Rost stellen.

Mehrere Geschirre nacheinander kochen. Der Ofen verliert keine Warme.
Schalten Sie den Ofen einige Minuten vor Ablauf der Garzeit aus.

Offnen Sie in diesem Fall nicht die Ofentir.

Das gefrorene Essen vor dem Kochen auftauen lassen.
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UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Entsorgen Sie die Verpackung in einer umweltgerechten Weise!

Diese Geréat erfullt die Anfoerderungen der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU

Uber Elektro und Elektronik Altgerate (Waste Electrical and Electronic Equipment,

WEEE). Die Richtlinie legt fest, dass das Rahmenwerk fir die Riickgabe und das
I Recycling von Altgeraten in der gesamten EU anzuwenden ist.

INFORMATION ZUR VERPACKUNG:

Das Verpackungsmaterial fir dieses Erzeugnis wurde aus Recyclingstoffen gemaly unseren
nationalen Umweltschutzvorschriften hergestellt. Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial nicht
mit dem Hausmdull oder anderen Abfallen. Bringen Sie es zu einer von den 6rtlichen Behdrden
eingerichteten Sammelstelle fur Verpackungsmaterial.
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IMPORTANT WARNINGS

1. Installation and repair should always be performed by “AUTHORIZED SERVICE".
Manufacturer shall not be held responsible for operations performed by unauthorized persons.

2. Please read this operating instructions carefully. Only by this way you can use the appliance
safely and in a correct manner.

The oven should be used according to operating instructions.

Keep children below the age of 8 and pets away when operating.

WARNING: The accessible parts may be hot while using the grill. Keep away from children.
WARNING: Fire hazard; do not store the materials on the cooking surface.

WARNING: The appliance and its accessible parts are hot during operation.

Setting conditions of this device are specified on the label. (Or on the data plate)

The accessible parts may be hot when the grill is used. Small children should be kept away.

S © ® N o o ke

0. WARNING: This appliance is intended for cooking. It should not be used for other purposes
like heating a room.

11. To clean the appliance, do not use steam cleaners.
12. Ensure that the oven door is completely closed after putting food inside the oven.

13. NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the device circuit and then cover the
flame with a cover or a fire blanket.

14. Children under 8 years of age should be kept away, if they cannot be monitored continuously.
15. Touching the heating elements should be avoided.

16. CAUTION: Cooking process shall be supervised. Cooking process shall always be
supervised.

17. This device can be used by children over 8 years of age, people with physical, hearing or
mental challenges or people with lack of experience or knowledge; as long as control is
ensured or information is provided regarding the dangers.

18. This device has been designed for household use only.

19. Children must not play with the appliance. Cleaning or user maintenance of the appliance
shall not be performed by children unless they are older than 8 years and supervised by
adults.

20. Keep the appliance and its power cord away from children less than 8 years old.

21.Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable) material away from the appliance
before starting to use the appliance. Do not put ignitable or flammable materials on or in the
appliance.

22. Keep the ventilation channels open.

23.The appliance is not suitable for use with an external timer or a separate remote control
system.
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24.
25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.

35

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.
45.

Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may lead jars to explode.
Oven handle is not a towel drier. Do not hang towels, etc. on the oven handle.

Do not place the oven trays, plates or aluminium foils directly on the oven base. The
accumulated heat may damage the base of the oven.

While placing food to or removing food from the oven, etc., always use heat resistant oven
gloves.

Do not use the product in states like medicated and/or under influence of alcohol which may
affect your ability of judgement.

Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol will evaporate at high temperatures and
may catch fire to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

After each use, check if the unit is turned off.

If the appliance is faulty or has a visible damage, do not operate the appliance.

Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the cord to plug off, always hold the plug.
Do not use the appliance with its front door glass removed or broken.

Place the baking paper together with the food into a pre-heated oven by putting it inside a
cooker or on an oven accessory (tray, wire grill etc.).

. Do not put objects that children may reach on the appliance.
36.

It is important to place the wire grill and tray properly on the wire racks and/or correctly place
the tray on the rack. Place the grill or tray between two rails and make sure it is balanced
before putting food on it.

Against the risk of touching the oven heater elements, remove excess parts of the baking
paper that hang over from the accessory or container.

Never use it at higher oven temperatures than the maximum usage temperature indicated on
your baking paper. Do not place the baking paper on the base of the oven.

When the door is open, do not place any heavy object on the door or allow children to sit on
it. You may cause the oven to overturn or the door hinges to be damaged.

The packaging materials are dangerous for children. Keep packaging materials away from
the reach of children.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass as the scratches that
may occur on the surface of the door glass may cause the glass to break.

Do not place the appliance on a surface covered with carpets. Electric parts gets overheated
since there will be no ventilation from below. This will cause failure of the appliance.

Do not hit glass surfaces of vitro-ceramic cookers with a hard metal, resistance can get
damaged. It may cause an electric shock.

User should not handle the oven by himself.

Use shall be careful when cleaning gas burners. It may cause personal injuries.
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46. Food can spill when foot of oven is dismantled or gets broken, be careful. It may cause
personal injuries.

47. During usage, the internal and external surfaces of the oven get hot. As you open the oven
door, step back to avoid the hot vapour coming out from the interior. There is risk of burning.

48. Upper cover of the oven can be closed for a reason, than cookware can trip over. Step back
to avoid the hot food coming on you. There is risk of burning.

49. Do not place heavy objects when oven door is open, risk of toppling.
50. User should not dislocate the resistance during cleaning. It may cause an electric shock.

51. Do not remove ignition switches from the appliance. Otherwise, live electric cables can be
accessed. It may cause an electric shock.

52. Oven supply can be disconnected during any construction work at home. After completing the
work, re-connecting the oven shall be done by authorized service.

53. Do not place metal utensils such as knife, fork, spoon on the surface of the appliance, since
they will get hot.

54. To prevent overheating, the appliance should not be installed behind of a decorative cover.

55. Turn off the appliance before removing the safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

56. Cable fixing point shall be protected.
57. WARNING: Don’t use oven and grill burners in same time.

58. Please don’t cook the food directly on the tray / grid. Please put the food into or on appropriate
tools before putting them in the oven.

59. Hot surface, leave for cooling before closing the cover.

Electrical Safety

1. Plug the appliance in a grounded socket protected by a fuse conforming to the values
specified in the technical specifications chart.

2. Have an authorized electrician set grounding equipment. Our company shall not be
responsible for the damages that shall be incurred due to using the product without grounding
according to local regulations.

3. The circuit breaker switches of the oven shall be placed so that end user can reach them
when the oven is installed.

4. The power supply cord (the cord with plug) shall not contact the hot parts of the appliance.

If the power supply cord (the cord with plug) is damaged, this cord shall be replaced by the
manufacturer or its service agent or an equally qualified personnel to prevent a hazardous
situation.

6. Never wash the product by spraying or pouring water on it! There is a risk of electrocution.
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7. WARNING: To avoid electric shock, ensure that the device circuit is open before changing the
lamp.

8. WARNING: Cut off all supply circuit connections before accessing the terminals.

9. WARNING: If the surface is cracked, turn off the appliance to avoid risk of electric shock.

10. Do not use cut or damaged cords or extension cords other than the original cord.

11. Make sure that there is no liquid or humidity in the outlet where the product plug is installed.

12. The rear surface of the oven also heats up when the oven is operated. Electrical connections
shall not touch the rear surface, otherwise the connections may be damaged.

13. Do not tighten the connecting cables to the oven door and do not run them over hot surfaces.
If the cord melts, this may cause the oven to short circuit and even a fire.

14. Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning and repair.

15. If the power supply cable is damaged, it must be replaced by its manufacturer or authorized
technical service or any other personnel qualified at the same level, in order to avoid any
dangerous situation.

16. Make sure the plug is inserted firmly into wall socket to avoid sparks.

17. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance, otherwise electric shock may occur.

18. An omnipolar switch capable to disconnect power supply is required for installation.
Disconnection from power supply shall be provided with a switch or an integrated fuse
installed on fixed power supply according to building code.

19. Appliance is equipped with a type “Y” cord cable.

20. Fixed connections shall be connected to a power supply enabling omnipolar disconnection.
For appliances with over voltage category below lll, disconnection device shall be connected
to fixed power supply according to wiring code.

Gas Safety

1. This appliance is not connected to burning products evacuation apparatus. This appliance
must be connected and installed according to the installation regulations in force. Conditions
regarding ventilation must be considered.

2. When a gas cooking appliance is used; humidity, heat and burning products are generated in
the room. First of all, make sure the kitchen is well ventilated when operating the appliance
and maintain natural ventilation openings or install a mechanical ventilation equipment.

3. After using the appliance heavily for en extended period of time, additional ventilation may be
required. For example open a window or adjust a higher speed for mechanical ventilation, if
any.

4. This appliance must be used only in well ventilated locations in accordance with the
regulations in force. Please read the manual before installing or using this product.

5. Before positioning the appliance, make sure local network conditions (gas type and gas
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10.

11.

pressure) meets appliance requirements.

The mechanism cannot be run for longer than 15 seconds. If the burner is not on after 15
seconds, stop the mechanism and wait for at least one minute before trying to ignite the
burner again.

All kinds of operations to be performed on gas installation must be performed by authorized
and competent people.

This appliance is adjusted for natural gas (NG). If you have to use your product with a different
gas type, you have to apply to authorized service for the conversion.

For proper operation, hood, gas pipe and clamp should be replaced periodically accordint to
manufacturer recommendations and when required.

Gas should burn well in gas products. Well burning gas can be understood from blue flame
and continuous burning. If gas does not burn sufficiently, carbon monoxide (CO) can be
generated. Carbon monoxide is a colourless, odourless and very toxic gas; even small
amounts have lethal effect.

Ask your local gas supplies about the phone numbers for emergencies related to gas and the
measures to be taken upon gas odour is detected.

What To Do When Gas Odour Is Detected

N o o kDb =

Do not use naked flame, and do not smoke.

Do not operate any electrical switch. (For example: lamp switch or doorbell)
Do not use telephone or mobile phone.

Open the doors and windows.

Close all valves on the appliances that utilize gas and the gas counters.
Call fire brigade from a telephone outside the home.

Check all hoses and their connections against leaks. If you still smell gas, leave the house
and warn your neighbours.

Do not enter into the house until authorities clarify it is safe.

Intended Use

. This product is designed for home use. Commercial use of the appliance is not permitted.

This appliance may only be used for cooking purposes. It shall not be used for other purposes
like heating a room.

This appliance shall not be used to heat plates under the grill, drying clothes or towels by
hanging them on the handle or for heating purposes.

4. The manufacturer assumes no responsibility for any damage due to misuse or mishandling.

5. Oven part of the unit may be used for thawing, roasting, frying and grilling food.
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6. Operational life of the product you have purchased is 10 years. This is the period for which

the spare parts required for the operation of this product as defined is provided by the
manufacturer.

Electrical Connection

1.

Your oven requires 16 or 32 Ampere fuse according to the appliance’s power. If necessary,
installation by a qualified electrician is recommended.

Your oven is adjusted in compliance with 220-240V AC/380-415V AC 50/60Hz.electric supply.
If the mains are different from this specified value, contact your authorized service.

Electrical connection of the oven should only be made by the sockets with earth system
installed in compliance with the regulations. If there is no proper socket with earth systemin the
place where the oven will be placed, immediately contact a qualfied electrician. Manufacturer
shall never be responsible from the damages that will arise because of the sockets connected
to the appliance with no earth system. If the ends of the electrical connection cable are open,
according to the appliance type, make a proper switch installed in the mains by which all ends
can be disconnected in case of connecting / disconnecting from / to the mains.

If your electric supply cable gets defective, it should definitely be replaced by the authorized
service or qualfied electricians in order to avoid from the dangers.

Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

Please operate your oven in dry atmosphere.

Electrical connection scheme

220-240V~50/60Hz  380-415V 3N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz
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Gas Connection

&WARNING:

Before starting any work related with gas installation, turn off gas supply. Risk of explosion.

9.

. Before your appliance is connected to the gas supply, ensure that the gas category and

pressure specifications shown in the data plate corresponds with your gas supply. If necessary
call authorized service for adjusting to gas category.

This appliance shall be installed in accordance with the regulations in force and only used in
a well ventilated space. Read the instructions before installing or using this appliance. In the
interest of safety this appliances must be installed and / or serviced by a competent person
as stated in the gas safety regulations current editions.

The appliance must not be installed in a room without a window or other controllable opening.
If is installed in a room without a door which opens directly to the outside, a permanent
opening is required. The air circulation should be 2 m3/h per kW of burners.

The gas connection should be performed from the right or left. For this reason, change the
hose nozzle, plug and the seals.

Please use flexible hose for gas connection.

If you make a connection with a flexible metal hose, locate a seal between the main gas
pipes.

The inner diameter of the flexible hose, which the butane hose nozzle is connected, should
be 6 mm for the house-type gas tubes. The inner diameter of the flexible hose, which the
natural hose nozzle is connected, should be 15 mm.The hose should tightly be fitted to the
hose nozzle by squeezing with a clamp. The hose should be replaced before its last expiry
date.

CAUTION: Make the oven connection to the gas inlet valve, the hose length must be short
and be sure that there is no leakage. The flexible hose used should not be longer than 125
cm for safety.

Re-inspect the gas connection.

10. When placing your oven to its location, ensure that it is at the counter level. Bring it to the

counter level by adjusting the feet if necessary.

&WARNING:

Do not make gas hose and electrical cable of your oven go through the heated areas, especially
through the rear side of the oven. Do not move gas connected oven. Since the forcing shall
loosen the hose, gas leakage may occur.
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For LPG connection;

For LPG (cylinder) connection, affix metal clamp on the
hose coming from LPG cylinder.

Affix an edge of the hose on hose inlet connector behind

Main Gas Pipe the appliance by pushing to end through heating the hose
in boiled water.
<= Gasket Afterward, bring the clamp towards end section of the hose
Hose Inlet Connector and tighten it with screwdriver.
The gasket and hose inlet connector required for
O— Metal Clamp connection is as the picture shown below.

—Lpg Connection Hose

&NOTE:

The regulator to be affixed on LPG cylinder should have 300 mmSS feature.

For natural gas connection;

WARNING: Natural gas connection should be done by
authorized service.

For natural gas connection, place gasket in the nut at the
edge of natural gas connection hose.

To install the hose on main gas pipe, turn the nut. Complete
the connection by making gas leakage control.

Main Gas Pipe

<=—— Gasket
Nut

Natural Gas
Connection Hose
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Gas hose passage way

Connect the appliance to the gas piping tap in shortest
possible route and in a way that ensure no gas
leakage will occur.

In order to carry on a tightness and sealing safety
check ensure that the knobs on the control panel are
closed and the gas cylindir is open.

WARNING: While performing a gas leakage check,
never use any kind of lighter, match, cigarette or
similar burning substance.

Apply soap bubble on the connection points. If there is
any kind of leakage then it will cause bubbling.

While inserting the appliance in place ensure that it is
on the same level with the worktop. If required adjust
the legs inorder the make level with the worktop.

Use the appliance on a level surface and in a well
ventilated environment.

[ R e— —1|
N Il Il il

L AX (] B

Figure 2

&WARNING:

Before placint the appliance, check that the local distribution conditions (gas type and pressure)
conform to the product settings.

Reduced flame gas cock adjustment
1. Please use driver with special head for removed and install nozzle as (figure 3).

2. Please remove nozzle (figure 4) from burner with special nozzle driver and install new nozzle.
(figure 5)

Figure 3 Figure 4 Figure 5
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Ventilation of room

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted are given directly in
room. For safe operation of your product, good room ventilation is a precondition.

If no window or room to be utilized for room ventilation is available, additional ventilation should
be installed. However, room has a door opening outside, it is no needed to vent holes.

Room size Ventilating opening
Smaller than 5 m? min. 100 cm?
Between 5 m® - 10 m? min. 50 cm?

Bigger than 10 m? no need

In basement or cellar min. 65 cm?

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1.
2.
3.

Ignite the burner that is to be adjustment and turn the knob to the reduced position.
Remove the knob from the gas tap.

Use an appropriately sized screwdriver to adjust the flow rate adjustment screw. For LPG
(butane-pro pane) turn the screw clockwise. For the naturel gas, you should turn the screw
counterclockwise once.

“The normal length of a straight flame in the reduced position should be 6-7 mm.*
If the flame is higher then the desired position, turn the screw clockwise.
If it is smaller turn anticolockwise.

For the last control, bring the burner both to higt-flame and reduced positions and check
whether the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your appliance the adjustment screw position may
vary.
To adjust your oven acc. to the gas type, make the adjustment for reduced flame carefully by

turning with a small screwdriver as shown below on the screw in the middle of the gas cocks
as well as nozzle changes. (figure 6 and 7)

Figure 6 Figure 7
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Removal of the cathedral burner

The burner protection sheet is fixed with two screws. As shown in figure 8, use a screwdriver to
remove it.

As shown in figure 9, press the spring clip in the direction of the arrow to remove the burner from
the slot.

As shown in figure 10, remove the injector in the bearing with a socket wrench. In order to replace
the burner, apply the removal process reversely.

Figure 8 Figure 9 Figure 10
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INTRODUCTION OF THE APPLIANCE

1 5
2
3

6
4

7

1. Burner plate 2. Control panel 3. LHS grill 4. LHS main oven
5. Splash back* 6. RHS oven 7. Lower part

Control panel

by [ ] [ ] 2 % 3 2
A S N e S
O OO i.QM..M:Q O OO O 0O
123 46 5 78 91 01 1
1. Auxiliary burner 2. Rapid burner 3. Wok burner 4. Digital timer*
5. LHS gril 6. LHS main oven 7. RHS oven 8. Normal burner
9. Normal burner 10. Auxiliary burner 11. Rapid burner

&NOTE:

Not every symbol is on every model; only take notice of the symbols on your device.
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Accesories

Deep tray*

Used for pastries, deep fried foods and stew recipes. In case
of frying directly on the grill for cakes, frozen foods and meat
dishes, it can be used of oil pick-up tray.

Tray
Used for pastries (cookies, biscuits etc.) and frozen foods.

Wire grill
Used for frying and/or placing the foods to be baked, fried and
frozen foods on the desired rack.

In tray wire grill*

Foods that can stick while cooking such as beef are placed
on in tray grill. Thus, the contact and sticking of the food is
prevented.

Telescopic rail*
With the help of telescopic rails, the trays and/or wire racks can
be easily placed and removed.

Splash back*
The resulting temperature of the oven chimney avoid contact
with the wall.

Tray handle
Use for hot tray.

Coffee pot support unit*
Can be used for coffee pot.
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Technical Features Of Your Oven

Outer width 1000 mm
Outer depth 600 mm
Outer height 900 mm
Lamp power 15-25 W

Main Oven Grill Oven Top RHS Botton RHS
Bottom heating 1200 W - 1000 W 600 W
Top heating element 1000 W - 800 W 500 W
Turbo heating element 1800 W - 1800 W -
Grill heating element - 1400 W - -
Supply voltage 220-240V AC 50/60Hz

&WARNING:

For the modification to be done by authorized service, this table should be considered.
Manufacturer may not be held responsible for any problems rising because of any faulty
modification.

&WARNING:

In order to increase the product quality, the technical specifications may be changed without prior
notice.

&WARNING:

The values provided with the appliance or its accompanying documents are laboratory readings
in accordance with the respective standards. These values may differ depending on the use and

ambient conditions.
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G20,20 mbar
G20,25 mbar G20,10 mbar G20,13 mbar
Burner G25,25 mbar
Specifications
Gas natural Gas natural Gas natural Gas natural
Injector 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm 1,60 mm
Wok Burner Gas Flow 0.333 m3/h 0.333 m3/h 0.318 m3/h 0.333 m3h
Power 3,50 kW 3,50 kW 3,33 kW 3,50 kW
Injector 1,15 mm 1,10 mm 1,55 mm 1,45 mm
Rapid Burner Gas Flow 0.276 m3h 0.276 m3/h 0.318 m3/h 0.276 m3/h
Power 2,90 kW 2,90 kW 3,00 kW 2,90 kW
Injector 0,97 mm 0,92 mm 1,20 mm 1,10 mm
Semi-Rapid GasFlow | 0162 | m¥h | 0.162 | m¥h | 0.185 | m¥h | 0.162 | m%h
Burner
Power 1,70 kW 1,70 kW 1,95 kW 1,70 kW
Injector 0,72 mm 0,70 mm 0,90 mm 0,85 mm
Auxiliary Burner | Gas Flow 0,96 m3/h 0,96 m3/h 0.100 m3/h 0,96 m3h
Power 0,95 kW 0,95 kW 1,00 kW 0,95 kW
Injector 0,92 mm 0,92 mm 1,10 mm 1,05 mm
Grill Burner Gas Flow 0.144 m3/h 0.144 m3/h 0.143 m3/h 0.144 m3h
Power 1,50 kW 1,50 kW 2,00 kW 1,50 kW
Injector 0,97 mm 0,97 mm 1,25 mm 1,15 mm
Main Oven Gas Flow 0.190 m3/h 0.190 m3/h 0.190 m3/h 0.190 m3h
Power 2,00 kW 2,00 kW 1,50 kW 2,00 kW

50




HAFELE

Burmer Gg%fg?‘;ﬁ:f’ 30,37 mbar G30-27,5 mbar
Specifications LPG LPG LPG
Injector 0,96 mm 0,96 mm 0,92 mm
Wok Burner Gas Flow 254 g/h 254 g/h 242 g/h
Power 3,50 kw 3,50 kw 3,33 kw
Injector 0,85 mm 0,85 mm 0,90 mm
Rapid Burner Gas Flow 21 g/h 21 g/h 2217 g/h
Power 2,90 kw 2,90 kw 3,00 kw
Injector 0,65 mm 0,65 mm 0,70 mm
gi’:‘;’fapid Gas Flow 124 g/ 124 g/ 141 g/
Power 1,70 kw 1,70 kw 1,95 kw
Injector 0,50 mm 0,50 mm 0,50 mm
Auxiliary Burner | Gas Flow 69 g/h 69 g/h 76,3 g/h
Power 0,95 kW 0,95 kW 1,00 kW
Injector 0,60 mm 0,60 mm 0,61 mm
Grill Burner Gas Flow 109 g/h 109 g/h 145,4 g/h
Power 1,50 kw 1,50 kw 2,00 kw
Injector 0,70 mm 0,70 mm 0,71 mm
Main Oven Gas Flow 131 g/h 131 g/h 109 g/h
Power 2,00 kw 2,00 kw 1,50 kw

&WARNING:

Diameter values written on the injector are specified without a comma. For example; The diameter
of 1,70 mm is specified as 170 on the injector.

51



EN/

INSTALLATION OF YOUR OVEN

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in operating condition. If
electricity installation is not suitable, call an electrician and plumber to arrange the utilities as
necessary.

Manufacturer shall not be held responsible for damages caused by operations performed by
unauthorized persons.

&WARNING:

It is customer’s responsibility to prepare the location the product shall be placed on and also to
have the electrical installation prepared.

&WARNING:

The rules in local standards about electrical installations shall be followed during product
installation.

&WARNING:

Check for any damage on the appliance before installing it. Do not have the product installed if it
is damaged. Damaged products cause a risk for your safety.

Right Place for Installation and Important Warnings

Appliance feet should not stay on soft surfaces such as carpets. The kitchen floor shall be durable
to carry the unit weight and any other kitchenware that may be used on the oven.

The appliance is suitable for use on both side walls, without any support, or without being installed
in a cabinet. If a hood or aspirator will be installed above the cooker, follow the instructions of the
manufacturer for height of mounting. (min. 650 mm)
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&WARNING:

The kitchen furniture near the appliance must be heat resistant.

&WARNING:

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

&WARNING:

Do not install the appliance beside refrigerators or coolers. Heat radiated by the appliance
increases the energy consumption of cooling devices.
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Chain Lashing lllustration

Before using the appliance, in order to ensure
safe use, be sure to fix the appliance to the wall

using thechain and hooked screw supplied. %
Ensure that the hook is screwed into the wall
securely.

USING OVEN SECTION

1.

When your oven is operated first time, an odor will be spread out which will be sourced
from using the heating elements. In order to get rid of this, operate it for 45 minutes while it
is empty. In order to make cooking in your oven; oven switch must have been rotated and
ignition must have been made. Otherwise, your oven will not run.

Kinds of meals you will cook, cooking times and Thermostat positions (Optional) were given
in cooking table. The values given in the cooking table are characteristic values and were
obtained as a result of the tests performed in our laboratory. You can find different flavors
suitable for your taste depending on your cooking and using habits.

Open the oven cover when grilling on your oven.

Cooking times: The results may change according to the local voltage and material having
different quality, amount, and temperatures.

During the time when cooking is being performed in the oven, the lid of the oven shouldn’t be
opened frequently. Otherwise circulation of the heat may be imbalanced and the results may
change.

You can make chicken revolving in your oven by means of the accessories.
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Using The Grill

1. When you place the grill on the top rack, the food on the grill shall not touch the grill.

2. You can preheat for 5 minutes while grilling. If necessary, you may turn the food upside down.
3. Food shall be in the center of the grill to provide maximum air flow through the oven.

To turn on the grill;
1. Place the function button over the grill symbol.
2. Then, set it to the desired grill temperature.

To turn the grill off;
Set the function button to the off position.

&WARNING:

Keep the oven door closed while grilling. (electrical grill)

&WARNING:

Keep the oven door opened while grilling. (gas grill)

Using The Chicken Roasting*

Place the spit on the frame. Slide turn spit frame into the
oven at the desired level. Locate a dripping pan through
the bottom in order to collect the fast.

Add some water in dripping pan for easy cleaning.

Do not forget to remove plastic part from spit. After
grilling, screw the plastik handle to the skewer and take
out the food from oven.

Used for determining the cooking temperature of the dish to be
cooked in the oven.

After placing the food inside the oven, turn the switch to adjust
desired temperature setting between 40-240 °C.

For cooking temperatures of different food, see cooking table.
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Using Cooker Section

[= ST} —oc=h
e —

(0

1. Auxiliary Burner
2. Normal Burner
3. Rapid Burner
4. Wok Burner
) Oan®
\& )
3 4 2 1

Large flame symbol indicates the highest cooking power and small flame symbol indicates the
lowest cooking power. In turned off position, gas is not supplied to the burners.

@ Closed ¢ Fully open 64 Half open

FFD Flame cut-off safety device (FFD)*; operates
instantly when safety mechanism activates
due to overflown liquid over upper hobs.

1. If your oven has ignition system from push button switch please press and turn gas valve
open position and same time press ignition button.

2. Our gas ovens top and bottom burner working system is one by one. When you want use
your preference burner, before you must make press the tap knob and wait nearly 5-10
second. Then you can to inflame through with automatic ignition system (optional) or match.
You must wait 10-15 second after inflame to have press by tap knob and after you can make
allow the knob. If you can not made this operation you must try again.

3. The cocks controlling the gas cookers have special mechanism. Always press on the switch
forward and bring it to flame symbol by turning anticlockwise (left). All of the lighters shall
operate and the cooker you controlled shall light only. Keep the switch pressed until ignition
is performed.
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4. In models with security system, when flame of the cooker is extinguished, control valve cuts
off the gas automatically. For operate the burners with gas security system you must make
press the knob and turn antilock wise. After the ignition (with optional automatic ignition
system or match) you must wait nearly 5-10 second for gas security systems activation.

5. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. After 15 seconds, if the
burner does not ignite, then stop and if you are trying to ignite the oven then open the door
and wait a minimum of one minute before trying again. If the burner is extinguished for of
the any reason, close the gas control valve and wait a minimum of one minute before trying
again.

6. Before operating your hob please make sure that the burner caps are well positioned. The
right placement of the burner caps are shown as below.

Figure 11 Figure 12

Wok Burner

As it possesses double ring flame system, it gives homogenous
heat distribution at the bottom of cooking pot at high temperature.
It is ideal for short term and high temperature cooking.

When you want to use regular cooking pot on wok burner, it is
necessary that you remove wok cooking pot carrier from oven.

Pot Sizes
Small burner 12-18 cm
Normal burner 18-22 cm
Big burner 22-26 cm
Wok burner 26-32 cm
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Using Ceramic Plates*

The hob control knobs are used for operating the plates. To obtain the desired cooking power,
turn the hob control knobs to the corresponding level.

Level | Level | Level | Level | Level | Level | Level | Level | Level Max
1 2 3 4 5 6 7 8 9 ’
140/250 mm 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 | 18000
w W W W W W W W W w

Using multi-segmented cooking zones*

0 Multi segmented cooking zones allows to cook with different size
® L\ of saucepans on the same cooking zone.
MAX 1

S 2 When these cooking zones are activated, first the inward cooking
zone turns on.

1. To change the active cooking zone diameter, turn the control
7 3 knob clockwise.

2. A*click” will be heard as soon as the hotplate radius changes.

8

5

Turning off multi-segmented cooking zones*

Turn the konob counter clockwise to off position to turn off the
oven. All segments cooking zone are turned off.

Warning: Position 2 of the multi-segment cooking zones do not
operate independently.

Position 2

Position 1

Griddle*

Ensure the griddle placed to pins on
burner plate.

Griddle becomes very hot while it is in
use.

Keep children away from the oven.
Used to cook your food directly.

&WARNING: Place the griddle only onto marked area.
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1. Metal utensils such as spatulas can damage the cooking surfaace.

2. Do not place the griddle horizontally onto the hob. It wiil not fit properly and may fall from the
top of teh hob.

3. Heat the griddle for max. 2 minutes before putting food on it. It may get damaged if it is heated
for longer.

&WARNING: Cause of made of cast iron, the griddle is heavy. Be careful during handling.

DESCRIPTION OF OVEN

@

Top + Bottom heating el-ement Turbo heating + Fan

l’ Bottom heating element + Fan Z Bottom + Top+h§::]|ng el-ements
ov Grill burner / Grill heating —_ Top heating element
element
Oven burner / Bottom heating 6; Flame
—_ element
* Ignition Lighter

&WARNING: All heater types and program types consisting of these heaters may not be
available at all models.
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COOKING TIME TABLE

&WARNING: Oven must be preheated for 7-10 minutes before placing the food in it.

DESCRIPTION OF THE OVEN

Foods Oven cavity Rack posi-tion :ﬁ;‘:;:g Tem;()fc;;lture dur(a:gg:i?rgin.)
Cookie L%tpbgggtm 2 Statik-Turbo 170-180 30-35
Pizza Left bottom 2 Turbofan 200-240 20-25
Tray cake Left bottom 2 Statisch 170-180 35-40
Pastry Left bottom 2 Statisch 170-180 30-35
Steak* Top left 2 Grill Max. 30-35
Quiche Top right 2 Turbofan 170-180 30-35
lorraine
Tray patty L‘;Ltpbfigﬁf“ 2 Statik-Turbo 180-200 30-35
Apple pie Top right 2 obeererl | 180-190 60-65
Small cake Left bottom 2 Statisch 170-180 25-30

* Food must be turned after half of the cooking time.
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MAINTENANCE AND CLEANING

1.
2.

Disconnect the plug supplying electricity for the oven from the socket.

While oven is operating or shortly after it starts operating, it is extremely hot. You must avoid
touching from heating elements.

Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of the oven by the tools like
hard brush, cleaning mesh or knife. Do not use abrasive, scratching agents and detergents.

. After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse it and then dry thoroughly

with a soft cloth.
Clean the glass surfaces with special glass cleaning agents.
Do not clean your oven with steam cleaners.

Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liquid off the lid. Also, before closing
the lid, ensure that the cooker table is cooled enough.

Never use inflammable agents like acid, thinner and gasoline when cleaning your oven.
Do not wash any part of your oven in dishwasher.

.In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing screws fixing the handle by

means of a screwdriver and remove the oven door. Than clean and rinse it thoroughly. After
drying, place the oven glass properly and re-install the handle.

Figure 13 Figure 14 Figure 15
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INSTALLATION OF THE OVEN DOOR

Abbildung 16.1 Figure 16.2 Figure 17.1 Figure 17.2

Completely open the  Bring the hinge lock  Afterwards, close the  To remove the oven
oven door by pulling to the widest angle as oven door as to lean door, pull it upwards
it to yourself. After shown in figure 16.2.  on the hinge lock as by holding it with both

wards, perform the Bring both hinges shown in figure 17.1.  hands when close to
unlocking process by  connecting the oven the closed position as
pulling the hinge lock  door to the oven to shown in figure 17.2.

upwards with the help  the same position.
of a screw driver as
shown in figure 16.1.

In order to re-place the oven door, perform the abovementioned steps in reverse.
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CLEANING AND MAINTENANCE OF THE OVEN’S DOOR

Drop-Down Door Glass

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and right sides as shown in figure
18 and pulling the profile towards yourself as shown in figure 19 Then remove the inner-glass
as shown in figure 20 If required, middle glass can be removed in the same way. After cleaning
and maintenance are done, remount the glasses and the profile in reverse order.Make sure the
profile is properly seated in its place.

Figure 18 Figure 19 Figure 20

Side Opening Door Glass

Open the door glass. Remove the glass by pulling upward. The outer glass is fixed to the oven
door profile. After removing the glass, cleaning can be done easily. After determining procedures
for cleaning and maintenance, please put the glass by pushing down. Make sure the glass is
well installed.

Figure 21.1

Figure 21

63



EN/

Catalytic walls*

Catalytic walls are located on the left and the right side of cavity under the guides. Catalytic
walls banish the bad smell and obtain the best performance from the cooker. Catalytic walls also
absorb oil residue and clean your oven while it's operating.

Removing the catalytic walls

In order to remove the catalytic walls; the guides must be pulled out. As soon as the guides are
pulled out, the catalytic walls will be released automatically. The catalytic walls must be changed
after 2-3 years.

Rack positions

Rack 4
Rack 3
Rack 2
Rack 1

It is important to place the wire grill into the oven properly. Do not allow wire rack to touch rear
wall of the oven. Rack positions are shown in the next figure. You may place a deep tray or a
standard tray in the lower and upper wire racks.

Installing and removing wire racks

To remove wire racks, press the clips shown with arrows in the figure, first remove the lower,
and than the upper side from installation location. To install wire racks; reverse the procedure for
removing wire rack.

Changing The Oven Lamp

&WARNING:

To avoid electric shock, ensure that the appliance circuit is open before changing the lamp.
(having circuit open means power is off) First disconnect the power of appliance and ensure that
appliance is cold. Remove the glass protection by turning as indicated in the figure on the left
side. If you have difficulty in turning, then using plastic gloves will help you in turning.

Then remove the lamp by turning, install the new lamp with same specifications.

Reinstall glass protection, plug the power cable of appliance into electrical socket and complete
replacement. Now you can use your oven.
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Type G9 Lamp Type E14 Lamp
> —
[ @
;J ) 220-240 V, AC ?)J 220-240 V, AC
15-25 W 7 15W
\/: (
J/ ()
Figure 22 Figure 23

&WARNING: This product contains a light source of energy efficiency class G.

Using The Grill Deflector Sheet*

1.

A safety panel is designed to protect control panel and the buttons when the oven is in grill
mode. (figure 24)

Please use this safety panel in order to avoid the heat to damage control panel and the
buttons when the oven is grill mode.

WARNING: Accessible parts may be hot when the grill in use. Young children should be kept
away.

Place the safety panel under control panel by opening the oven front cover glass. (figure 25)
And then secure the safety panel in between oven and front cover by gently closing the cover.
(figure 26)

It is important for cooking to keep the cover open in specified distance when cooking in grill
mode.

Safety panel will provide an ideal cooking circumstance while protecting control panel and
buttons.

WARNING: If the cooker has the “closed grill functioned” option with thermostat, you can
keep the oven door closed during operation; in this case the grill deflector sheet will be
unnecessary.

Figure 24 Figure 25
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TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by checking the following
points before calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the oven, first check the table below and try out the

suggestions.

Problem

Possible Cause

What to Do

Oven does not operate.

Power supply not available.

Check for power supply.

Gas supply not available.

Check if main gas valve is open.

Check if gas pipe is bent or
kinked.

Make sure gas hose is connected
to the oven.

Check if suitable gas valve is
being used.

Oven stops during cooking.

Plug comes out from the wall
socket.

Re-install the plug into wall
socket.

Turns off during cooking.

Too long continuous operation.

Let the oven cool down after long
cooking cycles.

More than one plugs in a wall
socket.

Use only one plug for each wall
socket.

Oven door is not opening
properly.

Food residues jammed between
the door and internal cavity.

Clean the oven well and try to
re-open the door.

Lighter not operating.

Tips or body of ignition plugs are
clogged.

Clean tips or body of ignition
plugs of gas burners.

Gas burner pipes are clogged.

Clean gas burner pipes.

Electric shock when touching
the oven.

No proper grounding.

Ungrounded wall socket is used.

Make sure power supply is
grounded properly.
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Problem

Possible Cause

What to Do

Water dripping.

Steam coming out from a crack
on oven door.

Water remaining inside the
oven.

Water or steam may generate
under certain conditions
depending on the food being
cooked. This is not a fault of the
appliance.

Let the oven cool down and than
wipe dry with a dishcloth.

Oven does not heat.

Oven door is open.

Close the door and restart.

Oven controls not correctly
adjusted.

Read the section regarding
operation of the oven and reset
the oven.

Fuse tripped or circuit breaker
turned off.

Replace the fuse or reset the
circuit breaker. If this is repeating
frequently, call an electrician.

Smoke coming out during
operation.

When operating the oven for the
first time.

Smoke comes out from the
heaters. This is not a fault. After
2-3 cycles, there will be no more
smoke.

Food on heater.

Let the oven to cool down and
clean food residues from the
heater.

When operating the oven burnt
or plastic odour coming out.

Plastic or other not heat resistant
accessories are being used inside
the oven.

At high temperatures, use
suitable glassware accessories.

Oven does not cook well.

Oven door is opened frequently
during cooking.

Do not open oven door frequently,
if the food you are cooking does
not require turning. If you open
the door frequently internal
temperature drops and therefore
cooking result will be influenced.

Internal light is dim or does not
operate.

Foreign object covering the lamp
during cooking.

Clean internal surface of the oven
and check again.

Lamp might be failed.

Replace with a lamp with same
specifications.
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HANDLING RULES

ZER

Do not use the door and/or handle to carry or move the appliance.

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.

Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.

Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the packaging.

Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while handling
and transporting and not to break or deform it during operation.

RECOMMENDATIONS FOR ENERGY SAVING

Following details will help you use your product ecologically and economically.

1.
2.

Use dark coloured and enamel containers that conduct the heat better in the oven.

As you cook your food, if the recipe or the user manual indicates that preheating is required,
preheat the oven.

Do not open the oven door frequently while cooking.

Try not to cook multiple dishes simultaneously in the oven. You may cook at the same time
by placing two cookers on the wire rack.

Cook multiple dishes successively. The oven will not lose heat.

Turn off the oven a few minutes before the expiration time of cooking. In this case, do not
open the oven door.

Defrost the frozen food before cooking.
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ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/

EU concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and

electronic equipment - WEEE). The guideline determines the frame work for the
I return and recycling of used appliances as applicable throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance
with our National Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together
with the domestic or other wastes. Take them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.
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1.

© ©® N MW

11.
12.
13.

14.
15.
16.

17.

18.
19.

20.
21.

22.
23.

Kurulum ve onarim iglemleri her zaman “YETKILI SERVIS” tarafindan yapiimalidir. Uretici,
yetkili olmayan kisilerce yapilan islemlerden sorumlu tutulamaz.

Latfen kullanim talimatlarini dikkatli bir sekilde okuyun. Ancak bu sayede cihazi glvenli ve
dogru bir sekilde kullanabilirsiniz.

Firin, sunulan kullanim talimatlarina gére kullaniimalidir.

Kullanim esnasinda 8 yasindan kii¢clk ¢ocuklari ve evcil hayvanlari ocaktan uzak tutun.
UYARI: Izgara kullanimi sirasinda erisilebilir pargalar sicak olabilir. Cocuklardan uzak tutun.
UYARI: Yangin tehlikesi; malzemeleri pisirme ylzeyinde birakmayin.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim sirasinda isinir.

Bu cihaza iliskin ayar kosullari etiket tizerinde belirtiimistir. (Veya veri plakasi tizerinde)

Izgara kullanildiginda temas edilebilecek ylzeyler gok sicak olabilir. Kiiglik ¢ocuklar uzak
konumda tutulmalidir.

.UYARI: Bu cihaz sadece yemek pisirmek i¢in kullanilmak Gzere tasarlanmigtir. Oda i1sitma

gibi baska amaglar igin kullaniimamalidir.
Cihazi buharli temizleyici kullanarak temizlemeyin.
Yiyecekleri firinin igine koyduktan sonra firinin kapagini tamamen kapattiginizdan emin olun.

Cikan bir yangini ASLA suyla sondirmeye calismayin. Sadece cihazi kapatin ve ardindan
alevin Uzerini bir 6rtl veya yangin battaniyesi ile ortiin.

Bir yetigkinin gbzetimi altinda olmayan 8 yasindan ki¢lk ¢ocuklar uzak konumda tutulmalidir.
Isitma elemanlarina dokunulmamalidir.

DIKKAT: Pisirme islemi gézetim altinda yapilmalidir. Pisirme islemi daima gézetim altinda
yapilmalidir.

Bu cihaz, gerekli kontroliin saglandigi veya tehlikelere iligkin bilgi verildigi surece, 8 yas Uzeri
cocuklar, fiziksel, isitsel veya zihinsel bakimdan guglik yasayan kisiler ya da deneyim veya
bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir.

Bu cihaz sadece evde kullaniimak tzere tasarlanmistir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. 8 yasindan biyik olmadiklari ve yetiskinler tarafindan
g06zetim altinda olmadiklar takdirde, temizlik ve kullaniciya yénelik bakim islemleri cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Cihazi ve gl kablosunu 8 yasindan kiiglik gocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

Cihazi kullanmaya baglamadan énce perde, tul, kagit veya herhangi bir tutusabilir nitelikteki
yanicl malzemeyi cihazdan uzaklastirin. Cihazin Uzerine veya igine tutusabilir veya yanici
nitelikte maddeler koymayin.

Havalandirma kanallarini agik tutun.

Cihaz, ayri bir uzaktan kumanda sistemiyle ya da harici bir zamanlayiciyla ¢alistiriimak Gizere
tasarlanmamistir.
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24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.

35.
36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

Kapali teneke kutulari ve cam kavanozlari isitmayin. Basing kavanozlarin patlamasina neden
olabilir.

Firin kapaginin kolu havlu kurutucu olarak kullaniimamalidir. Kapagdin koluna haviu vb.
asmayin.

Firin tepsilerini, tabaklari veya aliminyum folyolari dogrudan firinin tabanina yerlestirmeyin.
Biriken 1s1 firinin tabanina zarar verebilir.

Yiyecekleri firina yerlestirirken veya firndan cikarirken daima isiya dayanikli firin eldiveni
kullanin.

Uriing, ilag ve/veya alkol etkisi altinda olma gibi karar verme yeteneginizi etkileyebilecek
durumlarda kullanmayin.

Pisirdiginiz yiyeceklerde alkol kullanirken dikkatli olun. Alkol, yiksek sicakliklarda buharlagir
ve sicak ylzeylerle temas ettiginde yangina neden olabilir.

Her kullanim sonrasinda, Unitenin kapatilip kapatiimadigini kontrol edin.
Cihazda ariza veya g6zle goérulur bir hasar varsa, cihazi ¢aligtirmayin.

Fise 1slak elle dokunmayin. Fisi cikarmak igin kabloyu gekmeyin, daima fisi tutun.
Cihazin 6n kapak cami sokilmus veya kirllmigsa, cihazi kullanmayin.

Firini dnceden isitin, yiyecekleri bir pisirme kabinin igine veya bir firin aksesuarinin (tepsi, tel
1zgara vb.) Uzerine pisirme kagidi ile birlikte koyun.

Cihazin Uzerine ¢ocuklarin ulagsabilecegi nesneler koymayin.

Tel 1zgaranin ve tepsinin, tel raflarin tzerine dizgln bir sekilde yerlestiriimesi ve/veya
tepsinin rafin tGzerine dogru bir sekilde konmasi oldukga 6nemlidir. Izgarayi veya tepsiyi iki
ray arasina yerlestirin ve bunlarin Uzerine yiyecek koymadan dnce dengede olduklarindan
emin olun.

Firinin 1sitici elemanlarina temas etmesi riskine karsi pisirme kagidinin aksesuardan veya
kaptan sarkan fazla kisimlarini yirtin.

Firininizi, pisirme kagidinizin Uzerinde belirtilen maksimum kullanim sicakhgindan daha
yuksek firin sicakliklarinda asla kullanmayin. Firinin tabanina pisirme kagidi yerlestirmeyin.

Firinin kapagdi agikken kapagin Uzerine agir nesneler koymayin veya cocuklarin kapagin
Uzerine oturmasina izin vermeyin. Firinin devrilmesine veya kapak menteselerinin zarar
g6rmesine neden olabilirsiniz.

Ambalaj malzemeleri gocuklar igin tehlikelidir. Ambalaj malzemelerini gocuklarin erisebilecegi
yerlerden uzak konumda tutun.

Cami temizlemek icin asindirici temizleyiciler veya keskin uglu metal kaziyicilar kullanmayin.
Kapak caminin ylzeyinde olusabilecek gizikler camin kirilmasina neden olabilir.

Cihazi hali kapli bir ylzeye yerlestirmeyin. Alttan havalandirma olmadigindan elektrikli
aksamlar asiri isinacaktir. Bu ise cihazin arizalanmasina neden olacaktir.

Vitroseramik ocaklarin cam yuzeylerine sert metallerle vurmayin. Rezistans zarar gorebilir.
Bu da elektrik garpmasina neden olabilir.

Kullanici firini tek basina tagimamalidir.
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45.

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.
55.

56.
57.
58.

59.

Kullanici, gaz brilérlerini temizlerken dikkatli olmalidir. Bu durum, yaralanmalara neden
olabilir.

Firinin ayagi yerinden cikarsa veya kirilirsa yiyecekleriniz dékulebilir. Dikkatli olun. Bu durum,
yaralanmalara neden olabilir.

Kullanim sirasinda firinin i¢ ve dis yuzeyleri isinacaktir. Firinin kapagini agtiginizda, firinin
iginden c¢ikacak olan sicak buhardan kaginmak icin geri gekilin. Yanik olusmasi riski vardir.

Finnin Ust kapagdi herhangi bir nedenle kapanabilir, bu da pisirme kaplarinin kayip
ddékilmesine neden olabilir. Sicak yiyeceklerin Uzerinize sigramasini 6nlemek icin geri gekilin.
Yanik olugsmasi riski vardir.

Firinin kapagi acikken Uzerine agir nesneler koymayin. Devrilme riski vardir.

Kullanici temizlik sirasinda rezistansi yerinden ¢ikarmamalidir. Bu da elektrik carpmasina
neden olabilir.

Atesleme diigmelerini cihazdan s6kmeyin. Aksi halde, elektrik yikli kablolara erisilebilir. Bu
da elektrik garpmasina neden olabilir.

Evdeki herhangi bir insaat calismasi sirasinda firinin elektrik beslemesi kesilebilir.
Calismanin tamamlanmasinin ardindan firin elektriginin yeniden baglanmasi islemi yetkili
servis tarafindan yapilmalidir.

Isinabileceklerinden bigak, ¢atal, kasik gibi metal nesneleri cihazin yuzeyine yerlestirmeyin.
Cihaz, asir iIsinmayi 6nlemek amaciyla dekoratif bir kilifin Gizerine kurulmamalidir.

Koruyuculari ¢gikarmadan 6nce cihazi kapatin. Temizledikten sonra koruyuculari talimatlara
gobre takin.

Kablo sabitleme noktasi korunmalidir.
UYARI: Firini ve 1zgara brulorlerini ayni anda kullanmayin.

Lutfen yiyecekleri dogrudan tepside / 1zgarada pisirmeyin. Yiyecekleri firina koymadan 6nce
|itfen uygun pisirme kaplarinin igine veya tzerine koyun.

Kapagi kapatmadan 6nce sicak ylizeyleri sogumaya birakin.

Elektriksel Giivenlik

1.

Cihazin figini, teknik 6zellikler tablosunda belirti- len degderlere uygun bir sigorta ile korunan
toprakli bir prize takin.

Topraklama ekipmanini yetkili bir elektrik teknisyenine kurdurun. Sirketimiz, Urinun yerel
yonetmelikle- re gére topraklama uygulanmadan kullaniimasi sonucu dogabilecek zararlar
konusunda herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

Firina ait devre kesici anahtarlarin, firinin kurulumu sirasinda son kullanicinin bu anahtarlara
erisimine imkan verecek sekilde yerlestiriimesi gerekir.

4. Glg kablosu (figli kablo), cihazin sicak kisimlarina temas etmemelidir.

5. Gug¢ kablosunun (fisli kablo) hasar gérmesi durumunda, kablonun, tehlikeli durumlarin

olusmasini 6nlemek Uzere Uretici, yetkili servis veya benzer sekilde nitelikli bir personel
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tarafindan degistirilmesi gerekir.

6. Uriinii asla izerine su piskiirterek veya dékerek yi- kamayin! Elektrik carpma riski mevcuttur.

7. UYARI: Elektrik carpmasini 6nlemek igin, lambayi degistirmeden 6nce cihaz devresinin acik

oldugundan emin olun.

8. UYARI: Baglanti uglarina ulasmadan 6nce tim besleme devresi baglantilarini kesin.

9. UYARI: Ylzeyin catlamasi durumunda, elektrik carpma riskini ortadan kaldirmak igin cihazi

10.

11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.

18.

19
20.

kapatin.

Kesilmis veya hasar gormis kablolari veya orijinal kablo haricindeki uzatma kablolarini
kullanmayin.

Uriin fisinin takil oldugu prizde sivi veya nem olmadigindan emin olun.

Firin cahstirildiginda, finnin arka yizeyi de isinir. Elektrik baglantilar arka ylzeye temas
etmemelidir, aksi halde baglantilar zarar gorebilir.

Baglanti kablolarini firinin kapagina sikistirmayin ve sicak yuzeylerin tGizerinden gegirmeyin.
Kablonun erimesi, firinda kisa devre olusmasina ve hatta yangina neden olabilir.

Kurulum, bakim, temizlik ve onarim sirasinda tnitenin figini gekin.

Glc kablosu hasar gormusse, tehlikeli bir durumun olusmamasi icgin Ureticisi veya yetkili
teknik servis veya diger yetkili kisilerce degistiriimelidir.

Kivilcim olusumunu 6nlemek igin fisin duvar prizine iyice oturdugundan emin olun.

Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin, aksi halde elektrik carpma riski
olusacaktir.

Kurulum esnasinda gu¢ kaynaginin baglantisini kesebilen bir omnipolar anahtarin
kullaniimasi gerekir. Gug¢ kaynaginin baglantisi, yapi yénetmeligine uygun olarak sabit gi¢
kaynagina monte edilmis bir anahtar veya entegre bir sigorta ile kesilebilmelidir.

. Cihaz, “Y” tipi bir kabloyla donatiimistir.

Sabit baglantilar, omnipolar baglanti kesme is- levi saglayan bir glic kaynagina baglanmalidir.
II'Gn alti asiri gerilim kategorisinde olan cihazlarda, baglanti kesme cihazi sabit gii¢ kaynagina
kablo koduna gére baglanmalidir.

Gaz Giivenligi

1.

4.

Bu cihaz, yanici Urlnleri tahliye aygitina baglh degildir. Bu cihaz yurdrlukteki kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak baglanmali ve kurulmalidir. Havalandirma ile ilgili kosullar
dikkate alinmalidir.

C__)ihazm gazla pisirme 0Ozelligi kullanildiginda oda- da nem, isi ve yanici Urlinler olusur.
Oncelikle, cihaz calistinllirken mutfagin iyi havalandirildigindan emin olun ve dogal
havalandirma acikliklarini koruyun veya bir mekanik havalandirma ekipmani takin.

Cihazin uzun bir stire yogun sekilde kullaniimasinin ardindan ilave havalandirma gerekebilir.
Ornegin bir pencere agin veya varsa mekanik havalandirma igin daha yiiksek bir hiz ayarlayin.

Bu cihaz, ydurdrlikteki yonetmeliklere uygun olarak yalnizca iyi havalandirilan yerlerde
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10.

11.

kullaniimalidir. Bu trtini kurmadan veya kullanmadan 6nce lutfen kilavuzu okuyun.

Cihazi yerlestirmeden o©nce, yerel ag kosullarinin (gaz tirl ve gaz basinci) cihazin
gerekliliklerini karsiladigindan emin olun.

Mekanizma 15 saniyeden daha uzun bir siire ¢alistirilamaz. Eger brilér 15 saniye sonra
galismaz ise, mekanizmayi durdurun ve brilori tekrar ateslemeyi denemeden 6nce en az bir
dakika bekleyin.

Gaz tesisatinda gerceklestirilecek olan her turli islem mutlaka yetkili ve yetkin kisiler
tarafindan yapilmalidir.

Bu cihaz dogal gaza (DG) gére ayarlanmistir. Urliniinlizi farkh bir gaz tiirii ile kullanmaniz
gerekiyorsa, donustirme islemi igin yetkili servise basvurmalisiniz.

Uriiniin uygun sekilde galismasi igin davlumbaz, gaz borusu ve kelepge, ireticinin énerilerine
gore periyodik olarak ve gerektiginde degistiriimelidir.

Gaz durlnlerinde gazin iyi yaniyor olmasi gerekir. Gazin iyi yanip yanmadigini alevin
maviliginden ve yanma olayinin surekliliginden anlayabilirsiniz. Eger gaz yeterince yanmaz
ise, karbonmonoksit (CO) olusabilir. Karbonmonoksit renksiz, kokusuz ve oldukga zehirli bir
gazdir ve disik miktarlardaki karbonmonoksidin bile éldurici etkileri vardir.

Gaz ile ilgili acil durumlarin yani sira gaz kokusu tespit edilmesinin ardindan alinacak tedbirler
icin yerel gaz saglayicilarinizdan telefon numaralarini isteyin.

Gaz Kokusu Tespit Edildiginde Neler Yapilmah?

No a ko=

Ciplak alev kullanmayin ve sigara igmeyin.

Herhangi bir elektrik digmesini agmayin. (Ornegin: lambanin diigmesi veya kapi zili)
Telefon veya cep telefonu kullanmayin.

Kapilari ve pencereleri agin.

Gaz kullanan cihazlarin ve gaz sayagclarinin Gzerindeki tim vanalari kapatin.

Evin digindaki bir telefondan itfaiyeyi arayin.

Tdm hortumlan ve bunlarin baglantilarini sizintilara kargl kontrol edin. Halen gaz kokusu
aliyorsaniz, evden ¢ikin ve komsularinizi uyarin.

Yetkililer gtivenlik konusunu netlige kavusturana kadar eve girmeyin.

Kullanim Amaci

1.
2.

Bu Urtin ev kullanim igin tasarlanmistir. Cihazin ticari kullanimina izin verilmemektedir.

Bu cihaz sadece yemek pisirme amaci ile kullanilabilir. Oda i1sitma gibi baska amaglar icin
kullaniimamalidir.

Bu cihaz, tabaklari 1zgaranin altinda 1sitma, giyecekleri veya havlulari kapagin koluna asarak
kurutma ya da 1sitma iglemleri gerceklestirme gibi amaglar icin kullaniimamalidir.

Uretici, yanlis veya hatali kullanimdan kaynaklanan hasarlar konusunda herhangi bir
sorumluluk kabul etmemektedir.
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Unitenin firn kismi dondurulmus yiyeceklerin ¢dzdiriilmesi, rostolanmasi, kizartiimasi ve
1zgarada pisirilmesi icin kullanilabilir.

Satin almis oldugunuz Grindn kullanim émrd 10 yildir. Bu sire, Grinin kullanilabilmesi icin
gerekli olan yedek pargalarin Uretici tarafindan saglanacag sureyi ifade etmektedir.

Elektrik Baglantisi

1.

Firininiz, cihazin glicine uygun olarak 16 veya 32 Amper’lik sigortaya ihtiya¢c duyar. Gerekirse
kurulumun nitelikli bir elektrikci tarafindan yapilmasi dnerilir.

Firininiz 220-240V AC/380-415V AC 50/60 Hz'lik gli¢ beslemesine uygun olarak ayarlanmigtir.
Eger elektrik sebekeniz bu belirtilen degerden farkli ise, yetkili servisiniz ile iletisime gegin.

Firinin elektrik baglantisi yalnizca yonetmeliklere uygun olarak takilmis, topraklama
sistemine baglantisi olan prizlere yapilmalidir. Firinin yerlestirilecegi yerde topraklama
sistemine baglantisi olan uygun bir priz olmamasi durumunda, hemen nitelikli bir elektrikgi
ile iletisime gegin. Topraklama sistemine baglantisi olmayan bir cihaza baglanmis prizlerden
meydana gelebilecek zararlardan higbir zaman Uretici sorumlu olmayacaktir. Elektrik baglanti
kablosunun uglari agik ise, cihazin turtine gore, elektrik sebekesine uygun bir anahtar taktirin.
Bu anahtar, elektrik sebekesine baglanti kurma / elektrik sebekesinin baglantisini kesme
durumunda tim uglardaki baglantilari kesebilmelidir.

Glc besleme kablosu arizali ise, olusabilecek tehlikeleri nlemek adina kablo mutlaka yetkili
servis veya nitelikli elektrikgiler tarafindan degistiriimelidir.

Elektrik kablosu cihazin sicak kisimlarina temas etmemelidir.

Firininizi [Gtfen kuru bir atmosferde galistirin.

Elektrik baglantisi semasi
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Gaz Baglantisi

& UYARI:

Gaz tesisati ile ilgili herhangi bir calisma yapmaya baslamadan 6nce gaz kaynagini kapatin.
Patlama riski.

9.

. Cihazinizi gaz kaynagina baglamadan 6nce, veri plakasinda gdsterilen gaz kategorisinin ve

basing 6zelliklerinin gaz kaynaginiza uygun oldugundan emin olun. Gaz kategorisine gore
ayarlama yapmak igin gerekirse yetkili servisi arayin.

Bu cihazin kurulumu yurtrlikteki yonetmeliklere uygun olarak yapilmalidir ve bu cihaz
yalnizca iyi havalandirilan bir yerde kullaniimalidir. Bu cihazi kurmadan veya kullanmadan
once talimatlari okuyun. Glivenligin saglanmasi adina bu cihazin kurulumu ve / veya bakimi,
gaz guvenligi yonetmeliklerinin glincel baskilarinda belirtildigi sekilde yetkin bir kisi tarafindan
yapiimahdir.

Cihazin kurulumu, penceresi veya kontrol edilebilir baska bir agikhdi olmayan bir odaya
yapillmamalidir. Eger cihaz dogrudan disariya agilan bir kapisi olmayan bir odaya kurulursa,
odada sabit bir agikligin olusturulmasi gereklidir. Hava sirktlasyonu, brilérlerdeki kW basina
2 m?*/sa. olmahdir.

Gaz baglantisi sag taraftan veya sol taraftan yapilmalidir. Bu nedenle hortum memesini,
tapasini ve contalarini degistirin.

Gaz baglantisi igin litfen esnek hortum kullanin.

Eger baglantiyi bir esnek metal hortum ile yapiyorsaniz, ana gaz borulari arasina bir conta
yerlestirin.

Bidtan hortumu memesinin baglandigi esnek hortumun i¢ capi, ev tipi gaz tipleri icin 6 mm
olmalidir. Dogal hortum memesinin baglandigi esnek hortumun i¢ ¢capt 15 mm olmalidir.
Hortum, bir kelepge ile sikilarak hortum memesine sikica oturtulmalidir. Hortum, son kullanma
tarihi gegmeden degistiriimelidir.

DIKKAT: Firinin gaz girig vanasina baglantisi gergeklestirilirken, hortumun boyu kisa olmalidir
ve herhangi bir kagak olmadigindan emin olunmalidir. Kullanilan esnek hortumun giivenlik
acisindan 125 cm’den daha uzun olmamasi gerekir.

Gaz baglantisini tekrar kontrol edin.

10. Finninizi yerine yerlestirirken, firinin tezgah seviyesinde oldugundanemin olun Gerekirse

firnin ayaklarini ayarlayarak firini tezgah seviyesine getirin.

& UYARI:

Firininizin gaz hortumunun ve elektrik kablosunun baglantilarini isinan bolgelerden, 6zellikle de
firnin arka kismindan gegirerek yapmayin. Gaz baglantisi yapilmig olan firini hareket ettirmeyin.
Hortumu zorlarsaniz gevseyebilir ve gaz kagagi meydana gelebilir.
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LPG baglantisi igin;

LPG (tip) badlantisi igin, LPG tiplinden ¢ikan hortuma
metal kelepge takin.

Hortumu kaynar suda isitin. Hortumun bir kenarini cihazin

Ana Gaz Borusu arkasindaki hortum giris konnektériine sonuna dek iterek
takin.
= Conta Ardindan, kelepceyi hortumun ug kismina dogru getirin ve

Hortum Giris Konnektorii | tornavida ile sikin.
Baglanti igin gerekli olan conta ve hortum giris konnektori
O Metal Kelepce asagida gosterilen resimdeki gibidir.

— Lpg Baglanti Hortumu

& NOT:

LPG tlpune takilacak olan regulatér 300 mmSS basing Uretebilmelidir.

Dogal gaz baglantisi igin;

UYARI: Dogal gaz baglantisi yetkili servis tarafindan
yapiimaldir.

Dogal gaz baglantisi i¢in, dogal gaz baglanti hortumunun
kenarindaki somuna bir conta yerlestirin.

Hortumu ana gaz borusuna takmak igin somunu g¢evirin.
Gaz kagag kontroli yaparak baglantiyi tamamlayin.

Ana Gaz Borusu

<=—— Conta

Somun

Dogal Gaz
Baglanti Hortumu
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Gaz hortumu gegis yolu

Cihazi gaz borusu musluguna mimkiin olan en kisa
yoldan ve gaz kagagi olusmayacak sekilde baglayin.

Gecirmezlik ve sizdirmazlik glivenligini kontrol etmek
icin, kontrol panelindeki topuzlarin kapali konumda
olduklarindan, gaz tipunudn ise a¢ik oldugundan emin
olun.

UYARI: Gaz kagagi kontrolu yaparken asla
cakmak, kibrit, sigara veya benzer yanici maddeler
kullanmayin.

Baglanti noktalarinin tzerine sabun képigu uygulayin.
Herhangi bir kagak var ise bu noktalarda kdplirme
olusacaktir.

Cihaz yerine yerlestirirken, cihazin mutfak tezgahi
ile ayni seviyede oldugundan emin olun. Gerekirse
cihazin ayaklarini mutfak tezgahi ile ayni seviyeye
gelecek sekilde ayarlayin.

Cihazi duz bir yizeyde ve iyi havalandirilan bir
ortamda kullanin.

[ R e— —1|
N Il Il il

Sekil 2
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& UYARI:

Cihazi yerlestirmeden once, yerel dagitim kosullarinin (gaz tirl ve basinci) Griin ayarlarina
uygun olup olmadigini kontrol edin.

Ayari diisiiriilmiis alev i¢in gazi muslugu ayari
1. Memeyi sOklp takmak igin lutfen 6zel baglikl bir tahrik elemani kullanin (sekil 3).

2. Lutfen memeyi (sekil 4) 6zel bir meme tahrik elemani ile brilérden cikarin ve yeni bir meme
takin. (sekil 5)

Sekil 3 Sekil 5
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Odanin havalandirilmasi

Yanma igin ihtiya¢ duyulan hava oda havasindan karsilanir, yayilan gazlar ise dogrudan odanin
igine verilir. Uriiniinliziin glivenli bir sekilde galismasi igin odanin iyi havalandiriimasi bir 6n
kosuldur. Oda havalandirma iglemi icin kullanilabilecek bir pencere veya oda yok ise, ilave
havalandirma sistemi kurulmalidir. Ancak odanin disariya acilan bir kapisi var ise, havalandirma

deliklerine gerek yoktur.

Odanin boyutu

Havalandirma agikligi

5 m¥ten daha klglk

min. 100 cm?

5m?3-10 m?® arasi min. 50 cm?
10 m*ten daha biyuk gerekli degil
Bodrum katinda veya kilerde min. 65 cm?

Ocaktaki gaz musluklarn igin gaz akis hizi ayarinin diisiiriilmesi

1. Ayarlanacak olan briléri atesleyin ve topuzu ayari disirilmis konuma gevirin.
2. Topuzu gaz muslugundan cikarin.

3. Akis hizi ayar vidasini ayarlamak igin uygun boyutta bir tornavida kullanin. LPG (butan-

propan) icin vidayi saat yoniinde cevirin. Dogal gaz icin, vidayi saat yoninuln tersine bir kez
cevirmelisiniz.

“Ayari dusuridlmis konumda olan diz formda bir alevin normal boyu 6-7 mm olmahdir.”

. Mevcut alev istediginiz konumdan daha yuksek ise, vidayi saat yonunde ¢evirin. Daha dusuk
ise, saat yonunin tersine gevirin.

. Son kontrol i¢in, bruléri hem ylksek hem de ayar disurilmis alev konumlarina getirin ve
alevin agik mi kapali mi oldugunu kontrol edin.

Cihazinizda kullanilan gaz muslugunun tiriine gore ayar vidasinin konumu farklilik
gOsterebilir.

Firin aksesuarlarinizi gaz tirtiine gére ayarlamak icin, gaz musluklarinin ortasindaki vidayi ve
meme degisikliklerini agagida gosterildidi gibi kiiglk bir tornavida ile gevirerek, alevin ayarini
dusurme islemini dikkatli bir sekilde yapin. (sekil 6 ve 7)

J00ges
8]

Sekil 6
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Katedral briloriin ¢ikarilmasi

Bruldr koruyucu plaka, iki vidayla sabitlenmistir.

Sekil 8'de gosterildigi gibi plakayi ¢ikarmak icin bir tornavida kullanin.

Sekil 9'da gosterildigi gibi brilori yuvadan ¢ikarmak icin yaylh klipsi ok yoniinde bastirin.
Sekil 10’da gosterildigi gibi yataktaki enjektorl bir lokma anahtar yardimiyla gikarin.
Brulora tekrar yerine yerlestirmek icin s6kme islemini tersten uygulayin.

Sekil 8 Sekil 9 Sekil 10
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CIHAZIN TANITIMI

1. Briilor plakasi 2. Kontrol paneli 3. Izgara (sol tarafta) 4. Ana firin (sol tarafta)
5. Sigrama koruyucu duvar paneli * 6. Firin (sag tarafta) 7. Alt kisim

Kontrol paneli

oy
oy
- Q\
45 .
o'

N47
(]
© N
-
o
-

123 46
1. Yardimci brilor 2. Hizh brilor 3. Wok bralor 4. Dijital zamanlayici*
5. Izgara (sol tarafta) 6. Ana firin (sol tarafta) 7. Firin (sag tarafta) 8. Normal bralér
9. Normal brulor 10. Yardimci brulor 11. Hizli brulér

& NOT:

Her sembol her modelde bulunmaz; siz yalnizca cihazinizdaki sembolleri dikkate alin.
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Aksesuarlar

Derin tepsi*

Hamur isleri, bol yagda kizartilan yiyecekler ve gliveg tarifleri
icin kullanilir. Kekler, dondurulmus gidalar ve et yemekleri
dogrudan izgara Uzerinde pisirilecekse, yag toplama tepsisi
olarak kullanilabilir.

Tepsi
Hamur igleri (kurabiye, biskivi vb.) ve dondurulmus gidalar igin
kullantlir.

Tel 1zgara
Pigirilecek ve kizartilacak yiyeceklerin ve dondurulmus
gidalarin, istenilen rafa yerlestirilerek pisirilmesi igin kullanilir.

Tepsi ici tel 1izgara*

Dana eti gibi piserken yapisabilecek yiyecekler tepsi
1zgarasina yerlestirilir. Boylece yiyeceklerin temas etmesi ve
yapismasi onlenir.

Teleskopik ray*
Tepsiler ve/veya tel raflar, teleskopik raylar yardimiyla
kolaylikla yerlestirilip ¢ikarilabilir.

Sigrama koruyucu duvar paneli *
Firinin baca kismindan ¢ikan 1sinin duvarla temasini engeller.

Tepsi kolu
Sicak tepsiler icin kullanilir.

Cezve destek Unitesi*
Cezve igin kullanilabilir.
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Firininizin Teknik Ozellikleri

Dis genislik 1000 mm
Dis derinlik 600 mm
Dis yiikseklik 900 mm
Lamba giicu 15-25 W

Ana Firin lzgara Firini Ust sag taraf | Alt sag taraf
Alt i1sitici eleman 1200 W - 1000 W 600 W
Ust isitici eleman 1000 W - 800 W 500 W
Turbo isitici eleman 1800 W - 1800 W -
Izgara isitici eleman - 1400 W - -
Besleme gerilimi 220-240V AC 50/60Hz

& UYARI:

Yetkili servis tarafindan yapilacak degisikliklerde bu tablo dikkate alinmalidir. Uretici, hatali
sekilde yapilan degisikliklerden kaynaklanan sorunlar konusunda herhangi bir sorumluluk kabul

etmemektedir.

& UYARI:

Uriin kalitesini artirmak (izere, teknik ozelliklerde &nceden haber verilmeksizin degisiklik
yaplilabilir.

& UYARI:

Cihazla veya birlikte verilen belgelerde saglanan degerler, ilgili standartlara uygun, laboratuvar
degerleridir. Bu degerler, kullanima ve ortam kosullarina gére degisiklik gosterebilir.
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G20,20 mbar
Briilér Toknik 625,25 mbar G20,25 mbar G20,10 mbar G20,13 mbar
ozellikler
Dogal gaz Dogal gaz Dogal gaz Dogal gaz
Enjektor 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm 1,60 mm
Wok Briilor Gaz Akisli 0.333 m3/h 0.333 m3/h 0.318 m3/h 0.333 m3h
Giig 3,50 kw 3,50 kw 3,33 kW 3,50 kw
Enjektor 1,15 mm 1,10 mm 1,55 mm 1,45 mm
Hizh Briilor Gaz Akisi 0.276 | m*h | 0276 | m*h | 0.318 | m¥*h | 0.276 | m%h
Giig 2,90 kw 2,90 kw 3,00 kw 2,90 kw
Enjektor 0,97 mm 0,92 mm 1,20 mm 1,10 mm
Yari Hizli Briilor | Gaz Akigi 0.162 m3/h 0.162 m3/h 0.185 m3/h 0.162 m3h
Giig 1,70 kw 1,70 kw 1,95 kW 1,70 kw
Enjektor 0,72 mm 0,70 mm 0,90 mm 0,85 mm
Yardimci Briilor | Gaz Akigi 0,96 m3h 0,96 m*h | 0.100 | m%h 0,96 m%h
Giig 0,95 kw 0,95 kw 1,00 kw 0,95 kw
Enjektor 0,92 mm 0,92 mm 1,10 mm 1,05 mm
lzgara Briilor Gaz Akisi 0.144 | m¥h | 0.144 | m*h | 0.143 | m*h | 0.144 | m?h
Giig 1,50 kw 1,50 kw 2,00 kW 1,50 kw
Enjektor 0,97 mm 0,97 mm 1,25 mm 1,15 mm
Ana Firin Gaz Akisi 0.190 | m*h | 0.190 | m%*h | 0.190 | m¥h | 0.190 | m%h
Giig 2,00 kw 2,00 kw 1,50 kW 2,00 kW
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Briilér Teknik Gg%fg?%ﬁ:f’ G30,37 mbar G30-27,5 mbar
ozellikler LPG LPG LPG
Enjektor 0,96 mm 0,96 mm 0,92 mm
Wok Briilor Gaz Akisi 254 g/h 254 g/h 242 g/h
Giig 3,50 kw 3,50 kw 3,33 kw
Enjektor 0,85 mm 0,85 mm 0,90 mm
Hizli Brilor Gaz Akisi 21 g/h 21 g/h 2217 g/h
Giig 2,90 kw 2,90 kw 3,00 kw
Enjektor 0,65 mm 0,65 mm 0,70 mm
Yari Hizli Briilor | Gaz Akigi 124 g/h 124 g/h 141 g/h
Giig 1,70 kw 1,70 kw 1,95 kw
Enjektor 0,50 mm 0,50 mm 0,50 mm
Yardimci Briilor | Gaz Akisi 69 g/h 69 g/h 76,3 g/h
Giig 0,95 kw 0,95 kw 1,00 kw
Enjektor 0,60 mm 0,60 mm 0,61 mm
Izgara Briilor Gaz Akigi 109 g/h 109 g/h 145,4 g/h
Giig 1,50 kw 1,50 kw 2,00 kw
Enjektor 0,70 mm 0,70 mm 0,71 mm
Ana Firin Gaz Akisi 131 g/h 131 g/h 109 g/h
Giig 2,00 kw 2,00 kw 1,50 kw

& UYARI:

Enjektor tizerinde yazan gap degerleri, sayilar arasina nokta kon- madan belirtilir. Ornegin; 1.70
mm’lik bir ¢ap, enjektor Gzerinde 170 olarak belirtilir.
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FIRININIZIN KURULUMU

Elektrik tesisatinin, cihazin calisir duruma getirilebilmesi igin uygun olup olmadigini kontrol
edin. Elektrik tesisati uygun degilse, baglantilari gerektigi sekilde dizenlemek igin bir elektrik
teknisyeni ve sihhi tesisatci ¢cagirin.

Uretici, yetkili olmayan kisilerce yapilan islemlerden kaynaklanan hasarlar konusunda sorumlu
tutulamaz.

& UYARI:

Uriiniin yerlestirilecegi yerin ve elektrik tesisatinin hazirlanmasi miisterinin sorumlulugundadir.

& UYARI:

Uriin kurulumu sirasinda elektrik tesisati ile ilgili yerel standart- lara iliskin kurallara uyulmalidir.

& UYARI:

Kurulum 6ncesinde cihazda herhangi bir hasarin olup olmadigini kontrol edin. Herhangi bir
hasar olmasi durumunda cihazin kurulumunu yaptirmayin. Hasarli Urlnler, glivenliginiz icin risk
olusturur.

Kurulum lgin Dogru Yer ve Onemli Uyarilar

Cihazin ayaklari hali gibi yumusak ytzeyler Uzerinde kalmamalidir. Mutfak zemini, Unitenin
agirhigini ve firnin Gzerinde kullanilabilecek diger mutfak esyalarini tasiyabilecek dayaniklilikta
olmalidir.

Cihaz, herhangi bir destek saglanmasina veya bir dolabin icine monte edilmesine gerek
duyulmadan iki yan duvara yaslanarak kullaniimak Uzere tasarlanmistir. Ocagin lst kismina
davlumbaz veya aspirator takilacak ise, montaj yuksekligi icin Ureticinin talimatlarina uyun. (min.
650 mm)
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& UYARI:

Cihazin yakininda yer alan mutfak mobilyalari i1siya dayanikli olmalidir.

& UYARI:

Cihazi tasimak veya hareket ettirmek icin kapagi ve/veya kapagin kolunu kullanmayin.

& UYARI:

Cihazi buzdolaplarinin veya sogutucularin yanina kurmayin. Cihazin yaydigi isi, sogutucu
cihazlarin enerji tuketimini artirir.

87



Zincir Baglantisinin Gosterimi

Cihazi kullanmadan o6nce, guvenli bir kullanim
saglamak icin, tedarik edilen zinciri ve kancali vidayi
kullanarak duvara sabitlediginizden emin olun. v

Kancanin duvara guivenli bir sekilde vidalandigindan
emin olun.

75 cm

FIRIN BOLUMUNUN KULLANILMASI

1.

Firininizi ilk kez calistirdiginizda, isitici elemanlarin kullanimindan kaynaklanan bir koku
yayilacaktir. Bu durumu ortadan kaldirmak igin, firini 45 dakika boyunca bos halde galistirin.
Firininizda pisirme isleminin yapilmasi igin; firin diigmesinin gevrilmis olmasi ve ateslemenin
gerceklesmis olmasi gerekir. Aksi halde firininiz galismayacaktir.

Pisireceginiz yemek cesitleri, pisirme sureleri ve Termostat konumlari (Opsiyonel) pisirme
tablosunda verilmistir. Pisirme tablosunda verilmis olan degerler karakteristik degerlerdir
ve laboratuvarimizda gergeklestiriimis olan testler sonucunda elde edilmistir. Pisirme ve
kullanim aliskanliklariniza gére damak zevkinize uygun farkl tatlar bulabilirsiniz.

Firininizda i1zgara yaparken firinin kapagini agin.

Pisirme sureleri: Sonuglar yerel voltaj degerlerine ve farkli kalite, miktar ve sicakliklara sahip
malzemelere gore degisebilir.

Firlnda yemek pisirme isleminin gerceklestirildigi stre boyunca firinin kapagi sik sik
aciimamalidir. Aksi halde sicak hava sirkllasyonu dengesizlidi olusabilir ve elde edilecek
sonuglar degisebilir.

Firininizdaki tavuklari, aksesuarlar yardimiyla cevirebilirsiniz.
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lzgaranin Kullanilmasi

1. lzgarayi Ust rafa yerlestirdiginizde, 1zgaradaki yiyecekler 1zgaraya te- mas etmemelidir.

2. lzgara yapacaginiz zaman firinda 5 dakika 6n isitma yapabilirsiniz. Gerekirse yiyecekleri ters
cevirebilirsiniz.

3. Finnda maksimum hava akisi saglamak igin yiyecekler izgaranin orta kisminda olmalidir.

lzgaray1 agmak igin;

1. Fonksiyon digmesini 1zgara sembollnun Uzerine getirin.

2. Ardindan arzu ettiginiz 1zgara sicakligina ayarlayin.

lzgarayi kapatmak igin;

Fonksiyon digmesini kapall konuma ayarlayin.

& UYARI:

Izgara yaparken firinin kapagini kapali tutun. (elektrikli 1zgara)

& UYARI:

Izgara yaparken firinin kapagini acik tutun. (gazl 1zgara)

Tavuk Kizartma Boéliimiiniin Kullanilmasr*

Doéndurilebilen sisi gcerceveye yerlestirin. Cergeveyi,
doéndurilebilen sis vasitasiyla firnin iginde istediginiz
seviyeye kaydirin.

Sabitleme elemanini almak igin alt kisma bir damlama
kabi yerlestirin.

Kolayca temizlenmesi icin damlama kabina bir miktar su
ekleyin. Plastik parcayi sisten ¢cikarmayi unutmayin.

Izgara yapildiktan sonra plastik kolu sisin Uzerine
vidalayin ve yiyecegi firrndan ¢ikarin.

E| Firinda pisirilecek yemegin pisme sicakligini belirlemek icgin
. kullantlir.
\m Yiyecegi firinin igine yerlestirdikten sonra, 40-240°C arasinda
. istediginiz sicaklik ayarini yapmak igin dugmeyi ¢evirin.
2% @ a0 Farkli yiyeceklerin pisme sicakliklari igin pisirme tablosuna bakin.
I e M

89



Ocak Boliimiiniin Kullanilmasi

1 2 3
]
s==s e85 U
1. Yardimci Ocak
2. Normal Ocak
3. Hizli Brulor
(J @ 4. Wok Brulor
)

Blyk alev semboli en yiiksek pisirme glicting, kiiglik alev sembolii ise en dlislik pisirme glictini
gosterir. Kapali konumdayken brilérlere gaz verilmez.

@ Kapali ¢ Tamamen agik 64 Yari agik

FFD Alev kesici emniyet cihazi (FFD)* Ust
ocaklardan tasan sivi nedeniyle guivenlik
mekanizmasi devreye girdiginde aninda caligir.

1. Eger firininizda basma digmeli anahtar vasitasiyla atesleme sistemi var ise, litfen gaz
vanasini bastirip ¢evirerek acik konuma getirin ve ayni anda atesleme digmesine basin.

2. Gazli firnlarimizin Ust ve alt brilorleri, sirayla calisan bir sisteme sahiptir. Tercih ettiginiz
brulérd kullanmak istediginizde, dncelikle gaz muslugu topuzuna bastirmali ve yaklasik 5-10
saniye beklemelisiniz. Ardindan, ocagin altini otomatik atesleme sistemi (opsiyonel) veya
bir kibrit ile yakabilirsiniz. Ocagdin altini yaktiktan sonra gaz muslugu topuzuna bastirmak
icin 10-15 saniye beklemelisiniz. Ardindan topuzu serbest birakabilirsiniz. EGer bu islemi
gerceklestiremiyorsaniz, tekrar denemelisiniz.

3. Gazli ocaklari kontrol eden musluklarda 6zel bir mekanizma bulunmaktadir. Digmeyi
daima ileri yonlu bastirin ve saat yonunun tersine (sola) cevirerek alev sembolline getirin.
Boylece cakmaklarin timu galisir hale gelecektir ve yalnizca kontrol ettiginiz ocak yanacaktir.
Atesleme gerceklesene kadar digmeye basili tutun.
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4. Guvenlik sistemine sahip modellerde ocagin alevi séndiginde kontrol vanasi gazi otomatik
olarak keser. Brilérleri gaz guvenlik sistemi ile calistirmak igin topuza bastirip saat yoninin
tersine ¢evirmelisiniz. Ateslemenin ardindan (opsiyonel otomatik atesleme sistemi veya kibrit
ile), gaz guvenlik sistemlerinin devreye girmesi i¢in yaklasik 5-10 saniye beklemelisiniz.

5. Atesleyiciyi araliksiz 15 saniyeden fazla galistirmayin. Eger briilér 15 saniye sonra ateslemez
ise, islemi birakin. Firini ateslemeye calisiyorsa- niz firinin kapagini acin. En az bir dakika
bekleyip tekrar deneyin. Brilér herhangi bir sebeple sénerse, gaz kontrol vanasini kapatin ve
en az bir dakika bekleyip tekrar deneyin.

6. Ocaginizi galistirmadan 6nce, brilér kapaklarinin iyi konumlandirildiklarindan emin olun.
Brulor kapaklarinin dogru yerlesimi asagida goste- rildigi gibidir.

Sekil 11 Sekil 12

Wok Briilor

Wok brulér ¢ift halkall alev sistemine sahip oldugundan, ylksek
sicaklikta tencerenin tabaninda homojen 1s1 dagihmi saglar.

Kisa sureli ve yuksek sicaklikta pisirme islemleri icin idealdir.

Wok briilérde siradan bir tencere kullanmak isterseniz, wok
tencere tasiyicisini firindan ¢ikarmaniz gerekir.

Tencere Olgiileri

Kuguk brilor 12-18 cm

Normal briilor 18-22 cm - c == p —_— P
Biiyiik briilor 22-26 cm ! M ! !
Wok briilor 26-32 cm Yanhg Yanhg Yanhg Dogru




Seramik Plakalarin Kullanilmasi*

Ocagin kontrol topuzlari, plakalarin galistirilmasi igin kullanilir. iste- diginiz pisirme giiciinii elde
etmek icin, ocagin kontrol topuzlarini ilgili seviyeye cevirin.

Seviye | Seviye | Seviye | Seviye | Seviye | Seviye | Seviye | Seviye | Seviye Maks

1 2 3 4 5 6 7 8 9 '

140/250 mm 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 | 18000
W W W W W W W W W W

Cok boliimliu pisirme bolgelerinin kullaniimasi*

MAX

= 2

8

5

Cok boliimli pisirme bolgelerinin kapatiimasir*

Position 2| kapatilir.

olarak calismaz.

Position 1

Dokium i1zgara*

0 Cok bolimlu pisirme bdlgeleri, farkh buyuklikteki tencereler ile
® L\ ayni pisirme bdlgesinde yemek pisirilmesine imkan saglar.
! Bu pisirme bdlgeleri aktif hale getirildiginde, oncelikle i¢
kisimdaki pisirme bolgesi acilr.
1. Aktif pisirme bdlgesinin c¢apini degistirmek igin, kontrol
7 3 topuzunu saat yéniinde gevirin.
2. Ocak g6ziinun yarigapi degistiginde bir “¢it” sesi duyulacaktir.

Firini kapatmak icin, topuzu saat ydnunln tersine cevirin ve
firini kapali konuma getirin. Tim bolim- lerdeki pisirme bolgeleri

Uyari: Cok bolimla pisirme bolgelerinin Konum 2 kismi bagimsiz

Doékim  1zgaranin,  brilér  plakasi
Uzerindeki pimlere yerlestirildiginden
emin olun. D6kim i1zgara kullanimdayken
cok isinir. Cocuklari firindan uzak tutun.

Dokim 1zgara, yiyecekleri dogrudan
pisirmek icin kullanihr.

& UYARI: Dékim 1zgaray! yalnizca isaretli alan Gizerine yerlestirin.
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1. Spatula gibi metal aletler pisirme ylzeyine zarar verebilir.

2. Dokum i1zgarayi ocagin Uzerine yatay olarak yerlestirmeyin. Ocaga tam olarak oturmayabilir
ve ocagin Ustinden dusebilir.

3. Dokum i1zgaray Uzerine yiyecek koymadan énce maksimum 2 dakika isitin. Daha uzun sure
Isitilirsa zarar gorebilir.

& UYARI: Dékme demirden yapilmis olmasindan dolayi agirdir. Tagirken dikkatli olun.

FIRININ TANITIMI

—_ Ust + Alt 1sitici ele- man Turbo isitici + Fan
l‘ Alt isitici eleman + Fan z Alt + Ust i1sitici elemanlar + Fan
ov Izgara brilori / 1zgara isitic —_ -
Ust isitici eleman
eleman
— Firin brulérd / Alt 1sitict eleman 6, Alev
* Atesleme Cakmagi

& UYARI: TUm isitici tlrleri ve bu isiticilardan olugan program tirleri tim modellerde mevcut
olmayabilir.
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PiSIRME SURESi TABLOSU

& UYARI:

Yiyecekler firina yerlestiriimeden 6nce firinda 7-10 dakika 6n isitma yapilmal.

FIRININ TANIMI

Yiyecekler | Firinboslugu | Rafkonumu fo':f;i’;;iu Sicaklik (°C) Pi§i"&ek_‘°‘)ﬁ’e5i
Kurabiye Sol alt - Sag Ust 2 Statik-Turbo 170-180 30-35
Pizza Sol alt 2 Turbo Fan 200-240 20-25
Tepside kek Sol alt 2 Statik 170-180 35-40
Hamur igleri Sol alt 2 Statik 170-180 30-35
Biftek * Sol Ust 2 Izgara Max. 30-35
Kis loren Sag st 2 Turbo fan 170-180 30-35
Tepside kofte | Sol alt - Sag Ust 2 Statik-Turbo 180-200 30-35
Elmali turta Sag ust 2 Ust Alt- Fan 180-190 60-65
Kigik kek Sol alt 2 Statik 170-180 25-30

* Pisirme slresinin yarisi gegtikten sonra yiyecekleri gevirmelisiniz.
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BAKIM VE TEMIZLIK

1. Firina elektrik veren fisi prizden gekin.

2. Firin calisiyorken veya calismaya bagladiktan kisa bir stre sonra agiri sicak hale gelir. Isitic
elemanlara temas etmekten kaginmalisiniz.

3. Firinin ig kismini, panelini, kapagini, tepsilerini ve diger tim kisimlarini sert firga, temizleme
teli veya bigak gibi aletlerle asla temizlemeyin. Asindirici ve gizici maddeler ve deterjanlar
kullanmayin.

4. Finnini¢ kisimlarini sabunlu bir bezle temizledikten sonra durulayin ve ardindan yumusak bir
bezle iyice kurulayin.

5. Cam yuzeyleri, 6zel cam temizleme maddeleriyle temizleyin.

6. Firini buharl temizleyicilerle temizlemeyin.

7. Firinin Ust kapagini agmadan o6nce, kapagda dokulen sivilari temizleyin. Ayrica, kapagi
kapatmadan 6nce ocak masasinin yeterince sogudugundan emin olun.

8. Firininizi temizlerken asla asit, tiner, benzin gibi yanici maddeler kullanmayin.

9. Finnmizin higbir pargasini bulasik makinesinde yikamayin.

10. Finnin 6n cam kapagini temizlemek icin, kapak kolunu sabitleyen sabitleme vidalarini bir

tornavida yardimiyla soékun ve firinin kapagini ¢ikarin. Ardindan, iyice temizleyip durulayin.
Kuruduktan sonra, firin camini diizgun bir sekilde yerlestirin ve kapak kolunu yeniden takin.

Sekil 13 Sekil 14 Sekil 15
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FIRIN KAPAGININ KURULUMU

]

Sekil 16.1 Sekil 16.2 Sekil 17.1 Sekil 17.2
Firnin kapagini Sekil 16.2'de Ardindan, sekil Firinin kapagini
kendinize dogru gosterildigi gibi 17.1de gosterildigi ¢ikarmak igin, sekil

cekerek tamamen mentese kilidini en gibi firnin kapagini 17.2'de gosterildigi
agin. Ardindan, sekil  genis aglya getirin. mentese kilidine gibi kapall konuma
16.1.‘d.e gosterildigi Firinin Fapaglm yaslanacag sekilde ne;rgde;yge yakinken
gibi mentege firna baglayan her kapatin. iki elinizle tutarak
kilidini bir tornavida  iki menteseyi de ayni yukariya dogru cekin.
yardimiyla yukariya konuma getirin.

dogru ¢ekerek
kilit agma iglemini
gerceklestirin.

Firinin kapagini tekrar yerine yerlestirmek icin yukarida bahsedilen adimlari tersten uygulayin.
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FIRIN KAPAGININ TEMIZLiGi VE BAKIMI

Acilir Kapak Cami

Profili, sekil 18'de gosterildigi gibi hem sol hem de sag taraflardaki plastik mandallara bastirarak
ve sekil 19°da gosterildigi gibi kendinize dogru ¢ekerek gikarin. Ardindan, sekil 20'de gosterildigi
gibi ic cami ¢ikarin. Gerekirse orta cami da ayni sekilde gikarabilirsiniz.

Temizlik ve bakim islemleri tamamlandiktan sonra, camlari ve profili yeniden monte etmek igin
proseduru tersten uygulayin.

Profilin yerine tam olarak oturdugundan emin olun.

Sekil 18 Sekil 19 Sekil 20

Yandan Agcilir Kapak Cami

Kapagin camini agin. Cami yukari dogru cekerek cikarin. Dis cami, firn kapagi profiline
sabitleyin. Cam c¢ikarildiktan sonra temizleme islemi kolaylikla yapilabilir.

Temizlik ve bakim proseddrlerini belirledikten sonra litfen cami asadi dogru iterek yerlestirin.
Camin iyice takildigindan emin olun.

Sekil 21.1
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Katalitik duvarlar*

Katalitik duvarlar, firn boslugunun sol ve sag tarafinda, kilavuzlarin altinda yer alir. Katalitik
duvarlar kot kokulari uzaklastirir ve firindan en iyi performansi almanizi saglar. Katalitik duvarlar
ayrica yag kalintilarini emerek firininizi galisir haldeyken temizler.

Katalitik duvarlarin gikarilmasi

Katalitik duvarlarin ¢ikarilmasi igin kilavuzlarin sokulmesi gerekir. Kilavuzlar sékuldiuginde
katalitik duvarlar otomatik olarak serbest kalacaktir. Katalitik duvarlar 2-3 yil sonra degistiriimelidir.

Rafin konumlari

Raf 4
Raf 3
Raf 2
Raf 1

Tel 1zgaranin firina diizgiin bir sekilde yerlestiriimesi oldukga 6nemlidir. Tel rafi firnin arka
duvarina temas ettirmeyin. Raf konumlari, sonraki sekilde gosterilmistir. Alt ve Ust tel raflara bir
derin tepsi veya bir standart tepsi yerlestirebilirsiniz.

Tel raflarin takilmasi ve gikarilmasi

Tel raflari gcikarmak icin, sekilde oklarla gésterilen klipslere bastirin. Once alt tarafi, sonra da (st
tarafi montaj yerinden c¢ikarin. Tel raflari monte etmek igin, tel rafi cikarma prosedirini tersten
uygulayin.

Firin lambasinin degistirilmesi

& UYARI:

Elektrik carpmasini dnlemek icin, lambayi degistirmeden dnce cihaz devresinin agik oldugundan
emin olun. (devrenin acgik olmasi, guctn kapall olmasi anlamina gelir)

Oncelikle cihazin elektrik baglantisini kesin ve cihazin sogudugundan emin olun.

Cam koruyucu elemani sol taraftaki sekilde gosterildigi gibi cevirerek ¢ikarin. Cevirmekte zorluk
cekiyorsaniz, plastik eldiven kullanmaniz ¢evirme isleminde size yardimci olacaktir.

Ardindan lambayi gevirerek ¢ikarin ve ayni 6zelliklere sahip yeni bir lamba takin.

Cam koruyucu elemani yeniden takin, cihazin gi¢ kablosunu elektrik prizine takin ve degistirme
islemini tamamlayin. Artik firininizi kullanabilirsiniz.
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G9 Duylu Lamba E14 Duylu Lamba
> —
[ @
;J ) 220-240 V, AC ?)J 220-240 V, AC
15-25 W 7 15w
\/: ¢
J/ ()
Sekil 22 Sekil 23

&UYARI: Bu Urtin, G sinifi enerji verimliligi igin bir 1s1k kaynagi icerir.

lzgara Deflektor Plakasinin Kullaniimasi*

1.

Firin 1zgara modundayken kontrol panelini ve digmeleri korumak igin bir glvenlik paneli
tasarlanmistir. (sekil 24)

Firin 1izgara modundayken i1sinin kontrol paneline ve digmelere zarar vermesini 6nlemek igin
|itfen bu givenlik panelini kullanin.

UYARI: Izgara kullanilirken erigilebilir pargalar sicak olabilir. Cocuklar cihazdan uzak
tutulmalidir.

Firinin 6n kapak camini agarak guvenlik panelini kontrol panelinin altina yerlestirin. (sekil 25)

Ardindan kapagi nazikge kapatarak givenlik panelini firin ile 6n kapak arasina sabitleyin.
(sekil 26)

Izgara modunda yemek pisirilirken kapagin belirtlen mesafede agik tutulmasi, pisirme
bakimindan oldukg¢a énemlidir.

Guvenlik paneli kontrol panelini ve dugmeleri korurken, ayni zamanda da ideal bir pisirme
ortami saglayacaktir.

UYARI: Ocakta termostatli “kapall 1zgara fonksiyonu” segenegi var ise, ¢alisma sirasinda
finmin  kapagini  kapali tutabilirsiniz. Bu durumda izgara deflektor plakasina gerek
kalmayacaktir.

Sekil 24 Sekil 25



SORUN GIDERME

Uriiniiniiz ile ilgili olarak kargilasabileceginiz sorunlari, teknik servisi aramadan énce asagidaki
noktalari kontrol ederek ¢ozebilirsiniz.

Kontrol Noktalari

Firin ile ilgili bir sorun yasamaniz durumunda, Oncelikle asagidaki tab- loyu kontrol edin ve

Onerileri deneyin.

Sorun

Olasi Nedeni

Ne Yapmali

Firin calismiyor.

Gug kaynagi calismiyor.

Glg kaynagini kontrol edin.

Gaz beslemesi sorunu var.

Ana gaz vanasinin agik olup
olmadigini kontrol edin.

Gaz borusunun blkulmus veya
kivrilmig bir halde olup olmadigini
kontrol edin.

Gaz hortumunun firina bagh
oldugundan emin olun.

Uygun gaz vanasinin kullanilip
kullanilmadigini kontrol edin.

Pisirme sirasinda firin duruyor.

Fisin duvar prizinden gikmasi.

Fisi duvar prizine yeniden takin.

Pisirme sirasinda firin
kapaniyor.

Firinin uzun bir stire boyunca
surekli galistiriimasi.

Uzun sdreli pisirme déngulerinden
sonra firinin sogumasini bekleyin.

Duvar prizine birden fazla figin
takili olmasi.

Her duvar prizi igin yalnizca bir fig
kullanin.

Firinin kapisi diizgiin sekilde
aciimiyor.

Kapak ile i¢ bosluk arasina
yemek artiklarinin sikismis
olmasi.

Firini iyice temizleyin ve kapagini
tekrar agmayi deneyin.

Cakmak calismiyor.

Atesleme buijilerinin uclarinin
veya govdesinin tikall olmasi.

Gaz brilorlerindeki atesleme bu-
jilerinin uclarini veya gévdesini
temizleyin.

Gaz brilért borularinin tikali
olmasi.

Gaz brilérd borularini temizleyin.

Firina temas edildiginde
elektrik carpiyor.

Uygun topraklamanin yapilmamis
olmasi.

Topraklanmamis duvar prizinin
kullaniliyor olmasi.

Gug kaynaginin topraklama bag-
lantisinin diizglin sekilde yapildi-
gindan emin olun.
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Sorun

Olasi Nedeni

Ne Yapmali

Firindan su damhyor.

Firinin kapagindaki bir araliktan
buhar cikiyor.

Firinin iginde su kaliyor.

Pisirilmekte olan yiyecege bagli
olarak belirli kogullar altinda su
veya buhar olusabilir. Bu durum
cihazdan kaynaklanan bir ariza
degildir.

Firinin sogumasini bekleyin
ve ardindan bir bulasik beziyle
silerek kurulayin.

Firin isitmiyor.

Firin kapaginin agik kalmasi.

Kapagdi kapatin ve yeniden
baslatin

Firindaki kontrol sistemlerinin
dogru sekilde ayarlanmamis
olmasi.

Firinin galistiriimasi ile ilgili
b6limi okuyun ve firini sifirlayin.

Sigortanin atmasi veya devre
kesicinin kapanmasi.

Sigortay! degistirin veya devre
kesiciyi yeniden baglatin. Bu
durum sik sik tekrarliyorsa, bir
elektrikciyi arayin.

Firin galisirken duman gikiyor.

Firinin ilk kez calistiriliyor olmasi.

Isiticilardan duman gikabilir. Bu
bir ariza degildir. 2-3 pisirme
donglsinden sonra artik duman
kalmayacaktir.

Isiticinin Uzerine yiyecek
dokulmus olmasi.

Firinin sogumasini bekleyin ve
Isiticinin Uzerine dokulen yemek
artiklarini temizleyin.

Firin calisiyorken yanik veya
plastik kokusu cikiyor.

Firinin iginde plastik veya
1siya dayanikl olmayan bagka
aksesuarlarin kullaniliyor olmasi.

Yuksek sicakliklarda, uygun cam
esya aksesuarlari kullanin.

Firin iyi pigirmiyor.

Pisirme sirasinda firin kapaginin
sik sik aciliyor olmasi.

Pisirmekte oldugunuz yemegin
gevirmeniz gerekmiyorsa firinin
kapagini sik stk agcmayin. Kapagi
sik sik agarsaniz i¢ sicaklik
dusecektir, dolayisiyla da pisirme
sonucu etkilenecektir.

i¢ 1s1k az yaniyor veya
yanmiyor.

Pisirme sirasinda lambayi
yabanci cismin kapliyor olmasi.

Firinin i¢ yuizeyini temizleyin ve
tekrar kontrol edin.

Lamba arizasi.

Ayni 6zelliklere sahip bir lamba ile
degistirin.
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TASINMASINA iLISKIN KURALLAR

1.

o

Cihazi tasimak veya hareket ettirmek icin kapagi ve/veya kapagdin kolunu kullanmayin.

2. Orijinal ambalajinda taglyin veya hareket ettirin.
3.
4. Tasima ve nakliye sirasinda ambalajin cihazin Gzerini giivenli bir sekilde kapladigindan emin

Bir araca ylkleme veya aragtan indirme ya da tasima sirasinda cihaza azami dikkat gosterin.

olun.
Ambalaji, hasar gérmesine neden olabilecek dis etkenlerden (nem, su vb.) koruyun.

Tasima ve nakliye sirasinda cihaza, carpma, vurma, dislrme gibi nedenlerle zarar
vermemeye ve kullanim esnasinda cihazi kirmamaya veya deforme etmemeye dikkat edin.

ENERJi TASARRUFU iGiN ONERILER

Asagidaki detaylar trtinuiniizi ekoloji ve ekonomi dostu olarak kullanmaniza yardimci olacaktir.

1.
2.

Firinda 1s1y1 daha iyi bir sekilde ileten koyu renkli emaye kaplar kullanin.

Yemeklerinizi pisireceginiz zaman, tarif kisminda veya kullanim kilavuzunda firinin 6nceden
isitiimasi gerektigi belirtiliyorsa, firini dnceden isitin.

Pisirme islemi sirasinda firinin kapagini sik sik agmayin.

Firinda birden fazla yemegi ayni anda pisirmemeye calisin. Tel rafin Uzerine iki ayri pisirme
kabi yerlestirirseniz, ayni anda yemek pisirebilirsiniz.

Birden fazla yemek pisirmeniz gerekiyorsa, sirayla pigirin. Firinda 1s1 kaybi olusmayacaktir.

Pisirme slresinin dolmasina birka¢ dakika kala firini kapatin. Bu durumdayken firinin
kapagdini agmayin.
Dondurulmus gidalari pisirmeden énce ¢ézdurin.
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GEVRE DOSTU BIR YAKLASIMLA ELDEN GIKARILMASI

Ambalaji gevre dostu bir yaklasimla elden ¢ikarin.

Bu cihaz, kullaniimig elektrikli ve elektronik cihazlar (atik elektrikli ve elektronik

cihazlar - WEEE) ile ilgili 2012/19/AB numarali Avrupa Direktifi uyarinca

etiketlenmistir. Bu ydnerge, AB genelinde gecerli oldugu sekilde, kullaniimis
I cihazlarin iadesine ve geri donisumu- ne iligskin calisma alanini belirlemektedir.

AMBALAJ BILGILERI

Uriiniin ambalaj malzemeleri Ulusal Cevre Mevzuatimiz dogrultusunda geri doniistiiriilebilir
malzemelerden Uretilmistir. Ambalaj malzemelerini evsel veya diger atiklarla birlikte bertaraf
etmeyin. Bunlari yerel yetkililer tarafindan belirlenen ambalaj malzemesi toplama noktalarina
teslim edin.
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