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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu Kullanim Kilavuzu, cihazinizin kullaniimasi ve bakimlarinin yapilmasi hakkinda énemli
bilgiler icermektedir.

Litfen bu Kullanim Kilavuzunu cihazinizi kullanmadan dnce okuyun ve ileride bagvurmak
icin saklayin.

Simge Tir Anlami
A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lim tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski
A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DIKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dlizglin bicimde galistirma
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1. GUVENLIK AGIKLAMALARI

» Cihazi kullanmadan 6nce butun acgiklamalari
okuyunuz ve gerektiginde basvurmak uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden ¢cok model i¢in hazirlandigindan,
cihaziniz burada agiklanan bazi 6zelliklere sahip
olmayabilir. Bu nedenle, kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle dikkat etmeniz oldukga
onemlidir.

1.1. GENEL GUVENLIK UYARILARI

» Cihazin guvenli sekilde kullanimi konusunda
gozetim veya acik talimat almalari ve kullanimla
iliskili tehlikeleri anlamalari durumunda bu cihaz,

8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, gorsel veya

akli kapasitelerinde engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler

tarafindan kullanilabilir. Cocuklar bu cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim
altinda olmadiklari surece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalhdir.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim
sirasinda isinir. Isinan bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir. Strekli olarak gozetim altinda
tutulduklari durumlar disinda 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

/5 A\ UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme yiizeyleri
uzerinde herhangi bir egya bulundurmayiniz.

/\ A UYARI: Yuzeyde catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini onlemek icin cihazi kapatiniz.

 Cihazi harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla ¢alistirmayiniz.

« Kullanim sirasinda cihaz isinacaktir. Firin igindeki
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Isinan parcalara dokunmama konusunda dikkatli
olunmalidir.

Kullanim sirasinda, tutacaklar kisa sure icinde
Isinabilir.

Firin kapaginin camini ve diger yuzeyleri
temizlemek igin sert asindirici temizleyiciler ya
da tel kullanmayiniz. Bunlar yuzeyi ¢izebilir ve
cam kapagin catlamasina ya da yuUzeylerin hasar
gormesine neden olabilir.

Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

AA UYARI: Elektrik carpma olasiligini dnlemek igin,
lambay! degistirmeden once cihazin kapali
oldugundan emin olunuz.

/\ DIKKAT: Pisirme veya 1zgara yapma sirasinda
erisilebilir parcalar sicak olabilir. Kullanim sirasinda
klcUk cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihaziniz yururlukteki tum bdlgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere uygun bigimde
uretilmistir.

Bakim ve onarim iglemleri sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan yapilmaldir. Yetkili
olmayan teknisyenler tarafindan yapilan montaj
ve onarim islemleri tehlikeli olabilir. Cihazin teknik
ozelliklerinde hicbir sekilde degisiklik yapmayiniz.
Uygun olmayan ocak korumalari, kazalara neden
olabilir.

Cihazin baglantilarini yapmadan once, cihazin
Ozelliklerinin bolgesel dagitim kosullari (gazin yapisi
ve gaz basinci veya elektrik voltaji ve frekansi) ile
uyumlu oldugundan emin olunuz. Bu cihazin teknik
ozellikleri, etiketinde belirtilmistir.

ADiKKAT: Bu cihaz, sadece yemek pigirme igin
tasarlanmistir ve yalnizca i¢ mekanlarda ev tipi
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kullanima uygundur. Ev disi kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir oday! 1sitmak i¢in kullanim gibi diger
amag ve uygulama alanlari igin uygun degildir.

Firin kapagi tutacaklarini cihazi kaldirmak veya
tasimak icin kullanmayiniz.

Guvenliginizi saglamak icin gerekli tim tedbirler
alinmistir. Cam kirilabileceginden, temizlik
sirasinda gizilmeyi 6nlemek icin dikkatli olunmalidir.
Aksesuarlarin cama carpmamasina dikkat ediniz.

Montaj sirasinda elektrik kablosunun
sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin
olunuz. Elektrik kablosu hasar gormusse, bir tehlike
yaratmamasi agisindan kablonun imalatgisi, servis
acentesi veya benzeri nitelikli Kigiler tarafindan
degistirilmesi gerekir.

Cocuklarin, firin agik durumdayken kapaga
tirmanmasina veya kapagin uUzerine oturmasina izin
vermeyiniz.

Latfen gocuklarinizi ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina yaklastirmayiniz.

1.2. MONTAJ UYARILARI

Montaji tamamlanincaya kadar cihazi
calistirmayiniz.

Cihazin montaji mutlaka yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmaldir. Hatali yerlesim ve yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan montaj nedeniyle
ortaya cikabilecek hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Ambalaji actiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda
hasar almis olup olmadigini kontrol ediniz. Hasar
varsa, cihazi kullanmayiniz ve hemen yetkili bir
servis acentesi ile iletisime geciniz. Ambalaj igin
kullanilan malzemeler (naylon, zimba teli, strafor
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vb.) cocuklar igin zararli olabileceginden bunlarin
hemen toplanmasi ve ortadan kaldiriimasi gerekir.

» Cihazi atmosferin etkilerinden koruyunuz. Gunes,
yagmur, kar, toz veya asiri rutubet gibi etkilere
maruz birakmayiniz.

» Cihazin etrafindaki malzemelerin (dolaplar) en az
100°C sicakhga dayanikli olmasi gerekir.

* Asiri 1Isinma olmamasi igin, cihazi dekoratif kapilarin
arkasina yerlestirmeyin.

1.3. KULLANIM SIRASINDA

* Firiniilk kez kullandiginizda hafif bir koku
fark edebilirsiniz. Bu son derece normaldir ve
Isitici elemanlarinin Gzerinde bulunan yalitim
malzemeleri nedeniyle olugsmaktadir. Firini ilk
kez kullanmadan once, ici bos olarak 45 dakika
sureyle maksimum sicaklik ayarinda galistirmanizi
tavsiye ederiz. Urlinlin montajinin yapildigi yerin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.

» Pisirme sirasinda veya sonrasinda firin kapagini
acarken dikkatli olunuz. Firindan ¢ikan sicak buhar,
yaniklara neden olabilir.

» Cihaz calisir durumdayken, kolay tutusan veya
yanici malzemeleri cihazin igine veya yakinlarina
koymayiniz.

* Firina yiyecek koyarken veya yiyecekleri firindan
cikarirken her zaman firin eldiveni kullaniniz.

* Firin higbir kosulda aliuminyum folyo ile
kaplanmamalidir. Aksi takdirde asiri Isinma
meydana gelebilir.

* Pisirme sirasinda kaplari veya tepsileri dogrudan
firin tabanina yerlegtirmeyin. Taban ¢ok isinacagi
icin Urun zarar gorebilir.

Kati ve sivi yaglarla pigsirme islemi yaparken
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ocagin bagindan ayrilmayiniz. Asiri 1Isinmalari
durumunda yaglar alev alabilir. Yag nedeniyle olusan
alevlerin Uzerine asla su dokmeyiniz, bunun yerine
ocagi kapali duruma getirip tencerenin Uzerini
kapagiyla veya bir yangin battaniyesiyle kapatiniz.

Urdindin uzun bir siire kullanilmayacak olmasi
durumunda ana salteri kapatiniz.

Kullanimda olmadigi zamanlarda cihazin kontrol
dugmelerini her zaman “0” (kapali) konumuna
getiriniz.

Tepsiler, firndan disari dogru g¢ekildiginde asagi
dogru egilir. Tepsiyi firindan ¢ikarirken sicak
yiyecekleri dokmemeye veya dugsurmemeye dikkat
ediniz.

Acik konumdayken firin kapaginin Gzerine herhangi
bir sey koymayiniz. Aksi takdirde firinin dengesi
bozulabilir veya kapak zarar gorebilir.

Cihaza veya tutacaklarina havlu, bulasik bezi veya
temizlik bezi asmayiniz.

1.4. TEMIZLIK VE BAKIM SIRASINDA

Herhangi bir temizlik veya bakim iglemi yapmadan
once cihazin elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olunuz.

Kontrol panelini temizlemek icin kontrol digmelerini
sokmeyiniz.

Cihazin verimli ve emniyetli kalmasi icin her zaman

orijinal yedek parcgalar kullanmanizi ve gerektiginde
yetkili servis acentelerimizi aramanizi tavsiye ederiz.
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CE Uygunluk Beyani

Urtnlerimizin, ilgili Avrupa Direktiflerini,
Kararlarini, Yonetmeliklerini ve belirtilen
standartlarda listelenmig olan gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Bu cihaz yalnizca ev ortaminda pisirme igin
tasarlanmistir. Farkli amaclarla kullanimi (6rnegin, oda
Isitma) uygun deqildir ve tehlikeli olabilir.

Bu kullanim acgiklamalari birden ¢cok model igin
gecerlidir. Bu agiklamalar ile kendi Grin modeliniz
arasinda farkliliklar gorebilirsiniz.

Eski makinenizin bertaraf edilmesi

Uriin veya ambalaji tUzerindeki sembol, bu
ﬁ urine evsel atik olarak iglem yapilamayacagini
—

gostermektedir. Bunun yerine, elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin geri donusumunu
yapan bir toplama noktasina teslim edilmelidir.
Bu Urdnin dogru sekilde bertaraf edilmesini
saglayarak, Urine uygun olmayan atik imha
yontemlerinin kullaniimasi nedeniyle gevreyi ve insan
sagligini olumsuz yonde etkileyebilecek olasi
sonugclarin engellenmesine yardimci olmus
olacaksiniz. Bu Uruinun geri donusumuyle ilgili daha
fazla bilgi almak icin [Utfen bolgenizdeki belediye
yetkililerine, atik idaresi hizmetlerine veya urunt almig
oldugunuz magazaya basvurun.
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2. MONTAJ VE KULLANIMA :
HAZIRLAMA

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili servis

personeli veya gerekli niteliklere sahip
bir kisi tarafindan bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yururlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bigcimde yapiimahdir.

* Hatall montaj, Ureticinin herhangi bir
sorumluluk kabul etmeyecegi ve garanti
kapsamina girmeyecek zararlara ve
hasarlara neden olabilir. .

» Montajdan 6nce boélgesel sebeke
kosullari (elektrik gerilimi ve frekansi) ile
cihazin ayarlarinin uyumlu oldugundan .
emin olun. Bu cihazin ayarlama
kosullari, etiketinde belirtilmigtir.

» Kullanilan tlkede yururlikte olan
yasalar, hiktimler, yénetmelikler
ve standartlara uyulmasi gereklidir

Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini gikardiktan sonra,
cihazin hasar gortip gérmedigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin ve hemen yetkili servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene bagvurun.

Yakin gevrede perde, yag, bez vb. alev
alabilecek, kolay tutusan veya yanici
malzemeler bulunmamalidir.

Cihazin etrafindaki tezgah ve mobilyalar
100°C Uzeri sicakhklara dayanikh
malzemelerden imal edilmis olmalidir.

Cihaz, bir bulagik makinesi, buzdolabi,
derin dondurucu, gamasir makinesi veya
camasir kurutma makinesinin dogrudan
Uzerine monte edilmemelidir.

2.2. FIRININ MONTAJI

(guvenlik yonetmelikleri, yonetmeliklere Cihazlar montaj setleri ile birlikte verilir

uygun bigimde geri donUstirme vb.). ve uygun dlgiilerde bir tezgaha montajlari
. o yapilabilir. Ocagin ve firinin montaji igin
+ Urlinde sékulebilir raf kilavuzlari (tel dlciiler asagida verilmistir.

raflar) varsa ve kullanim kilavuzunda
yogdurt gibi tarifler yer aliyorsa,

tel raflar ¢ikarilir ve firin belirtilen

pisirme modunda galistirilir. Tel Rafin A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
cikariimasina iligkin bilgiler TEMIZLIK B (mm) 550 min. G (mm) 555
VE BAKIM bdlimunde verilmigtir.
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
2.1. MONTAJI YAPAN KI$I D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
IGIN AGIKLAMALAR E (mm) 576

Genel bilgiler
P

Tezgah altina montaj
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Duvar iinitesine montaj

1. Elektrik baglantilarini yaptiktan sonra,
ileri dogru iterek firini dolabin igine
yerlestirin. Firinin kapagini acin ve 2 adet
civatayi firlnin gergevesi Uzerinde bulunan
deliklere takin. Urliniin gergevesi dolabin
ahsap ylzeyine temas ederken civatalari

.
=

2.3. ELEKTRIK BAGLANTISI VE GUVENLIK

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,
A yetkili servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir elektrikgi
tarafindan, bu kilavuzda verilen
agiklamalara ve yurirlikteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bigcimde yapilmahdir.

UYARI: CIHAZIN TOPRAKLANMASI
GEREKLIDIR.

» Cihazin gu¢ kaynagina baglanmasindan
once, cihazin voltaj degerinin (cihazin
tanimlama plakasina basiimistir)
kullanilan sebeke kaynaginin
voltajina uygun oldugu ve sebekenin
elektrik kablo tesisatinin, cihazin
enerji kademesini (bu da tanimlama
plakasinda belirtilmistir) karsilayacak

e
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dizeyde oldugu kontrol edilmelidir.

Montaj sirasinda yalitiml kablolar
kullaniimasina litfen dikkat edin. Hatali
bir baglanti, cihaziniza zarar verebilir.
Elektrik kablosu hasar gérdigtinde ve
degistiriimesi gerektiginde, bu islem
yetkili bir kisi tarafindan yapilmahdir.

Adaptorler, goklu prizler ve/veya uzatma
kablolari kullanmayin.

Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukilmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gorebilir ve kisa
devreye yol acilabilir.

Cihaz sebekeye bir fig aracihigiyla
baglanmiyorsa guivenlik gerekliliklerine
uymak igin en az 3 mm kontak araligina
sahip tim kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

Bu cihaz enerji beslemesi icin
tasarlanmistir 220-240V. Besleme
farkliysa, yetkili bir servis personeline
veya elektrik teknisyenine bagvurun.

Cihaz, dolabinin éntinde duruyor olsa
bile elektrik kablosunun (HO5VV-F)
cihaza baglanabilecek uzunlukta olmasi
gerekir.

Tum baglantilar yeterince siki olmalidir.

Besleme kablosunu kablo kelepgesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

Terminal kutusu baglantisi, terminal



kutusunun Gzerine yerlestirilmistir.

< Mavi

In]

Kahverengi

Sari+Yesil
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3. URUN OZELLIKLERI

Onemli: Uriiniin teknik dzellikleri farklilik gdsterebilir ve cihazinizin gériiniimii
asagidaki sekillerde gdsterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

1. Kontrol Paneli
2. Finn Kapagi Tutacagi
3. Firin Kapagi

Kontrol Paneli

Please use product control panel

-

4. Zamanlayici

5. Finin Fonksiyon Kontrol Dugmesi
6. Firin Termostat Dugmesi

7. Su Haznesi Kapagi
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4. URUNUN KULLANIMI

Firin Fonksiyonlari

* Firinin fonksiyonlari, sizin Grindnuzin
modeli nedeniyle farkl olabilir.

Firin Lambasi:
Yalnizca firin lambasi
acilacaktir. Pigirme
suresi boyunca agik
kalacaktir.

Buz C6zme
Fonksiyonu: Firinin
uyari lambalari
acilacak ve fan
calismaya
baslayacaktir. Buz
¢6zme fonksiyonunu
kullanmak igin dondurulmus yiyecegi alttan
Uclncu yuvaya yerlestirilmis rafin tGzerine
yerlestiriniz. Eriyen buz nedeniyle biriken
sulari toplamak igin buzu ¢ézulen
yiyeceklerin altina bir firin tepsisi koymaniz
tavsiye edilir. Bu fonksiyon yiyecekleri
pisirmek i¢in uygun degildir, yalnizca
buzlarinin ¢ézilmesine yardimci olur.
Turbo Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
acilacak ve halka isitici
eleman ile fan
calismaya
baslayacaktir. Turbo
fonksiyonu isinin firin iginde esit diizeyde
yayilmasini, tim raflarda bulunan
yiyeceklerin esit dlizeyde isinmasini saglar.
Firini dnceden yaklasik 10 dakika isitmaniz
tavsiye edilir.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalar agilacak ve
alt ile ust isitici
elemanlar calismaya
baslayacaktir. Statik
pisirme fonksiyonu isi
yayar, yiyeceklerin esit dizeyde pisirilmesini
saglar. Kurabiyeler, kekler, firin makarna,
lazanya ve pizza yapmak igin idealdir.
Onceden firinin 10 dakika i1sitilmasi tavsiye
edilir ve bu fonksiyon sirasinda yalnizca bir
rafin kullanilmasi en iyi sonucu verir.

Fan Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
acllacak ve st ve alt
isitici elemanlar ile fan
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon kurabiye pisirmek igin iyidir.
Pisirme firinin igindeki alt ve Ust isitici
elemanlar ile yapilir ve hava sirkllasyonu
saglayan fan ile yiyeceklere hafif kizarma
etkisi verilir. Firini énceden yaklasik 10
dakika i1sitmaniz tavsiye edilir.

Pizza Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyarl lambalari
acilacak ve halka, alt
isitici eleman ile fan
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon pizza gibi yiyecekleri kisa stirede
pisirmek igin idealdir. Fan firinin igindeki
ISty esit duzeyde yayarken, alt isitici
eleman yiyecekleri pisirir.

lzgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyarl lambalari
acllacak ve 1zgara
1sitici eleman
calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon yiyeceklerin firinin Ust raflarinda
1zgara ve tost yapilmasi igin kullanilir.
Yiyeceklerin yapismamasi igin tel 1zgaraya
bir firca ile az bir miktar yag sirtiniiz ve
yiyecekleri izgaranin ortasina yerlegtiriniz.
Damlayan yaglari toplamak i¢in her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin

sicakliginin 190°C degerine
ayarlanmasi gerekir.

Hizli Izgara
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari agilacak ve
1zgara ile Ust 1sitic
elemanlar calismaya
baslayacaktir. Bu
fonksiyon hizli 1zgara ve et gibi ylzey alani
genis yiyeceklerin 1zgara yapilmasi i¢in
kullanilir. Firinin tst raflarini kullaniniz.
Yiyeceklerin yapismamasi icin tel izgaraya
bir firca ile az bir miktar yag sirtiniz ve
yiyecekleri izgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak icin her zaman
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yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
taysiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin
sicakliginin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

e |kili Izgara ve Fan
E eV a v arardl Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
‘87 lambalari agilacak ve
1zgara, Ust Isitici
elemanlar ile déner
tabla galismaya
baslayacaktir. Bu fonksiyon hizli izgara ve
ylizey alani genis yiyeceklerin 1zgara
yapilmasi igin kullanihr. Esit dizeyde
pisirmeyi saglamak amaciyla her iki Ust
Isitici eleman ve i1zgara fan ile birlikte
galisacaktir. Firinin Ust raflarini kullaniniz.
Yiyeceklerin yapismamasi igin tel 1izgaraya
bir firga ile az bir miktar yag siriiniiz ve
yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak igin her zaman
yiyeceklerin altina bir tepsi koyunuz. Firini
onceden yaklasik 10 dakika 1sitmaniz
tavsiye edilir.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin

sicakliginin 190°C degerine
ayarlanmasi gerekir.

4.1. PISIRME TABLOSU

§> =3 ‘ e
2| Yemekler E;:;i i N/
E — min.
Puf Boregi 2-3-4 170-190 35-45

- Kek 2-3-4 170-190 30-40
® Kurabiye 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Yahni 2 175-200 | 40-50
Pilic 2-3-4 200 45-60

Puf Béregi 2-3-4 170-190 25-35

Kek 2-3-4 150-170 25-35

E Kurabiye 2-3-4 150-170 25-35
Yahni 2 175-200 | 40-50

Pilic 2-3-4 200 45-60

Puf Boregi 2-3-4 170-190 35-45

_g Kek 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kurabiye 2-3-4 150-170 25-35
Yahni 2 175-200 | 40-50

Izgara kofte 7 200 10-15

g Pilic * 190 50-60
X Pirzola 6-7 200 | 15-25
Biftek 6-7 200 15-25

*Varsa, pilic cevirme aleti ile pisiriniz.
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4.2. DIJITAL DOKUNMATIK
ZAMANLAYICININ KULLANIMI

Fonksiyon Agiklamasi

Otomatik pisirme

Termostat Sembolu

| o= | >

Pisirme suresi

& Tus kilidi

D Dakika bazli hatirlatici
(©) Mod fonksiyonu
— Siire azaltma

+ Sire artirma

(|
[
LI
[

Zamanlayici gostergesi

Zaman ayari

Firini kullanmaya baslamadan énce zamani
ayarlamaniz gerekir. Gug baglantisi
yapildiktan sonra “A” ve “00:00” gostergede
yanip soner.

1. “+” ve “-” dugmesine
2 saniye basili
tuttugunuzda tus

kilidi devreden ¢ikar
ve ekranin ortasinda
yer alan nokta yanip
sbnmeye basglar.

2. Nokta yanip
sbnerken “+” ve “~
tuslarini kullanarak
zamani ayarlayin.

=

3. Birkag saniye sonra
nokta yanip sonmeyi
birakir ve surekli
yanar.

Tus kilidi

Zamanlayici 25 saniye kullaniimazsa
tus kilidi otomatik olarak devreye girer. “&”
semboll gérintulenir ve surekli yanar.
Zamanlayici dugmelerinin kilidini agmak igin
‘@ digmesine 2 saniye basili tutun.
Sonrasinda istediginiz islemi yapabilirsiniz.

Sesli uyan verilen zaman ayari

Sesli uyari verilen zaman ayarini “00:00” ile
“23:59” saat arasinda istediginiz zamana
ayarlayabilirsiniz. Sesli uyari zamani
yalnizca uyari amaghidir. Bu fonksiyon, firini
etkinlestirmez.

1. “©" diigmesine
basin. “L.Y" sembolu
yanip sbnmeye baslar
ve “000” goruntdlenir.

yRVAY yanip sénerken
“+” ve “-" tuglarini
kullanarak istediginiz
zamani ayarlayin.

3. “L}" sembolii siirekli
yanar, zaman
kaydedilir ve uyari
ayarlanir.

Zamanlayici sifira ylastiginda sesli bir uyari
verilir ve ekranda “L)” sembolu yanip soner.
Sesli uyariy1 durdurmak icin herhangi bir
tusa basabilirsiniz.

Yari otomatik zaman ayari (pigirme
siiresi)

Bu fonksiyon belirli bir stire boyunca
pisirme islemi yapmaniza yardimci olur. 0
ile 10 saat arasinda bir ayar yapabilirsiniz.
Pisireceginiz yemegi hazirlayip firina
yerlestirin.

1. Kontrol diigmelerini kullanarak istediginiz
pisirme fonksiyonu ve sicakhgini segin.
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2. Gosterge ekranlrgfia
“dur” sembolii ve “C
"goéruntilenene kadar “

” digmesine basin. “
A’ sembolii yanip
sOner.

“ n

3. “+” ve “-" tuslarini
kullanarak istediginiz
pisirme slresini segin.

4. O anki saat ekranda
tekrar géruntdlenir, “A”
ve “Gi 7 sembolleri
yanik halde kalr.

Zamanlayici sifir degerine uIaEtlgln&a firin
kapanir ve sesli uyari verilir. “A” ve &
sembolli yanip soner. Sesli uyariyi
kapatmak igin her iki kontrol diigmesini de
“0” konumuna getirip zamanlayici .
tizerindeki herhangi bir tusa basin. “A” ve &
kaybolur ve zamanlayici manual fonksiyona
geri doner.

Ses Ayari

Sesli uyarinin ses seviyesini ayarlamak
icin saat gortntileniyorken “-” tusuna

1-2 saniye ses duyana kadar basin.
Ekranin ortasindaki nokta yanip sbnmeye
baslar. Bundan sonra, “-” digmesine her
bastiginizda farkli bir sinyal sesi duyulur.
Ug farkli tirde sinyal sesi vardir. Istediginiz
sesi segin ve bagka herhangi bir digmeye
basmayin. Sectiginiz sinyal sesi kisa sure
sonra kaydedilir.

Termostat Sembolii

Firin termostati aktif
oldugunda (é) semboli
ekranda gorindr.

4.3. AKSESUARLAR
EasyFix Tel Raf

Aksesuarlari ilk kullanimdan énce sicak su,
deterjan ve temiz yumusak bir bezle iyice
temizleyin.

7 o i

- = —s

e s T2

2 * ] T1
=

1 o

» Aksesuari firinin iginde dogru konuma
yerlestirin.

» Fan kapagi ve aksesuarlar arasinda en
az 1 cm bosluk birakin.

» Pisirme kaplarini ve/veya aksesuarlari
firndan cikarirken dikkatli olun. Sicak
yemekler ya da aksesuarlar yanmaniza
yol acabilir.

» Isi sebebiyle aksesuarlar deforme
olabilir. Soguduktan sonra normal
gorinumlerine ve performanslarina geri

donerler.
» Tepsiler ve tel izgaralar 1 ve

7 arasindaki herhangi bir seviyeye
yerlestirilebilir.

» Teleskopik ray T1, T2 seviyelerine
yerlestirilebilir.

« Tek seviyede pigirme igin seviye
3 tavsiye edilir.

« Teleskopik raylarla tek seviyede pisirme
icin T2 seviyesi tavsiye edilir.

»  Cift seviyeli pisirme igin Seviye 2 ve
Seviye 4 tavsiye edilir.

» Pilic cevirme teli Seviye 3'e
yerlestiriimelidir.

* T2 seviyesi teleskopik raylarda pili¢
cevirme telinin yerlestiriimesi igin
kullantlir.

***Aksesuarlar satin alinan modele gére
farklilik gosterebilir.

Derin Tepsi

Derin tepsi, yahni pisirmek i¢in cok
uygundur.

Tepsiyi herhangi bir kizagdin igine yerlestirin
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ve diizglince oturmasi i¢in sonuna kadar
itin.

Sig Tepsi
Sig tepsi, borek pisirmek i¢in gok uygundur.

Tepsiyi herhangi bir kizagin igine yerlestirin
ve dizglince oturmasi i¢in sonuna kadar
itin.

Easyfix Yarim Teleskopik Rayli Tel Tepsi

Yiyeceklerinize kolayca ulasabilmeniz icin
yarim teleskopik ray yarisina kadar uzar.
P

q
NN

Teleskopik raylar

Aksesuarlart ilk kullanimdan once sicak su,
deterjan ve temiz yumusak bir bezle iyice
temizleyin.

e

Baglanti
pargasi

* Her teleskopik rayda temizlemek igin
¢ikarmaniz ve yeniden yerine takmaniz
icin baglanti parcalari bulunur.

* Yan kizak ayagini gikarin. “Tel rafin
¢ikarilmasi” bolimune bakin.

» Teleskopik rayin Ust baglanti pargalarini
yan tepsi seviye referans teline asin
ve ayni anda baglanti pargalarinin
yan tepsi seviye sabitleme teline
oturduklarina oturduklarini net bir
sekilde duyana kadar alt baglanti
parcalarina bastirin.

* Cikarmak igin, rayin 6n yizeyini tutun
ve bir dnceki talimati tersten uygulayin.
Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1zgara yapmak veya
firnda kullanima uygun kaplarda pisirmek
igin kullanima ¢ok uygundur.

UYARI

Izgaray! firin boslugundaki ilgili rafa
dogdru sekilde yerlestirin ve sonuna kadar
itin.

Yumusak Kapanish Firin Kapag
Kapali konumuna yakin bir yerde serbest
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birakildiginda firinin kapagi kendiliginden
yavasca kapanir.

e

Su Kolektori

Bazi pigirme kosullarinda, firin kapaginin
ic caminda yogusma olusabilir. Bu bir triin
hatasi degildir.

Firin kapagini 1izgara konumunda agin ve
bu konumda 20 saniye birakin.

Su, kolektore damlayacaktir.

Firini sogutun ve kapagin i¢ kismini kuru
bir havlu ile silin. Bu islem dizenli olarak
yapilmalidir.

e

) Y
wma——riiv

(‘\\

5. TEMIZLiK VE BAKIM

5.1. TEMIZLEME

UYARI: Temizlemeye baslamadan
Once cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

Genel Agiklamalar

» Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan cihazda
kullanimlarinin tavsiye edildigini kontrol
ediniz.

» Parcacik icermeyen krem temizleyiciler
veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik
(asindirici) kremler, agindirici temizlik
tozlari, sert bulasik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
ylzeylerine zarar verebilir.

Parcacik iceren temizleyiciler
kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,

emaye kaplanmis ve/veya boyall
pargalarina zarar verebilir.

» Herhangi bir sivi tastiginda, pargalarin
zarar gormemesi igin tasan siviyl hemen
temizleyiniz.

Cihazin herhangi bir pargasini
temizlemek icin buharl temizleyiciler
kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

» Emaye kaplanmis firinlarin igi en iyi firin
sicakken temizlenir.

* Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batiriimig bir bezle siliniz. Ardindan
firini i1slak bir bezle tekrar siliniz ve
kurutunuz.

* Finni tamamen temizlemek igin ara sira
sivi bir temizlik maddesi kullanmaniz
gerekebilir.

Katalitik Temizleme

Katalitik levhalar firin haznesinin iginde

takilmistir. Bunlar, kenarlarda mat boyali,
acik renkli ve/veya firinin arkasinda mat
boyall panellerdir. Pigirme sirasinda yag
kalintilarinin toplanmasi icin kullanilirlar.

Levha yaglar emerek ve bunlari kil olacak
sekilde yakarak kendini temizler, olugan
killer 1slak bir bezle firinin zemininden
kolaylikla temizlenebilir. Verimli olmasi igin
levhanin gézenekli olmamasi gereklidir.
Levha eskidikce rengi degisebilir.
Levhanin Gzerine agiri miktarda yag
dokdlurse, verimi disebilir. Bu sorunun
Ustesinden gelmek icin 20 - 30 dakika
boyunca firini maksimum sicaklikta
galistinniz. Firin soguduktan sonra, firinin

Katalitik levhalarin elle temizlenmesi tavsiye
edilmez. Sabuna batiriimis gelik bulasik

teli veya bagka herhangi bir agindirici
malzeme kullaniimasi halinde levhada
hasar olugacaktir. Ayrica, levhalarin
temizlenmesinde aerosol temizleyicilerin
kullaniimasini da tavsiye etmiyoruz. Katalitik
levhanin duvarlari asiri yag nedeniyle
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etkisiz kalabilir. Asiri yag yumusak bir bez
veya sicak suya batirilmis bir stingerle
temizlenebilir, ardindan yukarida acgiklanan
temizleme islemi yapilabilir.

Katalitik Levhanin Sokiilmesi

Katalitik levhayi yerinden gikarmak igin her
bir katalitik paneli firina sabitleyen civatalari
sokinuz.

Cam Parcgalarin Temizlenmesi

» Cihazin cam pargalarini dlizenli olarak
temizleyiniz.

» Cam pargalarin igini ve disini
temizlemek icin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve kuru
bir bez ile iyice kurulayiniz.

Paslanmaz Celik Parcalarin (varsa)
Temizlenmesi

» Cihazin paslanmaz ¢elik pargalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

» Paslanmaz gelik pargalari sadece
suya batiriimis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz gelik pargalari
temizlemeyiniz.

Paslanmaz celik yuzeylerde sirke,

kahve, sit, tuz, su, limon veya

domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Boyali Yiizeylerin Temizlenmesi (varsa)

» Domates, salga, ketgap, limon, yag
turevleri, sut, sekerli gidalar, sekerli
icecekler ve kahve, 1lik suya batiriimig
bir bezle derhal temizlenmelidir. Bu
lekeler temizlenmezse ve dokildigu
yuzeyde kurursa sert nesnelerle
(6rnegin sivri nesneler, gelik ve plastik
ovma telleri, ylzeylere zarar veren
bulasik siingeri) OVULMAMALI
ve yuksek duzeyde alkol iceren
temizlik maddeleri, leke gikaricilar,
yag temizleyiciler, yizey asindirici

- J

kimyasallarla temizlenmemelidir.

Aksi takdirde, toz boyayla kapli
yuzeylerde asinma meydana gelebilir
ve leke olusabilir. Uretici, uygunsuz
temizlik Grtinlerinin veya yontemlerinin
kullaniimasindan kaynaklanan

higbir hasar igin sorumluluk kabul
etmemektedir.

ic Camin Sokiilmesi

Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sokmeniz gerekir.
1. Cami B yoniinde itin ve konuma

sabitleme ayagindan (x) serbest birakin.
Cami A yonilnde c¢ikarin.

2. Cami B yoniinde, konum sabitleme
ayaginin (y) altina dogru ileriye itin.

3. Cami C yoniinde, konum sabitleme
ayaginin (x) altina yerlestirin.

Firin kapaginin (g katli cam olmasi
halinde, tglincli cam tabakasinin ikinci
cam tabakasi ile ayni sekilde
sokulmesi gerekir.
Finin Kapaginin Sokiilmesi
Temizlemeden 6nce firin kapaginin camini
asagidaki gosterildigi gibi sbkmeniz gerekir.
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1. Finnin kapagini agin.

e

2. Baglanti pargasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

/

3. Kapagi, tamamen kapali konuma
yaklasana kadar kapatin ve kendinize dogru
cekerek sokiin.

e

Tel Rafin Sokiilmesi

Sokmek igin, tel rafi sekilde gosterildigi gibi
cekin. Klipsler agildiktan sonra (a), yukari
dogdru kaldirin.

e

5.2. BAKIM

n UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca

yetkili bir servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir teknisyen

tarafindan yapilmalidir.

Firin Lambasinin Degistirilmesi
UYARI: Temizlemeye baslamadan
once cihazi kapatin ve sogumasini
bekleyin.

« Cam lensi ve ardindan ampuli ¢ikarin.

* Yeni ampull (300 °C sicakhga
dayanikli) sokttiginiz ampuliin (230 V,
15-25 Watt, Tip E14) yerine takin.

» Cam lensi degistirin. Firininiz artik
kullanima hazirdir.

» Bu urunde, G sinifi enerji verimliligine
sahip bir 1s1k kaynagi bulunur.

* Isik kaynagi son kullanici tarafindan
degistirilemez. Satis sonrasi hizmet
alinmasi gerekir.

+ Uriindeki 1s1k kaynagi baska
uygulamalarda kullanima uygun degildir.

(@OX=1@:

el

Isik kaynagi uzman kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

- J
Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda
kullanim igin 6zel olarak tasarlanmistir.
Ev aydinlatmasi amaciyla kullanim igin

uygun degildir.
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6. SORUN GIDERME VE TASIMA

6.1. SORUN GIDERME

Bu temel sorun giderme adimlarini kontrol ettikten sonra halen sorun yasiyorsaniz,
lGtfen yetkili bir servis personeline veya gerekli niteliklere sahip bir teknisyene

basvurunuz.

Sorun

Olasi Neden

Co6ziim

Firin agiimiyor.

Enerji kapatiimigtir.

Eneriji verildigini kontrol ediniz.

Ayrica diger mutfak cihazlarinin
calistigini kontrol ediniz.

Pisirim yapmiyor veya
firin iIsinmiyor.

Firinin sicaklik kumandasi yanhs
ayarlanmistir.

Firinin kapagi agik birakilmistir.

Firinin sicaklik kumanda diigmesinin
dogru ayarlandigini kontrol ediniz.

Firinin lambasi (varsa)
calismiyor.

Lamba arizalanmstir.

Elektrik beslemesi kesilmis ya da
kapatiimistir.

Lambayi agiklamalara uygun bigimde
degistiriniz.

Prizde elektrik beslemesi oldugundan
emin olunuz.

Firinda yapilan pisirim
esit diizeyde olmuyor.

Firinin raflari hatali yerlestirilmistir.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf
konumlarinin kullanildigini kontrol ediniz.

Cevrilmesi gereken yiyecekler
pisirmedikge firinin kapagdini sik
araliklarla agmayiniz. Firinin kapagini
sik araliklarla acarsaniz, i¢ sicaklik
dlser ve bu durumda pisirme sonuglari
etkilenebilir.

Zamanlayici butonlarina
diizglin basilamiyor.

Zamanlayici butonlarinin arasinda
yabanci maddeler sikismistir.

Dokunmatik modeli: kumanda panelinde
rutubet vardir.

Tus kilidi fonksiyonu ayarlanmistir.

Yabanci maddeleri temizleyiniz ve tekrar
deneyiniz.

Rutubeti temizleyiniz ve tekrar deneyiniz.

Tus kilidi fonksiyonunun ayarlanmamig
oldugunu kontrol ediniz.

Firinin fani (varsa)
glrdltula galigiyor.

Firinin raflari titresim yapiyordur.

Firinin terazide oldugunu kontrol ediniz.

Raflarin ve iginde pisirilenlerin titresim
yapmadigini veya arka panele temas
etmedigini kontrol ediniz.

6.2. NAKLIYE

Uriini tagimaniz gerekirse, Uriinin orijinal ambalajini kullaniniz ve orijinal kasasini
kullanarak tasiyiniz. Ambalaj Uzerindeki tagima isaretlerine uyunuz. Tagima sirasinda
Urnun zarar gérmemesi icin tim bagimsiz pargalari Urtine bantlayiniz.

Orijinal ambalajini bulamiyorsaniz, Grinin dis ylizeyleri basta olmak Uzere, disaridan
alacagi darbelere karsi cihazi koruyacak bir tasima ambalaji hazirlayiniz.
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7. TEKNIK OZELLIKLER

7.1. ENERJI ETIKETI

Marka HAFELE
Model GOURMET 533.09.481
Firin Tipi ELEKTRIK
Agirlik kg 36,3

Enerji Verimliligi Endeksi - geleneksel 105,7
Enerji Verimliligi Endeksi - hava dolagimli 94,3

Enerji Sinifi A

Enerji Ttketimi (elektrikli) - geleneksel kWh/gevrim 0,93

Enerji Tiiketimi (elektrikli) - fanl kWh/gevrim 0,83

Ic Hacim Sayisi 1

Enerji Kaynagi ELEKTRIK
Hacim 78

Bu firin EN 60350-1 ile uyumludur

Enerji Tasarrufu Onerileri

Firin
- Mimkiinse, yiyecekleri birlikte pisirin.

- On isitma zamanini kisa tutun.

- Pisirme suresini uzatmayin.

- Pisirme esnasinda firin kapagini agmayin.

- Pisirme islemi tamamlandiginda firini kapatmayi unutmayin.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemafe Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu kdnnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente
beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat
fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
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/\ AA WARNUNG: Hat die Oberflache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

Das Gerat wird beim Betrieb heil}. Seien
Sie vorsichtig und beruhren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil3.

Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Backofenturscheibe oder sonstige Oberflachen
zu reinigen. Dabei konnen Oberflachen zerkratzen,
was zum Bersten der Turscheibe oder Schaden an
Oberflachen fuhren kann.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

/\ AA WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/N ACHTUNG: Von aufRen zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heil® werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und
Vorschriften hergestellt.

Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefthrt
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werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes

vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieldlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. auRerhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.

Es wurden alle erforderlichen Malinahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.
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» Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

« Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

» Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

» Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

» Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflussen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

* Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C zu widerstehen.

« Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

* Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
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ersten Verwendung bei maximaler Temperatur far
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Beluftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen offnen. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilRen Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Der Ofen darf auf keinen Fall mit Aluminiumfolie
ausgekleidet werden, da er sich dadurch Uberhitzen
konnte.

Legen Sie wahrend des Garens keine Gerichte oder
Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der Boden
wurde dann so heil3, dass es zu Schaden am Gerat
kommen konnte.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand

geraten. Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes

Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

« Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.

» Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

» Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
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herausgezogen werden. Sorgen Sie dafur, dass kein
heildes Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

» Belasten Sie die Backofentir nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

« Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrtucher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

* Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefihrt werden.

» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

* Um einen ordnungsgemalien Betrieb sowie
die gro3tmogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.
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CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemal’ und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fir mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerat oder der
Verpackung weist darauf hin, dass dieses

, Gerat nicht in den Hausmull gehort.Es muss
= | Stattdessen an die entsprechende
Sammelstelle fur das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten Ubergeben
werden.Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemalf entsorgt wird, helfen Sie bei der
Vermeidung moglicher negativer Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsmaflige Entsorgung entstehen
konnen.Wenden Sie sich fur weitere Informationen
hinsichtlich Wiederverwertung und Recycling des
Gerates an die zustandigen Behorden vor Ort, an die
stadtische Mullabfuhr oder an Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter
oder einem qualifizierten Techniker gemaf
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung

der geltenden lokalen Vorschriften installiert

werden.

* Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprufen Sie vor der Montage des
Gerats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

«  Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir
Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen flr diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafiir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen
zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mébel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kdnnen.

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

2.2 EINBAUEN DES BACKOFENS

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert und kénnen in eine Arbeitsplatte
mit geeigneten Abmessungen eingebaut
werden.Die Einbaumalie des Kochfeldes
und des Backofens sind in der Tabelle
unten aufgeflhrt.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Einbau unter einer Arbeitsplatte

Einbau in einen Hochschrank

Nachdem alle elektrischen Anschllisse

den Einbauschrank einschieben.Die
Backofentir 6ffnen, und die 2 Schrauben

in die Locher im Rahmen des Backofens
einschrauben.Bei an der Schrankoberflache
anliegendem Geraterahmen die Schrauben > <+
festziehen.

ausgeflihrt wurden, den Backofen in . m@

DE — 11



2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft gemaR
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fur den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heif3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

* Das Geréat ist fur eine
Spannungsversorgung mit ausgelegt
220-240V.Wenn am Anschlussort eine
andere Spannungsversorgung anliegt,
an einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
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dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.

Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgemal festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Bedienfeld
2.Backofenturgriff
3.Backofentir

Bedienfeld

Please use product control panel

-

4.Timer

5.Einstellknopf fur Backofenfunktion
6.Temperatur-Einstellknopf fiir Backofen
7.Abdeckung Wasserbehalter
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4. Verwenden des Produkts

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Backofenlampe:Es
wird nur die
Backofenlampe
eingeschaltet. Sie
bleibt wahrend der
gesamten Dauer der
Garfunktion
eingeschaltet.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lifter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkuhlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem
Tiefklhlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden
die Speisen nicht gegart oder gebacken,
sondern lediglich schneller aufgetaut.

Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement und
der Lufter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt flr eine
gleichmaRige Warmeverteilung im
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichmaRig gegart.
Es wird empfohlen, den Backofen ca.

10 Minuten lang vorzuheizen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fiir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmaRig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fir Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
%27 werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fur Ober- und
Unterhitze sowie der
Lifter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders fur das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird Uber die
Heizelemente fiir Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.
Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
@ und die Warnleuchten
und das
Ringheizelement, das
Heizelement flr
Unterhitze sowie der Lufter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lufter
eine gleichmafige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze fir das richtige Ausbacken des
Garguts.

werden eingeschaltet,
zum schnellen und gleichmaRigen Backen
Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Rosten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett

aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Y Ve VB

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.
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Schneligrill-
Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement sowie
das Heizelement fir Oberhitze beginnen zu
heizen. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen und Grillen von Gargut mit
groRerer Oberflache, wie Fleisch,
verwendet. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter_
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

Doppel-Grill- und
Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fir Oberhitze sowie der Lufter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
voluminéserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit grofRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fiir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

e S

o

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

4.1 GARTABELLE

=

S — ; 0

= . > C L

x Speisen E<—>§ \/

=5 > min.

[

g Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45

=

g

z Kuchen 2-3-4 170-190 | 30-40

=)

°

= Kekse 2-3-4 | 170-190 | 30-40

E Schmorgericht 2 175-200 | 40-50

© Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 25-35

& Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 25-35

5

E Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35

=]

Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2+3-4 | 170-190 | 35-45

s Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 30-40

=
= Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50

Gegrillte

Fleischklofe 7 200 | 10-15

c
% Hahnchen * 190 50-60

S
o Koteletts 6-7 200 15-25
Rindersteak 6-7 200 15-25

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel3
garen.
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4.2 NUTZUNG DES ,,DIGITAL TOUCH TIMER"

Funktionsbeschreibung

A Automatisches Garen

3 Thermostat-Symbol

D Garzeit

@] Tastensperre

ﬂ Minutenerinnerung

® Modusfunktion

— Timer verkirzen

—|— Timer verlangern
|:—' EI E' ': Zeitschaltuhranzeige

Zeiteinstellung

Die Zeit muss vor Nutzung des Ofens
eingestellt sein. Nach dem Stromanschluss
blinken das Symbol JA“und ,0:00¢ auf der
Anzeige.

1. Driicken Sie
gleichzeitig die Tasten
L+ und ,-“. Der Punkt
in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu
blinken.

2. Wahrend der Punkt
blinkt, stellen Sie die
Zeit mit den Tasten ,+“
und ,-“ ein.

3. Nach einigen
Sekunden hort der
Punkt auf zu blinken
und leuchtet dauerhaft.

Tastensperre

Um die Tastensperre zu aktivieren,
halten Sie die Taste ,&* 2 Sekunden lang
gedriickt. Das Symbol ,&" erscheint und
leuchtet dauerhaft. Um die Timer-Tasten
zu entsperren, halten Sie die Taste ,&

“ 2 Sekunden lang gedriickt. Dann kann
die gewuinschte Operation durchgefihrt
werden.

Einstellung des Signaltons des Timers

Die akustische Warnzeit kann auf eine
beliebige Zeit zwischen ,0:00“ und ,23:59“
eingestellt werden. Der Signalton-Timer
dient lediglich als Warnung. Der Ofen wird
durch die Verwendung dieser Funktion nicht
aktiviert.

1. Driicken Sie ,®".
Das Symbol NAS
beginnt zu blinken und
es wird ,0:00“
angezeigt.

2. Wahlen Sie den
gewulnschten Zeitraum
mit den Tasten "+ und
4=, wahrend ,,ﬂ“
blinkt.

3. Das Symbol L
leuchtet dauerhaft, die
Zeit wird gespeichert
und die Warnung wird
eingestellt.

Wenn der Timer Null erreicht, ertont ein
Signalton und das Symbol ,L\* blinkt auf
der Anzeige. Driicken Sie eine beliebige
Taste, um den Signalton zu stoppen, und
das Symbol ,L)* verschwindet.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Kochdauer)

Diese Funktion hilft Ihnen dabei, in einem
festen Zeitraum zu garen. Es kann ein
Zeitbereich zwischen 0 bis 10 Stunden
eingestellt werden. Machen Sie die Speisen
zum Garen bereit und stellen Sie sie in den
Ofen.
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1. Wahlen Sie die gewtinschte Garfunktion
und die Temperatur mit den Drehkn&pfen.

2. Driicken Sie (&, bis
Sl% ,dur®und das Symbol
<~ auf der
Displayanzeige sehen. Die
Zeit und die Symbole ,A*
und ,,'\D“ werden blinken.

3. Wahlen Sie die
gewunschte Garzeit
mit den Tasten ,+“ und

»o .

4. Die aktuelle Uhrzeit
wird wieder auf dem
Bildschirm angezeigt
und die Symbole ,A*
und ,* 2" bleiben
erleuchtet.

Wenn der Timer Null erreicht, wird sich der
Ofen abschalten und es ertont ein
Signalton. Die Symbole JA<und ,,‘\D“ werden
blinken. Drehen Sie beide Bedienknopfe
auf die Position ,,0“ und drlicken Sie eine
beliebige Taste auf dem Timer, um die
Warnung zu stoppen. Das Symbol
verschwindet und mit einem Druck auf die
Taste ,,@“ schaltet der Timer zurtick zur
manuellen Funktion.Tonanpassung

Um die Lautstarke des akustischen
Warnsignals einzustellen, wahrend die
aktuelle Tageszeit angezeigt wird, halten
Sie die Taste ,-“ 3 Sekunden lang gedrtickt,
bis ein akustisches Signal ertdnt. Auf

dem Anzeigebildschirm erscheint ,ton1“.
Danach ertont bei jedem Drucken der
Taste ,-“ ein anderes Signal. Es gibt vier
verschiedene Typen von Signaltonen.
Wenn ,OFF* (AUS) ausgewahlt ist, werden
alle Tone ausgeschaltet, aul3er Alarm- und
Fehlertone. Wahlen Sie den gewlinschten
Ton und driicken Sie keine weitere Taste.
Nach kurzer Zeit wird der ausgewahlte Ton
gespeichert.

Helligkeitseinstellung

Um die Anzeigehelligkeit einzustellen,
halten Sie die Taste ,+*“ 3 Sekunden lang
gedruckt. Auf dem Anzeigebildschirm
erscheint ,br1“. Danach ertdnt bei jedem
Drucken der Taste ,+“ eine andere
Helligkeit.

Das Thermostat-Symbol

Das Thermostat-
Symbol (&) wird
automatisch aktiviert,
wenn der
Backofenthermostat
|auft.

4.3 ZUBEHOR

Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spulmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

7 |®

— = —s

e R

2 * 3 T1
- N —

1 °

» Setzen Sie das Zubehor an der richtigen
Stelle in das Geréat ein.

« Zwischen der Lifterabdeckung und dem
Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm
Abstand lassen.

» Seien Sie beim Herausnehmen des
Kochgeschirrs und/oder des Zubehdrs
aus dem Ofen vorsichtig. Heilze
Speisen oder Zubehorteile kbnnen
Verbrennungen verursachen.

» Das Zubehdr kann sich bei Hitze
verformen. Sobald es sich abgekuihlt
hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche

Leistung zurtick.

* Facher und Gittereinsatze konnen auf
jeder Ebene von 1 bis 7 eingesetzt
werden.

» Die Teleskopschiene kann auf den
Ebenen T1 und T2 eingesetzt werden.

* Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene empfohlen.

» Ebene T2 wird fiir das Kochen auf
einer Ebene mit Teleskopschienen
empfohlen.

» Ebene 2 und Ebene 4 werden fir das
Kochen auf zwei Ebenen empfohlen.

DE - 17



» Das Drehspief3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.

» Ebene T2 wird zur Drehspiel3-
Drahtgitter-Positionierung mit
Teleskopschienen verwendet.

****Das Zubehdr kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Tiefe Fettpfanne

Die tiefe Fettpfanne eignet sich besonders
zum Garen von Schmorgerichten.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewahrleisten.

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewabhrleisten.

e

Teleskopschienen

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spllmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

* An jeder Teleskopschiene sind
Befestigungen angebracht, durch
welche sie zur Reinigung und
Neupositionierung entfernt werden
kénnen.

» Entfernen Sie den
Seitenfuhrungsschiene. Lesen Sie
dazu den Abschnitt ,Entfernen des
Drahtfachbodens®.

7y

Der Gittereinsatz mit halb ausziehbarer
Easyfix-Teleskopschiene

Die halb ausziehbare Teleskopschiene
|asst sich bis zur Halfte ausziehen und
bietet einen leichten Zugang zu lhren
Lebensmitteln.

» Hangen Sie die oberen
Teleskopschienen-
Befestigungselemente in den
Referenzdraht der seitlichen
Einsatzebene ein und driicken Sie dabei
auf die unteren Befestigungselemente,
bis Sie deutlich horen, dass die
Befestigungselemente in den
Befestigungsdraht der seitlichen
Einsatzebene einrasten.

* Beim Entfernen halten Sie die
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Vorderseite der Schiene fest und
wiederholen Sie die vorherigen
Anweisungsschritte in umgekehrter
Reihenfolge.

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fir Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

Backofentiir mit Soft-Close-Funktion

Sorgt dafiir, dass die Backofenttir
selbsttatig und sanft schlie3t, wenn sie kurz
vor der geschlossenen Stellung losgelassen
wird.

e

Wasserablauf

In einigen Garsituationen kondensiert
Wasser an der Innenscheibe der
Backofentir.Dies ist keine Fehlfunktion des
Gerates.

Offnen Sie die Backofentiir bis zur
Grillposition und halten Sie sie ca.
20 Sekunden in dieser Stellung.

Dabei tropft das Wasser in den
Wasserablauf.

Lassen Sie den Backofen abkiihlen, und
wischen Sie die Innenseite der Backofentur
mit einem trockenen Tuch ab.Diese
Vorgehensweise muss regelmafig
angewendet werden.

e

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

* Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

* AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kénnen.

* Wenn Flissigkeiten Uberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

* Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

DE -19



» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

« Es ist moglicherweise gelegentlich ein
Flissigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstéandig zu reinigen.

Katalytische Reinigung

Im Garraum sind Katalyse-Bleche montiert.
Dabei handelt es sich um die matten,
hellen Bleche an den Seiten und/oder der
Rickwand des Garraums.Sie nehmen
jegliches beim Garen spritzende

Die Bleche sind selbstreinigend, indem

Sie Fett und Ol absorbieren und zu Asche
verbrennen, die mit einem feuchten Tuch
problemlos vom Boden des Garraums
abgewischt werden kann.Die Bleche
mussen porods sein, damit sie wirksam sind.
Die Bleche kdnnen mit der Zeit verblassen.

Wenn gro3e Mengen an Fett auf das
Katalyse-Blech gelangen, kann dies dessen
Wirksamkeit beeintrachtigen.Um dieses
Problem zu beheben, betreiben Sie den
Backofen ca. 20 bis 30 Minuten lang bei
der hochsten Temperatur.Nachdem der
Backofen abgekuhlt ist, wischen Sie den
Boden des Garraums ab.

Es wird nicht empfohlen, die Katalyse-
Bleche manuell zu reinigen.Wenn in
Seifenwasser getauchte Stahlwolle oder
sonstige Scheuermittel verwendet werden,
werden die Bleche beschadigt.Zudem wird
nicht empfohlen, die Katalyse-Bleche mit
Backofenspray einzuspriihen.Bei zu groRen
Mengen an Fett, verlieren die Katalyse-
Bleche moglicherweise ihre Wirksamkeit.
Uberschu53|ges Fett kann mit einem
weichen, in heilles Wasser eingetauchten
Tuch oder Schwamm abgewischt werden.
Danach kann der oben beschriebene
Reinigungszyklus ausgefiihrt werden.

Ausbauen der Katalyse-Bleche
Um die Katalyse-Bleche auszubauen,

drehen Sie die Schrauben zur Befestigung
der Bleche am Backofen heraus.

Reinigen der Glasteile

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

» Die Glasteile innen und auf3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlieend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an lhrem Geréat
regelmafig reinigen.

* Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlief3lich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlielend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heif sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

» Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spulschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kénnen
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dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fiir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Innenscheibe

Sie missen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,
und aus der Halteklammer x 16sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

1.Die Backofentlr offnen.

e

- J

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.

/

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

2.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y driicken.

3.Die Tr bis kurz vor die geschlossene
Position schlielRen, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

e

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.

Scheiben ausgestattet ist, kann die
dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.

Ausbauen der Backofentiir

Sie missen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentir wie unten dargestellt
herausnehmen.

Ausbauen des Seitengitters

Ziehen Sie das Seitengitter wie in der
Abbildung dargestellt heraus, um es
auszubauen.Nachdem Sie es aus den
Halteklammern a geldst haben, schieben
Sie es nach oben.

e
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5.2 WARTUNG
WARNUNG:Das Gerét sollte
ausschlieldlich von einem autorisierten
Servicemitarbeiter oder einem

qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe
WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor dem Auswechseln der
Backofenlampe aus, und lassen Sie

es abkulhlen.

* Die Streuscheibe abnehmen, und die

Glihlampe herausnehmen.

» Die neue Gluhlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Glihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

» Dieses Gerat enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Diese Lichtquelle kann vom Endnutzer
nicht ersetzt werden. Dies ist Aufgabe
des Kundendienstes.

» Die mitgelieferte Lichtquelle ist nicht fur
andere Anwendungen bestimmt.

|

@OX=1@:

gl

Durch einen Fachmann austauschbare
Lichtquelle

/

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG
Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten
aufgefuihrten grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie
sich an einen autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.

Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kuchengerate funktionieren.

Keine Hitze oder
Backofen erwarmt sich
nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentur wurde offen gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgeman eingestellt ist.

Die Backofenlampe
leuchtet nicht.

Die Backofenlampe ist ausgefallen.

Die Spannungsversorgung wurde
getrennt oder ist ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die

Spannungsversorgung an den
entsprechenden Schaltern eingeschaltet ist.

Der Garvorgang
im Backofen ist
ungleichmagig.

Es wird die falsche Einschubebene
verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentur nicht zu haufig,
es sei denn, das Gargut muss gewendet
werden.Wenn Sie die Backofentir haufig

offnen, hat dies geringere Innentemperaturen
zur Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse
des Garvorgangs.

Die Timer-Tasten

lassen sich nicht

ordnungsgeman
driicken.

Es haben sich Fremdké&rper zwischen
den Timer-Tasten angesammelt.

Touch-Bedienfeld: es ist zu viel
Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkérper, und
versuchen Sie es erneut.

Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und
versuchen Sie es erneut.

Prifen Sie, ob die Tastensperre aktiviert ist.

Der Backofenliifter
(sofern vorhanden) ist
zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr
nicht vibrieren oder an der Riickwand des

Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschéadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfiigung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor

Beschadigung durch auliere Einflisse geschutzt sind.

DE -23




Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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« Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

» Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

+ Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O /2 Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

* |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

» The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance

may differ from that shown in the figures below.
List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

Please use product control panel

-

4. Timer

5. Oven Function Control Knob
6. Oven Thermostat Knob

7. Water Tank Cover

EN-12



4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and

fan will start operating. This function is good
for baking pastry. Cooking is carried out by
the lower and upper heating elements
within the oven and by the fan, which
provides air circulation, giving a slightly
grilled effect to the food. It is recommended
that you preheat the oven for about 10

minutes.
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements

NN

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

v VN
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Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

(5

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven

4.2 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

Function Description

Auto Cooking

Thermostat Symbol

o e= | >

temperature should be adjusted to Cooking Time
190°C.
@ Key Lock
4.1 COOKING TABLE
ﬂ Minute Minder
c
) ~— : m
S Dishes EHi Iic \J ® Mode Function
u:z > min.
— Decrease Timer
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 | 170190 | 30-40 + Increase Timer
ﬁ Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40 I:l —I |:I |:= Timer Display
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
PuffPastry | 2-3-4 | 170-190 | 25-35 Time adjustment
Cake 2.3-.4 | 150170 | 25-35 The time must be set before you start using
- . the oven. Following the power connection,
s Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35 the symbol “A” and “0:00” will flash on the
Stew 2 175-200 | 40-50 | | display.
Chicken 2-3-4 200 45-60 agn «»
1. Press the “+” and “-
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45 keys simultaneously.
g Cake 2-3-4 | 150170 | 30-40 The dot in the middle
= of the screen will start
[ Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35 to flash.
Stew 2 175-200 | 40-50
o 2. Adjust the time while
= Chicken * 190 50-60 the dot is flashing using
5] Chop 6-7 200 1525 the "+” and *-" keys.
Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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3. After a few seconds,
the dot will stop
flashing and will
remain illuminated.

Key Lock
«n

To activate the key lock, press the ‘@
” key for 2 seconds. “&" symbol will appear
and remain illuminated. To unlock the timer
buttons, press and hold the “&” key for 2
seconds. The desired operation can then be
carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to

any time between “0:00” and “23:59”

hours. The audible warning time is for
warning purposes only. The oven will not be
activated with this function.

1. Press “®". The
symbol L) will begin to
flash and “0:00” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the

“+” and “-” keys while
Qs flashing.

3. The symbol L will

remain illuminated, the
time will be saved and
the warning will be set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound and the symbol LY will
flash on the display. Press any key to stop
the audible warning and the [X symbol will
disappear.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “®©” ur,]%il you
see “dur” and ‘5
symbol on the display
screen. The time and
the symbols “A” and D
will flash.

3. Select the desired
cooking time period
using the “+” and “-”
keys.

4. The current time will
reappear on the
screen, and the
symbols “A” and 2 will
remain illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” and ‘2 will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the
warning sound. The symbol will disappear
and press “©” button the timer will switch
back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press and hold the “-” button for
3 seconds until an audible signal sounds.
“ton1” will appear on the display screen.
After this, each time the “-” button is
pressed, a different signal will sound. There
are four different types of signal sounds.

If "OFF" is selected, all sounds will be
turned off except alarm and error sounds.
Select the desired sound and do not press
any other buttons. After a short time, the
selected sound will be saved.

Brightness adjustment

To adjust the display screen brightness,
press and hold the “+” button for 3 seconds.
“br1” will appear on the display screen. After
this, each time the “+” button is pressed, a
different brightness will appear.

The Thermostat symbol
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The thermostat symbol
(®) automatically
activates during oven
thermostat is running.

4.3 ACCESSORIES

The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

A

s = —s

N e R

2 * 3 T
—_— —

1 . )

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

» Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6, 7.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Shallow Tray
The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Rack with Easyfix Half
Telescopic Rail

The half telescopic rail extends half-way
out, to allow easy access to your food.

Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.
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» On each telescopic rail there are
fasteners that allow you to remove them
for cleaning and repositioning.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

7y

» Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire
and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

* In order to remove, hold the front
surface of the rail and repeat the
previous instructions in reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

Soft-Close Oven Door

The oven door closes slowly by itself when
it is released just before the closed position.
'd

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions
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» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for cleaning
any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

*  You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Catalytic Cleaning

Catalytic liners are installed within the oven
cavity. These are the matte-finished, light-
coloured panels on the sides and/or the
matte-finished panel at the rear of the oven.
They work by collecting any grease and oil
residue during cooking.

The liner self-cleans by absorbing fats and
oils and burning them to ash, which can
then be easily removed from the floor of
the oven with a damp cloth. The lining must
be porous to be effective. The liner may
discolour with age.

If a large amount of fat is spilled onto

the liner it may reduce its efficiency. To
overcome this problem, set the oven to
maximum temperature for about 20 - 30
minutes. After the oven has cooled, wipe
out the floor of the oven.

Manual cleaning of the catalytic liners is not
recommended. Damage will occur if a soap-
impregnated steel wool pad or any other
abrasives are used. In addition, we do not
recommend the use of aerosol cleaners on
the liners. The walls of a catalytic liner may
become ineffective due to excess grease.
The excess grease can be removed with

a soft cloth or sponge soaked in hot water,
and the cleaning cycle can be carried out as
described above.

Removal of the Catalytic Liner

To remove the catalytic liner, remove the
screws holding each catalytic panel to the
oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
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water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

e

- J

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.
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5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the

bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230'V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

(
i i

Replaceable light source by a
professional

/

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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