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Bu uriinii sectiginiz igin tesekkiir ederiz.

Bu Kullanim Kilavuzu, cihazinizin kullaniimasi ve bakimlarinin yapilmasi hakkinda énemli
bilgiler icermektedir.

Litfen bu Kullanim Kilavuzunu cihazinizi kullanmadan dnce okuyun ve ileride bagvurmak
icin saklayin.

Simge Tir Anlami
A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lim tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski
A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DIKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dlizgiin bicimde galistirma
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1. GUVENLIK AGIKLAMALARI

» Cihazi kullanmadan dnce butlun acgiklamalari
okuyunuz ve gerektiginde basvurmak uzere uygun
bir yerde saklayiniz.

* Bu kilavuz birden ¢cok model i¢in hazirlandigindan,
cihaziniz burada agiklanan bazi 6zelliklere sahip
olmayabilir. Bu nedenle, kullanim kilavuzunu
okurken sekillere 6zellikle dikkat etmeniz oldukga
onemlidir.

1.1. GENEL GUVENLIK UYARILARI

» Cihazin guvenli sekilde kullanimi konusunda
gozetim veya acik talimat almalari ve kullanimla
iliskili tehlikeleri anlamalari durumunda bu cihaz,

8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, gorsel veya

akli kapasitelerinde engeller olan ya da gerekli
deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler

tarafindan kullanilabilir. Cocuklar bu cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gbzetim
altinda olmadiklari surece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalhdir.

UYARI: Bu cihaz ve erisilebilir pargalari, kullanim
sirasinda isinir. Isinan bilesenlere dokunmamaya
dikkat edilmelidir. Strekli olarak gozetim altinda
tutulduklari durumlar disinda 8 yasindan kuguk
cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

/5 A\ UYARI: Ocak izerinde yagda kizartma
yaparken cihazin bagindan ayrilmak tehlikeli olabilir ve
yangina yol acabilir. Bu tur bir yangini ASLA suyla
sondurmeye calismayiniz, bunun yerine cihazi kapali
konuma getirip alevi bir kapak ya da yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

/\ DIKKAT: Pisirme iglemi gozetim altinda
yapilmalidir. Kisa sureli pisirme iglemleri surekli
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gOzetim altinda yapilmalidir.

/A UYARI: Yangin tehlikesi: Pigirme yuzeyleri
uzerinde herhangi bir egya bulundurmayiniz.

/\A UYARI: Yuzeyde catlama olursa, olasi elektrik
carpmalarini onlemek icin cihazi kapatiniz.

Ocak kapagi bulunan modellerde, kapaga dokulen
seyleri ocagi kullanmadan 6nce temizleyiniz ve ocak
sogumadan kapagi kapatmayiniz.

Cihaz harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla ¢alistirmayiniz.

Firin yuzeylerini temizlemek icin sert agindirici
temizleyiciler ya da metal kaziyicilar kullanmayiniz.
Bunlar yuzeyi cizebilir ve cam kapagin ¢atlamasina
ya da yuzeylerin hasar gormesine neden olabilir.

Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
kullanmayiniz.

Cihaziniz yururlukteki tim bolgesel ve uluslararasi
standart ve yonetmeliklere uygun bigimde
uretilmistir.

Bakim ve onarim iglemleri sadece yetkili servis
teknisyenleri tarafindan yapilmalidir. Yetkili
olmayan teknisyenler tarafindan yapilan montaj
ve onarim islemleri tehlikeli olabilir. Cihazin teknik
ozelliklerinde higbir sekilde degisiklik yapmayiniz.
Uygun olmayan ocak korumalari, kazalara neden
olabilir.

Cihazin baglantilarini yapmadan once, cihazin
ozelliklerinin bolgesel dagitim kosullari (gazin yapisi
ve gaz basincli veya elektrik voltaji ve frekansi) ile
uyumlu oldugundan emin olunuz. Bu cihazin teknik
ozellikleri, etiketinde belirtilmistir.

ADiKKAT: Bu cihaz, sadece yemek pisirme igin
tasarlanmistir ve yalnizca ic mekanlarda ev tipi
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kullanima uygundur. Ev disi kullanim, ticari ortamlarda
kullanim veya bir oday! 1sitmak i¢in kullanim gibi diger
amag ve uygulama alanlari igin uygun degildir.

Bu cihaz bir havalandirma aygitina baglanmamistir.
Montaji ve baglantilari, gincel montaj
yonetmeliklerine uygun bigimde yapilmalidir.
Havalandirma ile ilgili gerekliliklere 6zellikle dikkat
edilmelidir.

15 saniye gectikten sonra ocak yanmadiysa,

cihazi kapatiniz ve bolme kapagini aginiz. Ocagi
yeniden yakmaya calismadan once en az 1 dakika
bekleyiniz.

Bu aciklamalar sadece cihaz uzerinde sembolleri
bulunan ulkeler igin gecgerlidir. Bulundugunuz tlkenin
semboluni gormuyorsaniz, cihazin kullanilacagi
ulkenin kosullarina uygun hale getirilmesi igin
yapilmasi gereken degisikliklerin anlatildigi teknik
aciklamalara bakiniz.

Guvenliginizi saglamak icin gerekli tim tedbirler
alinmistir. Cam kirilabileceginden temizlik
sirasinda dikkatli olunmalidir. Aksesuarlarin cama
carpmamasina dikkat ediniz.

Montaj sirasinda elektrik kablosunun

sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin

olunuz. Elektrik kablosu hasar gormusse, bir tehlike

yaratmamasi agisindan kablonun imalatgisi, servis

acentesi veya benzeri nitelikli Kigiler tarafindan

degistirilmesi gerekir.

Cihaziniz, camdan veya cam seramiginden uretilmis

bir portatif 1sitici ile birlikte sunulduysa:

/\ DIKKAT: “Portatif isitici caminin kirilmasi
durumunda":

- tum ocaklari ve elektrikli isitma elemanlarini

hemen kapatiniz ve cihazin gu¢ kaynagini kesiniz,
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- cihazin yuzeyine dokunmayiniz,

- cihazi kullanmayiniz.

Latfen gocuklarinizi ve evcil hayvanlarinizi
cihazinizin yanina yaklastirmayiniz.

1.2. MONTAJ UYARILARI

Montaji tamamlanincaya kadar cihazi
calistirmayiniz.

Cihazin montaji mutlaka yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmalhdir. Hatali yerlesim ve yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan montaj nedeniyle
ortaya cikabilecek hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Ambalaji agtiktan sonra, cihazin nakliye sirasinda
hasar almig olup olmadigini kontrol ediniz. Hasar
varsa, cihazi kullanmayiniz ve hemen yetkili bir
servis acentesi ile iletisime geciniz. Ambalaj igin
kullanilan malzemeler (naylon, zimba teli, strafor
vb.) cocuklar igin zararli olabileceginden bunlarin
hemen toplanmasi ve ortadan kaldiriimasi gerekir.

Cihazi atmosferin etkilerinden koruyunuz. Glnese,
yagmura, kara, toza veya asiri rutubete maruz
birakmayiniz.

Cihazin etrafindaki malzemelerin (orn. dolaplarin)
en az 100°C sicakhga dayanikli olmasi gerekir.

Calisir durumdayken ocagin alt yuzeyinin sicakhgi
yukselebileceginden, urunun altina bir plaka
yerlestirilmelidir.
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1.3. KULLANIM SIRASINDA

» Cihaz calisir durumdayken, kolay tutugsan veya
yanicl malzemeleri cihazin icine veya yakinlarina
koymayiniz.

* Firin galigiyorken cihazin yaninda yanici, parlayici
ve patlayici madde bulundurmayiniz ve bu tur
maddeleri puskurtmeyiniz.

Kati ve sivi yaglarla pigirme iglemi yaparken
ocagin bagindan ayrilmayiniz. Asiri 1Isinmalari
durumunda yaglar alev alabilir. Yag nedeniyle olusan
alevlerin Uzerine asla su dokmeyiniz, bunun yerine
ocagi kapali duruma getirip tencerenin Uzerini
kapagiyla veya bir yangin battaniyesiyle kapatiniz.

» Tencereleri her zaman pigirme bolgesinin ortasina
yerlestiriniz ve kulplarini, ¢arpilip devrilmesini veya
tutulmasini onleyecek guvenli bir konuma geviriniz.

« UrlinGin uzun bir siire kullaniimayacak olmasi
durumunda ana salteri kapatiniz. Gaz yakith
cihazlarin kullanimda olmadigi zamanlarda gaz
vanasini kapatiniz.

« Kullanimda olmadigi zamanlarda cihazin kontrol
dugmelerini her zaman “0” (kapali) konumuna
getiriniz.

DIKKAT: Gaz yakitli pisirme cihazlarinin
kullanilmasi, bulunduklari odada isi, rutubet ve yanma
kalintilari olugmasma yol acar. Ozellikle cihaz
kullanilirken mutfagin iyi havalandirilmasini saglayiniz.
Dogal havalandirma deliklerini agik tutunuz veya
cihaza mekanik bir havalandirma cihazi (mekanik
aspirator) monte ediniz.

« Cihazin uzun sure boyunca yogun sekilde kullanimi,
havalandirma igin ek onlemler alinmasini (pencereyi
acma veya gerektigi durumlarda daha etkili
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havalandirma igin mekanik havalandirma seviyesini
yukseltme gibi) gerektirebilir.

1.4. TEMIZLIK VE BAKIM SIRASINDA

* Herhangi bir temizlik veya bakim islemi yapmadan
once cihazin elektrik baglantisinin kesildiginden
emin olunuz.

« Kontrol panelini temizlemek igin kontrol dugmelerini
sokmeyiniz.

» Cihazin verimli ve emniyetli kalmasi i¢in her zaman
orijinal yedek pargalar kullanmanizi ve gerektiginde
yetkili servis acentelerimizi aramanizi tavsiye ederiz.
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CE Uygunluk Beyani

Urtnlerimizin, ilgili Avrupa Direktiflerini,
Kararlarini, Yonetmeliklerini ve belirtilen
standartlarda listelenmis olan gereklilikleri
kargiladigini beyan ederiz.

Bu cihaz yalnizca ev ortaminda pisirme igin
tasarlanmistir. Farkli amaclarla kullanimi (6rnegin, oda
Isitma) uygun deqgildir ve tehlikeli olabilir.

Bu kullanim acgiklamalari birden ¢cok model igin
gecerlidir. Bu agiklamalar ile kendi Urin modeliniz
arasinda farkliliklar gorebilirsiniz.

Eski makinenizin bertaraf edilmesi

Uriin veya ambalaji tUzerindeki sembol, bu
ﬁ urine evsel atik olarak iglem yapilamayacagini
—

gostermektedir. Bunun yerine, elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin geri donusumunu
yapan bir toplama noktasina teslim edilmelidir.
Bu Urdnin dogru sekilde bertaraf edilmesini
saglayarak, Urine uygun olmayan atik imha
yontemlerinin kullaniimasi nedeniyle gevreyi ve insan
sagligini olumsuz yonde etkileyebilecek olasi
sonugclarin engellenmesine yardimci olmus
olacaksiniz. Bu Urunun geri donusumauyle ilgili daha
fazla bilgi almak i¢in [utfen bolgenizdeki belediye
yetkililerine, atik idaresi hizmetlerine veya urund almig
oldugunuz magazaya bagvurun.

TR-10



2. MONTAJ VE KULLANIMA
HAZIRLAMA

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili servis

personeli veya gerekli niteliklere sahip

bir kigi tarafindan bu kilavuzda verilen
aciklamalara ve yurirlukteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bicimde yapiimahdir.

* Hatali montaj, Ureticinin herhangi bir
sorumluluk kabul etmeyecegi ve garanti
kapsamina girmeyecek zararlara ve
hasarlara neden olabilir.

» Montajdan 6nce bolgesel sebeke
kosullarinin (elektrik voltaji ve frekansi
velveya gazin yapisi ile gaz basinci) ve
cihazin ayarlarinin uyumlu oldugundan
emin olun. Bu cihazin ayarlama
kosullari, etiketinde belirtilmistir.

* Kullanilan tlkede yururlikte olan
yasalar, hiikiimler, yonetmelikler
ve standartlara uyulmasi gereklidir
(guivenlik yonetmelikleri, yonetmeliklere
uygun bigimde geri dénlstirme vb.).

2.1. MONTAJI YAPAN KISI
IGIN AGIKLAMALAR

Havalandirma gereklilikleri

* Hacmi en fazla 5 ms olan odalarda 100
cm:z bos alan ile surekli havalandirma
saglanmaldir.

* Hacmi 5 msile 10 ms arasinda olan
odalarda, dogrudan disari agilan bir
kapisi bulunmasi nedeniyle surekli
havalandirma saglanmasi gerekmeyen
odalar haricinde, 50 cmz bos alan ile
surekli havalandirma saglanmalidir.

* Hacmi en az 10 ms olan odalarda surekli
havalandirma saglanmasina gerek
yoktur.

Onemli: Odanin boyutlarindan

bagimsiz olarak cihazin bulundugu

tum odalar, acilabilir bir pencere veya
ayni gorevi gorecek sistemle dis ortam
havasina dogrudan erisim olanagina sahip
olmalidir.

Yanmis gazlarin ortamdan gikarilmasi

Gaz yakitli cihazlar, yanmis gazi dogrudan
veya bacall bir davlumbaz araciligiyla disari
atar. Davlumbaz kurulumu yapmak mimkin
degilse, pencere ya da temiz hava erigimi
olan bir duvara bir fan monte edin. Fan,
mutfak icindeki havayi saatte minimum 4-5
kez degistirecek kapasitede olmalidir.
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Hava girisi kesiti
min. 100 cm?

Hava girisi kesiti
min. 100 cm?

Ocak
davlumbazi
bacasi

Hava girisi kesiti

min. 100;]m2

Elektrikli vantilator

Hava girisi kesiti
min. 100 cm?

Genel bilgiler

Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini gikardiktan sonra,
cihazin hasar goérup gérmedigini kontrol
edin. Herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayin ve hemen yetkili servis
personeline veya gerekli niteliklere
sahip bir teknisyene basvurun.

Yakin gevrede perde, yag, bez vb. alev
alabilecek, kolay tutusan veya yanici
malzemeler bulunmamalidir.

Cihazin etrafindaki tezgah ve mobilyalar
100°C Uzeri sicakliklara dayanikli
malzemelerden imal edilmis olmalidir.

Cihazin ust kismina bir ocak
davlumbazi veya mutfak rafi monte
edilecekse, set Ustu ocak ile mutfak rafi/
ocak davlumbazi arasindaki guvenlik



mesafesi asagida gorilebilir.
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Cihaz, bir bulagik makinesi, buzdolabi,

asmamasi kosuluyla, cihaz bagka
mobilyalarin yakinina kurulabilir.

2.2. OCAGIN MONTAJI

Yapiskan sizdirmazlik malzemesi,
sabitleme ayaklari ve civatalar igeren bir
montaj seti, cihazla birlikte verilir.

*  Sekilde gosterildigi gibi keserek pencere
boyutlarini ayarlayin. Pencereyi, ocak
monte edildikten sonra asagidaki
gerekliliklere uygun olacak sekilde
tezgah tzerinde konumlandirin

derin dondurucu, camasir makinesi veya :
camasir kurutma makinesinin dogrudan B(mm) | 882 min. A (mm) 50
Uzerine monte edilmemelidir. T (mm) 520 min.C (mm) 100
Cihazin tabanina elle ulasilabiliyorsa, H (mm) 47 min. E (mm) 800
buraya uygun malzemeden imal edilmis 1 (mm) 850 ] 10
bir bariyer yerlestiriimeli ve bdylece :
cihazin tabanina erigim saglanmasi C2(mm) | 480 G (mm) 20
onlenmelidir. D (mm) 50 I (mm) 25
Kurulumunun yapildigi alanda mobilya J (mm) 5
yuksekliginin set ustu yuksekligini
[ !y RN Y
4 “ <€ € € € € € € ¢ <«
Jt E
o !
G T %_
—, 4
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Birlikte verilen tek tarafli kendinden
yapiskanli sizdirmazlk bandini, set
Ustiindn alt kenarinin tamamina
uygulayin. Bandi germeyin.

Tezgah montaj

F ayag: Yo

~ )
Kendinden yapigNanli

sizdirmazlik bandi /"@( )

* 4 adet tezgah montaj ayagini cihazin
yan duvarlarina vidalayin.

» Cihazi delige yerlestirin.

2.3. GAZ BAGLANTISI

Gaz beslemesinin baglanmasi ve sizinti
kontrolii

Cihazin baglantisini yarirlikteki tim
boélgesel ve uluslararasi standartlar ve
yoénetmeliklere uygun bigimde yapin. llk
olarak, ocakta yuklli olan gazin tariini
kontrol edin. Bu bilgiler ocagin arka
tarafinda bulunan bir etiket Uzerinde
bulunmaktadir. Uygun gaz tirleri ve uygun
gaz enjektorleri ile ilgili bilgileri teknik veriler
tablosunda bulabilirsiniz. En verimli bicimde
kullanimi ve minimum gaz tiketimini
saglamak igin, besleme gaz basincinin
teknik veri tablosuna uygun oldugunu
kontrol edin. Bélgenizde kullanilan gazin
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basinci belirtilen degerlerden farkliysa veya
kararli degilse, gaz girisinde bir basing
regulatoru kullaniimasi gerekebilir. Bu
ayarlari yapmak igin yetkili servis merkezi
ile iletisime gecmeniz gerekir.

Esnek hortumun takilmasi sirasinda
kontrol edilecek noktalar

Gaz baglantisinin ocagdin gaz girisine
takilmis esnek bir hortum araciligiyla
yapilmasi durumunda, hortumun bir
boru kelepgesi ile sabitlenmesi gerekir.

Cihazin baglantisini kisa ve dayanikli
bir hortumla, gaz kaynagina mumkin
oldugunca yakin olacak sekilde yapin.

Hortumun izin verilen maksimum
uzunlugu 1,5 metredir.

Cihaz, yerel gaz standartlarina uygun
sekilde baglanmalidir.

Hortumun 90°C’den fazla isinabilecek
alanlardan uzak tutulmasi gerekir.

Hortumun cgatlak, yirtik, bikilmus veya
katlanmis olmamasi gerekir.

Hortumu keskin kdselerden ve hareket
edebilecek nesnelerden uzak tutun.

Baglantiyl yapmadan 6nce, hortumun
hasar gérmemis oldugundan emin
olun. Kontrol etmek igin sabunlu su
veya sizinti akiskanlari kullanin. Gaz
sizintisini kontrol etmek icin acgik alev
kullanmayin.

Gaz baglantisi sirasinda kullanilan



metal parcalarda pas olmamalidir.
Baglanti icin kullanilan tim bilesenlerin
son kullanim tarihlerini kontrol edin.

Sabit gaz baglantisinin yapilmasi
sirasinda kontrol edilecek noktalar
Sabit bir gaz baglantisi yapmak icin
kullanilacak yontem (dis agilarak, érn.
bir somun ile yapilan gaz baglantisi)
bulundugunuz tlkeye gore farkhlik
gosterir. Ulkenizde en yaygin kullanilan
pargalar cihaziniz ile birlikte verilecektir.
Gerekebilecek diger tium parcalar yedek
parga olarak temin edilebilir.

Baglanti sirasinda, gaz manifoldu
Gzerindeki somunu sabit tutarak
karsisindaki parcayi gevirin. Guvenli bir
baglanti igin, uygun dlgtide bir somun
anahtari kullanin. Farkli bilegenlerin
arasindaki yuzeylerde, her zaman gaz
dénisim setinde verilen contalari kullanin.

Baglanti sirasinda kullanilan contalar,
kullanilan gaz baglantilari igin onaylanmis
olmalidir. Gaz baglantilari igin sihhi tesisat
contalari kullanmayin.

Bu cihaz, Uretiminin yapildidi tlkede
kullanilan gaz sebekesine baglanilacak

sekilde Uretilmigtir. Uretiminin yapildigi Glke,

cihazin arka kapaginda isaretlenmisgtir.
Baska bir Ulkede kullanmaniz gerekirse,
asagidaki sekilde gosterilen baglantilardan
birinin yapilmasi gerekebilir. Boyle

bir durumda, dogdru gaz baglantisini
bélgenizdeki yetkililerden dgrenebilirsiniz.

e

Gaz borusu <4—;

pargas

hortumu

Conta —
Hortum
baglanti @/%
pargasi \
Hortum
baglanti < M
pargasi %
Kelepcgeli ¢ )
z
( hortumu
Gaz borusug—— Gaz borugg———,
Conta «— Q Conta¢——— %
Hortum Hortum
baglantig— baglagh

pargasi
Kelepgeli % Mekanik gaf
gaz < hortumu
J

e

Gaz borusg-
Conta—,

Gaz borum—&
Hort

baglant Hortu

parcasi bagla

Hortum ‘@\% pargasn

::?gl‘.ay Mekanik gag °
hortumu
Mekanik gaf_
hortumu J

Ocagin montajinin ve bakimlarinin
yururlikteki guvenlik mevzuatina uygun
bicimde, gerekli niteliklere sahip tescilli bir
teknisyen tarafindan yapilmasi gerekir.

UYARI: Gaz sizintilarini kontrol etmek
icin acik alev kullanmayin.

2.4. GAZ DONUSUMU
(YAPILMASI MUMKUNSE)

Cihaziniz LPG/DG ile kullanilmak tzere
tasarlanmistir. ligili enjektorler degistirilip
minimum alev boyu kullanilan gaza uygun
bicimde ayarlanarak, gaz bruldrleri farkli
tirlerde gazlarla kullanim igin uyarlanabilir.
Bunun igin agsagidaki adimlarin
uygulanmasi gerekir.

Enjektorlerin degistirilmesi

Ocak brulorleri
* Ana gaz sebekesini kesin ve cihazi figini
elektrik kaynagindan gekin.

*  Brulér kapaklarini ve adaptorleri gikarin.

» Enjektorleri sbkmek i¢in 7 mm somun
anahtari kullanin.

* Enjektorl, gaz donusim setinde
bulunan enjektorlerden biriyle degistirin.
Kullanilacak gaz turine uygun capta
enjektori segmek icin gaz enjektori
tablosunu kullanin.
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Baypas civatasi

Enjektor

Kisik alev konumunun ayarlanmasi

Ik olarak, cihazin fisinin elektrik
kaynagindan c¢ekilmis oldugunu ve gaz
beslemesinin acik oldugunu kontrol edin.
Minimum alev boyu, subap Uzerinde
bulunan diz bir civata ile ayarlanir. Alev
hatasi glivenlik cihazi bulunan supaplarda
civata, sekillerde gosterildigi gibi supap
ignesinin yan tarafinda bulunur. Alev
hatasi glvenlik cihazi bulunmayan
supaplarda civata, sekilde gosterildigi

gibi supap ignesinin icinde bulunur. Alev
konumunu ayarlamayi kolaylastirmak icin,
degisiklik yaparken kumanda panelini (ve
kullandiginiz modelinizde varsa, mikro
salteri) sbkmenizi tavsiye ederiz.

Minimum konumu elde etmek igin, gaz
brulorlerini ategleyin ve en kisik konumda
acik birakin. Kuguk bir tornavida yardimiyla,
baypas civatasini 90 derece kadar sikin
veya gevsetin. Gazin duzgln sekilde
dagitilmasi icin alev boyu en az 4 mm
olmalidir. Maksimum konumdan minimum
konuma gecerken alevin sonmediginden
emin olun. Alevin kararli oldugunu gérmek
icin, elinizi kullanarak aleve dogru yapay bir
esinti olusturun.

LPG'den DG'ye donlisiim sirasinda

baypas civatasinin gevsetilmesi gereklidir.
DG’den LPG’ye donlsim sirasinda baypas
civatasi sikilmalidir. Cihazin figinin elektrik
kaynagindan c¢ekilmis oldugunu ve gaz
beslemesinin acik oldugunu kontrol edin.

Alev kontrol cihaz
bulunmayan subap
Baypas civat®sf)
X, | (deligin iginde !|

BANS

(Alev kontrol cihazl

Gagz girisinin degistiriimesi

Bazi llkelerde DG/LPG igin gaz girisi
tarleri farkh olabilir. Bu durumda, mevcut
baglanti bilesenlerini ve somunlarini
(varsa) sokln ve yeni gaz beslemesini
gerektigi gibi baglayin. Her kosulda, gaz
baglantisi i¢in kullanilan tim bilesenlerin
bolgesel ve/veya uluslararasi kuruluslar
tarafindan onaylanmis olmasi gerekir. TUm
gaz baglantilarinda, yukarida anlatilan
“Gaz beslemesinin baglanmasi ve sizinti
kontrolU” bagligindaki bilgilere bagvurun.

2.5. ELEKTRIK BAGLANTISI VE GUVENLIK
(KULLANILABILIR OLDUGU DURUMLARDA)

UYARI: Bu cihazin elektrik baglantisi,

yetkili servis personeli veya gerekli

niteliklere sahip bir elektrikgi
tarafindan, bu kilavuzda verilen
agiklamalara ve ydurirlikteki bolgesel
yonetmeliklere uygun bigimde yapilmaldir.

UYARI: CIHAZIN TOPRAKLANMASI
GEREKLIDIR.

« Cihazin gi¢ kaynagina baglanmasindan
once, cihazin voltaj degerinin (cihazin
tanimlama plakasina basiimistir)
kullanilan sebeke kaynaginin
voltajina uygun oldugu ve sebekenin
elektrik kablo tesisatinin, cihazin
enerji kademesini (bu da tanimlama
plakasinda belirtilmistir) karsilayacak
diizeyde oldugu kontrol edilmelidir.

* Montaj sirasinda yalhtimh kablolar
kullaniimasina litfen dikkat edin. Hatali
bir baglanti, cihaziniza zarar verebilir.
Elektrik kablosu hasar gérdigtinde ve
degistiriimesi gerektiginde, bu islem
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yetkili bir kisi tarafindan yapilmalidir.

Adaptorler, goklu prizler ve/veya uzatma
kablolari kullanmayin.

Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bukulmemeli ya da sikismamalidir. Aksi
takdirde kablo hasar gorebilir ve kisa
devreye yol acilabilir.

Cihaz sebekeye bir fig araciligiyla
baglanmiyorsa guvenlik gerekliliklerine
uymak i¢in en az 3 mm kontak araligina
sahip tim kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

Cihazin montaji yapildiktan sonra
sigortall saltere kolaylikla erisim
saglanabilmelidir.

TUm baglantilar yeterince siki olmalidir.

Besleme kablosunu kablo kelepgesine
sabitleyin ve ardindan kapagi kapatin.

Terminal kutusu baglantisi, terminal
kutusunun Gzerine yerlestiriimistir.

Sari+Yesil

Mavi  Kahverengi

TR-16



3. URUN OZELLIKLERI

Onemli: Uriiniin teknik ézellikleri farklilik gdsterebilir ve cihazinizin gériiniimii
asagidaki sekillerde gosterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

-~ ~ 1. Gaz Brulori
2. Kontrol Paneli
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4. URUNUN KULLANIMI

4.1. GAZ BRULORLERININ KULLANIMI
Gaz brulorlerini atesleme

Her bir kontrol digmesinin Gzerinde yer
alan konum semboll, digmenin kontrol
ettigi gaz brulérint gosterir.

Gaz Brulorlerini Elle Atesleme

Cihazinizda bir atesleme aygiti
bulunmuyorsa ya da elektrik sebekesinde
bir ariza varsa, asagida listelenen islemleri
uygulayin.

Ocak Brulorleri igin: Ateslemek

istediginiz dugmeye basin ve basil tutarak,
‘maksimum’ konumuna ulasincaya kadar
saat yonunun tersine ¢evirin. Digmeye
basili tutarken, yanan bir kibriti, ince bir
mumu veya elle yakma ic¢in kullanilan bagka
bir nesneyi gaz bruldrinin st kisminin
cevresine yaklastirin. Sabit bir alev
gorduglinuzde, atesleme kaynagini gaz
brulériinden uzaklastirin.

Kontrol diigmesiyle elektrikli ategsleme

Ateslemek istediginiz digmeye basin ve basili
tutarak, 90 derece konumuna ulasincaya
kadar saat yonintin tersine gevirin. Digmenin
altindaki mikrosalter, digme basili tutuldugu
slirece atesleme buijisi araciligiyla kivilcim
Uretir. Gaz brulériinde sabit bir alev gérene
kadar diigmeye basmaya devam edin.

Alev giivenlik cihazi
Ocaklar

Ates ariza cihaziyla donatilmig ocaklar,
yanlislkla sénen bir atese karsi glvenlik
saglar. Bu nedenle, atesleme sirasinda,
sabit alevler gérene kadar dugmeyi basili
tutun.

Brilor yandiktan sonra digmeyi yaklasik 10
ila 15 saniye basil tutun. Digme c¢ok erken
birakilirsa ates soner.

Bdyle bir durumda, cihaz brilér gaz
hatlarini bloke edecek ve yanmamis gaz
birikimini 6énleyecektir. Sonmus bir gaz
brilérinit yeniden ateslemeden 6nce 90
saniye bekleyin.Ocak Kumandalari
Ocagin yakma bashgi

Dugme 3 konuma sahiptir: kapal (0),
maksimum (blyik alev semboli) ve
minimum (kuguk alev sembolu). Yakma
bashgdini digme 'maksimum' konumdayken
yakiniz, alev boyunu 'maksimum’

ile 'minimum' konumlari arasinda
ayarlayabilirsiniz. Yakma basliklarini
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digme 'maksimum’ ile 'kapal' konumlari
arasindayken calistirmayiniz.

O

.

OFF (Kapali)
konurgu

.
MAX. (Maksimum)
konungx

.
7

p
-

.

MIN. (Minimum)
L konumu

MODULATE
(Ayarlama) )

Yaktiktan sonra alevi gézle kontrol

ediniz. Sari uglu, ylksek veya kararsiz
alev gorirseniz gaz akigini kapatiniz,
ardindan yakma basligi kapaklarini ve
taglari soguduktan sonra kontrol ediniz.
Yakma basligi kapaklarinda herhangi bir
sivi olmadigindan emin olunuz. Yakma
basliklari yanhslikla s6nerse, yakma
basliklarini kapatiniz, mutfagi temiz havayla
havalandiriniz ve yeniden yakmadan 6nce
en az 90 saniye bekleyiniz.

Yakma bashg:
kapagi

Ocagin yakma basgliklarini kapatmak igin
ocagin yakma basliklarini saat yoninde '0'
konumuna ya da Uzerindeki isaret yukari
dogru bakacak sekilde geviriniz.

Ocaginiz farkl caplarda yakma basliklarina
sahiptir. Gaz kullaniminin en ekonomik
yonteminin pisirim yaptiginiz tencereniz

icin dogru 6lcude yakma bashgdini segmek
ve kaynama noktasina ulasildiginda alevi
'minimum' konuma ayarlamak oldugunu fark
edeceksiniz. Isi kaybini 6nlemek icin her
zaman kapak kullanmanizi tavsiye ederiz.

Ana yakma basliklarindan maksimum
performansi elde etmek icin asagida
belirtilen ¢caplarda diiz tabanli tencereler
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kullanmanizi tavsiye ederiz. Asagida
belirtilenlerden daha kuiguk ol¢iide
tencereler kullanilmasi enerji kaybina
neden olacaktir.

Hizli / Derin Tava Yakma Basligi 22-26 cm
Yari hizli Briilor 14-22 cm
Yedek Brilor 12-18 cm

Alev uclarinin tencerenin dis ¢apindan
disari yayllmamasina dikkat ediniz, aksi
takdirde tutacaklar gibi plastik aksesuarlar
zarar gorebilir.

Yakma basliklari uzun sireler boyunca
kullanilmayacaksa, ana gaz kontrol
vanasini kapatiniz.

A UYARI:

* Tabani kalin, diiz tabanli tencereler
kullaniniz.

* Yakma basliginin tzerine
yerlestirmeden dnce tencerenin
tabaninin kuru oldugundan emin olunuz.

» Cihaz ¢alisirken erisilebilir pargalarin
Isisi artabilir. Pisirme sirasinda
ve sonrasinda ¢ocuklarin ve evcil
hayvanlarin yakma basliklarindan uzak
tutulmasi kesinlikle gereklidir.

» Kullanimdan sonra, uzun bir sure
boyunca yakma basligi sicak kalir.
Dokunmayiniz ve tzerine herhangi bir
sey koymayiniz.

» Ocagin lGzerine asla bigak, catal, kasik
ve tencere kapaklari koymayiniz, bunlar
Isinabilir ve ciddi yaniklara neden
olabilir.

» Tencere tutacaklarinin veya herhangi bir
pisirme aletinin ocagin Ust kenarindan
disari tagsmasina izin vermeyiniz.
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Dairesel Sos Tavasi
Tabani

% % ]

Kiiciik Sos Tavasi Tam yerine oturmamig
Capi sos tavasi

4.2. AKSESUARLAR
Kahve Adaptorii

Kuguk brulér kullanimdayken pisirme
kabinin devrilmesini énlemek igin, kahve
adaptérinu yardimci brulériin Uzerine
yerlestirin.

e
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5. TEMIZLiK VE BAKIM

5.1. TEMIZLEME

UYARI: Temizlemeye baglamadan
Once cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

Genel Agiklamalar

Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan cihazda
kullanimlarinin tavsiye edildigini kontrol
ediniz.

Parcacik icermeyen krem temizleyiciler
veya sivi temizleyiciler kullaniniz. Kostik
(asindirici) kremler, asindirici temizlik
tozlari, sert bulasik telleri veya sert
aletler kullanmayiniz, bunlar ocagin
yuzeylerine zarar verebilir.

Pargacik iceren temizleyiciler
kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,
emaye kaplanmis ve/veya boyall

pargalarina zarar verebilir.

Herhangi bir sivi tastiginda, pargalarin
zarar gormemesi igin tasan siviyi
hemen temizleyiniz.

Cihazin herhangi bir pargasini
temizlemek icin buharl temizleyiciler

kullanmayiniz.

Gazli Ocagin Temizlenmesi

Gazli ocagi duzenli olarak temizleyiniz.

Yakma basliklarinin tencere desteklerini,
kapaklarini ve tacglarini gikariniz.

Ocagin ylzeyini sabunlu suya batiriimig
yumusak bir bezle siliniz. Ardindan,
ocagin ylzeyini islak bir bezle tekrar
siliniz ve sonra kurutunuz.

Ocagin yakma basgliklarinin kapaklarini
yikayiniz ve durulayiniz. Bunlari islak
birakmayiniz. Kuru bir bez ile hemen
kurulayiniz.

Temizledikten sonra tim pargalari dogru
bir sekilde yerlerine takiniz.

Tencere desteklerinin yuzeyleri,
kullanim nedeniyle zamanla cizilebilir.
Bu bir Uretim hatasi degildir.

Ocagin herhangi bir pargasini
temizlemek igin metal bulasik teli
kullanmayiniz.

Yakma kafalarina hi¢ su girmemesini
saglayiniz, su enjektorlerin
tikanmasina neden olabilir.
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Cam Pargalarin (varsa) Temizlenmesi

Cihazin cam pargalarini diizenli olarak
temizleyiniz.

Cam pargalarin igini ve disini
temizlemek icin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve kuru
bir bez ile iyice kurulayiniz.

Emaye Kaplanmis Pargalarin
Temizlenmesi

Cihazin emaye kaplanmis pargalarini
dizenli olarak temizleyiniz.

Emaye kaplanmis pargalari sabunlu
suya batiriimis yumusak bir bezle
temizleyiniz. Ardindan islak bir bezle
tekrar siliniz ve kurutunuz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
emaye kaplanmig parcalari
temizlemeyiniz.

Emaye kaplanmis ylzeylerde sirke,
kahve, slt, tuz, su, limon veya
domates suyu gibi malzemeleri uzun

sureyle birakmayiniz.

Paslanmaz Celik Parcalarin (varsa)
Temizlenmesi

Cihazin paslanmaz gelik pargalarini
dlzenli olarak temizleyiniz.

Paslanmaz celik parcalari sadece
suya batiriimis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.

Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz celik pargalari
temizlemeyiniz.

Paslanmaz celik ytzeylerde sirke,
kahve, slt, tuz, su, limon veya
domates suyu gibi malzemeleri uzun

sureyle birakmayiniz.



5.2. BAKIM

n UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca
yetkili bir servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.

Diger Kontroller

» Gaz baglanti borusunun son kullanma
tarihini diizenli olarak kontrol edin.

» Gaz baglanti borusunu diizenli olarak
kontrol edin. Herhangi bir ariza
bulunursa, degistiriimesi igin yetkili bir
servis saglayicisina bagvurun.

» Cihazin kontrol digmelerini cahgstirirken

bir ariza ile karsilagirsaniz lutfen yetkili
bir servis saglayicisina bagvurun.
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6. SORUN GIDERME VE TASIMA

6.1. SORUN GIDERME

Bu temel sorun giderme adimlarini kontrol ettikien sonra halen sorun yasiyorsaniz, litfen
yetkili bir servis personeline veya gerekli niteliklere sahip bir teknisyene basvurunuz.

Sorun

Olasi Neden

Cozim

Ocagin yakma
baslidi calismiyor.

Yakma basgliklari 'kapali' konumda
olabilir.

Besleme gazi basinci dogru
olmayabilir.
Eneriji (cihazin elektrik baglantisi
varsa) kapatilmis olabilir.

Firinin ve/veya yakma bashginin kumanda
digmesinin konumunu kontrol ediniz.

Gaz beslemesini ve gaz basincini kontrol ediniz.

Enerji verildigini kontrol ediniz. Ayrica diger mutfak
cihazlarinin galistigini kontrol ediniz.

Ocagin yakma
basligi yanmiyor.

Yakma basligi kapagi veya taci
diizgiin takilmamustir.

Besleme gazi basinci dogru
olmayabilir.

LPG tipi (varsa) bitmis olabilir.

Enerji (cihazin elektrik baglantisi
varsa) kapatiimis olabilir.

Yakma basli§i parcalarinin diizglin yerlestirildigini
kontrol ediniz.

Gaz beslemesini ve gaz basincini kontrol ediniz.
LPG tlplnin degistirilmesi gerekiyor olabilir.

Enerji verildigini kontrol ediniz. Ayrica diger mutfak
cihazlarinin galistigini kontrol ediniz.

Alev rengi turuncu/

Yakma basligi kapagi veya taci
dizgln takilmamistir.

Yakma bashgi pargalarinin diizglin yerlestirildigini
kontrol ediniz.

Yakma basliginin tasarimi nedeniyle, yakma
bashginin belirli bélgelerinde alev turuncu/sari

yanmiyor veya

Yakma basligi temiz veya kuru

sart oluyor. Farkli gaz bilesenleri kullanmaktadir. . N renkte gorunebilir L
Cihazi dogal gazla calistiriyorsaniz, sehrinizin
dogal gazi farkli bilesenlere sahip olabilir. Cihazin
birkac saat boyunca calistirmayiniz.
Yakma basligi

Cihazin pargalarinin kuru ve temiz olmasini

yalnizca kismen olmayabilir. saglayiniz.
yaniyor.
Yakg:sl;ae%:;%?dan - Bu normaldir. Isindikga ses azalir.
PR Kullanildiginda ocagin bazi pargalarinin ses
Gurditd - gikartmasi normaldir.
6.2. NAKLIYE

Uriinii tagimaniz gerekirse, Uriinin orijinal ambalajini kullaniniz ve orijinal kasasini
kullanarak tasiyiniz. Ambalaj tUzerindeki tagima isaretlerine uyunuz. Tagima sirasinda
arindn zarar gérmemesi icin tim bagimsiz parcalari triine bantlayiniz.

Orijinal ambalajini bulamiyorsaniz, triinin dis ylzeyleri basta olmak Uzere, disaridan
alacagi darbelere karsi cihazi koruyacak bir tagima ambalaji hazirlayiniz.
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7. TEKNiK OZELLIKLER

7.1. ENJEKTOR TABLOSU

G30 28-30 mbar 12.0 kW 873 g/h TR 112H3B/P Class:3 G20/20 mbar G30/28 mbar
BUYUK BEK

Enjektor ¢api (1/100 mm) 115 85
Nominal Glg (kW) 2,9 3

1 Saatlik Tlketim 285,7 Ilh 218,1 g/h
ORTA BEK

Enjektor gapi (1/100 mm) 97 65
Nominal Gig (kW) 1,75 1,75

1 Saatlik Tiketim 166,7 I/h 127,2 g/h
ORTA BEK

Enjektér gapi (1/100 mm) 97 65
Nominal Gug (kW) 1,75 1,75

1 Saatlik Tketim 166,7 I’h 127,2 g/h
KUGUK BEK

Enjektor ¢api (1/100 mm) 72 50
Nominal Glg (kW) 1 1

1 Saatlik Tiketim 95,2 1/h 72,7 g/h
WOK BEK

Enjektor gapi (1/100 mm) 165 110
Nominal Giig (kW) 4,5 4,5

1 Saatlik Tlketim 428,4 1/h 316,3 g/h
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7.2. ENERJI ETIKETI

Marka

HAFELE
Model GOURMET 533.09.773
Ocak Tipi Gaz
Pisirme Bolgesi Sayisi 5
Isitma Teknolojisi-1 Gaz
Cap-1 cm Kuglk
Enerji Verimliligi-1 % Kapsam Disgi
Isitma Teknolojisi-2 % Gaz
Cap-2 cm Orta
Enerji Verimliligi-2 % 59,0
Isitma Teknolojisi-3 Gaz
Cap-3 cm Orta
Eneriji Verimliligi-3 % 59,0
Isitma Teknolojisi-4 % Gaz
Cap-4 cm Biiyik
Enerji Verimliligi-4 % 57,0
Isitma Teknolojisi-5 % Gaz
Cap-5 Wok
Enerji Verimliligi-5 % 56,0
Ocagin Enerji Verimliligi % 57,8

Bu ocak EN 30-2-1 ile uyumludur

Enerji Tasarrufu Onerileri

Ocak

- Diiz tabana sahip mutfak esyalari kullanin.
- Uygun boyutlu mutfak esyalari kullanin .
- Kapakli mutfak esyalari kullanin.

- Sivi veya yagd miktarini en azina indirin.

- Sivi kaynamaya basladiginda, sicaklik seviyesini dugurin.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

» Do not operate the appliance by means of an
external timer or separate remote-control system.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

« Do not use steam cleaners to clean the appliance.

* Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

« Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

» Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
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non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

This appliance is not connected to a ventilation
device. It shall be installed and connected in
accordance with current installation regulations.
Particular attention should be given to the relevant
requirements regarding ventilation.

If the burner has not lit after 15 seconds, stop
operating the device and open the compartment
door. Wait at least 1 minute before attempting to
ignite the burner again.

These instructions are only valid if the correct
country symbol appears on the appliance. If the
symbol does not appear on the appliance, refer to
the technical instructions which describe how to
modify the appliance to match the conditions of use
of the country.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken when cleaning. Avoid hitting or knocking
the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

If your appliance is provided with a cooking hotplate

made of glass or glass ceramic:

/\ CAUTION: “In case of hotplate glass breakage”:
- immediately shut off all burners and any

electrical heating elements and isolate the appliance

from the power supply,

- do not touch the appliance surface,

- do not use the appliance.
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» Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it has not been damaged during transportation.
In the case of a defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

* Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

* The temperature of the bottom surface of the hob
may rise during operation, therefore a board must
be installed underneath the product.

1.3 DURING USE

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance while it is operating.

» Do not spray aerosols in the vicinity of this appliance
while it is in operation.

Do not leave the cooker unattended when
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
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under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

» Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked or grabbed.

* |f the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when a gas appliance is not in use.

« Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

/N\ CAUTION: The use of a gas cooking appliance
results in the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well ventilated
especially when the appliance is in use. Keep natural
ventilation holes open or install a mechanical
ventilation device (mechanical extractor hood).

* Prolonged intensive use of the appliance may call
for additional ventilation, such as opening a window,
or for more effective ventilation, for example,
increasing the level of mechanical ventilation where
necessary.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is switched off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
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spare parts and to call our authorised service agents
when needed.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
E indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE -

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the 4

warranty will not be valid. Air inlet section
min. 100 cm?

Air inlet section min.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and s P
; f ooker
standards in force in the country of use hood
are to be followed (safety regulations, flue

Air inlet section

roper recycling in accordance with the
prop yeling min. 100 cm?

regulations, etc.).

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
Ventilation requirements

* For rooms with a volume of less than
5 ms, permanent ventilation of 100 cmz
free area is required.

Electrical ventilator

Air inlet section

+ For rooms with a volume of between 5 min. 100 om

ms and 10 ms, permanent ventilation of —

50 cm: free area will be required, unless 0 1;
the room has a door which opens .

directly to outside air in which case no RNy,

permanent ventilation is required.

« Forrooms with a volume greater than

)| S General instructions
10 ms, no permanent ventilation is

required. * After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
Important: Regardless of room size, ensure that the appliance is not
all rooms containing the appliance damaged. If you suspect any damage,
must have direct access to outside air do not use it and contact an authorised
via an openable window or equivalent. service person or qualified technician
Emptying of burned gases from the immediately.
environment + Make sure that there are no flammable
Gas appliances expel burned gas waste or combustible materials in the close
to the outside air, either directly or via a vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
cooker hood with a chimney. If it is not which may catch fire.
possible to install a cooker hood, install a . .
fan on the window or wall that has access * The worktop and furniture surrounding
to fresh air. The fan must have the capacity the appliance must be made of
to change the volume of air in the kitchen a materials resistant to temperatures
minimum of 4-5 times per hour. above 100°C.
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If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the
height of the cooktop.

2.2 INSTALLATION OF THE HOB
The appliance is supplied with an

-

eE [RB installation kit including adhesive sealing
gi@ §§§ material, fixing brackets and screws.
| |EE2|E 22 I « Cut the aperture dimensions as
Mini =9 ég — indicated in the figure. Locate the
42'"(,'m”mI Iﬂ"{m”m aperture on the worktop so that, after
HOB the hob is installed, the following
[ | ' requirements are followed.
1| il | )
B (mm) 882 min. A (mm) 50
The appliance should not be installed T 520 in.B 100
directly above a dishwasher, fridge, (mm) min. B (mm)
freezer, washing machine or clothes H (mm) 47 min. E (mm) 800
dryer. C1(mm) | 850 min. F (mm) 10
If the base of the appliance is accessible €2 (mm) 480 G (mm) 20
by hand, a barrier made from a suitable
material must be fitted below the base D (mm) 50 I (mm) 25
of the appliance, ensuring that there is J (mm) 5
no access to the base of the appliance.
The appliance can be placed close to
LI'

HO
C 3K 3K K 3
F

<+ € ¢ <«

| -

N
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F * Separator

@
— —>—>—> —» 4
%

|
L

* Apply the supplied one-sided self-
adhesive sealing tape all the way
around the lower edge of the cooktop.
Do not stretch it.

—

el
Self-adhesive _w
sealing tape

Worktop mounting
bracket A

/

» Screw the 4 worktop mounting brackets
on to the side walls of the appliance.

» Insert the appliance into the aperture.

2.3 GAS CONNECTION

Assembly of gas supply and leakage
check

Connect the appliance in accordance

with applicable local and international
standards and regulations. First, check
what type of gas is installed on the cooker.
This information is available on a sticker
on the back of the cooker. You can find
the information related to appropriate gas
types and appropriate gas injectors in

the technical data table. Check that the
feeding gas pressure matches the values
on the technical data table, to be able to
get the most efficient use and to ensure the
minimum gas consumption. If the pressure
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of used gas is different than the values
stated or is not stable in your area, it may
be necessary to assemble an available
pressure regulator on the gas inlet. You
should contact an authorised service centre
to make these adjustments.

Points that must be checked during
flexible hose assembly

» If the gas connection is made by a
flexible hose fixed onto the gas inlet of
the hob, it must be fixed on by a pipe
collar.

« Connect your appliance with a short
and durable hose that is as close as
possible to the gas source.

» The permitted maximum length of the
hose is 1.5 m.

* The device should be connected in line
with the relevant local gas standards.

» The hose must be kept clear of areas
that may heat up to temperatures of
more than 90°C.

¢ The hose must not be cracked, torn,
bent or folded.

» Keep the hose clear of sharp corners
and objects that could move.

» Before you assemble the connection,
you must make sure the hose is not
damaged. Use bubbly water or leakage
fluids to perform the check. Do not use
a naked flame to check for gas leakage.
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* All metal items that are used during
gas connection must be free from
rust. Check the expiry date of any
components used for connection.

Points that must be checked during
fixed gas connection assembly

The method used to assemble a fixed

gas connection (gas connection made by
threads, e.g. a nut) varies according to the
country you are in. The most common parts
for your country will be supplied with your
appliance. Any other parts required can be
supplied as spare parts.

During connection, always keep the nut
on the gas manifold fixed while rotating
the counter-part. Use appropriately-sized
spanners for a safe connection. For
surfaces between different components
always use the seals provided in the gas
conversion Kit.

The seals used during connection should
also be approved to be used in gas
connections. Do not use plumbing seals for
gas connections.

Remember that this appliance is ready

to be connected to the gas supply in the
country for which it has been produced.
The main country of destination is marked
on the rear cover of the appliance. If you
need to use it in another country, any

of the connections in the figure below
may be required. In such a case, contact
local authorities to learn the correct gas
connection.

e

Gas pipe <+—

Seal “—N

Hose 4@

fitting 0

Hose \

fitting ‘_M

Gas hose < %

with collar )

Gas pipe <4——

Seal
, %

Gas hose
with collar

Hose
fitting

Gas pipe ¢—,
Seal «— %

Hose
flttlng

Mechanical
gas hose ¢ %

-
Gas pipe ¢— Gas pipe¢———

Seal ¢«—

Hose4_

fittin Hose <

° 2 @ fitting @

Hose, %

flttlng @ Mechanlcal

Mechanical ¢ @5‘ gas hose €—

gas hose /

The Cooker must be installed and
maintained by a suitably qualified gas
registered technician in accordance with
current safety legislation.

WARNING: Do not use a naked flame
to check for gas leaks.

2.4 GAS CONVERSION (IF AVAILABLE)

Your appliance is designed to be operated
with LPG/NG gas. The gas burners can

be adapted to different types of gas, by
replacing the corresponding injectors and
adjusting the minimum flame length suitable
to the gas in use. For this purpose, the
following steps should be performed.

Changing injectors

Hob burners

« Cut off the main gas supply and unplug
the appliance from the mains electrical
supply.

* Remove the burner caps and the
adapters.

* Use a7 mm spanner to unscrew the
injectors.

* Replace the injector with the ones from
the gas conversion kit, with the correct
diameters for the type of gas that is
going to be used, according to the gas
injector table.
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Bypass screw

Spanner

Injector

Adjusting the reduced flame position

First of all, make sure that the appliance

is unplugged from the the mains electrical
supply and that the gas feed is open. The
minimum flame position is adjusted with a
flat screw located on the valve. For valves
with a flame failure safety device, the screw
is located on the side of the valve spindle
as in figures. For valves without a flame
failure safety device, the screw is located
inside the valve spindle as in figure. To
make adjusting the flame position easier,
we recommend that you remove the control
panel (and the micro switch if your model
has one) during the alteration.

To determine the minimum position,

ignite the burners and leave them on in
minimum position. With the help of a small
screwdriver, fasten or loosen the bypass
screw by around 90 degrees. When the
flame has a length of at least 4mm, the gas
is well distributed. Make sure that the flame
does not die out when passing from the
maximum position to the minimum position.
Create an artificial wind with your hand
toward the flame to see if the flames are
stable.

The position of the bypass screw must be
loosened for conversion from LPG to NG.
For conversion from NG to LPG, the bypass
screw must be tightened. Make sure that
the appliance is unplugged from the the
mains electrical supply and that the gas
feed is open.
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Valve without flame
failure device
Bypass
Ji‘ screw (Inside
‘\?/. 7| the hole)

(Valve with flame failure
device

Changing the gas inlet

For some countries, the gas inlet type
can be different for NG/LPG gases. In
this case, remove the current connection
components and nuts (if any) and connect
the new gas supply accordingly. In all
conditions, all components used in gas
connections should be approved by local
and/or international authorities. In all gas
connections, refer to the “Assembly of
gas supply and leakage check” clause
explained above.

2.5 ELECTRICAL CONNECTION
AND SAFETY (IF AVAILABLE)

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
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this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

If the appliance is not connected

to the mains with a plug, a all-pole
disconnector switch (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order
to meet the safety regulations.

The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.

Yellow+Green

Blue Brown
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

. N
1. Gas Burner

2. Control Panel
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4. USE OF PRODUCT

4.1 USE OF GAS BURNERS
Ignition of the burners

The position symbol above each control
knob indicates the burner that the knob
controls.

Manual Ignition of the Gas Burners

If your appliance is not equipped with an
ignition aid, or in case there is a failure in
the electric network, follow the procedures
listed below.

For Hob Burners: Push in the knob of

the burner you wish to ignite and keep

it pressed while turning it anti-clockwise
until the knob is in the ‘maximum’ position.
Continue pressing the knob and hold a lit
match, taper or other manual aid to the
upper circumference of the burner. Move
the ignition source away from the burner as
soon as you see a stable flame.

Electrical ignition by control knob

Push in the knob of the burner you wish to
ignite and keep it pressed while turning it anti-
clockwise until the knob is in the 90 degrees
position.The microswitch under the knob will
create sparks through the spark plug for as
long as the control knob is pressed. Press the
knob until you see a stable flame on the burner.

Flame safety device
Hob burners

Hobs equipped with a flame failure device
provide security in case of an accidentally
extinguished flame. For this reason, during
ignition, keep the knob pressed until you
see stable flames.

Hold down the control for approximately
10 to 15 seconds after the burner has
lit. Releasing the control too soon will
extinguish the flame.

If such a case occurs, the device will block
the burners gas lines and will avoid any
accumulation of unburned gas. Wait 90
seconds before re-igniting an extinguished
gas burner.

4.2 HOB CONTROLS

Hob burner

The knob has 3 positions: off (0), maximum
(big flame symbol) and minimum (small
flame symbol). Ignite the burner with the
knob in the 'maximum’ position; you can
then adjust the flame length between the
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'maximum' and 'minimum’ positions. Do
not operate the burners when the knob is
between the 'maximum’ and 'off' positions.

e

a.
()]

.

OFF position MAX position

()
a.

]
MIN. position

.
MODULATE

After ignition, visually check the flames.

If you see a yellow tip, lifted or unstable
flame, switch the gas flow off, then check
the assembly of burner caps and crowns
once they have cooled. Make sure there is
no liquid in the burner caps. If the burner
flames go out accidentally, switch the
burners off, ventilate the kitchen with fresh
air and wait at least 90 seconds before
attempting re-ignition.

P

/

To switch the hob burners off, turn the hob
burner knob clockwise to the ‘0’ position or
so that the marker on the hob burner knob
points upwards.

Your hob has burners of different diameters.
You will find that the most economical

way of using gas is to choose the correct
size gas burner for your cooking pan size
and to bring the flame to the 'minimum’
position once boiling point is reached. We
recommend that you always cover your
cooking pan to avoid heat loss.

To obtain maximum performance from the
main burners, we suggest you use pots with
the following flat bottom diameters. Using
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pots smaller than the minimum dimensions
shown below will cause energy loss.

Rapid / Wok Burner 22-26 cm
Semi-rapid Burner 14-22 cm
Auxiliary Burner 12-18 cm

Make sure that the tips of the flames do not
spread out from the outer circumference

of the pan, as this may harm plastic
accessories, such as handles.

Switch the main gas control valve off when
the burners are not in use for prolonged
periods of time.

AWARNING:

Only use flat-bottomed pans with thick
bases.

Make sure the bottom of the pan is dry
before placing it on the burner.

The temperature of accessible parts
may become high while the appliance is
operating. It is imperative that children
and animals are kept well away from the
burners during and after cooking.

After use, the hob remains very hot for a
prolonged period of time. Do not touch it
and do not place any object on top of it.

Never place knives, forks, spoons and
lids on the hob as they will get hot and
could cause serious burns.

Do not allow pan handles or any other
cooking utensils to project over the edge
of the cooker top.

v % ]

Circular Saucepan
Base

b1 d

X | x|

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

4.3 ACCESSORIES
The Coffee Adaptor

Place the coffee adaptor on the auxiliary
burner grid to prevent the cookware from
tipping over when the small burner is in use.

e
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain
particles, as they may scratch the
glass, enamelled and/or painted parts

of your appliance.

Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.
Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Gas Hob

Clean the gas hob on a regular basis.

Take off the pan supports, caps and
crowns of the hob burners.

Wipe the hob surface with a soft cloth
soaked in soapy water. Then, wipe the
hob surface over again with a wet cloth
and dry it.

Wash and rinse the hob-burner caps.
Do not leave them wet. Dry them
immediately with a dry cloth.

Make sure you re-assemble all parts
correctly after cleaning.

The surfaces of the pan supports may
become scratched over time due to use.
This is not a production fault.

Do not use a metal sponge for
cleaning any part of the hob.

Make sure no water gets into the
burners as this may block the injectors.

Cleaning the Glass Parts (if available)

Clean the glass parts of your appliance
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on a regular basis.

Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then, wipe
them over again with a wet cloth and dry
them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.
Other Controls

Periodically check expiratation date of
the gas connection pipe.

Periodically check the gas connection
pipe. If a defect is found, contact an
authorised service provider to have it
changed.

If a defect is found while operating the
control knobs of the appliance, contact
an authorised service provider.



6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Hob burners do not
work.

The burners may be in the “off’
position.

Supply gas pressure may not be
correct.
Power (if the appliance has an electric
connection) is switched off.

Check the position of oven and/or grill burner’s
control knob.

Check the gas supply and gas pressure.

Check whether there is power supplied. Also
check that other kitchen appliances are working.

Hob burners do not
light.

Burner cap and crown are not
assembled correctly.
Supply gas pressure may not be
correct.
LPG cylinder (if applicable) may be
depleted.
Power (if the appliance has an electric
connection) is switched off.

Ensure the burner parts have been placed
correctly.

Check the gas supply and gas pressure.
LPG cylinder may need replacing.

Check whether there is power supplied. Also
check that other kitchen appliances are working.

Flame colour is
orange/yellow.

Burner cap and crown are not
assembled correctly.

Different gas compositions.

Ensure the burner parts have been placed
correctly.

Due to the design of the burner, the flame can
appear to be orange/yellow in certain areas of the
burner.

If you operate the appliance with natural gas, city
natural gas may have different compositions. Do
not operate the appliance for a couple of hours.

Burner is not
igniting or only
partially lighting.

Burner parts may not be clean or dry.

Ensure that parts of the appliance are dry and
clean.

Burner sounds
noisy.

This is normal. The noise may reduce as they
heat up.

Noise

It is normal for some metal parts on the cooker to
produce noise when in use.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 INJECTOR TABLE

G30 28-30 mbar 12.0 kW 873 g/h TR [I2H3B/P Class:3

G20/20 mbar

G30/28 mbar

LARGE BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 115 85
NOMINAL RATING (KW) 2,9 3
CONSUMPTION 285,7 Ilh 218,1 g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINAL RATING (KW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,7 I/h 127,2 g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINAL RATING (KW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,7 I’h 127,2 g/h
SMALL BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 72 50
NOMINAL RATING (KW) 1 1
CONSUMPTION 95,2 1/h 72,7 g/h
WOK BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 165 110
NOMINAL RATING (KW) 4,5 4,5
CONSUMPTION 428,41/h 316,3 g/h
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemale Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu konnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente
beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat
fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
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und einen Brand verursachen. Versuchen Sie
NIEMALS einen Brand mit Wasser zu loschen .
Schalten Sie stattdessen den Herd aus, und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerdecke.

AVORSICHT: Die Garvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Garvorgang muss standig
uberwacht werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr:Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

/\ AA WARNUNG: Hat die Oberfliache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

« Entfernen Sie bei Kochfeldern mit Abdeckung vor
dem Offnen der Abdeckung alle darauf vorhandenen
Verunreinigungen (verschuttetes Kochgut). Lassen
Sie die Kochfelder stets abkuhlen, bevor Sie die
Abdeckung schliel3en.

 Betreiben Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung.

» Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Oberflachen von Backodfen zu reinigen. Dabei
konnen Oberflachen zerkratzen, was zum Bersten
der Turscheibe oder Schaden an Oberflachen
fUhren kann.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

« Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und
Vorschriften hergestellt.

« Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
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werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,

die von nicht autorisierten Technikern ausgefuhrt
werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes

vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

* Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des

Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

ACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von

Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieldlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. auf3erhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

Das Gerat ist nicht an eine Beluftungsvorrichtung
angeschlossen. Es muss gemal} den geltenden
einschlagigen Bestimmungen installiert und
angeschlossen werden. Besonderes Augenmerk ist
dabei auf die relevanten Richtlinien bezuglich der
BelUftung zu richten.

Zundet der Brenner nicht innerhalb von

15 Sekunden, stellen Sie den Betrieb des Gerates

ein, und offnen Sie die Backraumtur.Warten Sie

mindestens 1 Minute, bevor Sie erneut versuchen,

den Brenner zu zunden.

Diese Anweisungen sind nur dann gultig, wenn das

richtige Landersymbol auf dem Gerat angebracht

ist. Wenn sich nicht das richtige Landersymbol auf

dem Gerat befindet, mussen Sie in den technischen
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Anleitungen nachsehen, die die notwendigen
Anweisungen bezuglich der Einstellung des Gerates
fur die Verwendung in dem Land enthalten.

« Es wurden alle erforderlichen MaRnahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden. Verhindern Sie ein Schlagen
oder Klopfen mit Zubehor auf das Glas.

» Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

 Wenn das Gerat mit einem Kochfeld aus Glas oder
Glaskeramik ausgestattet ist, gilt Folgendes:
/\ ACHTUNG: Im Falle eines Glasbruchs der

Kochplatte:- Schalten Sie umgehend alle Brenner

und Heizelemente aus, und trennen Sie das Gerat
von der Stromversorgung.
- Beruhren Sie nicht die Gerateoberflache.
- Verwenden Sie das Gerat nicht.

» Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.
1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

* Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

» Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

« Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es

DE-7



auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

» Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflissen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

* Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C standzuhalten.

* An der Unterseite des Kochfeldes konnen wahrend
des Betriebs erhohte Temperaturen auftreten.
Montieren Sie daher eine Abschirmplatte unter dem
Gerat.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

» Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

* Verwenden Sie wahrend des Betriebs des Gerats
keine Aerosole in der Nahe des Gerats.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flissigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand
geraten. Gielsen Sie niemals Wasser in brennendes
Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit inrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

» Stellen Sie Pfannen immer mittig auf die Kochzone,
und drehen Sie die Griffe in eine sichere Position,
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damit sie nicht angestofRen werden oder sich
verfangen.

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus. Schliel3en
Sie bei langerer Nicht-Verwendung auch das
Gasventil.

Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,, 0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

/N\ ACHTUNG: Bei der Verwendung eines
Gaskochgerats kommt es zur Bildung von Hitze,
Feuchtigkeit und Verbrennungsgasen in dem Raum, in
dem das Gerat aufgestellt ist. Stellen Sie sicher, dass
dieser Raum gut beluftet ist, insbesondere wenn das
Gerat verwendet wird. Halten Sie stets die naturlichen
Beluftungsoffnungen offen, oder installieren Sie eine
mechanische Absaugeinrichtung (Dunstabzugshaube).

Die langere intensive Verwendung des Gerats
kann eine zusatzliche Be-/ Entluftung erforderlich
machen. Zum Beispiel das Offnen der Fenster
fur eine bessere Beluftung oder das Einschalten
einer hoheren Stufe, wenn eine mechanische
Absaugeinrichtung vorhanden ist.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefihrt werden.

Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

Um einen ordnungsgemalen Betrieb sowie
die gro3tmaogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
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Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf} und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerat oder der
E Verpackung weist darauf hin, dass dieses
—

Gerat nicht in den Hausmull gehort.Es muss
stattdessen an die entsprechende
Sammelstelle fur das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten Ubergeben
werden.Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemalf entsorgt wird, helfen Sie bei der
Vermeidung moglicher negativer Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsmafige Entsorgung entstehen
konnen.Wenden Sie sich fur weitere Informationen
hinsichtlich Wiederverwertung und Recycling des
Gerates an die zustandigen Behorden vor Ort, an die
stadtische Mullabfuhr oder an lhren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter

oder einem qualifizierten Techniker
gemal den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften installiert
werden.

» Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

* Vergewissern Sie sich vor der
Installation des Geréats, dass die lokalen
Versorgungsbedingungen (Spannung
und Frequenz des Stromnetzes
und/oder Gasart und Gasdruck im
Gasversorgungsnetz) kompatibel zu
den Einstellungen des Gerates ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Anforderungen an die Beliftung

*  Bei Rdumen mit einem Volumen
von weniger als 5 mgs, ist eine
Dauerbellftung mit einem freien
Querschnitt von 100 cm2 vorzusehen.

¢ Bei Rdumen mit einem Volumen
zwischen 5 ms und 10 ms, ist eine
Dauerbeltftung mit einem freien
Querschnitt von 50 cm2 vorzusehen,
es sei denn, der Raum verflgt Uber
eine Tur, die einen direkten Zugang
zur AulRenluft darstellt. Dann ist keine
Dauerbeliftung erforderlich.

*  Bei Raumen mit einem Volumen
von mehr als 10 ms, ist keine
Dauerbeliftung erforderlich.

Wichtig:Unabhangig von der

Raumgrofe missen alle Raume, in

denen das Gerat aufgestellt wird, ber
einen direkten Zugang zur Auf3enluft per
offnendem Fenster oder einer
gleichwertigen Vorrichtung verfligen.

Abzug der Verbrennungsgase aus der
Umgebung

Gaskochgerate geben die
Verbrennungsabgase direkt in die
Umgebung oder tber den Dunstabzug in
den Entliftungsschacht ab.Wenn keine
Dunstabzugshaube installiert werden kann,
muss ein Ventilator in einem Fenster oder
in einer Wand mit Zugang zur Au3enluft
angebracht werden.Der Ventilator muss so
leistungsfahig sein, dass er das gesamte
Luftvolumen der Kiche etwa 4-5 mal pro
Stunde umwalzen kann.

Lufteinlasso6ffnung min.
100 cm:

Lufteinlassoffnung
min. 100 cm:z

Abzug fiir
Dunstabzugshaube

Lufteinlass6ffnung
min. 100 cm:z

Elektrischer Liifter

Lufteinlass6ffnung
min. 100 cm:2

Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
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Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Gerates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

Die Arbeitsplatte und Moébel, die
das Gerat umgeben, missen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von Uber 100°C
standhalten kénnen.

Wenn uber dem Gerat eine
Dunstabzugshaube oder ein Schrank
montiert werden sollen, muss der
Sicherheitsabstand zwischen der
Kochfeldoberflache und jeglichem
Schrank/jeglicher Dunstabzugshaube
den in der Abbildung unten aufgefihrten
Werten entsprechen.

»
»

Mindestens

65 cm (mit
Dunstabzugshaube)

Mindestens

70 cm (ohne
Dunstabzugshaube)’

Mindestens Mindestens
42 cm v 42 cm
Kochfeld

/

Das Gerat sollte nicht direkt Gber
einem Geschirrspller, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

Wenn die Unterseite des Gerates
per Hand zugéanglich ist, muss die
Unterseite mit einer Vorrichtung aus
geeignetem Material abgeschirmt
werden, sodass kein Zugang zur
Unterseite des Gerates besteht.

Das Gerat kann in der Nahe von
anderen Mobelstiicken aufgestellt
werden, sofern in dem Bereich, in dem
das Gerat aufgestellt werden soll, die
Héhe dieser Mébelstlicke nicht die
Hohe der Kochfeldoberflache libersteigt.

2.2 EINBAUEN DES KOCHFELDES

Das Gerat wird mit einem Einbaukit
geliefert, das eine Klebedichtung,

Befestigungsklammern und Schrauben
umfasst.

» Den Ausschnitt gemaR den in der
Abbildung dargestellten Abmessungen
ausschneiden.Den Ausschnitt auf der
Arbeitsplatte so einmessen, dass nach
dem Einbauen des Kochfeldes die
folgenden MaRvorgaben erfillt sind:

B (mm) 882 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min.C (mm) 150
H (mm) 47 min. E (mm) 800
C1 (mm) 850 min. F (mm) 10
C2(mm) | 490 G (mm) 20
D (mm) 50 I (mm) 25
J (mm) 5
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festschrauben.
» Das Gerat in den Ausschnitt einsetzen.

2.3 GASANSCHLUSS

Anschluss der Gasversorgung und
Leckprifung

Schlieen Sie das Gerat nach den
geltenden lokalen und internationalen
Normen und Vorschriften an.Uberprifen
Sie zuerst, fur welchen Gastyp der

Herd ausgelegt ist.Diese Information
finden Sie auf einem Aufkleber an der
Herdrlickseite.Sie finden die Informationen
zu den geeigneten Gastypen und den
entsprechenden Gasduisen in der Tabelle
mit den technischen Daten.Achten Sie
darauf, dass der Gaszufuhrdruck mit den
Werten in der Tabelle mit den technischen
Daten Ubereinstimmt, damit das Geréat
moglichst effizient arbeiten kann und
maoglichst wenig Gas verbraucht.Wenn der
Druck des verwendeten Gases nicht mit
den angegebenen Werten bereinstimmt
oder in Ihrem Gebiet nicht stabil ist,

muss am Gaseinlass moglicherweise ein
geeigneter Druckregler montiert werden.
Um solche Anpassungen vorzunehmen,
mussen Sie sich unbedingt an einen
autorisierten Kundendienst wenden.

Diese Punkte miissen bei der Installation
eines flexiblen Schlauchs gepriift
werden:

*  Wenn die Gasverbindung aus einem
flexiblem Schlauch besteht, der an dem
Gaseinlass des Kochfeldes befestigt
wird, muss eine Rohrmanschette zur
Befestigung verwendet werden.

» Verbinden Sie das Gerat uber eine
langlebigen und méglichst kurzen und
dichten Schlauch mit der Gasquelle.

» Die maximal zulassige Schlauchlange
betragt 1,5 m.

+ Das Gerat muss in Ubereinstimmung
mit den relevanten ortlichen
Gasstandards angeschlossen werden.

* Der Schlauch muss von Bereichen
ferngehalten werden, die sich auf
Temperaturen von tber 90°C aufheizen
koénnen.

» Der Schlauch darf nicht gerissen sein
bzw. gedehnt, gebogen oder geknickt
werden.

* Er muss von scharfen Kanten und
sich bewegenden Gegenstanden

ferngehalten.

* Bevor Sie den Anschluss herstellen,
mussen Sie sicherstellen, dass
der Schlauch nicht beschadigt ist.
Fihren Sie eine Dichtheitspriifung
mit Seifenwasser oder
Lecksuchflissigkeiten durch.Verwenden
Sie keine offenen Flammen zur
Dichtheitsprifung.

» Alle fur den Gasanschluss verwendeten
Metallteile mussen rostfrei sein.
Uberprifen Sie die Verfallsdaten
jeglicher fir den Anschluss verwendeten
Teile.

Diese Punkte miissen bei der Installation
eines festen Gasanschlusses gepriift
werden:

Die Befestigungsmethode firr den

festen Gasanschluss (Gasanschluss mit
Festverschraubung, z. B. eine Mutter) ist
von dem jeweiligen Land abhangig, in

dem Sie sich befinden. Die in Ihrem Land
gebrauchlichsten Teile sind im Lieferumfang
des Gerates enthalten.Jegliche weiteren
erforderlichen Teile kénnen als Ersatzteile
geliefert werden.

Wahrend des Anschlusses mussen Sie
die Mutter an der Gassammelleitung
immer fixieren, wenn Sie das
Gegenstiick festdrehen.Verwenden Sie
Schraubenschlissel in der geeigneten
Grole, um einen sicheren Anschluss

zu gewahrleisten.Verwenden Sie fir die
Dichtflachen zwischen den einzelnen
Komponenten stets die im Gas-Umrustkit
mitgelieferten Dichtungen.

Die beim Anschlieen verwendeten
Dichtungen mussen fur den Einsatz

in Gasanschlissen freigegeben sein.
Verwenden Sie keine Sanitardichtungen fir
Gasanschlisse.

Beachten Sie, dass das Gerat fir den
Anschluss an die Gasversorgung
desjenigen Landes ausgelegt ist, fur das
es hergestellt wurde.Das Hauptzielland ist
auf der Ruckseite des Gerates angegeben.
Wenn Sie das Gerat in einem anderen Land
verwenden mussen, sind méglicherweise
die in der Abbildung unten dargestellten
Anschlisse erforderlich.Wenden Sie

sich in diesem Fall an die zustandigen
Stellen vor Ort, um Informationen Uber
den ordnungsgemaflen Gasanschluss zu
erhalten.
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Der Herd muss von einem ausreichend
qualifizierten und fur Gasarbeiten
zertifizierten Techniker geman den aktuell
geltenden Sicherheitsbestimmungen
installiert und gewartet werden.

WARNUNG:Verwenden Sie keine
offenen Flammen zur
Dichtheitsprifung.

2.4 GAS-UMRUSTUNG
(SOFERN ZUTREFFEND)

Das Gerat ist fir den Gebrauch mit
Flissiggas/Erdgas ausgelegt.Die
Gasbrenner kénnen an unterschiedliche
Gasarten angepasst werden, indem die
Dusen entsprechend dem verwendeten
Gas ausgetauscht werden und die Stellung
fiir die kleinste Flamme eingestellt wird.
Gehen Sie dazu wie folgt vor:

Austauschen der Diisen

Kochfeldbrenner

» Die Hauptgasversorgung
schlieen und das Gerat von der
Spannungsversorgung trennen.

» Die Brennerdeckel und Brennerringe
abnehmen.

* Die Dlisen mit einem 7-mm-
Schraubenschlissel herausschrauben.

* Die vorhandenen Diisen durch die
Dusen aus dem Gas-Umrustkit
ersetzen, die entsprechend der
Gasdlsentabelle die geeigneten
Durchmesser fir die kiinftig verwendete
Gasart aufweisen.

Brennerdeckel ¢— @

Adapter

Brennerkopf 4@

Schraubenschliissel

Diise

Einstellen der Stellung fiir die kleinste
Flamme

Stellen Sie zunachst sicher, dass das Gerat
von der Spannungsversorgung getrennt
und die Gaszufuhr gedffnet ist.Die Stellung
fur die kleinste Flamme wird anhand einer
Flachkopfschraube am Ventil eingestellt.Bei
Ventilen mit Flammenwachter befindet sich
die Schraube neben der Ventilspindel, wie
in den Abbildungen dargestellt.Bei Ventilen
ohne Flammenwachter befindet sich die
Schraube in der Ventilspindel, wie in der
Abbildung dargestellt.Um das Einstellen
der Stellung fur die kleinste Flamme zu
erleichtern, wird empfohlen, das Bedienfeld
(und den Mikroschalter, sofern vorhanden)
fur den Einstellvorgang abzunehmen.

Um die Stellung fiir die kleinste Flamme zu
bestimmen, zltinden Sie die Brenner, und
lassen Sie sie bei der niedrigsten Stufe
brennen.Ziehen Sie die Bypass-Schraube
mit einem kleinen Schraubendreher um
ca. 90 Grad fest, oder I6sen Sie sie um

ca. 90 Grad.Bei einer Flammenlange

von mindestens 4 mm wird das Gas
ordnungsgemal verteilt.Vergewissern Sie
sich, dass die Flamme nicht erlischt, wenn
Sie den Einstellknopf von der héchsten zur
niedrigsten Stufe drehen.Erzeugen Sie mit
lhrer Hand einen Luftzug in Richtung der
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Flamme, um deren Stabilitat festzustellen.

Beim Umristen von FlUssiggas auf Erdgas
muss die Bypass-Schraube geldst werden.
Beim Umristen von Erdgas auf Flissiggas
muss die Bypass-Schraube festgezogen
werden.Stellen Sie sicher, dass das Geréat
von der Spannungsversorgung getrennt
und die Gaszufuhr gedffnet ist.

(Ventil mit Flammenwichter

Bypass-Schraube

(Ventil mit Flammenwachter

Bypass-
Schraube (in
Bohrung)

Andern der Gaszufuhr

In einigen Landern kénnen fir die
Gaszufuhr andere Gase als Erdgas/
Flissiggas verwendet werden.Entfernen
Sie in diesem Fall die aktuellen
Anschlusskomponenten und -muttern
(sofern vorhanden), und fiihren Sie den
Gasanschluss entsprechend der neuen
Gasversorgung aus.Dabei mussen stets
alle fir den Gasanschluss verwendeten
Komponenten von den lokalen und/oder
internationalen Behdrden freigegeben
sein.Halten Sie sich bei jeglichen
Gasanschlissen an die Anweisungen im
Abschnitt ,Anschluss der Gasversorgung
und Leckprifung® weiter oben in diesem
Dokument.

2.5 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE
(SOFERN ZUTREFFEND)

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft geman
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

n WARNUNG:Das Gerat muss geerdet

sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fur den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verlangerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heil3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Geréat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfullen.

» Der mit Sicherungen abgesicherte
Schalter muss auch nach dem Einbau
des Gerates leicht zuganglich sein.

« Sicherstellen, dass alle Anschliisse
ordnungsgeman festgezogen sind.

* Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielRen.

» Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.

( Gelb+Griin

Blau Braun
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

—~

J

1.Gasbrenner
2.Bedienfeld
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4. Verwenden des Produkts

4.1 VERWENDEN DER GASBRENNER
Ziinden der Brenner

Um festzustellen, welcher Knopf welchen
Brenner regelt, Uberprifen Sie das
Positionssymbol auf dem Einstellknopf.

Manuelles Ziinden der Gasbrenner

Wenn ihr Herd nicht mit einer elektrischen
Zundung ausgestattet ist, oder wenn die
Stromversorgung ausgefallen ist, gehen Sie
wie folgt vor:

Bei Kochfeldbrennern:Zum Ziinden der
Brenner, driicken und drehen Sie den
Einstellknopf gegen den Uhrzeigersinn

in die Stellung fur die grofite Flamme.
Halten Sie den Einstellknopf gedriickt, und
halten Sie ein brennendes Streichholz,
Anzindhoélzchen oder sonstige manuelle
Anziindhilfe an den oberen Umfang des
Brenners.Fiihren Sie die Ziindquelle weg
vom Brenner, sobald die Flamme stabil ist.

Elektrische Ziindung per Einstellknopf

Zum Zinden der Brenner, driicken und drehen
Sie den Einstellknopf gegen den Uhrzeigersinn
in die 90-Grad-Stellung. Der unter dem Knopf
befindliche Mikroschalter wird die Funken mit
dem Zinder automatisch erzeugen solange
der Einstellknopf gedrickt ist.Halten Sie den
Knopf solange gedrtickt, bis die Flamme am
Brenner stabil ist.

Flammenwachter
Kochfeldbrenner

Brenner, die mit einer
Flammenschutzvorrichtung ausgestattet
sind, bieten Sicherheit im Falle einer
versehentlich erloschenen Flamme. Halten
Sie deshalb beim Anziinden den Drehknopf
so lange gedriickt, bis Sie solide Flammen
beobachten kdénnen.

Halten Sie den Regler noch etwa 10 bis
15 Sekunden lang gedriickt, nachdem der
Brenner geziindet hat. Wird der Regler zu
friih losgelassen, erlischt die Flamme.

In diesem Fall blockiert das Geréat die
Gasleitungen des Brenners und verhindert
die Ansammlung von unverbranntem Gas.
Warten Sie 90 Sekunden, bevor Sie einen
erloschenen Gasbrenner wieder ziinden.

4.2 KOCHFELD-EINSTELLKNOPFE
Kochfeldbrenner

Der Knopf hat drei Stellungen: Aus (0),
Maximum (groRes Flammensymbol) und
Minimum (kleines Flammensymbol).
Nachdem Sie den Brenner in der
Maximalstellung gezindet haben, kdnnen
Sie die Flammenhoéhe zwischen der
Maximal- und der Minimalstellungen regeln.
Verwenden Sie die Brenner nicht, wenn der
Knopf zwischen der Maximalstellung und
der Aus-Stellung steht.

e

a.
()]

.

Aus-Stellung MAX-Stellung

¢ .

Regelstellung nach
Bedarf

()
a.

MIN-Stellung

Uberprifen Sie die Flamme nach der
Zundung per Sichtprifung.Wenn Sie eine
gelbe Spitze, losgeldste oder instabile
Flammen sehen, drehen Sie die Gaszufuhr
ab, und prifen Sie den ordnungsgemafien
Sitz der Brennerdeckel und Brennerringe,
nachdem sie abgekuhlt sind.Stellen Sie
sicher, dass sich keine Flussigkeiten in
den Brennerkopfen befinden.Wenn die
Brennerflammen unbeabsichtigt erldschen,
drehen Sie die Brenner aus, durchliften Sie
die Kiiche mit frischer Luft, und warten Sie
mindestens 90 Sekunden, bis Sie erneut
versuchen, die Brenner zu ziinden.

e

Brennerdeckel

-
Brennerring ¢ ;
Ziinder

Brennerkopf

Um die Kochfeldbrenner auszuschalten,
drehen Sie den Einstellknopf im
Uhrzeigersinn in die Aus-Stellung (0) oder
in die Stellung, in der die Markierung auf
dem Knopf nach oben zeigt.
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Die Kochfeldbrenner haben
unterschiedliche Durchmesser.Es

kann am sparsamsten mit dem Gas
umgegangen werden, wenn Sie die flr

Ihr Kochgeschirr geeignete Grofie des
Gasbrenners verwenden und die Flamme
auf die kleinste Stufe stellen, nachdem

der Siedepunkt erreicht wurde.Es wird
empfohlen, das Kochgeschirr stets mit dem
Deckel zu schlielRen, um Warmeverluste zu
vermeiden.

Um die Leistungsfahigkeit der
Hauptbrenner optimal ausschopfen zu
kénnen, wird empfohlen, Kochgeschirr mit
den nachfolgenden Bodendurchmessern zu
verwenden.Wenn Sie Topfe mit geringeren
als den genannten Mindestabmessungen
verwenden, entstehen Energieverluste.

Starkbrenner/Wokbrenner 22-26 cm
Normalbrenner 14-22 cm
Schwachbrenner 12-18 cm

Stellen Sie sicher, dass die
Flammenspitzen sich nicht tiber den
aulleren Umfang des Topfs verteilen, da
so Kunststoffteile am Topf (z. B. Griffe)
beschadigt werden kdnnen.

Schliel3en Sie bei langerer Nicht-
Verwendung der Brenner das
Gashauptventil.

A WARNUNG:

Nur Kochgeschirr mit flachem und
ausreichend dickem Boden verwenden.

» Sicherstellen, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken ist, bevor es auf
den Brenner gestellt wird.

» Zugangliche Teile kbnnen wahrend des
Betriebs heild werden.Wahrend und
nach dem Betrieb unbedingt Kinder und
Tiere von den Brennern fernhalten.

* Nach der Verwendung bleibt das
Kochfeld fur Iangere Zeit sehr heild.
Nicht beriihren und keine Gegenstande
darauf abstellen.

» Niemals Besteck oder Deckel auf das
Kochfeld legen. Diese kdnnen sehr heil
werden und schwere Verbrennungen
verursachen.

» Keine Griffe oder sonstiges
Kochzubehor Uber die Kante der
Kochflache herausragen lassen.

L v L %X |

Abgerundeter
Topfboden

% % ]

Topfboden mit zu Topfboden nicht
kleinem Durchmesser vollstandig auf Kochstelle

4.3 ZUBEHOR

Kaffee-Adapter

Legen Sie den Kaffee-Adapter auf den
Rost am Schwachbrenner, damit das

Kochgeschirr bei der Verwendung des
kleinen Brenners nicht umkippt.

e R\

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

» Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

* AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegensténde
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.
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Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kdnnen.

» Wenn Flussigkeiten tberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Gas-Kochfeldes
» Das Gas-Kochfeld regelmaRig reinigen.

« Die Topftrager, Brennerdeckel und
Brennerringe abnehmen.

» Die Kochfeldoberflache mit einem
weichen, in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.AnschlieRend die
Kochfeldoberflache erneut mit einem
feuchten Tuch auswischen und dann
trocknen wischen.

* Die Brennerdeckel abwaschen und
absptilen.Die Brennerdeckel nicht in
nassem Zustand ablegen.Sofort mit
einem trockenen Tuch trockenwischen.

* Achten Sie darauf, alle Teile nach der
Reinigung wieder ordnungsgemaf
zusammenzusetzen.

» Die Oberflachen der Topftrager
zerkratzen mdéglicherweise nach
einiger Verwendungszeit.Dies ist kein
Fertigungsfehler.

Keine Teile des Kochfeldes mit
Stahlwolle reinigen.

Sicherstellen, dass kein Wasser in die
Brenner gelangt, da dadurch die
Dusen verstopft werden kénnen.

Reinigen von Glasteilen (sofern
vorhanden)

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

¢ Die Glasteile innen und aul3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlielend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Reinigen der emaillierten Teile
» Die emaillierten Teile an Ihrem Gerat
regelmaRig reinigen.

* Die emaillierten Teile mit einem
weichen, in Wasser eingetauchten Tuch
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reinigen.AnschlieRend erneut mit einem
feuchten Tuch abwischen und dann
trocknen wischen.

Die emaillierten Teile nicht reinigen,
wenn sie noch heil} sind vom
Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf emaillierten Teilen belassen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an Ihrem Gerat
regelmafig reinigen.

+ Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlief3lich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlieffend mit
einem trockenen Tuch grindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Gerat sollte

ausschlief3lich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Sonstige Priifungen

+ Uberpriifen Sie regelméaRig das
Verfallsdatum der Gasanschlussleitung

» Die Gasanschlussleitung
regelmafig prifen.Wenn ein Defekt
festgestellt wird, einen autorisierten
Serviceanbieter kontaktieren, um die
Gasanschlussleitung austauschen zu
lassen.

*  Wenn beim Betatigen der Einstellkndpfe
am Gerét ein Defekt festgestellt wird,
einen autorisierten Serviceanbieter
kontaktieren.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG
Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten aufgefiihrten
grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie sich an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mégliche Ursache

Lésung

Die
Kochfeldbrenner
funktionieren nicht.

Die Brenner sind méglicherweise in

der Stellung ,Aus”.

Der Druck der Gasversorgung ist
moglicherweise falsch.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet (sofern das Gerat
an eine Spannungsversorgung
angeschlossen ist).

Priifen Sie die Stellung des Einstellknopfes fir
den Backofen und/oder den Grillbrenner.
Prufen Sie die Gasversorgung und den Gasdruck.

Stellen Sie sicher, dass die Spannungsversorgung
vorhanden ist.Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kichengerate funktionieren.

Die
Kochfeldbrenner
ziinden nicht.

Brennerdeckel und Brennerring
sind nicht ordnungsgeman
zusammengesetzt.

Der Druck der Gasversorgung ist
maoglicherweise falsch.

Die Flissiggasflasche ist
moglicherweise leer (sofern
zutreffend).

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet (sofern das Gerat
an eine Spannungsversorgung
angeschlossen ist).

Stellen Sie sicher, dass die Brennerteile
ordnungsgemaf aufgesetzt wurden.

Prifen Sie die Gasversorgung und den Gasdruck.

Die Flissiggasflasche muss mdglicherweise
ersetzt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Spannungsversorgung

vorhanden ist.Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kiichengerate funktionieren.

Die Flammenfarbe
ist orange oder
gelb.

Brennerdeckel und Brennerring
sind nicht ordnungsgemaf
zusammengesetzt.

Abweichende Gaszusammensetzung.

Stellen Sie sicher, dass die Brennerteile
ordnungsgemaf aufgesetzt wurden.

Aufgrund des Aufbaus des Brenners kann die
Flamme in manchen Bereichen des Brenners
orange oder gelb aussehen.

Wenn Sie das Gerat mit Erdgas betreiben, kann

die Zusammensetzung des Gases vom lokalen

Versorger schwanken.Verwenden Sie den Herd
einige Stunden nicht.

Der Brenner
ziindet nicht
oder brennt nur
teilweise.

Die Brennerteile sind moglicherweise

verschmutzt oder feucht.

Stellen Sie sicher, dass die Teile des Gerates
sauber und trocken sind.

Der Brenner ist

ungewohnlich laut.

Dies ist normal.Die Gerausche verringern sich
moglicherweise, nachdem sich die Brenner
erwarmt haben.

Gerausche

Bei einigen Metallteilen am Herd ist es normal,
dass sie Gerausche erzeugen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfliigung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor
Beschadigung durch auliere Einflisse geschutzt sind.
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GARANTI BELGESi

HAFELE

URUNON SATICI FIRMANIN ALICININ
Cinsi ANKASTRE FIRIN Unvani Adi, Soyadi
Markasi HAFELE Adresi Adresi
Modeli
Seri No. Tel./Faks Tel
E-posta
Fatura tarihi
Teslim tarihi ve yeri Fatura no.
Azami tamir siiresi 20 Is giinii Kase ve imza Hilmi Uytun
Garanti siiresi 2yl Turkiye ve Bolgesi

URETICi \ iTHALATCI FIRMA:

Hafele Mobilya Ve insaat Donanimlan Sanayi ve Ticaret Anonim Sirketi
Dudullu 0SB 1.Cadde No: 10 Umraniye 34776 — istanbul

Tel: 0850 450 0 435

Web: www.hafele.com.tr/destek

E-posta: destek@nhafele.com.tr
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HAFELE

saticl, acente ya da temsilciliklere aittir. Garanti Belgesi,

GARANTi SARTLARI

1. Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 7. Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar igin

2 yidr.

2. Malin biitiin parcalar dahil olmak tzere tamami firmamiz

garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti siresi igerisinde arizalanmasi durumunda,

tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir
stiresi en fazla 20 is gtinidur. Bu stire mala iliskin ari-
zanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi

T.C. GUmrtik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Goézetimi Genel Miidiirligu'ne bagvurulabilir,

GARANTI YUKUMLULOGO - MUSTERININ DiKKAT
ETMESi GEREKEN HUSUSLAR

1.

Garanti Belgesi tizerinde mamulin orijinal seri numara-
sinda tahrifat yapildigi hallerde garanti gegersizdir.

satin alinan mala iliskin faturanin tarihi ve sayisi ile seri
numarasini icermek zorundadir.

MUSTERI’NIN SEGIMLIK HAKLARI
Msteri; malin 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda

Kanun hikiimleri uyarinca ayipl oldugunun anlasiimasi
durumunda, ayip daha sonra ortaya ¢ikmis olsa bile, malin

durumunda, malin saticisi, bayii, acentasl, temsilciligi, 2. Garanti yukimldliginin gegerli olabilmesi icin, HAFELE musteriye teslim tarihinden itibaren iki yillik zamanasimi
ithalatgisi veya ireticisinden birisine bildirim tarihinden yetkili personelinden ya da yetkili servislerinden baska stiresi iginde;
itibaren baslar. Malin arizasinin, 10 is giini iginde highir kimsenin, hicbir sekilde cihazin tamir ve tadiline 1. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sozles-
giderilmemesi halinde; tiretici veya ithalatgi, malin tamiri midahale etmemesi gerekmektedir. meden dénme,
tamamlanincaya kadar, benzer Gzelliklere sahip baska bir 3. Anizali cihazin tamir yerini (cihazin kullanildigi yer veya 2. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim
mall tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. servis atolyesi) ve seklini yetkili servis belirler. isteme, se¢imlik haklarindan birini Saticiya karsi;

. Malin garanti stiresi iginde, gerek malzeme ve isgilik, 4. Asagida aciklanan kosullarda arizali cihaz garanti 3. Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, bitin masraflari

gerekse montaj hatalarindan dolay! arizalanmasi halinde,
iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep edilmeksizin
tamiri yapilacaktr.

5. Tiketicinin tamir hakkini kullanmasina ragmen malin;

a. Garanti siiresi icinde tekrar arizalanmasl,

b. Tamiri icin gereken azami stirenin asiimasl,

¢. Tamirinin miimkiin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi, durumlarinda; tiiketici malin
bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya
malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan ta-
lep edebilir. Satic, tliketicinin talebini reddedemez.
Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici,

kapsamina girmez:

a. Cihaza baglanan dis donanimdan (regtilator, kesintisiz
glic kaynagi vb.) kaynaklanan arizalar,

b. Anormal voltaj dlisukliigi veya fazlahgindan, hatali
elektrik tesisatindan, cihazin etiketinde belirtilenden
farkli bir sebeke gerilimine baglanmasiyla olusan
arizalar,

c. Malin tesliminden sonraki nakiller ve yerlestirme
sonucu (disme, asirn sarsiima, darbe vs.) olusabile-
cek arizalar,

d. Cihazin kullanim hatalarindan meydana gelen dis ve
i¢ ylizeylerdeki bozulma, cizilme, kinimalar ve arizalar,

e. Doga olaylarinin (yildinm, sel, su baskini, deprem,
yangin vs.) yol agacag arizalar.

saticlya ait olmak iizere satilanin licretsiz onariimasini
isteme,

4. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degjstirilmesini
isteme, secimlik haklarindan birini ise Saticiya, Gretici
veya ithalatciya karsi kullanilabilir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistiriimesinin
saticl igin orantisiz giicltikleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tliketici, s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda
bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.

Miisteri; sikayet ve itirazlar konusundaki basvurularini Tike-
tici Mahkemelerine ve Tiiketici Hakem Heyetlerine yapabilir

Bu gibi durumlarda arizali cihaz, HAFELE yetkili uzmanlari

tarafindan tamir edilecek, standart tamir ticreti alinacaktir.

5. Garanti Belgesi’nin tekemmdll ettirilerek tiiketiciye
verilmesi sorumlulugu tilketicinin mali satin aldign yetkili

Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur.
6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.
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