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Induktionsherd mit integrierter
Dunstabzugshaube
Bedienungsanleitung /
Installationsanleitung

OPUS PLUS 533.09.746
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DIESES GERAT IST NUR FUR HAUSHALTSUBUCHEN -
GEBRAUCH GESTALTET. DER HERSTELLER NIMMT

KEINE HAFTUNG FUR VERLETZUNGEN ODER

JEGLICHEN SCHADEN, DiE AUFGRUND VON NICHT
ANGEMESSENEM, FALSCHEM ODER NICHT VERNUNFT

I GEM GEBRAUC H ZUS T AND E GEKOMMEN SIND.

Der Hersteller deklariert, dass dieses Gerat alle Voraussetzungen im
Rahmen der Richtlinien Gber Spannungen fiir elektronische Gerate
unter der Nummer 2014/35/EU und der Richtlinien tber
elektromagnetische Kompatibilitédt unter der Nummer 2014/30/EU,
erfiillt.

MASSNAHMEN

- Halten Sie alle magnetischen Gegenstédnde fern, wenn der
Induktionsherd in Betrieb ist. (z.B. Kreditkarten, Compact Disc,
Rechner und ahnliche Gegenstande)

- Stellen Sie Aluminiumfolie oder Nahrungsmittel, die mit Aluminiumfolie
eingepackt sind, nicht direkt auf das Kochfeld.

- Stellen Sie keine metallische Gegenstdande wie Messer, Gabel, Loffel
oder Deckel auf das Kochfeld, da sie dadurch zu heiss werden.

- Wenn Sie das Essen ohne Gewdirze in einer beschichteten Pfanne
braten, achten Sie darauf, dass das Vorheizen 1-2 Minuten nicht
Uberschreitet.

- Wenn Sie ein Gericht braten, das sich leicht an der Pfanne klebt,
schalten Sie den Induktionsherd erst in geringer Hitze ein und
erhohen Sie die Hitze allmahlich, wahrend Sie die Zutaten weiterhin
beriihren.

- Wenn die Kochoberflache beschadigt ist, trennen Sie das Gerat von
der Stromversorgung, damit Sie mdgliche Stromanschldage vermeiden
kénnen.

- Benutzen Sie keinen Dampfreiniger, um das Kochfeld zu reinigen.

- Das Gerat und seine zuganglichen Teile kénnen wahrend des
Gebrauchs sehr heiss sein.

- Seien Sie vorsichtig und fassen Sie die Teile des Heizsystems nicht an.

Das Gerat soll nicht mit einer externer Uhr oder Fernbedienung betatigt
werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir den Fall, dass es
die Oben ernannten Anleitungen nicht beriicksichtigt und die Warnungen
zur Vermeidung der moglichen Unfalle nicht beachtet und die
Massnahmen nicht umgesetzt werden.

Der Hersteller haftet nicht fir den Fall, dass die in dieser
Bedienungsanleitung vorgestellten Anweisungen zur geeigneten

Nutzung des Gerats nicht eingehalten und die bestehenden Massnahmen
nicht getroffen werden.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Anderungen an dem Gerét und

an dieser Bedienungsanleitung machen zu kénnen.

- Kinder unter 8 Jahren sollten sich in einem sicheren Abstand von dem
Gerdt aufhalten, solange sie nicht unter stéandiger Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern tber 8 Jahren und von Personen mit
physischen, geistigen Beeintrachtigungen oder Personen ohne die
notige Erfahrung und das nétige Wissen nur dann gebraucht werden,
wenn sie unter Aufsicht stehen und lber das sichere Nutzen des Gerats
Anweisungen bekommen und sich Uber die Gefahren der falschen
Nutzung im Karen sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung oder die Pflege des Gerates sollte nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, solange sie nicht unter Aufsicht stehen.

- Das Einschalten vom Kochfeld, auf dem sich Fett oder pflanzliches Ol
befinden, ist gefahrlich und kann Brandfalle verursachen.
Versuchen Sie niemals einen Brand mit Wasser zu l6schen. Schalten
Sie stattdessen das Gerat aus und decken Sie das Feuer mit einem
Deckel oder einer Loschdecke ab.

- Garen/Braten soll unter standiger Aufsicht stattfinden. Auch wenn das
Garen kurze Zeit dauert, sollte es unter standiger Aufsicht stattfinden.

- An einem Kochfeld, auf dem sich Fett und/oder pflanzliches Ol befindet,

Es sollen lediglich Schutzutensilien benutzt werden, die fiir die
Nutzung mit dem Kochfeld gestaltet sind und von denen die Hersteller
in der Bedienungsanleitung angeben, dass sie dafiir geeignet sind
oder die sich schon im Gerat befinden. Bei der Nutzung von
ungeeigneten Schutzutensilien kénnen Unfalle auftreten.

ACHTUNG: Die zuganglichen Teile der Gerats kénnen wahrend der
Nutzung heiss sein. Kinder sollten von dem Kochfeld ferngehalten
werden und um Verbrennungen und Verbriihungen zu vermeiden.

Schliessen Sie den Stromabschalter, der gemass den
Verkabelungsvorschriften, entsprechend den Voraussetzungen der
Hochspannungskategorie III den Stromanschluss und der an allen
Polen die Verbindung abbricht, an das feste Kabelnetz.

Die Steckdose oder der allpollige Schalter sollen sich in einer
unmittelbaren Nahe zu dem installierten Gerats befinden.

Bitte treten Sie in Kontakt mit dem zustédndigem Verteiler, falls Sie
technische Hilfe oder zusatzliche Informationen liber unsere
Produkte brauchen.

Wenn das Stromversorgungskabel beschadigt ist, darf es nur
von dem Hersteller, zustédndiger Kindenstelle oder
qualifizierten und entsprechend befugten Elektriker
ausgetauscht werden, um alle moglichen Risiken zu vermeiden.

kann ein unbewachtes Kochen gefahrlich sein und einen Brand verursachen.

- Brandgefahr: Lassen Sie keine Gegenstande auf der Oberfldchen des
Kochfeldes.



Funklionsprinzip(Abb.1)

Das Gerat nutzt hauptsachlich die elektromagnetische Eigenschaften des
Kochapparats. Die Induktivitat, die ein elektromagnetisches Feld erzeugt,

wird durch einen elektronischen Stromkreis angetrieben und reguliert.

Die Warme wird vom Kochapparat selbst an das Essen weitergeleitet. Der

Kochprozess erfolgt in unten beschriebener Weise. Warmeverlust ist
minimal. (Hochste Effektivitat)

- Wenn das Kochapparat von dem Kochfeld entfernt wird, auch wenn es
erst vor sehr kurzer Zeit entfernt wurde, schaltet sich das System selber aus.
- Durch den elektronischen Stromkreis ermdglicht das System maximum

Flexibilitdt und feinste Regulierungsmaglichkeiten.
1.Kochapparat

2.Induzierter Strom

3.Magnetisches Feld

4.Induktivitat

5.Elektronischer Stromkreis

6.Stromquelle

Gebrauchsanweisungen ( Abb. 2)

1.Ein/Aus

2.Stoptaste

3.Schiebetaste

4.Kochzone

5.Anzeigeneinstellung

6.Tasten zur Wahl der Kochzone

7.Taste flir Kindersperre

8.Taste flir Programmieruhr

9.Funktionstaste zum schnellen Erhitzen

10.Dunstabzugshaube Funktionstaste

Es wird empfohlen die Dunstabzugshaube nach dem Kochen
noch fiir 15 Minuten in Betrieb zu lassen, damit der sich verbreitende
Geruch entsorgt werden kann.

Das Einschalten der Dunstabzugshaube;

Sie kénnen die Dunstabzugshaube (10) einschalten, indem ihre
Taste driicken und die Leistungsstufe einstellen, indem Sie die
Schiebetaste +(3) und -(2) betatigen.

Ausschalten der Dunstabzugshaube;

Sie kénnen die Dunstabzugshaube (10) einschalten, indem ihre
Taste driicken und die Leistungsstufe auf "0” einstellen, indem
Sie die Schiebetaste (2) betatigen.

Installation des Gerats

Alle Arbeiten, die mit dem Installieren des Gerats
zusammenhangen (Stromanschluss) miissen von qualifiziertem
Personal entsprechend den glltigen Vorschriften durchgefiihrt
werden.Fir besondere Anweisungen, siehe den Abschnitt tiber
Installationstechniker.

Das Ein- und Ausschalten der elektronischen Sensoren
Nach dem AnschlieBen des Kochfeldes das an Stromversorgungsnet
sind die elektronischen Sensoren innerhalb von einer Sekunde
betriebsbereit.Wenn das Gerat auf Leistungsstufe “0” eingestellt
ist, leuchten alle Anzeigen und alle LEDs fiir eine Sekunde. Nach
dieser einen Sekunde schalten alle Anzeigen und LEDs aus und
die automatischen Sensoren geraten in Wartemodus.Um die
Sensoren zu aktivieren, beriihren Sie die Ein-/Ausschalttaste (1).
Die Anzeigen am Kochfeld zeigen stetig auf “0”. Wenn die
Kochzone sich im heissen Zustand befindet, wird auf dem
Anzeigebereich “H"” statt “0” angezeigt. Der Punkt am rechten
unteren Teil leuchtet ein und aus mit einem Abstand von einer
Sekunde, um zu zeigen, dass es in dem Moment kein Kochzone
gewahlt ist.Nach dem Einschalten bleiben die elektronischen
Sensoren fiir 20 Sekunden aktiv. Wenn es innerhalb dieser Zeit
kein Kochzone gewahlt oder keine Zeiteinstellung von dem
Nutzer gemacht wird, gehen die Sensoren automatisch in den
Wartemodus (ber. Die Berlihrungssteuerung kann sich nur dann
einschalten, wenn sie erkennt, dass nur die EIN/AUS-Taste
betatigt wird. Wenn sie eine andere Tastenbetdtigung erkennt,
bleibt die elektronische Steuerung im Wartezustand.

Wenn beim Einschalten die Kindersicherung aktiviert ist, zeigen
alle Kochfelder die Buchstabe “L" ( gesperrt ). Wenn die
Kochzonen sich im heissen Zustand befinden, werden auf dem
Anzeigebereich die Buchstaben “L” und "H"” abwechselnd
angezeigt. Wenn die elektronischen Sensoren AKTIV sind, konnen
sie an beliebigen Zeitpunkten durch Beriihren der Ein/Ausschalttaste
AUSGESCHALTET werden. Das gilt auch fiir Félle, in denen die
Sensoren gesperrt sind (aktivierte Kindersicherung).
EIN-/AUSSCHALTTASTE, die AUSSCHALTTASTE ist immer vorrangig.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Wenn von dem Nutzer keine Kochzone oder kein Sensor gewahlt
wird, wahrend die elektronischen Sensoren sich im AKTIVEN
Zustand befinden, schalten sie sich nach 20 Sekunden wieder aus.
Wenn eine Kochzone gewahlt ist, das sich auf Anzeigeziffer "0”
befindet, besteht eine automatische Deaktivierungs- und
Ausschaltzeit von jeweils 10 Sekunden.Das EIN- und AUSSCHALTEN
von einem der Kochzonen. Stellen Sie den Topf mittig auf die
Kochzone. Wenn der Topf nicht richtig aufgesetzt ist, wird die
Kochzone nicht aktiviert.

u

Bei eingeschalteter Steuerung durch Berlihrung kann die Kochzone
durch Drlicken der Taste (4) der entsprechenden Zone gewahlt
werden.Der Anzeigebereich der gewahlten Kochzone leuchtet ein
(5), wahrend die anderen deaktiviert bleiben. Wenn die Kochzone
"heiss” ist leuchten die Zeichen "H” und "0” hintereinander.

Um die Einstellungen zu wahlen, driicken Sie die PLUS (3) oder die
MINUS (2) Taste, dann wird sich die Kochzone aufwarmen.
Nachdem das Kochzone gewahlt ist, kann man die Einstellung
wahlen, indem man die PLUS taste (3) gedrickt halt.

Die Leistungsstufe fangt bei 1. an und und erhoht sich mit

jeder 0,4 Sekunde um einen Wert von 1. Wenn deie Leistungsstufe
den Wert von erreicht, wird sie sich nicht mehr andern.

Wenn mit der MINUS Taste die Leistungsstufe gewahlt ist

betragt der Anfangswert "9” (Maximalwert).

Um de jeweilige Leistungsstufe um einen Wert von “1” pro 0,4
Sekunden zu verringern, halten Sie die Taste gedriickt. Wenn der
"Nullwert” erreicht ist wird es keine Anderungen mehr stattfinden.
Man kann die Einstellungen nur dann andern, indem man die die
PLUS (3) oder die MINUS (2) Taste noch einmal betatigt.

Das Kochfeld ausschalten

Wahlen Sie die Kochzone, das Sie ausschalten mdchten indem

sie die entsprechende Taste driicken. (4). Der Anzeigebereich der
gewahlten Zone wird einleuchten (5) und die anderen werden
deaktiviert bleiben. Driicken Sie auf die Taste des Kochfeldes (4)
und die MINUS-Taste (2) gleichzeitig, somit wird sich die
Leistungsstufe auf "0” andern. Ausserdem kann man die MINUS-
Taste dafiir benutzen, um die Leistungsstufe auf “0” zu senken.
Wenn die Kochzone "hiess” ist werden die Zeichen "H”

und “0” hintereinander leuchten.

Ausschalten von ailen Kochzonen

Man kann aile Kochzonen mit der EIN-/AUSSCHALTTASTE jederzeit
sofort ausschalten.

Wenn das Gerat sich im Wartemodus befindet, leuchtet auf allen
heissen Kochfzonen das Zeichen "H". An den anderen Kochfzonen
wird es nichts angezeigt.

Einstellung der Stromstdrke

Man kann die Leistungsstufen von einzelnen Kochzonen in 9
Schritten einstellen. Diese Schritte werden mit einer LED-
Anzeiger von sieben Segmenten auf einer Skala von "1" und "9"
angezeigt.

Wenn bei der Kochzone, die sich vorne links befindet, die
Leistungsstufe "9" gewahlt wird, wird die Leistungsstufe nach 30
Minuten um Einiges gesenkt, um Ihre Sicherheit zu gewahrleisten.
Wenn es eine hohere Leistungsstufe gebraucht wird, wahlen Sie die
Option "Schnelles Erhitzen" ("P")

Der Bereich, der abwechselnd genutzt werden kann

Die Alternativen fiir das Kochfeld sind Folgendes:

1.Um den abwechselnd benutzten Kochbereich als einzelner Bereich
zu aktivieren, driicken Sie fiir die, die sich auf der linken Seite
befinden, gleichzeitig auf die Tasten zur Bereichsauswahl (4)rund=
oder fir die, die sich auf der rechten Seite befinden, gleichzeitig auf
die Tastenzur Bereichsauswah * und . (4).

2. Neben der Leistungsstufenanzeige wird auch die Anzeige fiir

den abwechselnd benutzten Bereich anleuchten. /7

3. Abhdngig von der Kochzone, wo sich der Topf befindet, benutzten
Sie die Schiebetasten "+ (2) oder “-” (3) vorne links, um die
Leistungsstufe einzustellen.

4. Wenn der Topf von vorne nach hinten oder in umgekehrter
Richtung bewegt wird, bestimmt der abwechselnd benutzter

Bereich die Lage neu und bewahrt die gleiche Leistungsstufe.



Funktion des Schnellen Aufwarmens

Um die Funktion des schnellen Aufwarmens zu aktivieren; wahlen

Sie den Aufwamebereich, indem Sie die Taste zur Bereichsauswahl

(4) bertihren; wenn Sie die Kontrolltaste (9) beriihren, zeigt die
Anzeige das Zeichen "P” und die Leistungsstufe steigt auf Maximum.
Deaktivieren der Funktion des schnellen Aufwarmens; wahlen die

den Bereich zum Deaktivieren mit der Taste zur Bereichsauswahl

(4). 1a. Um die Funktion des schnellen Aufwarmens zu deaktivieren,
driicken Sie auf die Taste "-"” (2) und der Kochbereich wird sich
danach auf die Leistungsstufe “9” einstellen.

1b.Wenn die Tasten "-” und "+” gleichzeitig gedriickt werden,

schaltet sich die Kochzone aus und die Funktion des schnellen
Aufwarmens wird selber deaktiviert.

Diese Funktion des schnellen Aufwarmens kann an irgend einem der
Kochzonen in Betrieb gehen. Nach 5 Minuten geht die Kochzone in

die Leistungsstufe von 9 Uber.

Die Leistungseinstellung am Gerat lauft auf folgende Weise, die

letzte Eingabe ist vorrangig. Es wiirde bedeuten, dass die vorherige
Eingaben an den anderen Kochzonen in notwendigen Fallen
automatisch umgestellt werden.

- Wenn die Induktionsplatte sensiert, dass an einem der

Kochzonen die Leistungsstufe gemindert werden soll, leuchtet die
Anzeige des schon eingestellten Leistungsstufe an dieser Kochzone
ein und aus und gibt Ihnen eine Zeit von 3 Sekunden, damit Sie

den Wert umstellen kénnen, bevor die Leistungsstufe auf das
Minimale reduziert wird.

- Wenn wahrend dieser Zeit eine Umstellung stattgefunden

hat, kontrolliert der Leistungsregulator die Einstellungen

erneut. Wenn wegen einer neuen Einstellung der

Leistungsstufe noch mehr runtersinkt, beginnt die Zeit zum

Umstellen erneut.

- Wenn es am Kochfeld keine Umstellung vorgenommen werden

soll, stoppt das Ein-und Ausleuchten und die eigentliche
Leistungsstufe wird auf dem Bildschirm endgiltig angezeigt. Wenn

an der Kochzone, an der die Leistungsstufe gemindert wurde, der
Zustand sich 6ndert, wird die automatische Leistungserhéhung

nicht aktiviert.

ANMERKUNG:

Wenn an einer der Kochzonen im hinteren Bereich (links oder rechts),
die Funktion des schnellen Aufwarmens gewahlt wird, schaltet sich die
Kochzone auf der gleichen Seite im vorderen Bereich automatisch aus
(wenn vorher eingeschaltet). in diesem Fail wird die Funktion des
schnellen Aufwarmens noch stiarker. Aber, wenn an einer der vorderen
Kochzonen (links oder rechts) die Funktion des schnellen Aufwdarmens
gewadhlt wird, kann an der Kochzone auf der gleichen Seite nur bis auf
Leistungsstufe 8 eingestellt werden, da es nicht mehr Energiezufuhr
benoétigen wird.

Restwarmeanzeige

Diese Anzeige ist dafiir gestaltet, dass es dem Nutzer Uber potentielle

gefahrliche Temperaturen im Umfeld der Kochzone auf der Glaskeramik-

platte Angaben macht.

Die Temperatur ist nach einem mathematischen Verfahren festgestellt
und die Restwarme wird an dem entsprechenden Bildschirm mit 7
Segmenten mit dem Symbol "H” angezeigt.

Das Aufwarmen und das Abkiihlen werden abhangig von den unten
ernannten Faktoren berechnet.

- Die gewahlte Einstellung (0" bis "9")

- Die Zeit des AN oder AUSSEINS

Nachdem die Kochzone ausgeschaltet ist, wird die Temperatur der

gewahlten Kochzone mit dem Symbol ” H” angezeigt, bis die Temperatur

auf eine mathematisch nicht kritische Stufe gesunken ist. (<60°C).
Automatisches Ausschalten (Einschrankung der Betriebszeit).

Jeder aktivierten Kochzone wird eine maximale Betriebszeit zugewiesen.

Die maximale Betriebszeit hdangt von der gewahlten Kochzone ab.Wenn
die maximale Betriebszeit abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone
selber aus.

Jede Umstellung an der schon eingestellten Kochzone (Umstellen der
Leistungsstufe, usw.) bringt die Restzeitanzeige auf den Anfangspunkt.
Die Zeitumstellungen sind den Betriebszeiteinschrankungen bei der
hdchsten Leistungsstufe vorrangig.

Sicherung gegen versehentliches Einschalten

- Wenn die elektronische Steuerung sensiert, dass ein Sensor fiir
ungefahr 10 Sekunden gedriickt wird, schaltet sie sich selber aus. Die
elektronische Steuerung sendet dem Nutzer ein lautes Signal, damit er
den aus Versehen auf die Kochzone gestellten Kochapparat wegnimmt.
Der Bildschirm zeigt die Fehlercode "ER 03"

Wenn das Problem langer als 10 Sekunden dauert, wird die Code"ER 03"
angezeigt, solange die elektronische Steuerung es sensiert. Wenn die
Kochzone sich im "heissen" Zustand befindet, wird auf dem Bildschirm,
der mit der Problemmeldung gedndert wurde, das Symbol "H” angezeigt.
- Wenn es innerhalb von 20 Sekunden keine Kochzone aktiviert wird,
nachdem das Gerat durch die Einschalttaste in Betrieb geraten ist, gerat
die Steuerung aus dem eingeschaltetem Zustand in den Wartungsmodus
Zustand uber.

- Wenn die Steuerung eingeschaltet ist, hat sie Vorrang gegentiber den
Ein- und Aus Schalttasten und all den anderen Sensoren, sodass die
Steuerung jederzeit deaktiviert werden kann, auch wenn mehrere
Sensoren gleichzeitig und/oder ununterbrochen aktiviert sind.

- Wenn im Wartemodus, wird es kein Warnungssignal tber
versehentlichen Aktivitat gegeben. Aber, damit die Steuerung erneut in
Betrieb gehen kann, muss sie sensieren, dass alle Sensoren deaktiviert
sind.

Bedienung der Kindersicherung

- Um unerwiinschte Nutzungen zu vermeiden, kdnnen Sie die
Steuerungen verriegeln. (z.B. damit die Kinder die Kochzonen aus
versehen nicht aktivieren).

- Wenn die Steuerungen gesperrt sindi gehen alle
Steuerungstasten ausser der Ausschalttaste ausser Betrieb.

Um die Steuerungen zu sperren
Driicken Sie auf die Sperrtaste fur Kinder (7) ?: fur 3 Sekunden. Die
Anzeige Uber dem Schliisselsymbol als Kindersperre wird

einleuchten und die Uhranzeige zeigt das Symbol “Lo".

Um die Steuerungssperre aufzuheben

A\

Driicken Sie auf den Sensor der Tastensperre und halten Sie sie
gedrickt fir eine Weile.

Wenn der Induktionsherd sich im Sperrmodus befindet, werden aile
Steuerungstaste ausser der Ausschalttaste ausser Betrieb gelassen. Bei
einem Notfall kénnen Sie dadurch jederzeit das Kochfeld ausschalten,
jedoch sollten Sie bei dem nachsten Kochvorgang die Sperre aufheben.

Programmieruhr (nach eigenem Wunsch)

Sie kdnnen die Programmieruhr auf zwei verschiedene Weisen benutzen:
-Sie kénnen sie lediglich als Minutenuhr benutzen. in diesem Fall

wird keine Kochzone ausgeschaltet, wenn die Zeit abgelaufen ist.

-Sie kénnen die Programmieruhr so aktivieren, dass die

Kochzone ausgeschaltet ist, wenn die Zeit abgelaufen ist.

-Sie kénnen die Programmieruhr bis auf 99 Minuten einstellen.

Benutzen der Programmieruhr lediglich als Minutenuhr.

Wenn Sie keine Kochzone gewahlt haben,

1. Stellen Sie sicher, dass mindestens eine Kochzone des
Induktionsherds eingeschaltet ist.
Anmerkung: Sie kénnen die Minutenuhr benutzen auch wenn Sie
keine Kochzone gewahlt haben.

2.Beriihren Sie die Taste der Minutenuhr (8). Die Uhranzeige wird
mit dem Symbol “10” einleuchten und auf dem Bildschirm als
“10” angezeigt.

3.Stellen Sie die Minutenuhr ein, indem Sie die Sensoren
“-"und “+" berihren.
Hinweis: Um die Zeit um eine Minute zu mindern oder
erhéhen, beriihren Sie die “-” und “+" Tasten jeweils einmal.
Um um 10 Minuten zu mindern oder erhdhen, beriihren Sie die
“-"und “+” Tasten der Minutenuhr und halten Sie die
Tasten beriihrt.Wenn man die “-” mund “+" Tasten beriihrt, geht die
Minutenuhr ausser Betrieb und ihre Anzeige schaltet sich aus.

4.Wenn die Minutenuhr eingestellt ist, beginnt sofort der
Countdown. Auf dem Bildschirm wird die Restdauer angezeigt.

5.Der Warnsignal tont fiir 30 Sekunden und wenn die Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich der Minutenzeiger aus.



Einstellen der Programmieruhr, indem eine oder mehrere Kochzonen

ausgeschaltet sind.

Wenn die Programmieruhr fiir eine bestimmte Kochzone eingestellt ist:

1. Beriihren Sie die Taste (4) zum Wahlen der jeweiligen Kochzone.

2. Bertlihren Sie die Taste der Programmieruhr (8), wenn der Anzeiger
anfangt zu blinken, kdnnen Sie die Programmieruhr einstellen.

3. Sie kdnnen die Programmieruhr auf einer Skala von 1 bis 99 Minuten
einstellen indem Sie "+" oder "-" Tasten berthren.

Hinweis: Um die Zeit um 1 Minute mindern oder zu erh6hen, beriihren

Sie die “-" oder “+" Tasten der Programmieruhr einmal. Um um 10

Minuten zu mindern oder erhdhen, beriihren Sie die “-" und "+" Tasten

der programmieruhr und halten Sie die Tasten weiterhin berihrt.

Wenn die “-” und "+” Tasten gleichzeitig beriihrt werden, geht die

programmieruhr ausser Betrieb und die Dauerzeiger schaltet sich aus.

4. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der Countdown. Auf dem

Bildschirm wird die Restdauer angezeigt und das Symbol der

Programmieruhr blinkt fiir 5 Sekunden.

ANMERKUNG: Der rote Punkt neben dem Anzeiger der Leistungsstufe

blinkt, inden er angibt dass die Kochzone gewahlt wurde.

5. Wenn die Kochdauer abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende

Kochzone automatisch aus. Die anderen Kochzonen bleiben weiterhin

aktiv.

6.Wenn die Programmieruhr gleichzeitig als Minutenuhr und als

Ausschalter fiir die Kochzonen benutzt wird, zeigt der Bildschirm als

erstes die Restdauer der Minutenuhr. Wenn Sie die Reguliertaste der

Kochzone bertiihren, kénnen Sie die Restdauer der Ausschaltuhr sehen.

DIE KOCHTOPFE (Abb. 3)

-Ein Topf mit elektromagnetischen Eigenschaften kann ein geeigneter
Topf fiir das Kochen auf einem Induktionsherd sein.

-Bevorzugen Sie Topfe, von denen angegeben wird, dass sie

geeignet fir einen Induktionsherd sind.

-Topfe mit Deckel und einem dicken Boden.

-Ein Topf mit dem gleichen Durchmesser wie die Kochzonen, ermdglicht,
dass die Leistung auf einer maximalen Ebene durchgefiihrt wird.

-Ein kleinerer Topf mindert die Leistungsstarke, verursacht jedoch

keine Energieverlust.

-Es wird keineswegs empfohlen, Tépfe zu benutzen deren

Durchmesser kleiner als 14 cm sind.

-Mehrschichtige ferromagnetische Topfe aus nicht nichtrostendem Stahl
mit nichtrostendem Boden sind geeignet fiir das Kochen mit Induktion.
-Topfe aus Gusseisen, bevorzugt mit emailliertem Boden, um das
Kratzen der Glaskeramik - Oberflache zu vermeiden.

-Es wird nicht empfohlen, Tépfe aus Glas, Keramik, Erde,

Aluminium, Kupfer oder nichtmagnetische Topfe aus

nichtrostendem Material zu benutzen.

Pflege (Abb.4)

Damit der Induktionsherd nicht beschadigt wird, entfernen Sie
Aluminiumfolioteile,verschiittete Essensreste,gespritzte Ole,

Zuckerflecken und andere Lebensmittelreste mit hohem Zuckeranteil sofort
mit Hilfe eines Schabers. Reinigen Sie danach die Oberfléche mit einem
Tuch oder einem anderen geeigneten Produkt, sptilen Sie sie mit Wasser
ab und trocknen Sie sie mit einem sauberen Tuch. Es sollten in keinem Fall
Schwamme oder Ticher mit rauen Oberflachen benutzt werden. Benutzen
Sie keine aggressiven u d chemischen Putzmittel wie Ofensprays oder
Fleckentferner.

Olfilter: Um Brandgefahr zu vermeiden, reinigen Sie die Offilter griindlich
einmal im Monat und wenn auf dem Oberfldchenbildschirm diesbeziiglich
eine Warnung anzeigt wird. Nehmen Sie die Filter aus und reinigen Sie
diese mit heissem Wasser und Putzmittel. Wenn Sie einen Geschirrspller
benutzen, stellen Sie die Filter senkrecht hinein, um das Kleben von
Essenszeiten zu vermeiden. Benutzen Sie kein Poliermittel, um zu reinigen.
Aktive Kohlefilter: Tauschen Sie alle 3 Monate aus.

Wichtig: Wenn die Dunstabzugshaube mehr als zweimal am Tag benutzt
wird, reinigen/ tauschen Sie die Filter 6fter aus. Benutzen Sie immer die
originellen Filter, die von dem Hersteller produziert worden sind.



Verwendung von Kohlefaserfiltern ;

Thr Gera t wird mit einem Kohlefilter geliefert.

Sie sollten Ihren Kohlefilter regelmaBig reinigen. Die Dunstabzugshaube muss griindlich gereinigt werden, ohne dabei
zu vergessen, die Dunstabzugsfilter zu desinfizieren oder zu ersetzen. Reinigen Sie die AuBenseite der
Dunstabzugshaube mit einem weichen, in warmem Seifenwasser getrankten Tuch und nehmen Sie die Innenseite

auseinander und weichen Sie sie mindestens einige Stunden in warmem Seifenwasser ein. Fir ein perfektes Aussehen
mit einem Mikrofasertuch abreiben

Seitenansicht in
geschlossener Form

Vorderansicht in
geschlossener Form
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Seitenansicht in
offener Form




Installation

Auswahl der Einbauausriistung

Schneiden Sie das Teilstlick mit den in der Zeichnung unten angegebenen MaBen aus der Arbeitsplatte aus.

Lassen Sie um den Ausschnitt herum einen Freiraum von mindestens 5 cm fiir die Handhabung und den Einbau.

Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt. Wahlen Sie eine hitzebesténdige Arbeitsplatte, um weitere
Verformungen durch die vom Kochfeld ausgehende Hitze zu vermeiden. Installieren Sie das Gerdt wie unten gezeigt:

(L) (mm) (W) (mm) (H) (mm) (T)(mm) A(mm) B(mm) X(mm)

770 520 240 235 750 495 50 mini

Achten Sie darauf, dass das Induktionskochfeld immer in einem gut bellifteten Raum verwendet
wird und dass die Luftein- und -auslasse nicht blockiert sind. Vergewissern Sie sich, dass das
Induktionskochfeld in einwandfreiem Zustand ist. Wie unten dargestellt:

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und dem
Schrank Giber dem Kochfeld muss mindestens 760 mm betragen.

A(mm) B(mm) C (mm) D E

760 235 20 minimum Lufteinlass Luftauslass 5mm




Vor dem Einbau des Kochfeldes muss Folgendes sichergestellt werden

- Die Arbeitsplatte muss eben und stabil sein, und es diirfen keine Konstruktionsteile die vorgegebenen Abstdnde beeintrachtigen.

- Die Arbeitsplatte muss aus hitzebestédndigem Material hergestellt sein.

- Wenn das Kochfeld {iber einem Backofen installiert werden soll, muss der Backofen Uber ein eingebautes Kiihlgeblase verfiigen.

- Die Installation muss allen Genehmigungsanforderungen und geltenden Normen und Vorschriften entsprechen.

- Ein geeigneter Trennschalter zur volistandigen Trennung von der Hauptstromversorgung muss hinzugefiigt und in der festen
Elektroinstallation gemaB den ortlichen Verkabelungsgsregeln und -vorschriften installiert werden.

- Dieser Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von 3 mm an allen Polen aufweisen

(oder an allen aktiven [Phasen-]Leitern, wenn die drtlichen Installationsvorschriften diesen Typ zulassen).

- Dieser Trennschalter muss fiir den Kunden beim Einbau des Kochfeldes leicht zugénglich sein.

- Bei Zweifeln Uber die Installation die drtlichen Bauaufsichtsbehdrden und Vorschriften konsultieren

- Verwenden Sie hitzebestédndige, leicht zu reinigende Oberflachen (z B. Keramikfliesen) fiir die Wandflachen rund um das Kochfeld.

Nach dem Einbau des Kochfeldes muss Folgendes sichergestellt werden

- Das Netzkabel darf nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugénglich sein.

- Stellen Sie sicher, dass ein ausreichender Luftstrom von der AuBenseite des Schranks zur Unterseite des Kochfelds vorhanden ist.

- Wenn das Kochfeld auf einer Schublade oder einem Schrank installiert wird, muss eine Warmeschutzbarriere unter dem Kochfeldsockel
angebracht werden.

- Der Trennschalterschliissel ist fiir den Benutzer leicht zuganglich.

Vor dem Anbringen der Befestigungswinkel )
- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, weiche Unterlage (verwenden Sie die Verpackung). Uben Sie keine Kraft auf die aus dem
Kochfeld herausragenden Steuertasten aus.

Bei der Montage der Befestigungswinkel

- Das Gerat muss auf eine stabile, weiche Unterlage gestellt werden (verwenden Sie die Verpackung). Uben Sie keine Kraft auf die
Steuertasten aus, die aus dem Kochfeld herausragen

Abb.1
[01]

- Verlangern Sie die angegebene Abdichtung entlang der unteren Kanten des Kochfeldes und achten Sie darauf, dass sich die Enden
Uberlappen.

Abb.2

02

ENZZ aob.3

Verwenden Sie keinen Klebstoff, um das Kochfeld auf der Arbeitsplatte zu befestigen. Abb.3

Nach dem Einbau der Abdichtung setzen Sie das Kochfeld in die Aussparung in der Arbeitsplatte ein. Driicken Sie das Kochfeld
leicht nach unten, um es in der Arbeitsplatte zu positionieren, und bringen Sie die Abdichtung an der AuBenkante
ordnungsgemaB an (Abbildung 3).



WARNUNG

1. Dieses Induktionskochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden. Unser professionelles Team steht
Thnen zur Verfiigung. Bitte flihren Sie dieses Verfahren niemals selbst durch.

2. Dieses Kochfeld darf nicht direkt Gber einem Geschirrspiiler, Kiihlschrank, Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden, da Feuchtigkeit die elektronischen Bauteile des Kochfeldes beschadigen kabn.

3. Dieses Induktionskochfeld muss so installiert werden, dass eine sichere und gleichmaBige Warmeverteilung gewahrleistet ist.

4. Die Induktionsheizzone an der Wand und die Arbeitsplatte miissen hitzebestandig sein.

5. Um Beschadigungen zu vermeiden, miissen die Sandwichschicht und der Klebstoff hitzebestandig sein.

Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz angeschlossen werden.

Uberpriifen Sie Folgendes, bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen:

1. Das Stromnetz im Haus ist flir den Stromverbrauch des Kochfeldes geeignet.

2. Die Spannung entspricht dem auf dem Typenschild angegebenen Wert.

3. Die Abschnitte des Stromversorgungskabels kénnen der auf dem Nennwertschild angegebenen Belastung standhalten.

Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Zubehérteile, um das Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen, da dies zu Uberhitzung
und Feuer fihren kann.

Das Stromversorgungskabel darf keine heiBen Teile beriihren und muss so verlegt werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle 75 °C
Uberschreitet.

Lassen Sie von einem Elektriker priifen, ob die Hausinstallation ohne Anderungen geeignet ist. Das Kabel darf nur von einer
Elektrofachkraft ausgetauscht werden.

|
O Braun Schwarz Grau Blau Grun/Gelb
PE Ls
O L1 L2 L3 N PE
by e Y Gty 220-240 V
f——
PE L,
L L1L3 N]_ < 220-240 V >
. 220-240 V -
N L, N "
|

- Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, darf dies nur von demem fiir den Kundendienst zustandigen
Unternehmen mit speziellerer Ausriistung durchgefiihrt werden, um Unfélle zu vermeiden.

- Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein omnipolarer Schutzschalter mit einem Mindestabstand von
3 mm zwischen den Kontakten installiert werden.

- Der Installateur muss sich vergewissern, dass der elektrische Anschluss korrekt und entsprechend den Sicherheitsvorschriften
ausgefiihrt wird.

- Das Kabel darf nicht verdreht oder eingeklemmt werden.

- Das Kabel muss regelmaBig Uberpriift und darf nur von autorisierten Technikern ausgetauscht werden.



HAFELE

Technische Angaben zum Produkt
Rechtsverordnung (EU) Nr. 65/2014

Name des Zulieferers: HAFELE

Model: OPUS+ 533.09.746

AEChood Jahrlicher Energieverbrauch 47.2 KWh/a
EEIClass Energie-Effizienzklasse A
FDEhood Strémungsdynamische Effizienz 29.6 %
FDEClass Flussigkeitsdynamische Effizienzklasse A
Lehood Beleuchtungseffizienz K.A. lux/W
LEClass Beleuchtungs-Effizienzklasse K.A.
GFEhood Effizienz der Olfilterung 54.3 %
GFEClass Effizienzklasse der Olfilterung F
Qmin Luftstrom bei Mindestgeschwindigkeit 186 m3/h
Qmax Luftstrom bei maximaler Geschwindigkeit 568 m3/h
Q boost Luftstrom bei erhdhter Geschwindigkeit 643 m3/h
dB(A) min Akustischer A-bewerteter Schalldruckpegel, bei 49 dB
Mindestgeschwindigkeit
dB(A) max Akustischer A-bewerteter Schalldruckpegel, bei 69 dB
Hochstgeschwindigkeit
dB(A) (boost) Akustischer A-bewerteter Schalldruckpegel bei erhdhter 72 dB
Geschwindigkeit
Po Stromverbrauch im OFF-Modus 0.45 w
Ps Stromverbrauch im Standby-Modus - w




Marke HAFELE
Model: Opus Plus 533.09.746
Herdtypen Induktionsherd
Anzahl der Kochfelder und/oder -bereiche 4
Heiztechnik (Induktionskochzonen und Induktionskochfelder
-kochfelder, Strahlungskochzonen, Hartplatten)
Bei kreisférmigen Kochfeldern oder -flachen: Links vorne
Durchmesser der Nutzflache, aufgerundet auf : :
die ndchsten 5 mm pro elektrisch beheiztes Links hinten
cm

Kochfeld Rechts vorne

Rechts hinten
Bei kreisformigen Kochfeldern oder -flachen: Links vorne 20,0x21,0
Durchmesser der Nutzflache, aufgerundet auf : : L
die ndchsten 5 mm pro elektrisch beheiztes Links hinten 20,0x21,0

cm
Kochfeld Rechts vorne 20,0x21,0
W

Rechts hinten 20,0x21,0
Energieverbrauch pro berechnetes Kochfeld Links vorne 182.7
oder Flache pro kg

Links hinten 182.9

EC Induktionskochen Wh/kg

Rechts vorne 183.5

Rechts hinten 184.2
Berechneter Energieverbrauch pro kg fiir das Kochfeld EC Induktionsherd 183.3 Wh/kg

Um die Einhaltung der Okodesign-Anforderungen zu ermitteln, werden die Messmethoden und
Berechnungen der folgenden EN 60350-2-Normen verwendet

ENTSORGUNG: Dieses
Prodiikt darf nicht iiber
den unsortierten
Hausmiill entsorgt
werden. Solche Abfille
miissen getrennt
gesammelt und sortiert
werden.

Dieses Gerat ist gemaB der europaischen Richtlinie 2002/96/EG (iber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Wenn
dieses Gerat nicht ordnungsgemaB entsorgt Wird, kann dies negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit haben.
Sie kénnen diese Auswirkungen verhindern, indem Sie das Gerat
ordnungsgemaB entsorgen.

Das Symbol auf dem Gerat weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall behandelt werden kann. Es muss
zu Sammelstellen fiir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten gebracht werden.

Dieses Gerat muss fachgerecht entsorgt werden. Weitere
Informationen Uber die Behandlung, die Wiederverwertung und das
Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung,
dem Hausmiillentsorgungsdienst oder dem Unternehmen, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

Weitere Informationen Uber die Handhabung, die Wiederverwertung
und das Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei Ihrer
Stadtverwaltung, dem Hausmiillentsorgungsdienst oder dem
Unternehmen, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR DOMESTIC USE ONLY.
THE MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES OR DAMAGES ARE
CAUSED BY INCORRECT INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product meets all the essential
requirements for low voltage electrical material set out in European
directive 2014/35/EU and for electromagnetic compatibility as required
by European directive 2014/30/EU.

PRECAUTIONS

-When the hob is in use keep ali magnetizable objects away

(credit cards, floppy disks,calculators and so on).

-Do not use any alluminium foil or place any foodstuffs wrapped in
alluminium foil directly on the hob - do not place any metal objects
such as knives, forks, spoons and lids on the hob surface as they will
heat up.

-When cooking in a non-stick pan without seasoning, do not exceed
“1-2 minutes” pre-heating time.

-When cooking food that may easily stick, start at a low power output
level and then slowly increase while regularly stirring.

-After cooking is finished, switch off using the control provided

(turn down to “0”), and do not rely on the pan sensor.

-If the surface of the hob is damaged,immediately disconnect the
appliance from the mains to prevent the possibility of electric shock.
-Never use a steam cleaner to clean the hob.

-The appliance and accessible parts may be hot during operation.
-Take care to avoid touching the heating

This appliance is not intended to be used via an external timer or a
remote control system.The manufacturers decline any responsibility in
the event of non-compliance with what is described above and the
accident prevention norms not being respected and followed.

The producer is not responsible for any failure to observe the instructions
given in this manual and current safety regulations for the correct use of

the equipment. Reserves the right , to make any modifications to the
equipment or this manual without prior notice.

-Children less than 8 years of age should be kept at a safe distance
unless continuously supervised.

-This appliance may be used by children aged 8 or over and by persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge, if they are supervised and have received suitable
instructions on safe use of the appliance and understand the dangers
involved. Children must not play with the appliance. User maintenance

and cleaning should not be carried out by children except under constant

supervision.

-Cooking with grease or oil may be dangerous and cause a fire if left
unattended. NEVER try to extinguish a fire with water. Rather,
disconnect the appliance and then cover the flames with a cover or
sheet, for example.

-The cooking process has to be supervised. A short term cooking process

has to be supervised continuously.

-Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may

result in a fire.
-Fire hazard: do not store elements on cooking surfaces.

-Only counter top protectors designed for use with the cooking appliance
and listed in the manufacturer's instructions should be used as suitable

protection for the counter top incorporated in the appliance. Use of
unsuitable protectors may cause accidents.
-WARNING: Accessible parts will become hot when in use. To avoid

burns and scalds children should be kept away.Insert in the fixed wiring

a mean for disconnection from the supply mains having a contact

separation in all poles that provide full disconnection under overvoltage

category III conditions, in accordance with the wiring rules.

The Plug or omnipolar switch must be easily reached on the installed
equipment. Contact our official distributor should you require technical
assistance or additional information on our products.

To avoid all risk if the power cable becomes damaged, it must

only be replaced by the manufacturer, by an authorised service

centre, or by a qualified electrician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig.1)

It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels.
The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is
operated and controlled by the electronic circuit.

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.
The cooking process takes place as described below.

loss of heat is minimum (high efficiency)

-the system stops automatically when the vessel is removed or
-even just lifted from the hob

the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine

- adjustments.

Vessel

Induced current
Magnetic field
Inductor

Electronic circuit
Power supply

ser's Instructions (Fig. 2)
ON/OFF

Minus -

Plus +

Cooking zone

Setting level display
Zone selection lights
Child lock function key
Timer function key

9. Booster function key
10. Hood key

It is advisable to let the appliance work for 15 minutes after the
cooking of the food in order to remove completely the fumes.
Activating hood;

You can activate the hood by pressing the hood key (10) then adjust
the hood power level by pressing + (3) and - (2) key.
Deactivating hood;

You can activate the hood by pressing the hood key(10) then
adjust the hood power level “0” by pressing - (2) key.

Installation

Ali operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.
As for the specific instructions see part pertaining to installer.
Switching the Touch Control ON/OFF

After mains voltage is applied the control initializes for approx.

1 second before it is ready for operation.

After a reset all displays and LEDs glow for approx. 1 second. When
this time is over ali displays and LEDs extinguish and the control is
in the stand-by mode.

Press the ON/OFF (1) button to switch the touch control on.

The cooking zone displays Show a static “0".

If a cooking zone is in the “hot” status, the display shows a static
"H" instead of “0"”.The bottom right dot is blinking in 1 second
intervals on all cooking zone displays to indicate that no cooking
zone is selected at the moment.

After switching-ON the electronic control remains activated for 20
seconds. If no cooking zone or timer selection follows within this
period of time, the electronic control automatically switches back
into the stand-by-mode. The control can only be switched-ON if it
identifies the ON/OFF key alone being operated. Should it recognize
key activation other than that, the control remains in the standby-
mode.

If the Child safety feature is active when switching on, all cooking
zones show “L” (LOCKED). if the cooking zones are in a “hot” status,
the display shows “L" and “H" in alternation. When the Touch Control
is ON it can be switched- OFF at any time by operating the ON/OFF
key. This is also valid if the control has been locked (activated Child
safety feature).

The ON/OFF key has always priority in the switch-OFF function.
Automatic switch-OFF

When the control is ON it automatically switches-OFF after
20seconds if no cooking zone or select key has been operated
within this period of time. If case of a cooking zone selection, the
automatic switch-OFF time is composed of 10 seconds deselection
time for a cooking zone setting “0” at and 10 seconds switch-OFF
time.

PN RPN COUTAWN



Switching a cooking zone ON and OFF
First place the pan in the chosen cooking zone. if the pan is not
present the system cannot be switched on the correspondent zone.

u

If the touch control is switched on, the cooking zone can be selected
by pressing the button (4) of the corresponding zone.

The display (5) of the zone selected lights up, while the remaining
displays are dimmed. if the cooking zone is "hot", "H” and "0" are
alternately displayed.

Press the PLUS (3) or MINUS (2) button to select a setting and the
zone will begin to heat up.

Once the cooking zone has been selected, the setting can be
selected by keeping the PLUS (3) button pressed down.The setting
begins at level 1 and increases by 1 level every 0.4 seconds. When
setting "9” is reached, the setting will not be changed further.

If the setting level has been selected using the MINUS (2) button, the
start level is "9” (maximum level). Keep the button pressed down to
Iower the active level by 1 every 0.4 seconds. When setting “0” is
reached, there Will be no further setting changed. The setting can
only be changed by pressing the MINUS (2) or PLUS (3) button again.
Switching a cooking zone off

Select the zone to be switched off using the corresponding button
(4). The display (5) of the zone selected lights up, while the remaining
displays are dimmed. Press the Cooking zone (4) and MINUS (2)
buttons at the same time and the setting level of the zone is changed
to 0. Alternatively, the MINUS button (2) can be used to reduce the
setting level to 0.

If a cooking zone is “hot”,"H"” and “0” will be alternately displayed.
Switching-OFF all cooking zones

Immediate switching-OFF of all cooking zones can be achieved
anytime by means of the ON/OFF key. in the standby-mode an
appears on all cooking zones which are “hot”. All other cooking zone
displays are not illuminated.

Wattage settings

The output of the cooking zones can be set in 9 steps which are
indicated by the figures “1” thru “9” by means of LED sevensegment-
displays.

in the cooking zone located on the front left, when selecting

the power level 9 and after 30 minutes operating, the power will
decrease slightly for safety reasons. In case more power is required,
select the boost level ("P")

Flexible Area

1. To activate flexible area as a single big zone, press the zone selected

key (4) £ and (J at the same time for the left group or press the zone
selected key (4) at the same (3 and (3 time for the right group.

2. The flexible zone indicator next to the power level indicator

will be light up. /7

3. According to the heating zone where the pan is placed, adjust heat
setting by touching the front left zone “+” (3) or “-" (2) regulating
control key.

4, If the pot is moved from the front to rear part (or viceversa),

the flexible area detects automatically the new position, keeping the
same power.

Boost function

Actived the boost function; select the heating zone by touching the zone

select key (4); touching the boost control key (9), the zone indicator
show “P.” and the power reach Max.

Cancel the Boost function; touching the relevant zone select key (4)
that you wish to cancel. 1a.Touching the “-” key (2) to cancel the
Boost function, then the cooking zone will revert to level 9.

1b.Touching “-"” and “+" control together at the same time, the cooking

zone switch off and the boost function cancel automatically.
The boost function can work in any cooking zone. The cooking zone
returns to level 9 after 5 minutes.

The power management is based on on the principle that the last
entry is requested by the induction as top priority. That means that
previous actions and settings also made for the other cooking zones
are reversed automatically, if necessary.

-If induction identifies the necessity of reducing power at a cooking
zone, the selected cooking stage flashes on that cooking zone
providing a correction period of 3 sec before the power is reduced
automatically to a minimum cooking stage.

-If the setting is adjusted within the correction period, the power
management checks the settings again. Should a new setting lead to
further power reduction, the correction period starts again.

-If no automatic correction needs being made to the cooking zone
setting, the flashing stops immediately and the original value
remains as a steady display indication. Should the situation change
again on the power reduced cooking zone, no automatic power
increase is effected.

NOTE:

When selecting the Booster function on any of the rear areas (left
or right), the front area located on the same side will automatically
switch off (if it was already switched on) in order to focus all the
power on the rear area. This allows you to benefit from an extra
powerful Booster.

However, when selecting the Booster function on any of the front
areas (left or right), the rear area located on the same side may be
operated up to power level 8, as it will not require as much energy
input.

Residual heat indicator

It is meant to indicate to the User that the glass ceramic has a
dangerous touch temperature in the circumference of a cooking
zone. The temperature will be determined following a mathematical
model and the remaining residual heat Will be indicated by means of
"H" on the corresponding 7-segment display.

Heating-up and cooling down will be calculated dependent on:

e the selected setting ( “0” to "9”)

o the ON/OFF time.

After switching-OFF the cooking zone the respective display shows
"H" until the assigned cooking zone temperature is mathematically
in a uncritical level. (<60°C).

Automatic Switch-off (Operating Time Limitation)
For each activated cooking zone a max. operating time is defined. The
max. operating time is depending on the selected cooking stage. After
the expiration of the max. operating time the cooking zone is
automatically switched off.
Each actuation of the cooking zone status (changing the cooking level
etc.) resets the count-down timer to the initial starting value.
Timer settings takes priority vs. operating time limitations for high
cooking stage setting.
Protection against unintended switching-ON
oIf the electronic control realizes a continuous operation of keys
for approx. 10 seconds, it switches OFF automatically. The control
sends out an audible failure signal for 10 seconds, so that the user
can remove the object which has been mistakenly placed onto the
operation surface. The displays show the failure code “ER 03"
oIf the failure carries on for more than 10 seconds, only the code
“ER 03" will be displayed as long as the failure will be recognized
by the electronic controli if the cooking zone is in the “hot” status,
“H" will appear on the display in alteration with the failure notice.
o If no cooking zone will be activated within 20 seconds after
switching-ON by means of the Power-key, the control switches
back from the ON-condition into the stand-by-mode.
When the control is switched- ON the ON/OFF-key has priority over
all other keys, so that the control can be switched-OFF anytime,
even in case of multiple or continuous operation of keys.
oIn the stand-by mode a continous operation will not be signalized.
However, before the electronic control can be switched-ON again, it
has to recognize that ali keys are not operated.



Using Child Lock Function
e You can lock the controls to prevent unintended use (for example
children accidentally turning the cooking zondes on).
¢ When the controls are locked, ali the controls except the OFF control
are disabled.
To lock the controls
Touch the Child lock key (7) T for the 3 seconds. The indicator near
the child lock key will be on and the timer indicator will Show “Lo”
To unlock the controls
A Touch and hold the keylock control for a while.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable
except OFF, you can always turn the hob off with the OFF control
in anemergency, but you shall unlock the hob first in the next
operation.

Timer function (optional)

You can use the timer in two different ways:

¢ You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn
any cooking zone off when the set time is up.

e You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
e You can set the timer for up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure at least one cooking is turned on.

Note: You can use the minute minder even if you're not selecting

any cooking zone.

2. Touch the Timer key (8). The minder indicator will start flashing
and “10” Will Show in the timer display.

3. Set the time by touching the “-" or “+" control of the timer

Hint: Touch the “-” or “+" control of the timer once to decrease or
increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" and “+" control of the timer to decrease or
increase by 10 minutes.

Touching the “-" and "+" together, the timer is cancelled, and the timer
indicator will turn off.

4. When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will Show the remaining time.

5. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator will turn off
when the setting time finished.

Setting the timer to turn one or more cooking zones off

if the timer is set on one zone:

1. Select the relevant cooking zone which is working by touching

the zone select key (4).

2. Press the Timer key (8), the timing indicator flashes, and you

can set the timer at this point.

3. Using the “+” and “-" buttons, you can realize the setting of timing
from 1 to 99 minutes.

Hint: Touch the or “+" control of the timer once will decrease or
increase by 1 minute,

Touch and hold the “-" or “+" control of the timer will decrease or
increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+" control of the timer will decrease or
increase by 10 minutes.

Touching the “-” and “+” together, the timer is cancelled, and the
timer indicator will turn off.

4. When the time is set, it will begin to count down immediately.

The display will Show the remaining time and the timer indicator flash
for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate
indicating that zone is selected.

5. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will
be switch off automatically.

Other cooking will keep operating if they are turned on previously.

6. When using Nithe timer as an alarm" and Ilthe timer to switch off the
zones "together, the display will Show the remaining time off the zones”
togetheri the display will Show the remaining time of alarm as first
priority. Press cooking zone to Show the remaining time of switch

off timer.

Cooking vessels (Fig. 3)

-a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for induction
cooking

-prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induction cooking

-flat- and thickbottomed vessels

-a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum
exploitation of power

-a smaller vessel reduces power exploitation, but does not cause
any energy loss We would anyhow not recommend the use of
vessels with diameters smaller than 14 cm.

-stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel
bottoms when specifically suited for induction cooking

-cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching
the pyroceram surface

-we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware,
alluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel
vessels.

Maintenance (Fig.4)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil bits,
food spills, grease splashes, sugar marks and other high sugarcontent
food from the surface in order to avoid damaging the hob.
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under
no circumstance should sponges or abrasive cloths be used; also
avoid using aggressive chemical detergents such as oven sprays and
spot removers.

Grease filters: to avoid fires, clean thoroughly once a month

or whenever the display pilot light indicates as such. To do so,
remove the filters and wash with hot water and detergent. If using

a dishwasher, position the filters vertically to prevent solid remains
from depositing on them. do not use polish to clean or shine
Activated charcoal filters: replace the every 3 months.

Important: increase the filter cleaning/replacement frequency if the
hood is used for more than 2 hours a day. Always use genuine filters
from the manufacturer.



Carbon Fiber Filter Usage;

Your device will come with a carbon filter.

You need to clean your carbon filter at regular intervals.The hood must be cleaned in its entirety, without forgetting to sanitize or replace the
suction filters. Cleanse the outside of the hood with a soft cloth soaked in hot soapy water, while disassembling its insides to immerse them in
the same hot soapy water for at least a couple of hours. Rub it clean with a microfibre cloth for a perfect finish.

Closed Side View

Closed Front View

)




Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing. For the purpose of installation and use, @ minimum of 5 cm space
shall be preserved around the hole. Be sure the thickness of the work surface is at least 30 mm. Please select heat-resistant work surface
material to avoid larger deformation caused by the heat radiation from the hotplate.

As shown below:

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
770 520 240 235 750 495 50 mini.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
Ensure the induction cooker hob is in good work state.

As shown below :
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at least 760 mm.

| L
il
/

A

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E
760 235 20 mini | Air intake Air exit 5 mm




Before you install the hob, make sure that

o the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

o the work surface is made of a heat-resistant material

o if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in ali poles (or in ali active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation Of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

e you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

« if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob to avoid touching the bottom of the
hob.

o the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do
not apply force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the

packaging). Do not apply force onto the controls protruding from the hob.

01 [01]

[04] x1

Stretch out the supplied seal along the underside edge
of the hob ensuring the ends overlap.

02

fig.2

03 I

Do not use adhesive to fix the hob into the worktop.

Once the seal is fitted position the hob into the cutout

in the worktop. Apply gentle downwards pressure onto the
hob to push it into the worktop ensuring a good seal
around the outer edge (fig. 3)



Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at your service. Please never
conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes dryer, as the humidity may
damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface Shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

Connecting the hob to the mains power supply

& This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hot.
2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. the power supply cable sections can withstand the Ioad specified on the rating plate,
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching devices, as they can cause
overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its temperature will not exceed
75 °C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.Any alterations must only be
made by a qualified electrician.

|
o PE Ls Brown Black Grey Blue Green/Yellow
@) L1 L2 L3 N PE
— —_— — — 220-240 V
PE L,
L L, LI N < 220-240 V >
]_ 220-240 V

A
Y

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm
between contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant with safety regulations.

¢ The cable must not be bent or compressed.

¢ The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.



HAFELE

Product Information Sheet

Delegated Regulation (EU) No. 65/2014

Supplier's Name: HAFELE

Model Identifier: OPUS+ 533.09.746

AEChood Annual Energy Consumption 47,2 KWh/a
EEIClass Energy Efficiency Class A
FDEhood Fluid Dynamic Efficiency 29,6 %
FDEClass Fluid Dynamic Efficiency Class A
Lehood Lighting Efficiency N/A lux/W
LEClass Lighting Efficiency Class N/A
GFEhood Grease Filtering Efficiency 54,3 %
GFEClass Grease Filtering Efficiency Class F
Qmin Air Flow at minimum speed 186 m®/h
Qmax Air Flow at maximum speed 568 m3/h
Q boost Air Flow at boost speed 643 m3/h
dB(A) min Acoustical A-weighted sound power emission min. Speed 49 dB
dB(A) max Acoustical A-weighted sound power emission max. speed 69 dB
dB(A) boost Acoustical A-weighted sound power emission boost speed 72 dB
Po Power consumption off mode 0,45 W
Ps Power consumption in standby mode - w




Brand

HAFELE
Model Identification Opus Plus 533.09.746
Type of hob Electric hob
Number of cooking zones and/or areas 4

Heating technology (induction cooking zones
and cooking areas, radiant cooking zones, solid
plates)

Induction cooking zones

For circular cooking zones or area: diameter of | Left front
useful surface area per electric heated cooking
zone, rounded to nerest 5 mm Left rear
cm
Right front
Right rear
For non-circular cooking zones or area: Left front 20,0x21,0
diameter of useful surface area per electric L
heated cooking zone , rounded to nerest 5 mm Left rear 20,0x21,0
- cm
Right rear 20,0x21,0
W
Right front 20,0x21,0
Energy consumption per cooking zone or area Left front 182,7
calculated per kg
Left rear 182,9
ECe ectric ¢ in Wh k
Right rear fectric cooking 183,5 /ke
Right front 184,2
Energy consumption for the hob calculated per ECelectric hob 183,3 Wh/kg
kg

In order to determine compliance with the eco-design requirements, the measurement methods
and calculations of the following standards EN 60350-2

DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2002/96/EC for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help
prevent any possible damage to the environment and to human
health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the
wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as
normal household waste. It should be taken to a collection point for
the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of this
product please contact your local council, your household waste
disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased
the product.




HAFELE

Davlumbaz Entegreli Indiiksiyon Ocak
Kullanim Kilavuzu / Kurulum Kilavuzu

OPUS PLUS 533.09.746
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BU CIHAZ YALNIZCA EV ICi KULLANIM ICIN TASARLANMISTIR.
URETICI, YANLIS KURULUM VEYA UYGUN OLMAYAN, YANLIS
YA DA MANTIKSIZ KULLANIMDAN KAYNAKLANAN YARALANMA
VE HASARDAN HICBIiR SEKILDE SORUMLU OLMAYACAKTIR.

Uretici, bu Giriiniin 2014/35/EU sayili Avrupa direktifinde yer alan alcak
gerilimli elektronik Grlnler igin ve 2014/30/EU sayili Avrupa direktifinde
belirtilen elektromanyetik uyumluluk icin gereken tiim temel sartlari
karsiladigini beyan etmektedir.

ONLEMLER

-Ocak kullanimdayken tim miknatish esyalari uzak tutun,

(6rn:Kredi kartlari, disket, hesap makineleri ve benzeri esyalar)
-Aliiminyum folyo veya aliiminyum folyoya sarilmis herhangi bir gida
{rintnd ocak Uzerine dogrudan koymayin.

-Isinacad! icin, ocak ylizeyine bicak, catal, kasik ve kapak gibi metal
nesneler koymayin.

-Yemedi baharatsiz sekilde yapismaz tava icerisinde pisirecekseniz,
On isitma siiresinin 1-2 dakikayl gegmemesine dikkat edin.

-Tavaya kolayca yapisabilecek nitelikte bir yemek pisiriyorsaniz,

ocad disiik gucte calistirmaya baslayin ve ardindan yemegi
karistirmaya devam ederek isiy1 yavasca arttirin.

-Yemek pisirmeyi tamamladiktan sonra, kontrol diigmelerini kullanarak
ocadi kapatin (diigmeyi 0 konumuna getirin) ve asla cihazin tava
algilama 6zelligine glivenmeyin.

-Ocak ylizeyi hasar almissa, elektrik carpma tehlikesini 6nlemek icin
derhal elektrik baglantisini kesin.

-Ocadinizi temizlemek icin buharl temizleyici kullanmayiniz.

-Cihaz ve cihazin erisilebilen parcalari kullanim esnasinda son derece
sicak olabilir.

-Isitma elemanlarina dokunmamaya dikkat edin.Cihaz, harici bir
zamanlayicl veya uzaktan kumanda sistemi ile calistirlmamalidir.
Uretici, yukarida bahsi gecen talimatlara uyulmamasi ve meydana
gelebilecek kazalar énlemek icin belirtilen uyarilarin dikkate alinmamasi
ve uygulanmamasi halinde higbir sorumluluk kabul etmeyecektir.
Uretici, cihazin dogru kullanimi icin bu kilavuzda verilen talimatlara ve
mevcut giivenlik kurallarina uyulmamasindan sorumlu olmayacaktir.
Uretici, cihazda veya bu kilavuzda degisiklik yapma

hakkini sakh tutmaktadir.

-8 yasindan kiiguik gocuklar, siirekli gdzetim altinda olmadiklari stirece
cihaz ile aralarinda gilivenli bir mesafe bulunmalidir.

-Bu cihaz, 8 yag ve lizerindeki gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yeterliligi olmayan veya deneyim ve bilgi yoksunu kisiler tarafindan,
gozetim altinda tutulmalari veya cihazin giivenli kullanimi hakkinda
kendilerine gereken talimatlar verilmesi ve olasi tehlikeleri anlamalari
sartiyla,kullanilabilir. Cocuklar cihazla oynamamalidir. Gozetim altinda
olmadiklari takdirde, cihazin temizligi ve bakimi gocuklar tarafindan
yapllmamalidir.

-Hayvansal veya bitkisel yag kullanarak yemek pisiriyorsaniz ocadi
gozetimsiz birakmak tehlike ve yangina neden olabilir. Yangini ASLA
suyla sondiirmeye calismayin. Onun yerine, cihazi kapatin ve ardindan
atesin Uizerini kapak veya yangin battaniyesi gibi bir nesneyle ortiin.
Pisirme islemi gdzetim altinda yapilmalidir. Pisirme islemi kisa stireli bile
olsa sirekli gozetim altinda yapilmalidir.

-Hayvansal veya bitkisel yag kullanarak yemek pisiriyorsaniz ocadi
gozetimsiz birakmak tehlike ve yangina neden olabilir.

-Yangin tehlikesi: Pisirme ylzeylerinin lizerinde esya bulundurmayin.
-Yalnizca, ocakla birlikte kullanilmasi icin tasarlanan ve kullanim
talimatlarinda Uretici tarafindan kullanima uygun oldugu belirtilen

ya da cihazda bulunan tezgah koruyucular kullaniimalidir.

Kullanima uygun olmayan koruyucularin kullaniimasi nedeniyle kazalar
meydana gelebilir.

UYARI: Cihaz ve cihazin erisilebilen parcalari kullanim esnasinda yiiksek
sicaklikta olacaktir.Yaniklar ve haslanmalardan kaginmak icin cocuklarin
ocaktan uzak tutulmasi gerekmektedir.Sabit kablo tesisatina, kablolama
yonetmelikleri uyarinca, asiri gerilim kategorisi III sartlari dogrultusunda
bagdlantiyi kesen, tim kutuplarda baglanti ayiricisi olan, elektrik sebekesi
devre kesme aracini yerlestirin. Priz veya omnipolar salter, kurulumu
yapilan cihaza kolay erisilebilir derecede yakin olmalidir.

Eder teknik destede veya Urlinlerimiz hakkinda ek bilgiye ihtiyaciniz
olursa liitfen yetkili distribitdriimiz ile iletisime gegcin.

Eger cihazin giic kablosu hasar gormiisse, tiim olasi risklerden
kacinmak icin, kablo yalnizca iiretici, yetkili servis merkezi
veya kafiliye bir elektrikgci tarafindan degistirilmelidir.

OCAGIN CALISMA PRENSIBI (Sek. 1)

Ocak pisirme kabinin elektromanyetik 6zelliklerini kullanir.

Elektromanyetik alan Greten bobin (indUktor) elektronik devre ile galstirilir
ve kontrol edilir.

Isiyl, pisirme kabinin kendisi yemege iletir.

Pisirme islemi asadida belirtilen sekilde yapilir:

1s1 kaybi minimumdur (yliksek verim)

-Pisirme kabi tamamen ocaktan kaldirildidinda veya biraz bile yukar
kaldirildiginda sistem otomatik olarak durur,

-Elektronik devre maksimum esneklik ve hassas ayar yapma olanadi
saglar.

1 Pigirme kabi

2 indiiklenen akim

3 Manyetik alan

4 Indliktor

5 Elektronik devre

6 Glg kaynadi

Kullanim Talimatlar (Sek. 2)

1 ACIK/KAPALI

2 Eksi -

3 Arti +

4 Pisirme bolgesi

5 Seviye gostergesini ayarlama

6 Bolge segme igiklar

7 Cocuk kilidi tusu

8 Zamanlayici tusu

9 Yikseltme (Booster) fonksiyon tusu

10 Davlumbaz tusu

Ortama yayilan dumani tamamen gidermek igin, yemegi pisirdikten sonra
15 dakika boyunca davlumbazi galistirmaniz tavsiye edilir.

Davlumbazi calistirmak;
Davlumbaz tusuna (10) basarak davlumbazi calistirabilir, sonrasinda + (3)
ve - (2) tuslarina basarak daviumbazin glic seviyesini ayarlayabilirsiniz.

Davlumbazi kapatmak;
Davlumbaz tusuna (10) basarak davlumbazi calistirabilir, sonrasinda - (2)
tusuna basarak davlumbaz glig seviyesini "0" konumuna getirebilirsiniz.

Kurulum

Cihazin kurulumu (elektrik baglantisi) ile ilgili tim islemler uzman personel
tarafindan ydrdrliikteki kurallara uygun sekilde gergeklestirilmelidir.

Ozel talimatlar igin, tesisatgi ile ilgili boluime bakin.

Dokunmatik Kontrolii ACMA/KAPAMA

Ana voltaja baglandiktan sonra dokunmatik kontrol yakl. 1 saniye
icerisinde galismaya hazir hale gelir.

Cihaz sifirlandiktan sonra tiim gostergeler ve LED'ler yakl. 1 saniyeligine
acilir. Bu sire bittikten sonra tim gostergeler ve LED'ler séner ve
dokunmatik kontrol bekleme moduna geger.

Dokunmatik kontrolii agmak icin ACMA/KAPAMA (1) diigmesine basin.
Pisirme bolgesi gostergeleri sabit sekilde "0" rakamini gosterir.

Pisirme bolgesi "sicak" durumundaysa, ekranda "0" yerine sabit olarak "H"
ifadesi gosterilir. Sag alt kisimdaki nokta, o anda higbir pisirme bdlgesinin
secilmedigini gdstermek icin tlim pisirme bolgesi ekranlarinda 1 saniyelik
araliklarla yanip soner.

Aclildiktan sonra elektronik kontrol 20 saniye boyunca etkin kalir. Bu siire
icerisinde kullanici tarafindan herhangi bir pisirme bolgesi veya zamanlayici
secimi yapilmazsa, elektronik kontrol kendiliginden bekleme moduna geri
déner. Dokunmatik kontrol yalnizca ACMA/KAPAMA tusunun tek basina
kullanildigini algiladiginda ACILABILIR. Bunun disinda herhangi bir tus
aktivasyonu algilarsa, elektronik kontrol bekleme modunda kalir.

Dokunmatik kontrol agilirken gocuk kilidi etkinse, tlim pisirme bdlgeleri “L”,
(KILITLI) ifadesini gosterir. Pisirme bolgeleri "sicak" durumdaysa, ekranda
dontstimli olarak "L" ve "H" ifadesi gosterilir. Dokunmatik kontrol ACIK
oldugunda, herhangi bir zaman diliminde ACMA/KAPAMA tusu kullanilarak
KAPALI hale getirilebilir. Bu durum, dokunmatik kontrol kilitliyse de
gegerlidir (gocuk kilidi etkinlestirilmisse).

ACMA/KAPAMA tusu, ACMA-KAPAMA islevi bakimindan her zaman
onceliklidir.

Otomatik kapanma

Dokunmatik Kontrol ACIK durumda iken, bu sire igerisinde kullanici
tarafindan herhangi bir pisirme boélgesi veya tus segilmezse, 20 saniye
sonra kendiliginden kapanir. Pisirme bolgesi secilmesi halinde,
kendiliginden kapanma stiresi, “0” konumunda olan pisirme bdlgesi icin 10
saniyelik segimi kaldirma siiresi ve 10 saniyelik kapanma siiresinden
olusur.

Herhangi bir pisirme bélgesinin AGILMASI ve KAPATILMASI
Oncelikle, tavayi/tencereyi segilen pisirme bélgesine yerlestirin. Eger
yerlestirmezseniz ocak o bélgede galismaz.

u




Dokunmatik kontrol agiksa, ilgili bélgenin diigmesine (4) basarak pisirme
bolgesi segilebilir.

Segilen bolgenin gosterge ekrani (5) yanar, digerleri ise yanmaz. Pisirme
bélgesi “sicak” ise, sirayla “H"” ve “0” ifadesi gozlkir.

Ayarlama yapmak icin ARTI (3) veya EKSI (2) diigmesine basin, pisirme
bolgesi 1sinmaya baglayacaktir.

Pisirme bolgesi secildikten sonra, ARTI (3) diigmesine basili tutarak
ayarlama yapilabilir.

Ayar 1. seviyede baglar ve her 0,4 saniyede 1 seviye artar. Ayar, “9” seviyesine
ulastiginda artik degismeyecektir.

EKSI (2) diigmesi ile ayar seviyesi secilmisse, baslangi¢ seviyesi “9"dur
(maksimum seviye). Etkin olan seviyeyi her 0,4 saniyede 1 azaltmak igin
duigmeye basili tutun. “0” ayarina ulasildiginda, herhangi bir ayar degismesi
olmayacaktir. Ayar sadece EKSI (2) veya ARTI (3) diigmesine tekrar basilarak
dedistirilebilir.

Pisirme bolgesini kapatma

IIgili diigmeye basarak kapatmak istediginiz pisirme bolgesini segin (4). Secilen
bolgenin ekrani (5) yanacak, diger ekranlar ise yanmayacaktir. Pisirme bolgesi
(4) ve EKSI (2) diigmelerine ayni anda basin ve bdlgenin ayar seviyesini 0
olarak degisecektir. Bundan farkli olarak, EKSI diigmesi (2) ayar seviyesini 0'a
distirmek igin kullanilabilir.

Pisirme bolgesi “sicak” ise, sirayla “H” ve “0” ifadesi goziikecektir.

Pisirme bdlgelerinin timiind kapatma

ACMA/KAPAMA tusu ile tiim pisirme bolgeleri her zaman aninda kapatilabilir.
Cihaz bekleme modundayken, "sicak" olan tiim pisirme bdlgelerinde "H" ifadesi
goriindr. Diger pisirme bolgelerinin higbirinin gostergeleri yanmaz.

Elektrik glicti (Watt) ayarlari
Pisirme bdlgelerinin elektrik gikis giicii 9 adimda ayarlanabilir. Bu adimlar, yedi
segmentli LED gosterge araciligiyla "1" ile "9" arasindaki rakamlarla gosterilir.

Sol 6n tarafta bulunan pisirme bolgesinde, glic seviyesi 9 segilirse, 30 dakika
calistiktan sonra glivenliginiz igin cihazdaki gli¢ seviyesi bir miktar diisecektir.
Daha fazla glig gerekiyorsa, boost seviyesini segin (*P")

DEGiSiMLi OLARAK KULLANILABIiLiR (FLEXIBLE) ALAN

1. Degisimli olarak kullanilabilir alani tekli blytk bélge olarak etkinlestirmek
icin, sol tarafta bulunanlar igin bélge segme tusuna (4) &' ve ' ayni anda
bastl)n veya sag tarafta bulunanlar icin bolge secilme tusuna (4) ayni anda " ve
LJ basin.

2. Gug seviyesi gostergesinin yaninda dedisimli olarak kullanilabilir alan isareti
yanacaktir.

3. Tencerenin yerlestirildigi bélgeye gore sicaklik ayarlamak igin sol 6nde

bulunan “+” (3) veya “-” (2) kayar ayar tusunu kullanin.
4. Tencere 6nden arka tarafa veya tam tersi hareket ettirilirse, degisimli olarak

kullanilabilir bdlge yeni konumu otomatik olarak tespit eder ve ayni giicu korur.

Hizli isitma (BOOST) fonksiyonu

Hizli isitma fonksiyonunu etkinlestirmek igin; bdlge segme tusuna (4)
dokunarak isitma bolgesini secin; hizli isitma kontrol tusuna (9)
dokundugunuzda, bolge gostergesi “P” ifadesini gosterir ve glic azami seviyeye
ulasir.

Hizli Isitma Fonksiyonunu Iptal Etmek; iptal etmek istediginiz bolgeyi segme tusu
(4) ile segin. la. Hizh isitma fonksiyonunu iptal etmek igin “-" tusuna (2)
dokunun, ardindan pisirme bdlgesi seviye 9'a gegecektir.

1b. “-" ve “+" tuslarina es zamanli basildiginda pisirme bolgesi kapanir ve hizli
1sitma fonksiyonu kendiliginden iptal edilir.

Bu hizli 1sitma fonksiyonu, herhangi bir pisirme bolgesinde calisabilir. 5 dakika
sonra pisirme bolgesi seviye 9'a doner.

Cihazdaki guig yonetiminin galisma prensibi su sekildedir, yapilan son ayar
indiiksiyon tarafindan éncelikli durumdadir. Yani, gerektiginde diger pisirme
bolgeleri icin de yapilan dnceki islemlerin ve ayarlarin otomatik olarak tersine
gevrildigi anlamina gelir.

- Indiiksiyon, herhangi bir pisirme bélgesinde giiclin azaltiimasi gerektigini
tespit ederse, secilen yerin 151g1 o pisirme bolgesinde yanip soner ve gig
otomatik olarak minimum pisirme seviyesine dislrilmeden dnce dlzeltme
yapabilmeniz igin 3 saniyelik bir siire verir.

- Diizeltme sresi igerisinde ayarlama yapilirsa, giig yonetimi ayarlari yeniden
kontrol eder. Yeni bir ayar nedeniyle gli¢ daha fazla azalirsa, duizeltme siresi
yeniden baslar.

- Pisirme bolgesinde otomatik diizeltme ayar yapilmasi gerekmiyorsa, yanip
s6nme hemen durur ve orijinal deder ekranda sabit olarak gosterilir. Glctin
azaltildigi pisirme boélgesinde durum tekrar degisirse, otomatik glic artisi
devreye girmez.

NOT:

Arka alanlardan herhangi birinde (sol veya sag) hizli isitma
fonksiyonu segildiginde, tiim giicii arka alana odaklamak icin ayni
tarafta bulunan 6n alan kendiliginden kapanir (6nceden acilmissa).
Bu durumda, hizh isitma fonksiyonu daha giiglii hale gelir.

Ancak, on alanlarin herhangi birinde (sol veya sag) hizli isitma
fonksiyonu secildiginde, ayni tarafta bulunan arka alan, fazla enerji
girisi gerektirmeyecegi icin giic seviyesi 8'e kadar calistirilabilir.

ARTIK ISI GOSTERGESI

Bu gosterge, kullaniciya cam seramikteki pisirme bélgesinin gevresinde tehlikeli
olabilecek seviyede sicaklik oldugunu belirtmek icindir. Sicaklik, matematiksel
bir model izlenerek belirlenecek ve kalan isi, 7-segmentli ekranda “H” ifadesi ile
gosterilecektir.

Isitma ve sogutma asadidakilere bagl olarak hesaplanacaktir:
m secilen ayar (,0" ila ,,9%)

m ACIK/KAPALI kullanim siiresi.

Pisirme bolgesi kapatildiktan sonra, segilen pisirme boélgesi sicakligi
matematiksel olarak kritik olmayan bir seviyeye gelene kadar ilgili ekran “H”
ifadesini gosterir. (<60°C).

Otomatik Kapatma (Calisma Siiresi Kisitlamasi)

Etkinlegtirilen her pisirme bdlgesi icin maks. galisma suresi tanimlanir. Maks.
calisma stiresi segilen pisirme bélgesine baglidir. Maks. calisma siiresi sona
erdiginde pisirme bolgesi kendiliginden kapanir.

Pisirme bolgesi durumunda yapilan her etkinlestirme (pisirme seviyesinin
dedistirilmesi vb.), geri sayim zamanlayicisini baglangic degerine sifirlar.
Zamanlayici ayarlari, yliksek pisirme bolgesi ayari igin calisma siiresi
sinirlamalarina gore dnceliklidir.

Cihazi yanlhslikla calistirmaya karsi koruma:

m Eder elektronik kontrol, bir diigmenin yaklasik 10 saniye basili tutuldugunu
algilarsa, kendiliginden kapanir. Elektronik kontrol, kullanicinin yanlslikla
ocaktaki calisma alanina yerlestirilmis nesneyi kaldirabilmesi icin 10 saniye
boyunca sesli bir ariza sinyali gonderir. Ekranda “E R 0 3" hata kodu goéziikiir.
Ariza 10 saniyeden fazla devam ederse, elektronik kontrol tarafindan ariza
algilandigi stirece sadece “ER 0 3" kodu goriintiilenecektir. Pisirme bolgesi
“sicak” durumundaysa, ariza bildirimi ile birlikte dedisen ekranda “H" ifadesi
gorlndr.

mGlg tusu ile ACILDIKTAN sonra 20 saniye icinde herhangi bir pisirme bdlgesi
etkinlestiriimezse, kontrol ACIK durumundan bekleme moduna doner.
mKontrol agildiginda, ACMA/KAPAMA tusu dider tiim tuslara gore dncelige
sahiptir, boylece tuslarin birden fazla veya surekli galismasi durumunda bile
kontrol herhangi bir zamanda kapatilabilir.

mBekleme modunda siirekli calisma sinyali verilmeyecektir. Ancak elektronik
kontroliin yeniden agilabilmesi igin tim tuslarin calistiriimadigini algilamasi
gerekir.

Cocuk Kilidi Fonksiyonunu Kullanma

e Cihazin yanlislikla galismasini 6nlemek igin kontrol tuglarini kilitleyebilirsiniz
(6rnegin pisirme bolgelerini gocuklarin yanlglikla agmamasi igin).

» Kontrol tuglan kilitlendiginde, KAPAT tusu disindaki tiim kontroller devre digi
birakilir.

Kontrol tuslarini kilitlemek igin

CGocuk Kilidi ¥ (7) tusuna 3 saniye dokunun. Cocuk kilidi anahtarinin tizerinde
gosterge agilacak ve zamanlayici gostergesi "Lo” isaretini gosterecektir.

Kontrol tuslarinin kilidini agmak igin

Tus kilidi kontroliine dokunun ve bir stire basili tutun.

Ocak kilit modundayken, KAPALI haricindeki tiim tuslar devre digi birakilir,
acil durumda, her zaman KAPALI tusu ile ocadi kapatabilirsiniz, ancak bir
sonraki iglemde 6nce ocadin kilidini agmalisiniz.

Zamanlayici Fonksiyonu (istege bagl)
Zamanlayicryi iki farkl sekilde kullanabilirsiniz:

» Dakika hatirlaticisi olarak kullanabilirsiniz. Bu durumda, ayarlanan stire
doldugunda zamanlayici herhangi bir pisirme bolgesini kapatmaz.

e Ayarlanan stire dolduktan sonra bir pisirme bdlgesini kapatacak sekilde
ayarlayabilirsiniz.

e Zamanlayicryl, 99 dakikaya kadar ayarlayabilirsiniz.

Zamanlayiclyr Dakika Hatirlatici Olarak Kullanma

Herhangi bir pisirme bélgesi secimi yapmiyorsaniz

1. Indiksiyon ocaginin en az bir bdlgesinin agik oldugundan emin olun.
Not: herhangi bir pisirme bdlgesi segmeseniz bile dakika hatirlaticiyi
kullanabilirsiniz.

2. Zamanlayicl tusuna (8) dokunun. Hatirlatma gdstergesi yanip sbnmeye
baglayacaktir ve zamanlayici gdstergesinde “10” goriinecektir.

3. “-" veya "+" tuslarina basarak zamanlayiciy! ayarlayin
Ipucu: 1 dakika azaltmak veya artirmak igin zamanlayicinin
tusuna bir kez dokunun.

10 dakika azaltmak veya artirmak igin zamanlayicinin
dokunun ve basili tutun.

“-"ve "+" tuglarina birlikte dokunuldugunda, zamanlayici iptal edilir ve
zamanlayici gostergesi kapanir.

4. Zaman ayarlandidinda, hemen geri sayim baslayacaktir. Ekranda kalan stire
gosterilecektir.

5. Sesli uyari 30 saniye boyunca bipler ve ayarlanan siire doldugunda
zamanlayici gostergesi soner.

w_n

veya "+" kontrol

w_n

-" veya "+" tuslarina



Zamanlayiciy bir veya daha fazla pisirme bolgesini kapatacak sekilde ayarlama
Zamanlayici bir bolgeye ayarlanmigsa:

1. Bolge segme tusuna (4) dokunarak galismakta olan ilgili ocak goéziini
seginiz.

2. Zamanlayic tusuna (8) basin, zamanlayici gostergesi yanip sonmeye
basladiginda zamanlayiciyi ayarlayabilirsiniz.

3. "+" veya “-" digmelerini kullanarak zamanlama ayarini 1 ila 99 dakika
arasinda ayarlayabilirsiniz.

Ipucu: 1 dakika azaltmak veya artirmak igin zamanlayicinin *-" veya "+"
tuslarina bir kez dokunun.

1 dakika azaltmak veya arttirmak igin zamanlayicinin “-" veya "+" tusuna
dokunun ve basili tutun.

10 dakika azaltmak veya arttirmak igin zamanlayicinin *-" veya "+" tusuna
dokunun ve basili tutun.

“-"ve "+" tuglarina birlikte dokunuldugunda, zamanlayici iptal edilir ve
zamanlayici gostergesi kapanir.

4. Zaman ayarlandiginda, hemen geri sayim baslayacaktir.
Ekranda kalan siire gosterilir ve zamanlayici géstergesi 5 saniye yanip soner.

NOT: Glig seviyesi gostergesinin yanindaki kirmizi nokta, bdlgenin segildigini
belirterek yanacaktir.

5. Pisirme zamanlayicinin siiresi doldugunda, ilgili pisirme bolgesi otomatik
olarak kapatilir.

Daha 6nce acildiklarinda diger pisirme bolgeleri calismaya devam eder.

6. “Zamanlayicryr alarm olarak kullanma” ve “zamanlayiciyi pisirme bélgelerini
kapatmak igin kullanma” ayni anda kullanildiginda, ekran éncelikle alarm
olarak kullanilan zamanlayicidan kalan siireyi gosterir. Pisirme bolgesine
basarak kapanma zamanlayicisinda kalan zamani gosterebilirsiniz.

Pisirme kaplarn (Sek. 3)

- Manyetik gekim 6zelligi olan pisirme kaplari indiiksiyonlu pisirme igin
uygundur

-éjzellikle indiksiyonlu pisirmeye uygun oldugu beyan edilen kaplari tercih
edin.

- diiz ve kalin tabanli pisirme kaplari

- pisirme bélgeleriyle ayni gapa sahip bir pisirme kabi giicin maksimum
duzeyde kullaniimasina olanak tanir

-daha kuglk bir kap, guig¢ kullanimini azaltir, ancak herhangi bir enerji kaybina
neden olmaz. Capi 14 cm'den kiigiik olan kaplarin kullanilmasini higbir sekilde
tavsiye etmemekteyiz.

-Ozellikle indlksiyonlu pisirme igin uygun olan gok katmanli veya ferritik
paslanmaz gelik tabanl paslanmaz gelik

- piroseram (gekirdeklendirilmis cam) yizeyinin gizilmesini 6nlemek igin dokme
demir tercihen emaye tabanli kaplar

-Cam, seramik, toprak kap, aliminyum, bakir veya manyetik olmayan
(ostenitik) paslanmaz gelik kaplarin kullaniimasini Gnermemekteyiz.

Ocagin Bakimi (Sek.4)

Ocadin zarar gérmemesi icin aliiminyum folyo pargalarini, dokilen yiyecekleri,
sigrayan yagdlari, seker izlerini ve diger ylksek seker icerikli yiyecekleri bir
kaziyicl yardimiyla ylizeyden hemen gikarin.

Ardindan yiizeyi bir havlu ve uygun bir {irlinle temizleyiniz, su ile durulayiniz ve
temiz bir bezle kurulayiniz. Higbir durumda stinger veya asindirici bezler
kullanilmamalidir; firin spreyleri ve leke gikaricilar gibi agresif kimyasal
deterjanlar kullanmaktan da kaginin.

Yag filtreleri: yanginlari 6nlemek igin filtreleri ayda bir kez iyice temizleyin veya

ekran gosterge 15ig1 bu yénde bir uyar gosterdiginde temizleyin. Bunu yapmak

igin, filtreleri gikarin ardindan sicak su ve deterjanla yikayin. Bulasik makinesi

kullaniyorsaniz, kati kalintilarin Gizerine yapismasini énlemek igin filtreleri dikey

olarak yerlestirin. Temizlemek veya parlatmak igin cila kullanmayin

Aktif karbon filtreleri: 3 ayda bir degistirin.

Onemli: Davlumbaz giinde 2 saatten fazla kullaniliyorsa filtre

It(er|1|1izleme/det_jistirme sikhdini artirin. Daima Ureticinin Grettigi orijinal filtreleri
ullanin.



Karbon fiber filtrelerin kullanimi ;
Cihaziniz karbon filtre ile birlikte teslim edilecektir.

Karbon filtrenizi diizenli araliklarla temizlemeniz gerekir. Davlumbaz, aspirator filtrelerini dezenfekte etmeyi veya degistirmeyi unutmadan
biitlinliyle temizlenmelidir.Davlumbazin disini sicak sabunlu suya batiriimis yumusak bir bezle temizleyin ve i¢ kisimlarini sbkerek en az
birkag saat boyunca ilik sabunlu suda bekletin. Mikemmel gériinim icin mikrofiber bir bezle ovarak temizleyin.

Kapali Sekilde Yandan Goriiniis

Kapali Sekilde Onden Goriiniis

TN T

P —F
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Acik sekilde Yandan Goriiniis




Kurulum

Kurulum ekipmanlarinin segimi

Asadida gizimde gosterilen boyutlardaki kismi tezgahtan kesip cikarin.Kullanim ve kurulum amagl olarak kisim gevresinde minimum

5 cm bosluk birakin.Tezgah kalinhiginin en az 30 mm oldugundan emin olun. Litfen ocaktan yayilan isinin daha ¢ok deformasyona yol
acmasini 6nlemek icin istya dayanikli tezgah seginiz. Asadida gosterildigi sekilde kurulum yapiniz:

Uzunluk | Genislik |Yiikseklik| Derinlik
(L) (mm)|(W) (mm)(H) (mm)|(D) (mm)A(mm) | B(mm) X(mm)

770 520 240 235 750 495 50 mini

Indiiksiyon ocagin her zaman iyi havalandirilan ortamda kullanildigindan ve hava giris ¢ikislarinin engellenmediginden
emin olun. indlksiyon pisirme ocaginin ¢alisir iyi durumda oldugundan emin olun.

Asadida gosterildigi sekilde:

Not: Ocak ve ocak Uzerindeki dolap arasindaki emniyet mesafesi en az 760 mm olmalidir.

A(mm) B(mm) C (mm) D E
760 235 20 minimum | Hava Girisi | Hava ¢ikisi 5mm




Ocak kurulmadan 6nce asagidakilerden emin olunmahdir

¢ Tezgah diiz ve dengede olmali ve higbir yapisal parga belirtilen bosluk ayarlariyla
cakismamalidir

¢ Tezgah i1siya dayanikll malzemeden yapilmaldir

e Ocak, bir firn Gizerine kurulacaksa, firnin gémiill bir sogutma fani olmalidir

e Kurulum tiim izin gerekliliklere ve gegerli standart ve yénetmeliklere uygun
olacaktr.

¢ Ana glic kaynagindan baglantiyr tam olarak kesecek uygun bir ayirici, sabit
elektrik tesisatina yerel tesisat kablolama kural ve yonetmeliklerine uygun olarak
eklenip takiimaldir.

Bu ayirici onaylanan bir tip olmali ve tim kutuplarda (ya da yerel tesisat kurallari bu
geside izin veriyorsa tiim aktif [faz] iletkenlerinde) 3 mm hava aralii saglamalidir.
e Bu ayirici, ocak kurulu iken miisterinin kolayca erigebilecegdi sekilde olmalidir

¢ kurulum konusunda siiphede kaliyorsaniz yerel yapi denetleme yetkilileri ve
yonetmeliklere danisin

e ocak gevresindeki duvar ylizeylerinde i1siya dayanikli, temizlemesi kolay ylizeyler
(seramik karo gibi) kullanin.

Ocak kurulmadan once:

e Gu¢ kablosunun dolap kapaklari ya da gekmeceler iginden ulasilabilir
olmamalidir

» Dolap disindan ocak altina yeterli temiz hava akimi oldugundan emin
olunmalidir

e Ocak cekmece ya da dolap Uzerine kurulmussa ocak tabani altina termal
koruma bariyeri yerlestirildiginden emin olunmalidir

e ayirici tusunun kullanicr igin kolayca ulasilabilir oldugundan

Sabitleme braketlerini takmadan once

Cihaz sabit, yumusak bir ylizeye konulmalidir (ambalaji kullanin). Ocaktan gikinti
yapan kontrol tuslarina kuvvet uygulamayin.

Sabitleme braketlerini takarken

Cihaz sabit, yumusak bir yilizeye yerlestiriimelidir (ambalaji kullanin).
Ocaktan gikinti yapan kontrollere kuvvet uygulamayin

Sek. 1

[01]

[04] x1

Verilen mihri ocagin alt kenarlari boyunca uzatin ve uglarinin st ste gelmesini saglayin.

Sek.2

02

ek.3
Ocadi tezgaha sabitlemek icin yapistirici kullanmayin. sek. 3 °

Conta takildiktan sonra, ocagi tezgahtaki oyuda yerlestirin. Dis kenarda sizdirmazlik contasini
diizglin sekilde takarak ocadi tezgahin icine yerlestirmek icin ocaga hafifce asagi dogru
bastirin (sekil 3)



UYARI

1. Bu Indiiksiyon ocak kalifiye personel ya da teknisyenler tarafindan monte edilmelidir.
Profesyonel ekibimiz hizmetinizdedir. Liitfen asla bu islemi kendi kendinize yapmayin.

2. Nem, ocagin elektronik parcalarina hasar verebilecedi icin, bu ocak dogrudan bir bulasik makinesi, buzdolabi, dondurucu,
camasir makinesi ya da camasir kurutucu Gzerine kurulmamalidir.

3. Bu Indiiksiyon ocak, giivenli ve isi dagiimini diizgiin yapacak sekilde kurulmalidir.

4. Duvar ve tezgah Uzerindeki indiiksiyon isinma bélgesi 1siya dayanikli olmalidir.

5. Herhangi bir hasarin ortaya gikmamasi icin ara katman ve yapistirici istya dayanikl olmalidir.

Ocagin sebeke giic kaynagina baglanmasi

& Bu ocak sebeke gii¢ kaynadina sadece uygun niteliklere sahip bir kisi tarafindan baglanmalidir. Ocad elektrik sebekesine
baglamadan 6nce asadidakileri kontrol edin:

1. Evdeki kablolama sistemi ocagin kullandidi giig icin uygundur.

2. gerilim, anma degeri plakasinda verilen degere karsilik gelir

3. glic kaynadi kablosu béliimleri anma degeri plakasinda belirtilen yiike dayanabilir.

Ocadi sebeke glic kaynadina baglamak icin, asiri Isinmaya ve yangina neden olabilecedinden adaptorler, rediiktorler veya aksesuar

cihazlari kullanmayin.

Gug kaynadi kablosu sicak pargalara dokunmamali ve sicakligi herhangi bir noktada 75 °C'yi agmayacak sekilde yerlestiriimelidir.
Evdeki elektrik sebekesi tel dlizeni sisteminin herhangi bir degisiklik yapilmadan uygun olup olmadigini bir elektrikgi tarafindan kontrol
edilmesini saglayin. Kablo, yalnizca kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan degistirilebilir.

|
O PE |_3 Kahverengi Siyah Gri Mavi Yesil / San
(@) L1 L2 L3 N PE
— — — — 220-240V
>
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220-240V
B 220-240 V -
L o =

e Kablo hasar gérmiisse veya degistirilecekse, herhangi bir kazadan kacinmak icin islem satis sonrasi acente tarafindan 6zel araglarla
gergeklestiriimelidir.

e Cihaz dogrudan sebekeye bagliysa, kontaklar arasinda minimum 3 mm agiklik ile omnipolar bir devre kesici takiimalidir.

o Montaji yapan kisi dogru elektrik baglantisinin yapildigindan ve giivenlik diizenlemeleriyle uyumlu oldugundan emin olmaldir.

e Kablo bukilmemeli veya sikistilmamaldir.

« Kablo diizenli olarak kontrol edilmeli ve yalnizca yetkili teknisyenler tarafindan dedistirilmelidir.



HAFELE

Uriine Iliskin Teknik Bilgiler

Kanun Hikmuinde Kararname (AB) No. 65/2014

Tedarikginin Adi: HAFELE

Model: OPUS+ 533.09.746

AEChood Yillik enerji tiketimi 47.2 KWh/a
EEIClass Enerji Verimliligi Sinifi A
FDEhood Sivi Dinamigi Verimliligi 29.6 %
FDEClass Sivi Dinamigi Verimliligi Sinifi A
Lehood Aydinlatma Verimliligi Bilgi yok lux/W
LEClass Aydinlatma Verimliligi Sinifi Bilgi yok
GFEhood Yag Filtreleme Verimliligi 54.3 %
GFEClass Yag Filtreleme Verimliligi Sinifi F
Qmin Asgari hizda Hava Akisi 186 m3/h
Qmax Azami hizda Hava Akisi 568 m3/h
Q boost Yiikseltilmis (boost) hizda Hava Akisi 643 m3/h
dB(A) min Akustik A-agirlikli ses basing diizeyi, asgari hizda 49 dB
Azami dB(A) Akustik A-agirlikli ses basing diizeyi, azami hizda 69 dB
Yukseln;:g}ii)(boost) Akustik A-agirlikli ses basing diizeyi, ylkseltilmis (boost) hizda 72 dB
Po Gu¢ tuketimi KAPALI modda 0.45 w
Ps Glg tiketimi bekleme modunda - w




Marka

HAFELE

Model: Opus Plus 533.09.746
Ocak turleri Elektrikli ocak
Pisirme bolgeleri ve/veya alanlarinin sayisi 4

Isitma teknolojisi (indiiksiyon pisirme bélgeleri ve (indiiksiyon pisirme bélgeleri
pisirme alanlari, radyan pisirme bolgeleri, sert

tabakalar)
Dairesel pisirme bolgeleri veya alanlari igin: Sol On
elektrikli isitmali pisirme bolgesi basina en yakin 5
mm'ye yuvarlatilmis faydali yiizey alaninin gapi [0l Arka
Sag on om
Sag arka
Dairesel pisirme bolgeleri veya alanlari igin: Sol On 20,0x21,0
elektrikli isitmali pisirme bolgesi basina en yakin 5 L
mm'ye yuvarlatilmis faydali yiizey alaninin gapi Sol Arka 20,0x21,0
Sag arka 20,0x21,0 cm
w
Sag on 20,0x21,0
Kg basina hesaplanan pisirme bélgesi veya alan  [Sol On 182.7
basina enerji tiketimi
Sol Arka 182.9
EC Elektrikli Pigirm Wh/k
Sag arka e T 835 /ke
Sag on 184.2
EC Elektrikli ocak 1833 Wh/kg
Ocak icin kg basina hesaplanan enerji tiketimi

Eko-tasarim gerekliliklerine uygunlugu belirlemek icin asagidaki EN 60350-2 standartlarinin 6lgim
yontemleri ve hesaplamalari kullanilir

BERTARAF ETME:

Bu liriini
ayristiriimamis ev atigi
olarak bertaraf etmeyin
Bu tiir bir atigin
ayristirma igin ayri
toplanmasi
gerekmektedir.

Bu cihaz Atik Elektrik ve Elektronik Ekipman (WEEE) igin Avrupa
yonergesi 2002/96/EC'ya uygun olarak etiketlenmistir. Bu cihazin
diizgiin bertaraf edilmemesi, cevre ve insan saglina yonelik olumsuz
etkilerin olusmasina sebep olabilir. Dlizglin bir sekilde bertaraf ederek
bu etkilerin olugsmasini engelleyebilirsiniz.

Cihazin (izerindeki sembol, bu {riine Normal ev aletleri atigi gibi
davranilamayacadini gosterir. Elektrik ve elektronik ekipmanlarin geri
dondsimu icin yapilan toplama noktalarina gétiriilmesi gerekmektedir.

Bu cihaz uzman atik bertarafi gerektirmektedir. Bu Urindn islemleri,
geri kazanilmasi ve geri donlisimi konusunda daha detayl bilgi icin,
litfen bolgenizdeki belediye meclisiyle, ev geregleri atik imha servisi
veya cihazi aldiginiz firmayla irtibata gegin.

Bu Urlndn islemleri, geri kazanilmasi ve geri dontisimu konusunda
daha detayl bilgi igin, llitfen bolgesel sehir ofisinizle, ev gerecleri atik
imha servisi veya cihazi aldiginiz firmayla irtibata gegin.
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